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BEVEZETES

1. Ez a hatalmas varos sok méas derék csaszarral is biliszkélkedhe-
tett, és ezeknek sikereit meg erényeit mint valami nagyértéki kin-
cset mondhatta magaénak. Am, hogy valaha is nalad jobb csasza-
ra lett volna, ezt semmiképp sem allithatna, s a te uralkodasodnal
nagyobb sikereket nem mutathatna fel. 2. Te ugyanis csekélynek
tartva a tobbiek alkotasat, egyediil a keresztények elsd csaszaraval
szalltal versenybe - Konstantinostol beszélek, e varos alapitojarol
és védelmezGjérol —, 6t nagy tavolsagra meg is el6zted nagyszeri
tetteiddel, gy6zelmeiddel, gy6zelmi jelvényeiddel és egyéb jeles
érdemeiddel. 3. Amit vagy alattvaléid javara, vagy ellenségeid ré-
miiletére megcselekedtél, hosszu lenne végigvenni. Ez sok id6t és
hosszadalmas elbeszélést kivanna. De miné dolgokban faradozol ma
is, amik az életet segitik és az eljovend6 nemzedék minden tagjanak
haszndara valnak? 4. E16szor is a filozéfiat és a retorikat, amelyek
mar elsorvadtak és a feledés roppant mélységébe stillyedtek, erds
kezedet segitségiil nytjtva hozzaértéssel és bolcsen felemelted. To-
vabba minden mas tudomdanyt és miivészeti dgat is megujitottal. 6.
Ezek utan tudva, hogy az allami élet e harom szférara oszlik - a ka-
tonasagrol, az egyhazrol és a foldmivelésrol beszélek -, nem kevés
gondot forditottal ez utdbbi teriiletre, amelyrél kozismert, hogy az
emberi életet ez tartja fenn. 7. Ezért a természetedben rejlé nagy-
vonalusaggal és mélyen szant6 gondolkodasoddal - egyéb jelentds
dolgok mellett - 6sszegyfijtetted mindazt, amit kiillonb6z6 régi em-
berek nagy tapasztalattal és gonddal kitalaltak a foldmiivelésrdl,
a novényapolasrol, az éppen megfeleld id, mdd és hely kivalaszta-
sarol, tovabba a vizkeresésrdl, a hazak elkészitésérdl, s arrol, hogy
hol, milyen iranyban és hogyan kell mindezt elvégezni, ilyenforman
kézhasznt miivet bocsatottal mindenki rendelkezésére. Mihelyt va-



laki ezen alkotasaidat kézbe veszi, tlistént pontosan lathatja élete
Osszetevdit, azt is, ami hasznos, azt is, ami éppenséggel sziikséges,
és mindazt a maga teljes, szép rendjében szemlélheti, amibdl az em-
beri élet felépiil, és amire igy minden igyekezete d6sszpontosul. 9.
Szemlélheti nemcsak azt, ami elengedhetetleniil sziikséges, hanem
aztis, ami a kényszeritd sziikségleteken feliil van, s ami csak a lata-
sunk és szagldsunk gyonyorkodtetésére szolgal. 10. Mert te szereted
a szépet, vagy inkabb - ha az igazat kell megmondani - szereted az
embert, és ezért minden médon és teljes igyekezettel 6sszegytijtod
mindazt, ami hasznos, igy gondoskodvan mindenkori boldogulasa-
rél. 11. Kisérjen a szerencse, 9, legigazsagosabb tr, vezessen téged jo
uton az Isten, kerekedj mindig ellenségeid folé, és szamunkra, akik
hatalmad alatt 4llunk, mindig a legjobbrol gondoskodj!
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Kiillonb6z6 régi szerzéknek a foldmiivelésrél, a terméfoldnek,
a novényeknek a gondozasarol, és sok mas hasznos dologrol szo616
tanitasait egybegyfijtve szerkesztettem meg ezt a konyvet. Phlo-
rentinos, Uindanionios, Anatolios, Bérytios, Diophanés, Leontios,
Tarantinos, Démokritos miiveibdl, Aphrikanos Paradoxaibél, Pam-
philios, Apuléios, Baron, Zoroastér, Phronton, Paxamos, Damégeron,
Didymos, Sotion és a Kyntiliosok irasaibél allitottam 6ssze. Ugy vél-
tem sziikségesnek, egyben kovetkezetesnek, hogy azt helyezzem az
egész mi élére, ami sorrendben is elol all, és amit elényos is elére
ismerniiik azoknak, akik foldmiiveléssel szandékoznak foglalkozni.
Az enyhe és a hideg id6 joslasardl, a nevezetes csillagok feljottérdl
és lenyugtarol, és az ég hatasairol irtam ebben az els6 konyvben.

1. Az év felosztdsdrol és azon beliil a napfordulok felosztdsdrol;
2. A tiszta idd eldjelei; 3. A viharos idd eldjelei és hogy milyen jelek
alapjdn vdrhatd esé; 4. A huzamosabb tél elbjelei és 5. annak eldjelei,
hogy vajon az év szakai kordn vagy késon fognak-e bekévetkezni; 6.
A honaprdél a hold jdrdsa szerint; 7. Arrol, hogy sziikséges tudni, hogy
mikor van a hold a f6ld felett és mikor a fold alatt; 8. A Kutya feljét-
térdl és a beldle torténd josldsokrol; 9. A nevezetes csillagok feltiinése
és lenyugta; 10. Jéslds az év a Kutya felkelte utdni elsé vihardbdl; 11.
A szelek elnevezésérdl és arrdl, hogy mekkora a szdmuk és hogy hon-
nan fujnak; 12. Zeus tizenkét éves ciklusa és hogy milyen hatdst fejt
ki bejdrvdn az Allatév tizenkét hdzdt; 13. A napral és a holdrdél; 14.
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A jégesorol; 15. Mds a jégesordl; 16. A villdmrdl



1. fejezet
Az év felosztasarol és azon beliil a napfordulok
felosztasardl (Phlorentinostol)

1. Feltétleniil sziikséges, hogy a mezei gazdalkodas iranyitdja is-
merje az évszakokat és a napfordulék valtakozasat. Igy ugyanis
a munkasokat mindig az évszaknak megfelel6 munkaval ellatva
a legnagyobb haszndara lehet a foldnek. 2. A legtébb szerzg, min-
denekel6tt a romai Baron a tavasz kezdetének azt tartja, amikor
altalaban a Zephyros is fijni kezd. Ez a februar Idusa el6tti hetedik
napon van, amikor a nap a Vizonto jegyében all, és ebbdl harom
vagy Ot részét jarta mar be, azaz harom vagy 6t napot toltott mar
ebben a csillagképben. Véget pedig majus Nonaeja idején ér a tavasz.
3. A nyar nyolc nappal majus Idusa el6tt kezd6dik, amikor a nap
a Bika jegyében van, s az augusztus Idusa el6tti 6todik napon ér
véget. 6. A napforduldk koziil a téli a januar Kalendaeja el6tti nyol-
cadik napon van, a nyari pedig a julius Kalendaeja el6tti nyolcadik
napon, bar egyesek a Nonae el6tti hatodik napra teszik. 7. A napé-
jegyenléségek koziil a tavaszi az aprilis Kalendaeja el6tti nyolcadik
napon, egyesek szerint a kilencedik napon van. Az 6szi pedig az ok-
tober Kalendaeja el6tti nyolcadik vagy hatodik napon. 8. A Pleiadok
ajunius Idusa el6tti negyedik napon kezdenek feljonni, és november
Nonaeja el6tti negyedik naptdl nyugszanak le. 9. Brumae linnepe
pedig a december Kalendaeja el6tti nyolcadik napon kezdédik.

2. fejezet
A deriilt ido eldjelei (Aratostol)
1. Deriilt id6t mutat a hold, ha sziiletésének harmadik és negyedik
napjan élesen és tisztan latszik. Deriilt id6t jelez, ha holdtoltekor
tisztanak latszik. Deriilt id6 el6jele az is, ha a hénap kozepén tisz-



tanak latszik. Ha vorosebb szinf, szelet jelez. Es6t mutat, ha valami
feketés folt latszik rajta. 2. Deriilt id6t jelez a nap is, ha tisztan kel
fel. Ha felkelte el6tt kevés felhd mutatkozik, deriilt id6 lesz, ha pedig
lenyugta idején fatyolfelh6k veszik koriil, ez szaraz idének a jele. 3.
Ha felh6sddés nélkiil, tisztan megy le, jelzi, hogy a kévetkez6 nap is
dertlt lesz. 4. A felkel6 és lenyugvé nap nyalabszerii sugarai, a koré-
je gylt felhdk deriilt id6t jésolnak. Deriilt id6 jele az is, ha kddszeri
felho veszi koril a hegyet, feliil pedig tisztan latszanak a cstcsok.
Ha a tenger felett felhd mutatkozik, ez a rossz id6 megsziintét jelzi.
Ha felh6sodés nélkiil megy le a nap, a kornyezé felh6k pedig ké-
s6bb voros szint 6ltenek, sem éjjel, sem a kovetkezd nap nem fog
esni. 5. Napnyugtakor az erésebben voros, szétszort felh6k szaraz
id6t jeleznek. 6. Ha egész éjjel huhog a bagoly, ha a varjak nappal
csendesen karognak, ha a holl6k nagy tomegben, csapatostul, szinte

orvendezve karognak, mindez szaraz idének a jele.

3. fejezet
A viharos id6 el6jelei, és hogy milyen jelek alapjan
varhato esé (szintén téle)
1. Es6t josol a hold, ha sziiletésének harmadik és negyedik napjan
tompa és homalyos a csucsa. Vihar jele, ha a korongja voros vagy tu-
zes. Es6t mutat, ha holdtoltekor valami sotétes arnyék latszik kori-
lotte. Ha pedig az egész hold koriil két vagy harom gyirt van, kiilo-
nosen, ha sotétebbek, ez hatalmas viharnak a jele. 2. Es6t mutat a nap
is, ha felkelte idején vords és homalyos. Esé jele, ha felkelte idején
a sugarai koriil sotét felhé mutatkozik. Ha pedig lenyugtakor a jobb
oldala mellett, hozza kozel sotét felh$ van, rogton varhaté az esé. 3.
A dorgés és villamlas, ahonnan tamad, ugyanonnan jelzi a vihar jottét
is. Ha pedig délrdl, majd északrdél vagy délkeletrdl villamlik, tudni
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kell, hogy mig onnan esd, innen szél kerekedik majd. 4. Vihart jelez-
nek a mocsari és tengeri madarak, ha szakadatlanul a vizben fiirde-
nek. 5. A kettds szivarvany felt{inése esét jelez. 6. Ha a cserépfazékon
vagy rézedényen szikrak mutatkoznak, ez esének a jele. 7. Ha a varju
a parton a fejét megnedvesiti vagy teljesen megmartozik, és éjjel han-
gosabban karog, ez esének a jele. 8. Ha a haziszarnyasok gyakrabban
firdenek a porban és karalnak, a hollék és cs6kak csapatosan mu-
tatkoznak és karognak, a fecskék csivitelve repkednek a mocsarak,
viztartok vagy folydk kortl, es6ket jeleznek. 9. A vihar késziil6dését
jelzi, ha gyakrabban csipnek a legyek, ha a ludak zajongva igyekeznek
a taplalékhoz, ha a mécs langja elhomalyosul, ha a nyajak feltlinen
ugrandoznak. 10. Ha a barmok dél felé tekintgetnek, vagy a pataju-
kat nyaldossak, és b6gve mennek az istalloba, eséket josolnak. 11.
Ha a farkas kozelebb merészkedik a hazakhoz és a kutyak a foldet
kaparjak, vihart jeleznek. Ha az ololygon elnevezésii allat hajnalban
hallatja hangjat, és ha a madarak a tenger felé es6 részekre sietnek,
mindez viharnak az el6jele. 12. A sebesebben repiil6 darvak a vihar
azonnali kitorését jelzik. 13. Az egerek cincogasa is vihart jelez. 14.
Ha egyszerre tobb jel utal ugyanarra a dologra, valdsziniibb, hogy be-
kovetkezik. 15. Kiillondsen fontos, hogy figyelemmel kisérjiik a novek-
v6 és fogyd hold negyedeit, mivel ezektdl fligg az id6jaras valtozasa.

4. fejezet
A huzamosabb tél el6jelei (szintén téle)
1. Ha a magyaltolgy és a kdzonséges tolgy b6 termést hoz, ez annak
a jele, hogy hosszabb lesz a tél. 2. Ha a kecskék és juhok fedeztetés
utan ismét lizekedni akarnak, jelzik, hogy hosszabb lesz a tél. 3. Ha
a marhak a foldet kapaljak pataikkal és a fejiiket észak felé forgat-
jak, hosszu telet jésolnak.

11



5. fejezet
Annak eldjelei, hogy vajon az év szakai koran vagy késén
fognak-e bek6szonteni (Didymostol)
1. El6ny6sebb mar eldre tudni, hogy az év szakai koran vagy késén
fognak-e bekdszonteni. Ugyanis, ha késére igérkeznek az év szakai,
ajanlatos tobb vetémagot hasznalni, mivel allas kdzben egyrésze
tonkremegy. 2. Tehat, ha aratds utan, a Pleiddok let{inése el6tt esik
az esd, koran, ha a Pleiadok let{intével egyidében esik az es6, a szo-
kasos id6ben, ha pedig a Pleiadok letlinése utan kezd esni, késén
fognak az év szakai bekdszonteni. 3. Démokritos és Apuléios azt
mondjak, hogy olyannak kell varni a telet, mint amilyen annak az
tinnepnek a napja lesz, amit a romaiak Brumaenak neveznek, (azaz
Zeus honapjanak vagy novembernek a huszonnegyedik napja). 4.
Masok pedig - bizonyos megfigyelések alapjan - ugy vélik, hogy
amilyen az emlitett Zeus hénapnak vagy novembernek a huszon-
negyedik napja, amikor Brumae linnepe van, olyan lesz a kovetkezg,
december honap. E november hénapnak a huszonotddik napjahoz
hasonlé lesz januar. E november hénapnak a huszonhatodik napja-
hoz pedig hasonld lesz februar. I[d6nként ez igy is torténik, idénként
egyaltalan nem. 5. Azt is mondjak - megfigyelés alapjan - hogy mar-
cius honap hetedik napjatél ugyanennek a honapnak a tizennegye-
dik napjaig hidegebbre szokott fordulni az id6. Ezekben a napokban
szenvedett martiromsagot a fagyhalalnak kiszolgaltatott negyven

vértanu.

6. fejezet
A hoénaprdl a hold jarasa szerint (Diophanéstdl)
1. Egyesek ugy vélik, hogy tliltetni mindent csak a hold ndvekedése
idején szabad. Amikor fogy, nem. Masok pedig a holdhénap negyedik
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napjatdl a tizennyolcadikig tanacsoljak az iiltetést. 2. Egyesek csak
a hold megjelenése el6tti napokban, azaz sziiletésének els6 harom
napjaban engedik meg a vetést. 3. Madsok nem tanacsoljak, hogy
a holdhénap tizedik napjatél a huszadik napjaig barmit eliiltessen az
ember, nehogy a novényekkel egyiitt a hold fénye is a foldbe kertil-
jon. 4. Az emlitett megfigyelések pontos és szebb megfogalmazasa:
akkor kell iilltetni, amikor a hold a f6ld felett van. Fakat akkor kell
kivagni, amikor a fold alatt van.

7. fejezet
Arrol, hogy sziikséges tudni, mikor van a hold a fold
felett és mikor a fold alatt (Zoroastértél)
1. Mivel sok mez6gazdasagi munkat olyankor kell végezni, amikor
a fold felett, sokat pedig olyankor, amikor a féld alatt van a hold,
szlikségesnek tartottam, hogy naprol napra, Gjholdtél a holdhénap
harmincadik napjaig sorra vegyem, hogy mely éjszakai 6raktdl és
mely nappali raktdl kezdve van a hold a fold alatt, vagy a fold felett.
2. Ujholdkor az elsé éjszakai 6ra felétél az elsé nappali 6ra feléig ke-
ril a fold ala a hold. 3. A masodik napon a masodik éjszakai ora felé-
t6l a masodik nappali 6ra feléig. 4. A harmadik napon éjszakai 2 6ra
és 4 moriontdl a nappal masodik 6raja és 4 morionig. 5. A negyedik
napon az éjszaka harmadik éraja és két moriontol a nappal harmadik
oraja és két morionig. 6. Az 6todik napon az éjszaka harmadik 6raja
és 11 moriontdl a nappal ugyanezen idejéig. 7. A hatodik napon az éj-
szaka negyedik 6raja és kilenc moriontdl a nappal ugyanezen idejéig.
8. A hetedik napon az éjszaka 6tddik draja és 6 moriontol a nappal
ugyanezen idejéig. 9. A nyolcadik napon az éjszaka hatodik éraja és
négy moriontdl a nappal ugyanezen idejéig. 10. A kilencedik napon
az éjszaka 7. 6raja és 11 moriontdl a nappal ugyanezen idejéig. 11.
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A tizedik napon az éjszaka hetedik 6raja és 11 moriont6l a nappal
ugyanezen idejéig. 12. A tizenegyedik napon az éjszaka 8. 6raja és 8
moriontdl a nappal ugyanezen idejéig. 13. A tizenkettedik napon az
éjszaka 9. 6rajatdl a nappal ugyanezen idejéig. 14. A tizenharmadik
napon az éjszaka 10. 6raja és 3 moriontol a nappal ugyanezen idejéig.
15. A tizennegyedik napon az éjszaka tizenharmadik draja és harom
moriontdl a nappal ugyanezen idejéig. 16. A tizen6tédik napon a nap
felkeltétdl lenyugtaig. Ez a nap a legel6nydsebb, minthogy a teljes
napon at alkalmasabban tudjuk majd a munkakat végezni. 17. A ti-
zenhatodik napon az els6 nappali 6ra felét6l az éjszaka ugyanezen
idejéig. 18. A tizenhetedik napon a nappal els6 6raja és 7 moriontol
az éjszaka ugyanezen idejéig. 19. A tizennyolcadik napon a nappal
masodik 6raja és 4 moriontdl az éjszaka ugyanezen idejéig. 20. A ti-
zenkilencedik napon a nappal harmadik éraja és 2 moriontdl az éj-
szaka ugyanezen idejéig. 21. A huszadik napon a nappal harmadik
6raja és 11 moriontdl az éjszaka ugyanezen idejéig. 22. A huszone-
gyedik napon a nappal negyedik 6raja és kilenc moriontol az éjszaka
ugyanezen idejéig. 23. A huszonkettedik napopn a nappal 5. 6raja és
6 moriontdl az éjszaka ugyanezen idejéig. 24. A huszonharmadik na-
pon a nappal 6. 6raja és négy moriontol az éjszaka ugyanezen idejéig.
25. A huszonnegyedik napon a nappal hetedik éraja és 1 moriontol
az éjszaka ugyanezen idejéig. 26. A huszon6todik napon a nappal 7.
oraja és 11 moriontol az éjszaka ugyanezen idejéig. 27. A huszonha-
todik napon a nappal 8. draja és 8 moriontol az éjszaka ugyanezen
idejéig. 28. A huszonhetedik napon a nappal kilencedik 6raja és 6 mo-
riontdl az éjszaka ugyanezen idejéig. 29. A huszonnyolcadik napon
a nappal tizedik 6raja és 3 moriontdl az éjszaka ugyanezen idejéig.
30. A huszonkilencedik napon a nappal tizenegyedik 6raja és harom
moriontdl az éjszaka ugyanezen idejéig. 31. A harmincadik napon
a nap felkeltétdl lenyugtaig.
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8. fejezet
A Kutya feljottérol és a beldle térténo joslasokrol
(szintén tdle)
1. A Kutya akkor jon fel, amikor julius honap huszadik napja
felvirrad. Meg kell figyelni, hogy melyik hdzban van a hold,
amikor a Kutya feljon. 2. Ha a Kutya akkor jon fel, amikor az
Oroszlan jegyében van a hold, a gabonanak, olajnak és bornak
nagy bésége varhato, és mindennek olcsé lesz az ara. Zavar-
gas, vérontasok, egy kiraly feltlinése, enyhe id6 varhaté, az
egyik nép a masikra tamad, foéldrengések és arvizek lesznek
majd. 3. Ha a Sz{iz jegyében van a hold, igen sok es6 varhato,
viddmsag, a szll6 n6k haldla, a rabszolgaknak és a négylabu
joszagnak pedig olcsoé lesz az ara. 4. Ha a hold a Mérleg jegyé-
ben van, az uralkodé hadi tevékenysége, az allatallomanybdl
haszon, a tomeg korében zavargas, olajbdl hiany, gabonabél
veszteség, a bornak és a gylimdlcsnek viszont nagy bdsége
varhaté. 5. Ha a Skorpi6 jegyében, a papsag korében zavar-
gasok, a méhek pusztulasa és dogvész varhato. 6. Ha a Nyilas
jegyében van a hold, termékeny év, sok esd, b6 gabonatermés
varhato, és 6rom lesz az emberek kozott. A novendék allatok
pusztulnak, viszont sok lesz a szarnyas. 7. Ha akkor jon fel,
amikor a Bak jegyében van a hold, hadmozdulatok, sok eség,
a gabonanak, bornak és olajnak nagy bésége varhato, és min-
dennek olcso6 lesz az ara. 8. Ha akkor jon fel, amikor a hold
a Vizont6 jegyében van, az uralkodo halala, a gabona pusz-
tuldsa, saskajaras, aszaly, dogvész varhaté. 9. Ha akkor jon
fel, amikor a Halak jegyében van a hold, sok es6, a szarnya-
sok nagy tomege, a bornak és gabonanak b6sége, az emberek
kozt betegség varhaté. 10. Ha akkor jon fel a Kutya, amikor
a Kos jegyében van a hold, a legel6 allatdllomanyban nagy
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szaporulat, sok es0, igen rossz gabonatermés, az olajnak bg-
sége varhato. 11. Ha a Bika jegyében van a hold, sok es6, jég-
verések, rozsda, csapasok sorozata varhaté. 12. Ha az Ikrek
jegyében, gabonabdl, borbdl, mindenfajta gytimolcsbol igen
nagy lesz a béség, az uralkod6 haldla, az emberek pusztula-
sa és hadmozdulatok varhaték. 13. Ha pedig a Rak jegyében,
aszalyok és éhinség varhato.

9. fejezet
A nevezetes csillagok feltiinése és lenyugta
(Kyntiliosoktdl)
1. Mivel a foldmiiveseknek feltétlentil sziikséges tudniuk, hogy mi-
kor tlinnek fel és nyugszanak le a nevezetes csillagok, gy irtam
Ossze az ezzel kapcsolatos dolgokat, hogy hallas utan még a teljesen
frastudatlanok is konnyen megjegyezhessék ezek feljottének és le-
nyugvasanak az idejét. 2. Januar hdnap els6 napjan jon fel a Delfin.
3. Februar 26-an este jon fel az Arkturos. 4. Aprilis elsé napjan
a Pleiadok az éj kezdetével elrejtéznek. Aprilis 16-4an a Pleiddok
este tinnek le. Aprilis 23-an a Pleiadok a nap felkeltével egyidében
jonnek fel. Aprilis 29-én este tiinik le az Orion. Aprilis 30-an a Hya-
dok a nap felkeltével egyidében jonnek fel. 5. Majus 7-én a Pleiadok
reggel jelennek meg. Majus 19-én reggel feltinnek a Hyadok. 6. Ju-
nius 7-én az Arkturos reggel megy le. Jinius 23-4n kezd feljonni az
Orion. 7. Jalius 10-én reggel feljon az Orion. Jdlius 13-an reggel feljon
a Prokyon, jalius 24-én reggel feljon a Kutya. Julius 26-an kezdenek
fajni a passzatszelek. Jalius 30-an az Oroszlan mellén feljon egy ra-
gyogé csillag. 8. Augusztus 25-én lemegy a Nyilas. 9. Szeptember
15-én feljon az Arkturos. 10. Oktdber 4-én reggel feljon a Koszor.
Oktéber 24-én a Pleiddok a nap felkeltével egyiddben tlinnek le. 11.

16



November 11-én reggel mennek le a Pleiddok, és kezd let{inni az
Orion. November 22-én reggel lemegy a Kutya.

10. fejezet
Joslas az év a Kutya feljotte utani els6 viharabol
(Zoroastértol)

1. Minden évben azt a vihart kell els6nek tekinteni, amely a Ku-
tya feljotte utan tor ki. Meg kell figyelni, hogy az Allatov melyik
jegyében van a hold, amikor az els6 dorgés hallatszik. 2. Ha az els6
dorgés akkor hallatszik, amikor a hold a Kos jegyében van, jelzi,
hogy az orszdgban egyesek nyugtalanna valnak, az embereket szo-
rongas és zavar ejti hatalmaba, de kés6bb megnyugvas all be. 3.
Ha akkor doérog, amikor a hold a Bika jegyében van, ez a buza és
az arpa pusztulasat jelzi, sdskajarast, a csaszari udvarban 6romet,
a keleti teriileteken pedig erészakot és éhinséget. 4. Ha az [krek
jegyében van a hold, amikor a dérgés hallatszik, ez zavargast és jar-
vanyt jelez, a buiza tonkremenetelét és az arabok pusztulasat. 5. Ha
a Rak jegyében: az arpa pusztulasat jelzi, szarazsagot és a barmok
pusztulasat, marcius és aprilis tajan pedig b6 es6zéseket. 6. Ha az
Oroszlan jegyében: a hegyvidékeken az arpa és a bliza pusztulasa,
viszketegség és somor varhatd. 7. Ha a Sziiz jegyében: ez az uralko-
do pusztulasat jelzi és azt, hogy mas fog uralkodni az orszagban,
a hajésok szamara veszélyt, a vetésekre pedig rozsdat jelent. 8. Ha
a Mérleg jegyében: haborukat jelez, csapasok sorozatat és a termés
pusztulasat. 9. Ha a Skorpio jegyében: éhinség lesz, de a szarnya-
sok szama megsokszorozddik. 10. Ha a Nyilas jegyében: azon a ta-
jon foldrengést, a hegyvidékeken b6, a siksagon rossz buzatermést
jelez. 11. Ha a Bak jegyében: tizenot napi esét jelez, az uralkoddk
elleni 6sszeeskiivést, gyalazkodast és tisztességtelen fecsegést,
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és keletrdl egy masik csaszar jovetelét, aki uralkodni fog az egész
foldkerekségen; jo termés lesz és hires férfiak halala, a juhok pedig
szaporodni fognak.

11. fejezet
A szelek elnevezésérol és arrol, hogy mekkora a szamuk,
és hogy honnan fujnak (Dionysiostol)

1. A négy égtaj fel6l négy onallé szél fuij: az Apéliotés, a Zephyros,
a Boreas és a Notos. 2. A keleti iranybdl fujo Apéliotést kozrefogva
kiséri az Euros és a Kaikias. 3. A Zephyrost, amely nyugat iranyabol
fuj, a lapyx és a Lips kiséri. 4. A Boreast, amely észak iranyabdl fj,
a Thraskias és az Aparktias kiséri. 5. A Notost pedig, amely dél-
r6l fuj, a Libonotos és az Euronotos kiséri, igyhogy 6sszesen 12
szél van. 6. Phlorentinos is allitja, de a mi véleményiink is az, hogy
a Zephyros az 6sszes tobbi szélnél kedvez6bb a mez6gazdasag sza-
mara. 7. Szelet jelez, ha er6sen hullamzik, és a partokon morajlik
a tenger, ha a hegyek csucsai tisztan latszanak, és ha a tovist és
a szaraz leveleket vellink szembe sodorja a szél. Nyaron onnan kell
a szelet is varni, ahonnan a dorgés és villamlas jon. 9. Amerre a hul-
16 csillagok esnek, onnan kell a szelet varni.

12. fejezet
Zeus tizenkét éves ciklusa és hogy milyen hatast fejt ki
bejarvan az Allatov tizenkét hazat (Zoroastértél)
1. Az Allatovet tizenkét hazra osztjak. Hirom tavaszira, ezek a Kos,
a Bika, az Ikrek, harom nyarira, ezek a R4k, az Oroszlan és a Sziiz,
harom 6szire, ezek a Mérleg, a Skorpio és a Nyilas, harom télire,
ezek a Bak, a Vizontd és a Halak. 2. Zeus csillaga az egyes csillagké-

18



pekben megjelenve az alabb leirtakat okozza. 3. Ha Zeus csillaga
a Kos jegyében all, amely Arésnak a haza, az egész esztendét a Bo-
reas jellemzi, egyiitt az Eurossal, a tél fagyos és havas lesz, allandé-
an felh6k mutatkoznak, és a foly6k megduzzadnak. 4. A tavaszi na-
péjegyenléség utan a levegd meleggé és siirii paratartalmuva valik.
A nyar enyhe és egészséges lesz, az 6sz viszont meleg. Benne beteg-
séges adodnak, kiilondsképpen a fej megbetegedései, hurutok és
kohogések. 5. A foldek koziil a siksagok inkabb hoznak termést. Vi-
szont imadkozni kell, hogy haboruik ne tdmadjanak. Démokritos azt
mondja, hogy a bor j6 lesz és eldll, az ilyen év pedig egyediil a sz616
liltetésére alkalmas. 6. A gabonat biztonsagba kell helyezni a szé-
riikben az es6zések miatt. Egyébként kevés lesz a madar, helyes
a kerteket el6késziteni. 7. Amikor Zeus csillaga a Bika jegyében, Ap-
hrodité hazaban all, a tél kezdete enyhe lesz és esds, a kozepe havas,
avége pedig hideg. 8. Ha a tél kozepétdl a tavaszi napéjegyenldségig
télies lesz az id6, nagyon valészini, hogy a tavasz a Kutya felkeltéig
enyhe és igen nedves lesz. 9. A nyar forré lesz, az 6sz fagyos és féleg
a fiatalok szamara egészségtelen. Szembetegség is el6fordul majd.
10. A sik teriileteken jobb lesz a termés, mint a hegyvidéken, a bort
karosodas éri, ezért késdbb kell sziiretelni. A fak gytimolcseib6l b6
lesz a termés, a madarak szdma csekély lesz. A hajésok szamdara nem
kedvez6 az év. Ebben az évben egy nagyhiril ember meg fog halni.
11. Démokritos azt mondja, hogy ebben az évben kiados jégesok és
havazasok varhatdk, de nem ehhez hasonléan alakul a passzatszelek
jarasa. Imadkozni kell, hogy ne legyen foldrengés és hadi cselekmé-
nyek. 12. Ha Zeus csillaga az Ikrek jegyében all, amely Hermésnek
a haza, egész évben fuijni fog a Notos és a Libykos. 13. A tél kezdete
szeles lesz, a kozepe enyhe, a vége fagyos és szeles. 14. A tavasz eny-
he lesz és szinte csapadék nélkiili, béven lesz gabona. 15. A nyar
mérsékelt lesz, mivel hosszu ideig er6sen fujnak majd a passzatsze-
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lek. A szér{ikon a termés nem felel meg a varakozasnak, kiilonosen
Sziriaban. 16. Osz tajan betegség tamad, féleg az ifjak, a kozépkorti-
ak és az asszonyok korében., Szembetegség is el6fordul majd, mivel
az 6sz forro lesz. Halni fognak az asszonyok, A fak b6 termést hoz-
nak. A forrasok kiszaradnak. Ajanlatos eltenni a termést, mivel a ko-
vetkez06 év terméketlen lesz. 17. Démokritos azt mondja, hogy jég-
verés varhatd. Imadkozni kell, hogy ne torjon ki pestis. 18. Ha a hold
hazaban, a Rak jegyében van Zeus csillaga, a tél f6leg a keleti terii-
leteken hideg, viharos és kodos lesz, a folydk er6sen megaradnak.
A téli napfordul6 tajan a vizek mennyisége csokken. A sziklas terii-
letek nagyobb termést fognak hozni. Az 6sz kivételével egészséges
lesz az év. 19. Démokritos azt mondja, hogy 6sszel az emberek szaja
koril kititések jelennek meg, ezért tavasztél zoldségeket kell enni,
a gyomrot rendben tartani, kiilondsen a fiataloknak, és vegyitetlen
bort inni. Az olajfak b6 termést hoznak. 20. Ha pedig az Oroszlan
jegyében, Hélios hazaban van Zeus csillaga, a tél kezdete hideg lesz
és esds, olyan erds szelekkel, amelyek fakat csavarnak ki, a kozepe
enyhe, a vége pedig igen hideg. 21. A tavasz es@s lesz, a nyar a ta-
vaszhoz hasonld. Nyaron a forrasok kiszaradnak, és nem lesz elég
takarmany az allatok szamara. 22. Az 6sz forré lesz és egészségte-
len, hurutot és kohogést hoz. Ezért kevés kenyérrel és tobb borral
kell élni. Megfelel6 mennyiségben lesz gabona. A sz616 és az olajfa jo
termést hoz. Az év a szemzés szadmara kedvezd, az tltetéshez nem.
A szarvasmarha allomany pusztulni fog, vadbdl nagy lesz a bdség.
Egy jeles férfi meghal. Imadkozni kell, hogy ne legyenek féldrengé-
sek és haboruk. 23. Amikor pedig Zeus a Sz{iz jegyében, Hermés ha-
zaban van, a tél kezdete hideg lesz, a kozepe enyhe, a vége viharos,
sok faggyal és esdvel. A folyok gy megaradnak, hogy sok helyet
elontenek. 24. A tavasz igen eso0s lesz, a fak szamara artalmas. A ta-
vasz végén helyenként jég fog esni. A nyar esés lesz és borus. 25.
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A kenyérgabonat gyorsan be kell takaritani, nehogy az esé tonkre-
tegye. 26. Az 0sz szeles lesz és egészséges. A sz616 b6 termést hoz.
Az év kedvez6 a sz6l6telepitésre. A gabona konnyen fog romlani. Az
egész év egészséges lesz, semmilyen betegség nem fordul el6. De
a termésért imadkozni kell. 27. Ha pedig Zeus Aphrodité hazaban,
a Mérleg jegyében van, a tél kezdete csapadékos lesz, a kozepe eny-
he és szeles, a vége igen nyirkos és zizmaras. A tavasz enyhe lesz,
az emberek a fej betegségeitdl fognak szenvedni. A nyar kezdete
hasonl6 lesz a tavaszhoz. A terhes n6k szamara veszélyes lesz ez az
év. 28. Démokritos azt mondja, hogy ebben az évben nem fognak
a folyok kionteni, jég sem esik gyakran. Az 6sz pedig csapadékos
lesz. 29. Amikor Arés hazaban, a Skorpi6 jegyében van Zeus csillaga,
a tél kezdete fagyos és viharos lesz, a kozepe meleg, a vége enyhe.
A tavasz a nyari napforduléig hideg lesz, es6kkel és viharokkal.
A forrasok kiszaradnak. A gabonatermés kozepes lesz, a sz616t6ke
és az olajfa j6 termést hoz, a szarvasmarhak pusztulni fognak. Dé-
mokritos azt mondja, hogy a folydk megaradnak, és §sz tajan beteg-
ségek jelentkeznek. 30. Ezért imadkozni kell, hogy ne tamadjon dog-
vész csapas. O azt mondja, hogy kevesebb étellel, tobb itallal kell
élni. 31. Amikor pedig Zeus sajat hazaban, a Nyilas jegyében van,
a tél enyhe lesz és nedves, sem hideg, sem meleg. A foly6k megarad-
nak. A tél végén fagyos és szeles lesz az id6. A tavasz nedves lesz és
es@s, a nyar mérsékelt és inkabb hiivos. A szériiket védeni kell az
esOtél. Az 6sz nyugodt lesz, mivel a passzatszelek fujnak. 32. A korai
és a késoi gylimolcs szép lesz, a kozbeesd id6ben érd hitvany. A sik-
sag és a hegyvidék is j6 gabonatermést ad. A kés6bb sziiretelt bor
tartds lesz. Minden fa j6 termést hoz. Ez az év kedvez{ az iiltetés és
minden egyéb munka szamara. A nagytest(i allatokbdl igen nagy
lesz a boség, a kutyak pusztulni fognak. A tenger viharos lesz, és
heves késdi szelek fujnak. Egy hires férfi meghal. 33. Ha Zeus Kronos
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hazaban, a Bak jegyében van, a tél kezdete enyhe lesz, a kdzepe igen
nedves és hideg, a vége pedig szeles. A viz gatolni fogja a vetést és
mas munkakat is. Gyakori lesz az esd, a fagy és a havazas. 34. A nyar
a Kutya felkeltéig semmit sem éro lesz, utana forro és egészségtelen.
Erételjesen fognak fljni a passzatszelek, foldrengés is varhato. A sik
vidékeken kevés lesz a termés. A sz616t a dér tonkreteszi. A fak gyu-
molcseibdl nagy lesz a b6ség. A kis allatok szamara kedvez6 az év,
a nagytesti allatok, kiilondsen a szarvasmarha szamara kedvez6t-
len. Osszel az emberek fejfajastol, szembetegségtdl és viszketegség-
t6l fognak szenvedni. Imadkozni kell, hogy a termésben a fagy és
a szél ne tegyen kart. 35. Amikor Zeus a Vizént6 jegyében, Kronos
hazaban van, gyakran fognak fujni a gabonafélék és f6leg a fak gyii-
molcsei szamara jétékony szelek. 36. A tél kezdete nagyon hideg
lesz, a vége szeles. A tavasz nedves, inkabb télies és ziizmaras,
a nyar a heves passzatszelek miatt szeles. A nyar is esés lesz, rész-
ben viz ala is keriil Démétér gyiimolcse. Osszel a termésre artalmas,
nyirkos szelek fujnak. 37. A fiatal és a kozépkoru emberek kozott
a nyirkossag kovetkeztében kinzo6 betegségek tamadnak. Dér is var-
haté, amely sok helyen kart tesz a sz6l6ben. A gabona pompas lesz
- a korai és a késdi is. A madarak és a vadallatok pusztulni fognak.
Igen sok hajétorés lesz. Egy hirneves férfi meghal. Imadkozni kell,
hogy ne legyen dogvész, foldrengés és villamcsapas. 38. Ha Zeus
a Halak jegyében, a sajat hazaban van, a tavasz kezdete esés lesz,
a kozepe szeles, a végén jégesd és ho esik. Erésen fog fujni a Zephy-
ros. A nyar forré lesz, az 6sz lazat hozo, kiilondsen az asszonyok és
alanyok szamara. 39. Gonosz szelek is varhatok, amelyek leperzse-
lik a gytimolcsot a farol. A vetés szép lesz. A szériiket védeni kell az
es6tll. Ez az év veszélyes a terhes asszonyok szamara. 40. Démok-
ritos azt mondja, hogy a sz616 és az olajfa b6 termést hoz. Imadkoz-
ni kell, hogy ne legyenek foldrengések.
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13. fejezet
A napral és a holdrdl (Ptolemaiostol)
1. A nap - tiizének szarazsaga altal - felszivja a nedvességet. A hold
viszont, amely nedvesitd hatasu, 6sszekeveri és megfelel6en egyesi-
ti a kett6t. 2. Sotion hold nélkiilinek nevezi a holdhénap 29. napjatol
a 2-ig terjedd napokat, amikor a hold a nap sugarai alatt rejt6zik, és
nem lathat6 az emberek szamara.

14. fejezet
A jégesorol (Aphrikanostol)
1. Az asszony a havi tisztulas idején mutassa meg a jégesének a sze-
mérmét - igy a jégesdt elharitja. E latvanytdl elfut minden vadallat
is. 2. A birtok kézepén el kell asni egy lany elsé ilyen rongyat, igy
sem a sz0l6, sem a vetés nem szenved majd jégkart. 3. Philostra-
tos torténeti miivében {r arrdl, hogy ha a legfeltiin6bb helyen lev6
téke egyik agara fokabor szijat fliggesztenek, nem torténik jégkar.
4. Egyesek azt mondjak, ha a gytilekez6 felh6k felé tiikrot mutatnak,
elvonul a jégesd. 5. Ha a kérdéses teriileten hiéna, krokodil- vagy
fékabort hordanak korbe, és felakasztjak a haz kapui el6tt, nem
esik majd jég. 6. Ha a teriilet koré kotelekre kiilonbozé helyiségek
kulcsait fliggesztik, elvonul a jégesé. 7. Az is nagyon hasznos, ha
a tetdre fabikat allit az ember. 8. A mocsarban talalt tekndst a hata-
ra forditva fogd a jobb kezedbe, vidd a sz6l6skert kozepére, fektesd
a hatara, kevés foldet szérva koréje, hogy ne tudjon megfordulni és
elmaszni; ezt nem tudja megtenni, mivel a labai alatt lazabb a fold,
igy nem taladlvan tdmasztékra, ottmarad azon a helyen. Ha mindezt
megteszed, a jég nem esik sem a szant6foldre, sem erre a helyre. 9.
Vannak, akik ugy vélik, hogy a teknést nappali vagy esti hat drakor
kell kérbevinni és elhelyezni. 10. A romai Apuléios pedig azt mondja,
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hogy ha egy tablara sz4l6flirtot rajzolunk és a Lyra lenyugta idején
megszenteljik a sz6l6skertben, akkor épségben megmarad a ter-
més. A Lyra december Kalendaeja el6tt tiz nappal kezd lemenni.
Végleg pedig februar Nonaeja elsé napjan megy le. 11. igy mondjak
arégiek. En pedig a felsorolt tanacsok kéziil néhanyat ostobasagnak
és kertilend6nek tartok. Tanacsolom, hogy egyaltalan ne is fordit-
sanak rajuk figyelmet. Mindezt azért irtam le, nehogy azt mondjak,
hogy valamit is kihagytam a régiek tanacsai koziil. 12. Es ha a vizilé
bérének darabjait egy-egy mezsgyére lerakjuk, az is elharitja a jég-
eso veszélyét.

15. fejezet
Mas a jégesorol (Aphrikanostol)
Babér fajat, egy lany menstruacios vérét, fii gyokerét kell minden
hajtashoz tenni, és folddel beszorni.

16. fejezet
A villamrodl (Aphrikanostél)
Asd el a birtok kézepén egy vizilé bérét, és nem fog oda lecsapni
avillam
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2. KONYV



Ezek szerepelnek ebben a konyvben, amely masodik a féldmiive-
1ésrdl sz06l6 valogatasok soraban, és a foldekkel, a kiillonbo6z6 ga-
bonafélékkel, a buzaval, arpaval, az ugynevezett kalaszosokkal
kapcsolatos tudnivalokat tartalmazza a kovetkez6 fejezetekben.
A legfontosabbal kell kezdeni.

1. Arrdl, hogy a birtok szdmdra hasznos a gazda jelenléte; 2. Arrdl,
hogy a féldmiivelésre a gyerekek nagyon alkalmasak, és hogy minden
munkafajtdhoz a megfeleld testalkati embert kell vdlasztani, minden
munkdra az arra megfelelét rendelni; 3. Arrél, hogy milyen helyre
és milyen égtdj irdnydban kell felépiteni a hdzakat, milyen csillagok
irdnydba nézzenek, és a fiirdékrol; 4. A vizkeresésrdél; 5. Mds a viz-
keresésrol; 6. Déemokritos vizkeresési modszere; 7. A vizrél és arrol,
hogyan kell ésszegylijteni az esévizet; 8. Arrdl, hogy a nagy kiterje-
désti tertileteken sziikséges, hogy legyenek erdével bendtt hegyek, és
arrél, hogyan kell erdét telepiteni; 9. Melyik féld a legjobb; 10. A féld
mindségének megdllapitdsdrol; 12. Mely magokat kell a zsiros, melye-
ket a kézepes, és melyeket sovdny foldbe vetni; 13. Mely magokat kell
nedves és melyeket szdraz féldbe vetni; 14. A buiza és az drpa vetési
idejérdl; 15. El6rejelzés arra vonatkozdlag, hogy az elvetett magok
kéziil melyek nének majd dusan; 16. A vetémag kivdlasztdsdrdél, és ar-
rol, hogy milyennek kell lennie az elvetésre keriil6 magnak, valamint
arrol, hogy mikor kell vetni; 17. Arrél, hogy a magokat a szdrmazdsi
hellyel ellentétes helyekre kell vetni; 18. Arrél, hogy az elvetett mag
a vetést kovetden semmilyen médon ne szenvedjen kdrt; 19. Mit kell
tenni és mit nem szabad tenni a jo termés érdekében; 20. Hogyan kell
megadllapitani, hogy a magok mennyisége megfelel-e a vetési tertilet
nagysdgdnak; 21. A trdgydrdl; 22. A trdgya készitése; 23. Mely id6-
ben kell miivelni az egyes féldfajtdkat; 24. A vetés utdni kapdldsrol
és gyomldldsrdl; 25. Mikor kell aratni; 26. A szérii elhelyezésérol; 27.
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A hombdrakrél vagy magtdrakrdél és a gabona tartéssdgdrdl; 28. Mit
kell tenni, hogy a magtdrakban levé magok névekedjenek; 29. Mit kell
tenni, hogy a hangydk ne tdmadjanak a gabonahalmokra; 30. Az drpa
megdrzésérol és arrdl, hogy mit kell tenni, hogy hosszu ideig épség-
ben maradjon a magtdrakban; 31. A liszt megdrzésérdl; 32. A gabona
mennyiségének meghatdrozdsdrol és arrdl, hogyan kell a kenyér stlydt
kiszdmitani; 33. Hogyan kell a legfinomabb és kovdsz nélkiili kenyeret
késziteni; 34. A ptisanérdl; 35. A babrol; 36. A borsorol; 37. A lencsérdl;
38. A kélesrdl; 39. A farkasbabrdl; 40. Az dsszes hiivelyesrél, a kender-
rél és a lenrdl; 41. Hogy az elvetésre szdnt hiivelyesek majd kénnyen
megfdjenek; 42. Az oroszldnfiirél, amelyet orobanche-nak is neveznek;
44. A fold irdnyitéjdarol vagy oikonomosrdl; 45. Arrél, hogy a munka-
vezetének naplét kell vezetnie, és miképp kell a munkdsokat szétosz-
tania; 46. A munka kimérésérdl; 47. A féldmiivelk egészségérdl; 48.
Arrdl, hogy sem a foldmiiveseket, sem a névényeket nem ajdnlatos jobb
helyrél hitvdanyabbra dttelepiteni; 49. Arrdl, hogy a foldbirtokon vagy
annak kézelében kovdcsokat, dcsokat és fazekasokat kell tartani.

1. fejezet
Arrdl, hogy a fold szamara nagyon hasznos a gazda
jelenléte
A gazda allando jelenlétével jobba teszi a foldet. MindenKkit
a munkaval valo torédésre 6sztonoz, az el nem végzett mun-
kat észben tartja, befejezteti, és a serényeket megdicsérve,
a lomhdakat 6sztokélve eléri, hogy ugyanaz vezessen minden-
kit: szorgalom és az elismerés vagya.
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2. fejezet
Arrol, hogy a foldmiivelésre a fiatal fiuk
a legalkalmasabbalk, és arrol, hogy minden
munkafajtara a megfelel6 testalkati munkast kell
valasztani, valamint arrdl, hogy minden munkara az
arra alkalmas embert kell rendelni (Varrotdl)

1. A maga mddjan minden életkor alkalmas a foldmiivelésre, de
- koruknal fogva - a fiatal fiuk a megfelel6k: akiket kezdettdl
fogva e munkara is nevelnek. Ok gondos figyelemmel kisérnek
minden ad6dé munkat, segitenek a feln6tteknek (a fii és a leve-
lek tépdeséséhez konnyen tudnak hajlongni), a fold természe-
tét gyakorlattal és tapasztalat révén az idésebbek utmutatasa
mellett kiismerik. 2. A szantast végzének megtermett testal-
katunak kell lennie. Az ilyennek -az ekeszarvhoz fesziilve - az
egész ekevasat a foldbe kell nyomnia, nehogy a barazda sekély
legyen. Az okrok is érzékenyebbek a feliilrél jovo titésekre. 3.
A sz616t mlivel6nek nem magasnak, hanem zomok termetiinek
kell lennie. Az ilyen nem magasrdl hajlongva végzi a sz616 gon-
dozasat, hanem - kozel 1évén a foldhoz - megerdltetés nélkiil
tud dolgozni. 4. Okoérpasztornak erds, tagbaszakadt, harsany
hangt embereket kell rendelni, nehogy kis termetiik miatt ne
tudjanak az elol haladé joszagra tigyelni; hanem messze ellas-
sanak, és erds hangjukkal meg tudjak a barmokat rettenteni.
5. A kecskepasztornak konny testilinek és gyorslabunak kell
lennie, hogy a flirge kecskékkel 1épést tudjon tartani.
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3. fejezet
Hol, milyen fekvésii helyen kell hazat épiteni, a haznak
mely csillagok felé kell néznie, tovabba a fiird6krol
(Didymostol)

1. A tengerparti és hegyvidéki teriiletek altalaban a legegészsége-
sebbek, ugyanigy az északi iranyu lejték is. 2. Azok a teriiletek
viszont, amelyek mocsarak és allévizek kozelében, mélyebben
fekvo helyeken, vagy a déli szelek iranyaban fekszenek, vagy
azok, amelyek nyugati iranyban lejtenek, artalmasak. 3. Tehat
magasabban fekvd helyeken tandcsos hazat épiteni. Egészségi
szempontbdl, a kilatas és a vidék attekinthetdsége szempontja-
bol is ez a legmegfelel6bb. 4. A hdznak kelet irdnyaba kell néznie,
az ajtoknak is. A keletrdl fUjé szelek ugyanis a legegészségeseb-
bek, a napsugar is gyorsan tud igy bejutni, szétoszlatni a leveg6
slirliségét és homalyat. 5. A hdzat nem szabad alacsonyra épiteni,
hanem tagas, széles és magas legyen. 6. Egyesek szerint megfele-
16 a déli égtaj iranyaban épitett haz is, amely igy a lehet6 legtobb
napfényt kapja. En viszont tigy vélem, hogy jobb a kelet felé néz6
haz, mivel a délrél fijé Notos nedves, szeszélyes és nagyon ar-
talmas. 7. A fiird6ket viszont nem ugy kell épiteni, hogy a Boreas
jarasa és észak felé, hanem ugy, hogy a téli napnyugta iranyaba
vagy dél felé nézzenek. Tdgasak legyenek, jol szell6z6ek, mocsa-
ras, blizos hely ne legyen a kozelben, hogy tisztan jusson beléjiik
alevegd. 8. A kemencéjiiket a padloé szintjére kell épiteni, ennek
belsé tliztere legyen, és lefele lejtsen, hogy a bedobott fa ne tud-
jon kihullni, a mélybe jusson, s az itt rejt6z6 lang minden iranyba
béven adja a meleget.
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4. fejezet
A vizKeresésrol (Paxamostol)

1. Ott ass, ahol az egyesek altal agnosnak nevezett flizfa n6, vagy
konyza, vagy othleis, vagy nad, vagy a kolymbatos magéaban,
vagy az ugynevezett haromlevel(i, vagy ott, ahol hinaros a hely,
vagy ahol megjelenik a szittyé. 2. A legjobb médszer annak
megallapitasara, hogy van-e a kérdéses helyen viz, a kovetke-
z0: tetszés szerinti ponton asni kell egy 3 konyok mély godrot.
Egy 6lom listot vagy fazekat véve napnyugtakor beliilrél be kell
kenni olajjal, majd mintegy maréknyi kimosott, tiszta és szaraz
gyapjuba egy kis kovet csavarva a gyapjut viasszal az edény alja-
hoz kell ragasztani, igy, hogy ne valjon le. Az edényt a godor folé
kell boritani, ligyelve, hogy a gyapju a felforditott edény kozepéig
leloégjon. Végiil be kell boritani kdnyoknyi vastagon az egészet, és
otthagyni éjszakara. 3. Reggel, még napkelte el6tt az edényt - ki-
szabaditva - f6l kell forditani, és ha a hely vizet rejt, az edényben
talalni lehet finom harmatcseppeket, a gyapju is atnedvesedik. 4.
Ha olyan sok a nedvesség, hogy vizcseppek jelennek meg, kozel
van a viz. Ha egyszerlien csak para csapédik le, van viz, csak
mélyen. 5. Ha az emlitett jelek koziil egyik sem figyelhet6 meg,
ugyanezt kell tenni mas és mas helyeken, kutatva, mint ahogy az
emberhez ill§ is, a viz reményével biztat6 helyeket.

5. fejezet
Mas a vizkeresésrol
1. A magas és sokcsucsu hegyek vizben gazdagok, kiilonosen a Bo-
reas jarasa és észak iranyaba es6 oldaluk. A fekete és a zsiros, de
a sziklas fold is, féleg, ha fekete és tlizszinli kdveket rejt, gazdag
vizben. 2. A siksagon, ahol a f6ld agyagos, koves és tajtékkoves, és
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mar ranézésre is kiszaradt, kopar, vagyis szaraz és puszta, nem le-
het vizet talalni. 3. Hasonloképpen viztelen az agyagos fold is, amely
nem szivja magaba az es6t és a havat. Az a fold, amely beszivja és
elnyeli a csapadékot, gazdagabb vizben. 4. Vizet rejt a fold, ha ott
f{, atifd, heliotropium, viragnad, kokénybokor, hippuris, menta, fi-
nom és vékonyszald nad, kallithrix, vagy adiantos, somkoéro, sdska,
pimpd, szélesleveld polygonos, szittyd, stryphnos, stratiotés, tor-
penyarfa, chamaileon né. 5. Minél dusabb, stiriibb, z6ldebb, virul6bb
a novényzet, annal tobb viz varhato. 6. A viz szamara hasznos a rak,
mivel a viz-ereket felnyitja, a pidcakat pedig elpusztitja. 7. A fekete
és termékeny fold, még ha keményebb is, hosszabb ideig magaban
tartja a vizet. Az agyagos fold ezeknél gazdagabb vizben, az édes
pedig még gazdagabb. 8. Ha laza foldben jelentkezik viz, be kell érni
azzal, ami van, nem szabad tovabb keresni, nehogy még a meglévé is
megszokjon. 9. Van uigy, hogy a viz alulrdl bugyog fel, az is el6fordul,
hogy oldalrol tor fel, az el6bbi esetben maradandébb. Tehat mélyre
kell leasni, egészen addig, amig el nem érjiik a forras eredetét, hogy
tartos és bo legyen a viz folyasa. A godor oldalaibél foly6 viz mind
kozil a legrovidebb életdi. Ez ugyanis a hotol és a tavasz es6ktol
ered. 10. Abbdl a célbdl, hogy megtudjak, tartalmaz-e a fold vizet,
egyesek igy is cselekszenek: egy konyok széles, 3 konyok mély god-
rot dsnak, a godorbe 3 éra hosszara egy szivacsot tesznek és befedik
friss nadlevéllel vagy valamilyen mas friss fiifélével. Ha a szivacs
atnedvesedik, varhatd, hogy lesz viz. Ha szdraz marad, nem. 11. Egy
magas helyre felmenve, még a teljes virradat el6tt meg kell figyelni
a nap elsd sugarat, és ha ugy latszik, hogy valami kddszer( huzo-
dik feléje, még miel6tt feltisztulna a hajnali para, akkor lehet vizet
remélni. 12. Figyeld meg a nap els6 sugarainal a szinyogokat is,
amelyek egyenesen felfelé repiilnek, és oszlop formaban keringnek.
Ezek szintén vizet jeleznek. 13. A megfigyeléseket magas helyrél
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kell végezni, nyaron, délben, amikor tiszta a levegd, és a fold a leg-
szarazabb. Ekkor ugyanis a vizben gazdag helyeken para keletke-
zik, és mint Kis fehér felhd lesz lathaté. Télen az ilyen hely ahhoz
hasonl6 parat bocsat ki magaboél, mint amilyen a foly6kbdl, allgvi-
zekbdl, kutakbdl tamad. Azok striibbek és felh6hoz hasonldk, ezek
ritkak és attetszébbek. 14. Ha a viz keserti, korall darabot dobjunk
bele. Vagy arpat vagjunk le, és rongyba kotve engedjiik a vizbe. 15.
A piocakat elpusztitjak a vizbe dobott angolnak és folyami rakok.
16. Az édesviz meglétének jellegzetes mutatéi: a kaka, a l6tos, a nad
és a kokénybokor.

6. fejezet
Démokritos vizkeresési modszere
1. Most pedig a viz - egyesek altal nyomozasnak nevezett -
felkutatasi modjarol szélunk. Azt mondjak a vizkeresésben
tapasztaltak, hogy a siksagok tobbnyire viztelenek, mégpedig
a nagyobbak inkabb, mint a kisebbek. A hegyek koziil a legtobb
tartalmaz vizet, mégpedig az alacsonyabban fekvd részek bo-
vebben, mint a hegycsucsok, a bozotos, fas tertiletek is inkabb,
mint a koparak. 2. A siksagon talalt viz a legtobb esetben sés.
A hegyekben és azok alacsonyabb részein talalt viz pedig édes,
hacsak az ize el nem romlik a kérnyezé kemény, sés, lugos, tim-
sos, kénes vagy valami ehhez hasonl6 anyagot tartalmazé vi-
zek szomszédsaga miatt. 3. Az elmondottakhoz természetes
okként azt flizik hozza, hogy vizekbdl mindig a legfinomabb
Osszetétellit és a legkisebb sulyut szivja fel a nap. 4. A siksago-
kat egész nap éri a napsiités, amely felszivja és elparologtatja
a nedvességet, igy azok egyrésze végiil viztelenné valik. Azo-
kon a helyeken pedig, ahol valami nedvesség visszamarad, s6s
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a viz, bel6le teljesen hianyzik a lagysag, az édesviz jelleg, mint
ahogy a tengervizbdl is. 5. A hegyekben levé vizzel nem torté-
nik meg ugyanez, mivel nincs egész nap kitéve a perzseld nap-
sugaraknak, azok ferdén és nem olyan nagy erdvel esnek ra. Ez
okozza, hogy azok a helyek, amelyeknek a lejt6je északi irany,
gazdagabbak vizben, mint azok, amelyeknek a lejt6je déli ira-
nyu, és a kelet, illetve nyugat felé néz6k kevésbé gazdagok,
mint az északi irdnyuak, viszont gazdagabbak, mint a déli lej-
tésliek, ugyanigy a siirlin ben6tt hegyek is, mivel tobb arnyék
éri 6ket. 6. Az el6hegyek gazdagabbak vizben, mivel a viz lefe-
1é halad, a magasabban fekvé helyekrdl az alacsonyabbra és
a hegylabak ala gyiilik. 7. Ez az oka, hogy a legtdbb és legb4vi-
zUbb forras azokon a helyeken fakad, amelyek felett szakadé-
kos, hasadékos, magas, stir(in ben6tt hegyek emelkednek. Itt
ugyanis az évrol évre 0sszegyil6 és a foldbe szivargé esé
a forrasokat taplalja. 8. Idonként a viz nem jelenik meg az el6-
hegyeknél, hanem miel6tt a felszinre torne, bizonyos ideig
a fold alatt halad. A tengerbe vezet6 szakaszon rendszerint
mar a felszinen folyik, és igy 6mlik a tengerbe. 9. Id6nként a viz
a tengerhez igyekeztében sokaig halad a fold ereiben és moraj-
jal tor felszinre, mint az aradésosi viznyel6nél, vagy a pontosi
Hérakleia mellett. 10. Mondjak kiilénben, hogy azok a forrasok,
amelyek az igynevezett Saoka kdzelében a magasban erednek,
és magasan fekvd teriileteken at folynak, - e hely kornyéke
meredek és sziklas - hatalmas mennyiségii es6vizet képesek
magukba fogadni. 11. Ezek a forrdsok a korabban emlitett
okok miatt felszini forrasok, de sok helyen vannak a féld bel-
sejében is vizet tartalmazd erek. 12. Mondjak, ahhoz hasonlé-
an, ahogy az él6lények egész testét behal6zzak az erek és az
artériak, ugyanugy a foldben is csekély mélységben léteznek
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levegdvel telt és vizszallito ereket tartalmazo tiregek. Néhol
igen stir(ik és szovevényesek ezek az erek, masutt kis mélység-
ben talalhatdk, nagy szamuak és egymashoz val6 viszonylagos
kozelségiiknek koszonhet6en konnyen rajuk bukkannak a ku-
tasok. 13. Forrasnak nevezik a felszinre toré vizereket is. Ezek
nem szaradnak ki és tartésak: egyikiik taplalja a masikat. 14.
Libas-nak nevezik a foldbe szivargd esdvizet, amely a fold rej-
tett, arnyékos liregeiben gylik dssze. Ez a viz nem a vizerek-
bél szarmazik. Ezért a libas-ok rendszerint kiszaradnak, ha-
csak nem tul nagyok. 15. A csapadék mennyiségétol fiigg, hogy
van-e viz a forrasokban, vagy nincs. Aszalyos idében a forra-
sok kiapadnak, mivel, mint mar emlitettiik, viziiket az es6 tap-
lalja. 17. Kiilonosen boéviziliek a forrasok a téli napfordulé tajan,
amikor a napsiités ereje kisebb, és az es0 is esik. A nyari nap-
fordulot és a Kutya feljottét megel6z6en ellenkezd a helyzet.
18. A kovetkez6 modon kiilonboztetik meg a libas-okat és
a forrasokat. 19. A j6 vizértdl szarmazé forras vagy kezdettdl
egyenletesen folyik, vagy vizmennyisége novekszik, egyenle-
tesen bdvizilibb marad, vagy egyenletes a folyasa, ha nem csok-
ken a légkori viszonyok miatt, és szét nem tertl. 20. A libas-ok-
nal, mondjak, nem ez a helyzet: viziik kezdetben hevesen és
béven folyik, rovid id6 mulva pedig elapadnak. 21. Nem ajan-
latos tehat hinni az ilyen vizfolyasnak, hanem azt tanacsoljak
a vizkeres6knek, hogy el6szor azt nézzék meg, milyen irany-
ban lejt az a hely, ahol kutatni szandékoznak, és azt, hogy az
emlitett jelek alapjan milyennek talaljak éket. 22. Ha van kila-
tas a vizre, akkor vizsgaljak a talaj és a novényzet révén adodé
tobbi jelet is. 23. Azaz a szittydt, amelyet egyesek oloschoinos-
nak neveznek, a virdgnadat, a kokénybokrot, és az egyesek
altal zerna-nak nevezett kyperiost. A dus és nagyra nétt firél,
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az indiainak nevezett nadrdl, amelyet egyesek mestokalamos-
nak, masok balita-nak neveznek, és a siir(, lagy syrinx-rél is
azt allitjak, hogy jelzik, ha vizet rejt az illetd hely. 24. Hasonlé-
képp vizet jelez a dusan eldgazd repkény, amelyet egyesek lagy
repkénynek neveznek, a vadfiige, a sas, az erdei szilfa, a hippu-
ris, az igynevezett otlevelli és a boglarka, amelyet aranyvirag-
nak is neveznek. 25. Altaldban, ha maguktdl, tltetés nélkiil
nének a névények, maguktol megteremve zoldellnek, stiriin és
pompdasan nének, mutatjak, hogy a talajban levé viz taplalja
Oket. 26. Ezért ezeknek a jeleknek hitelt adva kell asni, ha az
illetd hely lejt, a jelektdl lejjebb haladva, igy a feliilrél jovo for-
rast elfoghatod. 27. A ,hippuris” a sz6 jelentésétdl kapta nevét.
E n6évény formaja a 16 farkaéhoz hasonlg, levelei pedig a 16 sz6-
réhez, a szara a gyokértdl a csucs felé haladva keskenyedik.
A szdara lireges, mint a nadé, csomos, és ezekbdl is hajszeri
levelek nének. Emiatt nevezik salpingionnak is. 28. A viragnad
a mocsarakban nd. Levelei a lilioméhoz hasonldk, a barmok
szivesen legelik. Egy t6rdl hajt, de nem egyesével, hanem bok-
rosan. 29. Az 6tlevelii egy tordl sok palca alaku, tenyérnyi hosz-
szu agacskat hoz, ezeken van a termés. Levelei hasonldk a hé-
dyosmoséhoz. Mindegyik agacskan ot levele van, ritkdn tobb
is, korben fogazottak, mint a flirész. Viragja halvanysarga. 30.
Az aranyviraga névény vagy boglarka a zelleréhez hasonld le-
veleket hoz, de nagyobbakat. Viraga aranyszind. 31. A 1agy rep-
kény hasonlé a repkényhez, de finomabbak a levelei. A szaraval
korbefonja, ha valamit talal, mivel nem tud magatol felemel-
kedni. Féleg a nadas irtasokon és a j6 foldtalajon tenyészik. 32.
A kyperionnak, amelyet egyesek zerna-nak is neveznek, a le-
velei hasonlok a fiatal hagymaéhoz, keskenyek, a szara pedig
olyan, mint a szittydé, de vékonyabb. A szara végén talalhatok
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a magok, mint a kolesnél. A tove, mint az olajbogy6 magja, fe-
Kete, az ize aromas. 33. Mindezeket a felsorolt névényeket -
jelzéseiket gondosan szem el6tt tartva hasznaljuk fel azokon
a helyeken, ahol nincs sem foly6, sem forrasviz, sem kutviz.
Ott, ahol felbukkannak, jelzik, hogy a fold alatt viz van. 34. De
kiils6 szemlélésre is, ha hervadtabbnak latszanak, jelzik, hogy
a viz kozelebb van a felszinhez, fel nem hasznalhato, és nem
tartos, ha pedig dasabbak és zoldebbek, mutatjak, hogy igen
mélyen talalhat6 és tartds a viz. 35. A talaj fajtajat is figyelem-
be kell venni. Az agyagos, koves és a természetébdl fakaddan
szaraz talaj - mondjak - nem tartalmaz vizet. 36. Az iszapos,
a voroses, a gyorsan sarra alakulo, és a zsiros fekete fold,
amely rétegesen elhelyezkedd koveket tartalmaz, nem okoz
csalédast. 37. Nem szabad, hogy a kovek szabalytalanul szét-
dobalva legyenek a f6ldon, hanem a féldbe dgyazottaknak és
altaldban a f6ldtdl eltéré szinlieknek kell lennitik, rétegesen,
osszefliggben és siiriin helyezkedjenek el. A kiilonféle foldfaj-
tak egyiittese mutat leginkdbb szerkezeti szabalytalansagot.
38. Azoknak a sziklaknak, amelyek feltehetdleg vizet tartal-
mazd helyeket vesznek kortiil, feketének kell lennitiik és nem
ricskosnek, hanem valami porézussaggal kell birniuk. 39. Ha
fehér réteg talalhat6 azon a féldon, amelyrdl szo volt, ugy
a sziklaknak a talajba 4gyazo6dott fold alatti szélei alatt talal-
hat6 viz. Az emlitett névények barmelyike is utal erre. 40. Sza-
balytalanul elhelyezkedd sziklak is vizet rejtenek, ha az emli-
tett lejt6kon fekszenek. 41. A koves, fekete, zsiros és az agya-
gos foldben sok felszini libas-nak kell lennie. Ezért ilyen helyen
a libas-okat kévetve csatornat kell asni. igy igen sok vizet lehet
osszegyfjteni. A koves talajon, ahol vékony a fels6 réteg, bar-
hol talalnak forrasra, be kell azzal érni. 42. A vizkeresésnél
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a kovetkez6 modszerrel élj: venni kell egy félgomb alaku
6lomedényt, choeus méretlit, és 2-3 csomd Kimosott, jol kifé-
siilt gyapjut, a kozepiiket lennel 6sszekotni, a lenszalat pedig
beliilrél hozzaragasztani az edény fenekéhez. 43. Be kell kenni
olajjal az edényt, és azon a helyen, ahol az emlitett jelek alapjan
feltételezzilik, hogy van viz, dssunk egy kb. 3 konyéknyi godrot.
Az edényt fenékkel felfelé forditva tegytik a godorbe, rakjuk
korbe zold nadlevelekkel, vagy valamilyen mas névénnyel,
majd fedjiik be mintegy 1 konyoknyi folddel. 44. Mindezt nap-
nyugtakor végezziik, kora reggel pedig takaritsuk el rola a fol-
det és a novényeket 6vatosan elvéve forditsuk fel és nézziik
meg. 45. Ha van vizforras a talajban, a gyapjut vizzel telten
talalod, az edény fala pedig tele lesz vizcseppekkel. Az is meg-
allapithaté, hogy milyen a viz, ha a gyapjubol kicsavarva meg-
koéstolod. 46. De ezt édesebbnek talalod a forras vizénél, mivel
mindig a legfinomabb 6sszetételii és a legkisebb sulyt viz pa-
rolog el. 47. Tehat a vizkeresésr6l mar elég sz6 esett.

7. fejezet
A vizrél, valamint arrdl, hogyan kell 6sszegyiijteni az
esovizet (Diophanéstdl)
1. Mindennél el6bbre val6 a vizrél gondoskodni: nemcsak hasznala-
ta miatt, hanem azért is, mert szarazsag idején kellemesen felfrissiti
alevegét. 2. Tehat igen nagy szerencse, ha forrasviz all rendelkezé-
stinkre. Ha nincs, esévizet kell 6sszegyijteni olyan mennyiségben,
amely magunk és a haznép szilikségleteire elegend6. Ne a gazdasagi
udvaron at vezesd a vizet, ahol a j6szag él, és minden tele van tra-
gyaval, hanem a hazon keresztiil, és allandéan gondosan tisztitsd.
A tiszta vizet facsévekben kell a viztartéba vezetni. 3. Africanustdl:
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egészséges lesz a viz, ha babéragat dztatunk bele. 4. A rossz vizet
pedig igy javitjuk meg: 6ntsd bele egy agyagedénybe, hagyd allni
a szabad ég alatt, amig le nem {iilepszik, majd 6vatosan ontsd at egy
masik edénybe, hogy az ililedék visszamaradjon.

8. fejezet
Arrol, hogy nagy Kkiterjedésii foldeken sziikség van
erdds hegyekre, és arrol, hogyan kell erdot telepiteni
(Apuleiostal)

1. Szép dolog, ha természetes novényzettel boritott magaslatok
ovezik a birtokot. Ha ilyen nem lenne, nem nehéz a dombokra akar
erdét is telepiteni. A vadon név6 fak magjait elvetve, hacsak nem
tulsagosan szaraz a teriilet, fasitani lehet. 2. A f{iz, a tamariszk cser-
je, az eziistlevel(i nyarfa, a lucfenyd, a kérisfa, a szilfa és a tobbi ilyen
fajtajufa a nedves helyeket kedveli. Az italiai feny6 szépen tenyé-
szik homokos talajon is. 3. Ahogy a gyakorlat megmutatta, egyediil
a granatalmafa és az olajfa né disan a szarazabb helyeken is. 4. Tol-
gyeket és gesztenyefakat, amiket neveznek Zeus tolgyeinek is, oda
telepits, ahol allandéan van esoé.

9. fejezet
Melyik fold a jobb (Bérytiostol)
1. Legjobb a fekete fold Ezt mindenki dicséri, mivel az esét is, a sza-
razsagot is elviseli. 2. Utana kovetkezik a vorhenyes és a folyami
hordalékfo6ld, amelyet iszaposnak is neveznek, tovabba az édes és
ameleg fold. Ezek a sz616, a fak és a gabona szamara is megfelelnek.
3. A zsiros foldet is dicsérik, kiilénosen, ha porhanyds és nem nehéz
megmiivelni - ez egyediil a gyiimodlcsfak szamara nem megfeleld. 4.
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De a voros fold is rendkiviil alkalmas az emlitett célokra, csupan fak
nevelésére nem hasznalhato.

10. fejezet
A fold min6ségének megallapitasarol (Anatoliostol)
1. Meghatarozni, hogy melyik fold a legjobb minéség(, torténhet
szemléléssel is. Az a fold, amely szarazsag idején nem repedezik
meg tulsadgosan, zaporok idején pedig nem valik mocsarra, hanem
magdaba fogadja az 0sszes esOvizet, vagy a viz fagy idején a felszi-
nén pancélla fagy, az esetek tobbségében jonak mindsithetd. 2. A ré-
giek egy masik, nagyszerid mddszert is taldltak a fold min6ségének
a lathato jegyek alapjan torténé megitélésére. Ha a rajta vadon nové
fak dus lombuak és magasak, a foldet a legkivalobbnak lehet mon-
dani. Ha atlagosak, kozepes a fold. Amelyet tovisbokrok, csenevész
bokrok, és alacsony fli n6 be, az erétlen és keveset éré. 3. Masok,
pedig nem érve be a latas itéletével, még ilyen, az izlelésen alapul6
modszert is kitalaltak. 4. A mélybe ledsva onnan valamennyi foldet
kiemelnek, és a szaga alapjan allapitjak meg értékét. Nem érve be
ezzel a modszerrel, egy edénybe beledobjak, ivovizet ontenek ra és
megizlelik. Amilyen izlinek t{inik a folddel kevert viz, ugyanolyan
lesz a fold is. 5. A vetés céljara 1 1ab mélységre kell ledsni, a sz616
szamara 3 lab mélyre, a fak szamara 4 1ab mélyre. 6. Egyesek édes-
nek itélik a féldet akkor, ha rajta oloschoinos, nad vagy kokénybo-
kor né. Ezeknek a novényeknek a vizet keres6k is hinni szoktak. 7.
Megbizhatébb méd a vizsgalatra az izlelés. A sos foldet keriilni kell,
mar a régiek is igy tartottak. 8. Amennyiben ugyanis a tragyaban
a sotartalmat keriiljiik és a hozzaértdk azt tanacsoljak, a nem s6-
zott olajbdl szarmazé tiledékkel ontdzziik a fak gyokereit, és a tra-
gyadombokat édes és ne sds vizzel ontozziik, ebbdl mar kitiinik,
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hogy a sés talajt kevésre becsiilik, mint olyat, amely minden célra
alkalmatlan, kivéve a datolyapalmak termesztését. Ezek szépen és
b6 terméssel nének rajta. 9. Ez az oka, hogy a mi vidékiinkon is
egyediil csak a datolyapalma hoz j6 termést. Ezek a foldek mind
sosak. A sos foldet tehat vagy kertilni kell, vagy csak datolyapalmat
tiltetni bele, vagy a lehet6séghez képest megjavitani, az édes foldet
tragyaként keverni hozza. 10. A kellemetlen szagu foldet kertilni

kell, mivel hasznalhatatlan.

11. fejezet
Mas a fold mindségének megallapitasarol (Diophanéstdl)
1.Masok igy allapitjak meg, hogy melyik fold a legjobb: egy godrot
asnak, és a fold egyrészét kiemelik, majd a foldet ismét visszadob-
jak a gbdorbe. Ha a visszadobott fold betolti a godrot, ugy, hogy
még feleslegben is marad, a féldet rendkiviil jonak itélik. Ha a visz-
szadobott fold nem t6lti meg a godrot, a fold rossz mindségii.

12. fejezet
Mely magvakat kell termékeny, melyeket kozepes, és
melyeket a sovany foldbe vetni (Tarentinustol)

1. A buzat jo foldbe és a siksagokra ajanlatos vetni. Az arpat
kozepes foldbe. A hiivelyeseket pedig a sovanyabb foéldekbe. 2.
A gabona betakaritasa utan a siksagokra is lehet hiivelyese-
ket vetni, mivel a borsé kivételével vékony gyokeriiek 1évén,
pihentetik a foldet.
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13. fejezet
Mely magvakat kell nedves foldbe és melyeket szaraz
foldbe vetni (Leontinustdl)

1. Az arpat nem nedves, hanem inkabb szaraz foldbe kell vetni. 2.
A buzat viszont saros és nedves foldbe kell vetni, az ilyen foldben
ugyanis jobban né. A buza vetésével nem szabad késlekedni. 3.
A babot és borsot sarba kell vetni. A nagyon szaraz féldben még
miel6tt kihajtananak, elpusztulnak. Azokbol pedig, amelyek nem
repednek meg, lassan fejl6dik novény. 4. A t6bbi hiivelyes megered
igen szaraz foldben is. De ezek is jobban nének és szebbek lesznek,
ha nedves foldbe kertilnek.

14. fejezet
A buza és az arpa vetési idejérol (Didymostol)
1. A vetések koziil a legkorabbi a legszebb. Ha kevés volt a csapa-
dék, a kovér fold esetében sietni kell a vetéssel. 2. Egyesek ugy vélik,
egész télen at érdemes vetni, a hidegebb helyeken marcius Idusaig
és a tavaszi napéjegyenléségig, vagyis az aprilis Kalendaeja el6tti
8. napig. 3. Masok kortiltekintébben jarva el, a vetés id6pontjait igy
valasztjak meg: az arpa vetését ajanlatos az 6szi napéjegyenldségtdl
kezdeni, azaz két nappal oktéber Kalendaeja el6tt, a buzaét a Plei-
adok lemenetelétdl, azaz 3 nappal november Idusa el6tt. Ugyanezt
ajanlja Vergilius is. Bevégezni mindkettd vetését a téli napfordulo
idején kell. Ez a januar Kalendaeja el6tti 9. napon van. 4. Démokritos
bizonyos természeti megfigyelés alapjan azt tanacsolja, hogy a leg-
jobb a Koszoru lenyugta el6tt vetni. Akkor ugyanis nemcsak hogy
sok es0 esik, hanem a fold is rendelkezik valamiféle természetes fo-
gékonysaggal, amely arra iranyul, hogy az akkor vetett mag jo ter-
mést hozzon. 5. A Koszoru lenyugta a Phoenicia kdrnyéki helyeken
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altalaban a december Kalendaeja el6tti 7. napon kezddédik. 6. A vetés-
sel fel kell hagyni azokon a napokon, amikor a Boreas fij, és nagyon
hideg szelek jarnak. Vildgos, hogy ilyenkor a f6ld, amely szinte 6sz-
szezsugorodik és didereg, nem fogadja magaba a magokat. A deriilt
napokon viszont, amikor a Notos és mas langyos szelek fujnak, felen-
ged, és tiistént befogadja a magokat, sietteti 6ket gyokeret ereszteni
és erdssé neveli a termést. 7. Egyesek azt tanacsoljak, hogy a hold
novekedése idején vessiink, a 4. naptdl kezdve teleholdig, vagyis a 15.
napig. 8. Masok - 6vatosabban - nem vetnek el minden gabonat ko-
ran, hanem mintegy a bizonytalan jovo elleni védekezésiil, masodik,
harmadik és negyedik id6pontot is valasztanak.

15. fejezet

El6rejelzés arra vonatkozodlag, hogy megtudjuk: az

elvetett magok dusan hajtanak-e ki? (Zoroastertdl)
1. Egyesek igy tudjak meg, hogy a kihajté gabonavetés dasan né-e
majd: A Kutya felkelte el6tt néhany nappal valahova mindegyik fajta
magbdl - hogy kiprébaljak - elvetnek egy keveset. 2. Amikorra feljon
a Kutya, a vetés egy része - ahogy az lenni szokott - tonkremegy, mas
része nem. Ezt el6jelnek tekintik, a Kutya felkeltekor azt a fajtat vetik
el, amelybdl az épen maradt vetés szarmazott, a masik fajtat nem.

16. fejezet
A vetomagok kivalogatasaradl, és arrol, milyennek kell
lennie az elvetésre keriil6 magvaknak, tovabba arrdl,
hogy mikor kell vetni (Vindanioniostdl)
1. Az elvetésre keriil6 buzat ugy kell kivalogatni, hogy szép, nagy-

szem, tdomor, sima, aranyszind legyen, és a legkellemesebb iz{. [ze
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a kenyér készitésekor itélhet6 meg. Kertlni kell a tor6dott és 6sz-
szeaszalddott szemeket. 2. Arpébél a telt, nagy, friss, fehér, sulyos
és ép szemeket kell venni. Az 6sszes hiivelyesnek is az elmondot-
takhoz hasonlénak kell lennie.

3.Egyesek kivalogatjak a nagyobb kalaszokat, amelyek telt és érett
magvakat tartalmaznak, és a vetés szadmara a legszebbeket 6rzik
meg. 4. Legjobb az egyéves mag. A kétéves hitvanyabb. A harom-
éves a legrosszabb. Az ennél régebbi terméketlen.

17. fejezet
Arrol, hogy ellentétes helyekrdl ellentétes helyekre kell
a magokat vetni (Didymostol)

1. Egyesek azt mondjak: a nagy és gazdag terméshez az kell, hogy
a vetés helyétdl ellentétes helyrdl szarmazoé magokat vessiink. igy
pl. a hegyekrdél szarmazokat a siksagra, a nedvesebb helyekrol
szarmazokat szaraz helyre és forditva. Egyenlé mértékben van
meg mind a magokban, mind a foldben az ellentétes iranti vagy. 2.
De természetesen ugy Kell ezt végezni, hogy a hitvanyabb helyrdél
szarmazodkat vigytk a jobb helyre, nem pedig forditva.

18. fejezet
Arrél, hogy az elvetett magok a vetést kovetden
semmilyen médon ne karosodjanak (Africanustol)
1. Olyan magvakat vess, amelyeket el6z6leg az aeizoon novény le-
vébe martottal. [gy sem a madarak, sem az egerek, vagy hangyak
nem tesznek benne kart, hanem a vetés még szebb is lesz. 2. Ha zasz-
pahoz kevés buzat keversz, s a vetés kozé elveted, a madarak nem
bantjak a magokat. 3. Ha folyami rakokat, azaz pagurosokat dobsz
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vizbe, a vizet 8 napig allni hagyod, majd ebbdl a vizb6l meglocsolod
a vetés széleit, a madarak sem a magokban, sem a kikelt névények-
ben nem tesznek kart. Ha letépett ciprusleveleket vagsz el és keversz
a magok kozé, ezek épségben megmaradnak. 5. Egyesek szarvasa-
gancsot vagy elefantcsontot poritanak el és vagy szarazon, vagy
vizzel elkeverve ezzel meghintik a magokat. 6. Apuleius azt mond-
ja, hogy a borral megontozott mag kevésbé karosodik. Ha vizzel és
olajiiledékkel 6nt6z6d meg 6ket, is igen nagy hasznukra teszel. 8.
Még jobb magikus mddszerrel élni. Ha a méréedényt, amellyel a ma-
got méred, miutan a magokat beledobtad, néhany napra letakarod
hiéna bérével, a magok atveszik az allat erejét, és senki nem mer
nekik artani. 9. Ha pedig amikor elveted és leszérod a magokat, ke-
vés buzat hunyorral keversz és elszérod a kozelében, ahdny madar
csak eszik bel6le, elpusztul. Fogd akkor a megdoglott madarakat, és
nadszalakat leszarva fiiggeszd 6ket fel labuknal fogva, a tovabbiak-
ban madar mar nem kozelit. 10. Ha vaduborka gyokerét 6sszezizod,
aztatod egész nap és éjszaka, behinted vele az elvetni szant magokat,
majd letakarod, és a kovetkez6 napon elveted, nem fog karosodni
az elvetett mag, hanem még jobb is lesz. 11. A biikkony épségben
megmarad, ha kevés gorogszéna magot keversz hozza, és igy veted
el. Vergilius hasznosnak tartja, ha nitronnal és vizzel 6ntozziik meg
a vetést. 13. Nem karosodnak a telihold idején vetett magvak sem.
14. Apuleius tanacsa szerint szantas el6tt fogni kell egy varangyot,
azaz egy szarazfoldi békat, éjjel korbevinni a szant6fold koriil, majd
egy agyagedénybe zarva elasni a szant6fold kozepén. A vetés idején
ki kell asni az edényt és kidobni a szant6f6ldrél, nehogy a termés ke-
serlilegyen. 12. Ugyanez az Apuleius tanacsolja, hogy a vetémaghoz
keverjiink kevés lencsét. Ez természeténél fogva ellenall a szeleknek.
16. Epségben megmaradnak a magok, a fak vagy a sz616tévek, ha
allott vizelettel vagy vizes kutyaiiriilékkel locsolod meg 6ket.
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19. fejezet
Mit Kkell tenni a jo termés érdekében, és mitol kell
orizkedni (Sotiontol)

1. Szantas és vetés idején ra Kell irni az ekére a ppUnA szot, és a fold
kitlin6 termést hoz. 2. Azt is mondjak, ahhoz, hogy b6 legyen a ter-
més, a vetés helyével ellentétes helyrél szarmazé magokat vessiink.
igy a hegyvidékrél szarmazoékat vessiik a siksagra és forditva. 3.
Egyesek a b6 termés érdekében a vetémaghoz madartragyat, féleg
galambtragyat kevernek. A szaraz helyeken ezt ne tedd, nehogy
a mag kiégjen. 4. A vetést végzdnek vigyaznia kell, nehogy az 6kor
szarvahoz essen a mag. Az ilyet ,kerabolos”-nak nevezik és allitdlag
teljességgel hasznavehetetlenné, terméketlenné valnak igy a ma-
gok, még tizon forralva sem lehet szétfézni 6ket. 5. Nagy teriileten
szorodnak szét a magvak, ha olyan szitat hasznalunk, amely farkas-
b6rbdl késziilt, és harminc, egy-egy ujjnyi nyilas van rajta.

20. fejezet

Hogyan lehet megallapitani, hogy a magok mennyisége
megfelel-e a vetésteriilet nagysaganak (Pamphiliustol)
1. Széttart ujjakkal nyomd kezed a f6ldbe, majd kezed felemelve
nézd meg, mennyi fér el abban a nyomban. 2. Buzabdl a legnagyobb
szamnak hétnek, a legkisebbnek 6tnek kell lennie, arpabdl kilenc-
nek vagy hétnek, babbdl hatnak, vagy négynek. E szamok kozépa-
ranyai a kovetend6 aranyt fogjak adni. 3. Arra a foldre, amelyet
allandoan borit a ho, valamivel bévebben kell vetni, mivel a fagyok
miatt a magok egyrésze elpusztul.
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21. fejezet
A tragyardl (A Quintilianusoktol)

1. Ajo6 foldet a tragya még jobba teszi, a hitvanyabb foldon pedig
sokat javit. A j6 foldnek nincs sok tragydara sziliksége, a kozepes-
nek tobbre, az 0sztovér és az erdtlen foldnek sok tragya kell. 2.
Nem erdsen, inkabb gyakrabban kell tragyazni. A nem tragyazott
fold megdermed, a tilsagosan megtragyazott megperzselédik. 3.
Annak, aki a névényeket tragyazza, nem szabad egyenesen a gyo-
kerekhez dobni a tragyat, hanem el6szor megfelel6en vékony ré-
tegben foldet kell odaszoérni, azutan a tragyat, majd azt be kell fed-
ni folddel. Igy tragyazva nem égnek ki a névények. A meleg sem
szall el réluk, mivel toviiket a fold betakarja. 4. Az 6sszes szarnyas
tragyaja jo, kivéve a libaét és a vizimadarakét - ezek tul higak.
De a tobbivel keverve ezek is hasznalhatok. 5. Igen jo a galambok
tragyaja, ez tartalmazza a legtobb meleget. Ezért egyesek nem is
dolgozzak fel, hanem gy hagyjak, ahogy van, és a maggal elke-
verve szorjak ki. Hasznos az erdtlen fold szamara, mivel taplalja,
és erdsebbé teszi a termés nevelésére és taplalasara, a gyomot is
eléggé pusztitja. 6. A galambok tragyaja utan kévetkezik az emberi
tragya, amely az el6bbihez eléggé hasonld és kiillondsen pusztito
mindenfajta gyom szamara. Arabiaban a kovetkezé médon kezelik:
jol kiszaritjak, vizzel megontozik, majd ismét kiszaritjak. Hataro-
zottan allitjak, hogy a sz6l6k szamara ez a lehet6 leghasznosabb,
de a modszer szennyes volta miatt inkabb mas tragyahoz keverik.
7. Min6sége alapjan harmadik a szamartragya, amely igen sok ta-
panyagot tartalmaz, és minden névény szamara rendkiviil hasznos.
8. A negyedik a kecsketragya, ez a legmaraébb.

Ezt a barany tragyaja koveti, amely lagyabb. Ezek utan kovet-
kezik a szarvasmarha tragyaja. Mindezeknél jobb a disznét-
ragya, de erés melege miatt a vetés tragyazasara nem alkal-
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mas. Azonnal kiégeti. 9. A legolcsobb és mind kozil a leghit-
vanyabb - ha magaban hasznaljak - a lovak és az dszvérek
tragyaja. De az er6sebbekkel 6sszekeverve értékesebb lesz. 10.
Mindenekel6tt arra kell vigyazni, hogy a friss, az évi tragyat
ne hasznaljak a foldmiivesek. Ez hasznavehetetlen, s6t, art is,
mivel rendkiviil sok férget tamaszt magabdl. A haroméves és
a négyéves tragya nagyon jo. A huzamos allas alatt minden,
ami blizos volt, eltavozott mar beldle, és ha valami kemény
volt benne, az szétmallott. 12. Mas helyen mar sz6 esett arrdl,
hogy a hold névekedése idején nem szabad tragyazni. Ez sok
gaz kikelését okozza.

22. fejezet
A tragya készitése (Florentinustol)
1. Egyesek mély arkot asnak, ebbe dobjak az dsszes tragyat, a job-
bat és a hitvanyabbat, és rothasztjak. A tlizhelyek hamujat, min-
denféle allati tragyat, szemetet adnak ehhez, és ami a legfontosabb
és bnmagaban is hasznos minden névény, mindenekel6tt a sz616
szamara, emberi vizeletet. De ide dobjak a bérosok hulladékait is.
2.Sokan aratas utan kiassak a szarat és az allatok ala teritik, hogy
széttaposddjon és a vizelettdl szétrothasztva tragyava alakuljon.
Majd az 6sszes el6bb emlitett dologgal egyiitt az arokba dobjak. Ha
van még valami tisztatalan hulladék, torek, vagy tovisbokrok, fak
vagy rézsék hamuja, azt is ide dobaljak. Hozzakeverik - édesvizzel
gondosan kimosva - a tengerbdl kivetett azalékot is. Végiil az egész
arokban 1évo keveréket ledntik édesvizzel, hogy gyorsabban meg-
rothadjon, majd lapattal addig forgatjak, amig az egész el nem keve-
redik és nedves tragya nem lesz beléle. 3. Rendkiviil hasznos, ha az
es6kbdl szarmazé vizfolyasokat az utakrol a tragyagyijt6 helyekre
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vezetjliik. Ez a zavaros és iszapos viz noveli a tragya mennyiségét,
és jelent6sen meggyorsitja a rothadast.

23. fejezet
Mely idében kell miivelni az egyes foldfajtakat (Varrotol)
1. Nem egyforman miivelnek minden foldet, hanem a televény fol-
det, amely sok bokrot, gyokeret hord, erés szarazsag idején, helyi
eszkozokkel assak fel alaposan. 2. A fold igy lazabba valik, a gyoke-
rek a nap hevétol kiégnek, minthogy nem tudnak megkapaszkodni.
3. A mély termdrétegii, a kemény, a tomor és a zsiros foldnek is
nem csekély haszndra van, ha szarazsag idején megforgatjak. 4. Az
0sztovér foldet a nap hamuva égeti, és a forrdsag athatja, minden
zsirossag kisiil bel6le. 5. Ezért az ilyen foldet az 6szi napéjegyenld-
ség tajan kell megforgatni, nem kapaval és asoval, hanem ekével, és
azonnal meg kell tragyazni. 6. Az ilyen foldnek rendkiviil hasznos
a bdséges tragyazas. Arabidban 6vakodnak a gyengén termo foldet
megforgatni, mivel kevés benne az erd, és a fellazitds miatt por-
hanyéssa valva elveszti nedvességtartalmat. 7. A ,,Gordaton”-nak
nevezett vidéken a megmiiveletlen foldbe arpat vet6k gyakran kap-
nak jé termést az ottani b6 es6zéseknek kdszonhetben. 8. A gyen-
ge foldhoz hasonldan a vorhenyeges, a voros, a homokos, a fekete,
fehér, szaraz, laza, a fehér agyagfoldet és a dombokat télen miiveld
meg. 9. A sds foldet tél kezdetén esé utan kis ekékkel forgasd meg,
majd szdrd be pelyvaval, jobb, ha bab pelyvajaval, ez ugyanis a leg-
alkalmasabb, utana kovetkezik az arpa és a buza pelyvaja. 10. Ezek
elrothadva a sos foldet megszeliditik, az édessé valik, és tobbé mar
nem bocsat ki a leveg6be - ahogy szokasa - sés parat. 11. Majd
egész évben hagyd pihenni, és 6sszel tragyazd meg marha- vagy
lotragyaval, ezek édesebbek. Ezutdn vess bele arpat és hiivelye-
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seket, amelyeknek nem mély a gyokeriik. 12. A hegyvidéken, kii-
l6nosen a hideg, igen arnyékos és észak felé néz6 hegyeken 1év6
foldet ugyanigy, mint a termékeny féldet, forrosag idején miveld.
Ezt a foldet, mar kordabban emlitettiik, érdemesebb kapaval fellazi-
tani. 13. Ha a bevetni szant foldteriiletet nagysaga miatt nem lehet
kapaval miivelni, nyaron is lehet szantani, estét6l kezdve az egész
éjszakan at napkeltéig, hogy benne a nedvesség és a zsirossag, mi-
vel a gorongy bearnyékolja, megmaradjon, hogy az 6krok a naptdl
felheviilve ne betegedjenek meg, és konnyen dolgozzanak, mivel
az éjszakai megmunkalaskor a f6ld valamivel puhabb. 14. A szan-
tashoz nem kettd, hanem négy 6krot kell befogni, igynevezett
kett6sfogattal kell dolgozni. A masodik és a harmadik szantasnal
sulyosabb ekevasat kell haszndalni, hogy igy a fold zsiros rétegét
mélyebben mozgassak meg, és a gorongyoket megforgassak.

24. fejezet

A vetés utani kapalasrol és gyomlalasrol (Leontinostoél)
1. Az elvetett magokat a legérdemesebb emberi erével befedni,
hogy mindent b6ven takarjon a fold. Ha ez nem lehetséges, 6krok-
kel boronald el. 2. Ha a sarjak alatt a fold mar nem lathatd, kapalj,
hogy a gyomok elpusztuljanak, és hogy a vizekt6l lemeztelenitett
gyokereket fold fedje be. Ha kétszer kapalod, kétszerte szebb lesz.
3. Amikor mar kalaszos a vetés, gyomlald meg. igy a termés tisz-
ta és igen hasznavehet6 lesz. Ha nincs fellazitva a fold, jol taplalja
a gyomokat.
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25. fejezet
Mikor Kkell aratni (Florentinustol)
1. Amikor a vetés sargulni kezd, mindent gy{jts be, f6leg az arpat.
Még gyorsabban kell begyijteni a hiivelyeseket. Konnyebb igy pu-
hara f6zni 6ket, és édesebbek is lesznek. Nem kell tehat kivarni,
amig minden megérik. Ha valaki a teljes érést megvarija, azt, ami
el6szor megsargult, elveszti, mivel arataskor kipereg. 2. A szara-
zabb mag tart6sabb, a mennyisége viszont kevesebb. A csak sargulo
kellemesebb iz{i, és a szalmaja is kedvesebb a haziallatok szamara.
3. Hajnal el6tt, sietve, még harmatosan kell 6sszegytijteni minden
termést. 4. A kicsépelt blizat vagy arpat egy-két napig a szértin kell
hagyni, egy éjszakan at mindenképpen, és napkelte el6tt elvinni,
hogy lehiilve keriiljon a hombarba, ez nagyban hozzajarul a tar-

téssagahoz.

26. fejezet
A szérii épitésérol (Didymostol)
1. A szér({i magaslaton legyen, hogy jol érjék a szelek. Gondosan kell
arra uigyelni, hogy hazak vagy kertek felé fujé szél iranyaba ne épit-
stik. 2. Ugyanis a szelek a pelyvat, azaz a torek legfinomabb részét
észrevétleniil beviszik az emberek szemébe, igyhogy sokan egy,
masok mindkét szemiiket elvesztik, mert a pupillajuk karosodik. 3.
Art a pelyva a gyiimélcsnek is, kiilonosen a sz616nek, mert jollehet
a pelyvat is, mint a tragyat raszoérjak a gyokerekre, de az dgak és
a levelek szamara a lehet6 legartalmasabb. 4. Semmivel nem kevés-
bé art a z6ldségnek is. A levelekre ratapadva kilyukasztja 6ket, igy
ezek megsériilve hamarosan kiégnek. 5. A szériit allandéan olajhab-
bal kell 6ntézni és lehengerelni. Igy a hangyak nem lepik el. A csép-
1és végeztével le kell 6nteni a szérfit olajiiledékkel, hogy novényzet
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nélkil, tisztdn maradjon meg. 6. A szér(iben gy helyezziik el a ter-
mést, hogy a vagas déli iranyba nézzen. Igy teltebb lesz a kalasz és
konnyebb kicsépelni.

27. fejezet
A gabonahombarakrdl vagy magtarakrél és a gabona
tarolasarol (Tarantinostol)
1. A gabonat olyan emeleti helyiségekben ajanlatos tartani, amelyek
keletrol kapjak a fényt. A Boreas és a Zephyros fljja be mérsékleten
ezt a helyet, a Notos és a hasonl6 szelek ne férjenek hozza. 2. Sok
szell6zbényilas legyen rajta, amelyeken at a meleg para eltavozik,
a hideg levegé pedig bedramlik. Nem szabad, hogy nedvesség, vala-
milyen kellemetlen szag vagy kellemetlen kig6zolgés legyen benne.
Féleg a 16- és tehénistallotol és ezekhez hasonléktdl valamint min-
den melegtdl legyen tavol. 3. A falait be kell tapasztani agyaggal,
amelybe polyva helyett sz6rt kevernek, majd beliilrdl és kivilrél is
az ugynevezett fehér agyaggal kell betapasztani. 4. Ezutan vadu-
borka gyokerét és leveleit két napra aztasd vizbe. E vizzel kever;j
habarcsot, és gondosan mazold be vele a bels6 részeket. 5. Egye-
sek ehhez a keverékhez szarvasmarha vizeletet is adnak, minthogy
ez a kartevékre pusztitd hatassal van. Egyesek az alapul szolgalé
cseréppadozatot is meglocsoljak vizelettel. 6. Vannak, akik tolgyfa
hamut szérnak a gabona kozé, vagy szaraz tehéntragyat, masok sza-
raz iirom vagy istenfa 4gacskakat tesznek a gabonahalmok tetejére,
vagy az aeizoon szaraz leveleit. 7. A habarcsot jobb olajhabbal meg-
o6ntozni. Ez minden kartevét elpusztit, a gabonat pedig keményebbé
és tomorebbé teszi. Ezért egyesek felére elf6zott olajhabbal ontozik
meg a magtar falait, majd hagyjak kiszaradni, és ugy teszik bele
a termést. 8. Mindennél jobb fehér agyagot el6késziteni, kiszaritani,
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vagy szaraz és megrostalt granatalmafa leveleket venni és amikor
a gabonat elteszik, minden medimnos gabonahoz egy choinix agya-
got vagy levelet kell sz6rni. 9. A leghasznosabb félig szaraz konyzat
szérni a padozatra, aztan tiz medimnos gabonat rateriteni, erre
konyzat dobni, majd ismét gabonat, egészen addig, mig az 6sszes le
nincs rakva. Az ilyen médon tarolt gabona nemcsak hogy sok évig
rothadas nélkiil megmarad, hanem meg6rzi silyat kenyérsiitéskor
is. 10. Természeténél fogva a gabona az idé multaval er6sen megso-
tétedik és keserti lesz, ezért sziikséges az imént elmondott kezelési

mod.
28. fejezet
Mit kell tenni, hogy névekedjenek a magtarakban levo
magok (Afrikanustdl)

A gabonat a kovetkezé mddon birjuk névekedésre: apritsunk fel nit-
ront és salétromot és finom folddel elkeverve dobjuk a halmokra. Ez
épségben meg is 6rzi 6ket.

29. fejezet
Arrol, hogy a hangyak ne lepjék el a gabonahalmokat
(Sotiontal)
A hangyak nem tadmadnak ra a gabonahalmokra, ha azokat fehér
agyaggal koriilkerited, vagy kozéjiik origanost szorsz.
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30. fejezet
Az arpa tarolasardl és arrol, mit kell tenni, hogy
hosszu ideig épségben meg6rz6djon a magtarakban
(Damogerontdl)

1. Az arpat épségben megdrzik a termést hozd babér belekevert
szaraz levelei, és mindenféle hamu, leginkabb pedig a babérfak ha-
muja. 2. Ugyanigy tartoésitja az drpat a szaritott aeizoon névény is,
ha mentaval és gipsszel egylitt az arpaba keverik. 3. Egyesek egy
edényt ecettel toltenek meg és lezarva az arpdaba allitjak. 4. Tudni
kell, hogy az arpa az oregségt6l keserti lesz.

31. fejezet
A liszt tarolasarol (Damogerontol)
1. A liszt hosszu ideig épségben megmarad, ha bele széttort zsiros
gyantat dobnak. 2. Egyesek egyenl6 aranyban koményt és sét zuz-
nak szét és a bel6le késziilt pépet teszik a lisztbe.

32. fejezet
A magok mennyiségének meghatarozasarodl és arrol,
hogyan kell a kisiitott kenyér sulyat eldre felbecsiilni
(Florentinustal)

1. Az ép magot gondosan tisztitsd meg, rostald at, mérd le, és ha 40
liter van a modiosban, ugyanannyi litert varj a kenyérbdl is. Ugyanis
amennyivel csokkent a mennyisége a korpa elvételével, ugyanannyit
ad hozza az 6rléskor és a tovabbi feldolgozas soran hozzaontott viz. 2.
A kenyérstitéskor a stulybdl 10/20 rész vész el, igyhogy 10 liter lisztbdl
ennél féllel kisebb sulyu kenyeret kapunk. 3. Ugyanezt a sulyt kell le-
vonni a tiszta buizabol késziil6 és a masodrend( kenyerek siitésénél is.
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33. fejezet
Hogyan kell a legfinomabb és kovasz nélkiili kenyeret
késziteni? (Didymostol)
1. Egyesek kovasz nélkiili kenyeret gy készitenek, hogy nitront
dobnak bele. A nitron lagyabba teszi a kenyeret, mint ahogy a hust
is. 2. Masok pedig igy siitnek élesztd nélkiil kenyeret: egy nappal
a kenyér készitése el6tt sz6l6flirtoket dobnak a vizbe, a kovetkez6
napon a felszinen maradtakat kiveszik, kinyomkodjak, és a kicsurgé
levet kovasz helyett hasznaljak. igy izletesebb és fehérebb kenyeret
kapnak. 3. Ha azt akarod, hogy egész évre legyen kovaszod, ami-
kor forrni kezd az agyagedényekben a must, végy ennek a habjabdl,
keverd 0ssze kolesliszttel, 6vatosan tésztava gyurva szaritsd ki
a napon, tedd el hiivosebb helyre, kenyérsiitéskor ebbdl végy any-
nyit, amennyi Kell, hasznald kovasz helyett. 4. Minden olyan kenyér,
amely kovasz nélkiil késziilt, rendkiviil nagymértékben 6sztonoz
szerelemre. 5. Florentinus azt mondja, hogy a vékonyra nyujtott, na-
pon kiszaritott, klibanosban siitott kenyér nagyon konnyen emészt-
hetd. A tlizhelyekben siitott kenyér pedig megneheziti az emésztést.

34. fejezet
A ptisanérol (Didimostol)
1. Tord 0ssze az arpat, szaritsd ki a napon, majd ismét 6sszetorve
szaritsd ki Gjra a napon. Amikor elteszed, szérd ra az dsszetorése-
kor keletkezett finom hulladékot, ez ugyanis meg6rzi. 2. Arrdl, hogy
a ptisané nedvesebben hasznalva rendkiviil taplalo, Florentinusnal

van szo.
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35. fejezet
A babrdl (Didymostol)

1. Ovakodj a fa gyékereihez babot vetni, nehogy a fa kiszaradjon.
A babot tavasszal kell vetni, mivel a saros foldet kedveli. 2. Hogy
konnyen lehessen f6zni, a vetés el6tt egy nappal 6ntdzd meg nit-
ronos vizzel. 3. A természettudésok azt mondjak, hogy a bab gyen-
giti az 6t fogyasztok szivét. 4. Azt is mondjak, hogy eliizi a vilagos
almot, mivel felfivodast okoz. 3. Mondjak azt is, hogy a hazi szar-
nyasok, amelyek alland6an ezt eszik, nem tojnak tobbé. 6. Pythag-
oras szerint nem ajanlatos evésre hasznalni a babot, mivel virdgain
baljoslaté jelek vannak. 7. Azt mondjak, a kiragott bab holdtdltekor
ismét megtelik. Sés vizben sohasem szabad f6zni, kovetkezésképp
tengervizben sem. 8. Els6ként az dlomjoslas kedvéért Amphiaraos
tartézkodott a babtél. Ugy tartjak, Orpheus is ilyeneket mondott:
»Szerencsétlenek, félre a babtdl kezeitekkel” és: ,babot enni annyi,
mint szlileitek fejét”. 9. A bab tengervizzel megontozve épségben
megmarad, és akkor is, ha silphium levével 6nt6zo6d.

36. fejezet
A borsorol (Florentinustol)
1. Ha a vetés el6tt egy nappal meleg vizbe dztatod a borsoét, na-
gyobbra né. 2. Egyesek pedig tulzasba vive a faradozast, azt akarva,
hogy még sokkal nagyobb legyen, vetés el6tt hiivelyestiil aztatjak
vizbe. 3. Ha koraiva akarjuk tenni, az drpaval egyid6ben kell vetni.
4. Hogy az érett borsét semmi ne egye meg, 5 napon at hajnalban
vaduborka és tirom vizbe kevert, 6sszetért magjaval 6ntozd. A har-
mat a keserti izt ijabb 6t nap alatt mossa le.
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37. fejezet
A lencsérdl (szintén tole)
1. Ha a lencsét a vetés el6tt szaraz tehéntragyaval szorjak be, szeb-
ben és gyorsabban né. Nagyobbra fejlédik a lencse a hiivelyben, ha
vetés el6tt nitronos meleg vizbe aztatjak. Rothadas nélkiil megma-
rad, ha meglocsoljuk silphiumot tartalmazé ecettel. 2. Az egyiptomi
lencse viddmma teszi az 6t fogyasztokat.

38. fejezet
A kolesrdl (szintén tole)
1. A koles kedveli az iszapos és nedves talajt. Ha gyakran ontozik,
kedveli a homokosat is, magjabol kevés elegend6 az egész tertiletre.
Megkivanja a szakadatlan kapalast és gyomlalast. 2. A tavaszi napé-
jegyenl6ség végétol vetik, ami 9 nappal aprilis Kalendaeja el6tt van.
Ha esetleg slir(ibben vetik, karosodik. Egy plethron ugyanis nem
igényel egy maroknyinal tobbet. Kapalas kozben tehat ritkitani kell.
igy gondozva egy-egy plethron 40 modiost is hoz.

39. fejezet
A farkasbabrol (szintén téle)
1. A farkasbabot a tobbiek el6tt kell vetni, az 6szi napéjegyenléség
utan, az es6t nem varva be. 2. Viragzas el6tt hajtsd ra a szarvas-
marhat, ezek minden mas novényt lelegelnek, a farkasbabot viszont
nem bantjak, mivel keserti. 3. Apuleios azt mondja, hogy a farkas-
bab naponként koveti a nap jarasat és mutatja az 6rat a falusiaknak
akkor is, ha borult az idé. 4. A farkasbab édessé valik, ha 3 nap-
ra tengervizbe vagy foly6vizbe aztatjak. Ahogy kezd édessé valni,
megszaritjak, elrakjak és korpaval egyiitt takarmanyul adjak a jo-
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szagnak. 5. Ha kenyérsiitéskor arpa vagy buzaliszttel keverik, jo
kenyeret kapnak. 6. A farkasbabot erétlen foldbe kell vetni, és nem
is sziikséges a tragyazas, mivel 6 sajaitmaga szamara maga a tra-
gya. Minden legyengilt foldet megtragyaz és az a kovetkez6kben
termékennyé valik. 7. Haromszor viragzik. Betakaritani es6 utan
kell, szarazon kipattog a hiivelybdl és karba vész. 8. Széttorve és
a koldokre helyezve kilizi a gilisztakat. 9. Nem kell mélyre vetni, és
gondozas nélkiil fejlédik, mint a kapri cserje. Ha észreveszi, hogy
valaki dolgozik a mez6n, elrejtézik.

40. fejezet

Az dsszes hiivelyesrdl, a kenderrdl és a lenrél
1. Az 6sszes hiivelyes a bab kivételével oriil, ha kiszaradt foldbe
vetik. A bab a nagyon nedves és nyirkos foldet kedveli. 2. A ken-
der a volgykatlanokat és az dllandéan nedves, mélyebb helyeket.
Az Arkturus felkeltétdl, azaz a marcius Kalendaeja el6tti 4. naptdl
a tavaszi napéjegyenléségig vetik, amely az aprilis Kalendaeja el6tti
9. napon van. 3. A len az iszapos helyeket kedveli. Az §szi napéje-
gyenlGségtol a Sas felkeltéig, azaz a januar Nonaejat megel6z6 napig
vetik.

41. fejezet
Hogy az elvetni szant hiivelyesek konnyen megféjenek
(Démokritostal)

1. Vetéskor tragyaval nitront keverj hozzajuk. igy f6zésre alkalma-
sabba teszed 6ket. 2. Ha ezt nem tudod megtenni, de azt akarod,
hogy a hiivelyesek gyorsan megf6jenek, dobj az edénybe kevés mus-
tart, és amit f6z0l, rogton megpuhul, akar hus, akar valami hiivelyes
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legyen az. Ha tobb mustart szérsz bele, teljesen szétf6 és elveszti

formajat.
42. fejezet
Az oroszlanfiirél, amelyet orobanchenak is neveznek
(Sotiontol)

1. Az oroszlanf(i, amelyet néha orobanchenak is neveznek, nem fog
néni a vetésben, ha annak a négy sarkara és a kozepére oleander
agakat szursz le. Ez az 6ssze hiivelyest meg6rzi. 2. Ha pedig azt aka-
rod, hogy egyaltalan ne jelenjen meg ez a ndvény, végy 5 cserépda-
rabot, rajzold beléjlik krétaval vagy mas fehér festékkel Héraklést,
ahogy megoli az oroszlant, tedd ezt a vetés sarkaira és a kozepére.
Ez az 0sszes hiivelyest meg6rzi. 3. Mas természetes ellenszenven
alapul6 moédszer is van, amelyr6l Démokritos is ir: férjhezmeendd
korban levé lany mezitlab, mezteleniil, semmit sem hordva magan,
hajat leeresztve, kezében kakast tartva menjen korbe a tertilet ko-
ril és az oroszlanfd tiistént eltiinik. A hiivelyesek pedig er6sebbek
lesznek, minthogy az oroszlanfli az oroszlanhoz hasonléan fél a ka-
kastdl. 4. Egyesek tapasztalati megfigyelés alapjan azt javasoljak,
hogy a kakas vérével hintsiik meg az elvetni szant magokat, akkor
az nem szenved kart az oroszlanfiitél. 5. Egyesek egy cserépedény-
re ‘lapw-t irnak és elassak a foldteriilet kozepén. 6. Vigyazni kell
nehogy a hiivelyesek magja vetéskor az 6krok szarvahoz essen. Az
ilyen mag terméketlen és hitvany lesz.
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43. fejezet
Milyen vetés milyen névények altal szenved kart
(Paxamostol)
Az orobanché koréjiik fonddva pusztitja a babot és a borsét. A kon-
koly pusztitja a gabonat, karositja, a kenyérbe keveredve pedig szé-
diilést okoz. Az arpat az aigilops karositja, a lencsét a pelekinosnak
nevezett novény.

44. fejezet
A fold iranyitdjarol vagy oikonomosrol (Florentinustol)
1. Annak, akire a fold gondjat biztak, minden a fo6ldon dolgoz6 ember
szamara példaképnek kell lennie, hogy 6t, életét és magatartasat is-
merve inkabb tiszteljék, mint féljenek téle. 2. Legyen tisztelettel 6ve-
zett, nem kdnnyen elérhet6, a bortdél lehetdleg tartdzkodjék, a tulzott
borfogyasztas ugyanis feledékenységet okoz. Ne legyen haszonlesd,
ne hajszolja telhetetleniil a kamatokat. Erje be kevéssel, és mindig
a szlikséges dolgokban sziik6lkoddk javara cselekedjék. Legyen éber,
és az 0sszes tobbi el6tt keljen fel Almabdl. A hazudozastol és féleg az
eskiidozéstdl 6vakodjék. Istenféld legyen, a jambor szokasokat tartsa
be, ne tegyen kart a szent keresztben vagy mas hasonlé targyban, ha-
nem mindent betartson, ami sziikséges az istenfél§ élethez. A munka
idején legyen tevékeny, a pihenés idején szivélyes és leereszkedd. En-
gedélyezzen heti pihenést, amikor semmi munkat ne végeztessen, ad-
jon pihenét, kiilonosképpen a havi és az évi linnepek idején. 3. Idegen
eljarasokat ne alkalmazzon, ne kosse le biztositékként az ura foldjén
végzett munkat, senkinek ne adjon kélcson uraébdl és érje be ura
parancsaival. 4. Ha pedig valamit jobbnak talalna, el6szor terjessze
azt a gazda elé, kivéve, ha olyannyira siirgetne és a haszon reményé-
vel biztatna az illet6 dolog, hogy nem lehet bevarni az ar engedélyét.
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45. fejezet
Arrol, hogy a munkavezet6nek naplot kell vezetnie arrdl,
hogy mikor kell a munkat kiosztani (szintén téle)

1. Legyen a munkavezetének napléja minden hénap minden napjara
vonatkozolag. A naplébdl, amely a fold dolgaiban tapasztaltak k6zos
tudasabol van osszeallitva, megtudhatja, és szamon tudja tartani,
hogy mit kell elvégezni, egy id6pontot sem elmulasztva. 2. Ha egy
naprol is megfeledkezik, felboritja a munka rendjét és nemcsak
a meglévd termésnek okoz kart, hanem maganak a foldnek is. 3. Ha
sok a munkas, nem sziikséges, hogy mind egyiitt dolgozzon, mivel
konnyen ellustulhatnak. De nem szabad kettesével vagy harmasaval
sem dolgoztatni 6ket, mivel igy sok feliigyel6re van sziikség. Tehat
ne mind egylitt, ne is kevesen dolgozzanak, hanem létszamuk és
a feligyel6k szama alapjan kell errél donteni. 4. Tehat ha sok a mun-
kas, legjobb tizesével elosztani. Ha pedig kevés van, hatosaval vagy
o0tosével. 5. Ha igy egyenl6 szamu csoportokban végzik az asast,
a munka folytonossagat ez biztositja. A munkasok ugyanazon rit-
musban kiegyenesedve és lehajolva arra kényszeriilnek, hogy
a gyorsabbakkal azonos iitemben dolgozzanak.

46. fejezet
A munka Kimérésérdél (szintén tole)
1. Tapasztalat szerint akar a sz616ho6z, akar rozsakerthez, akar
kerthez vagy valamilyen tltetéshez készitenek el6 egy teriiletet és
harom lab mélységig assak ki, minden egyes plethronra elég két
munkas, ha pedig nagyon kemény a f6ld, nyolc. 2. A régi sz6l6sker-
tek plethronjara olyan f6ldon, amelyen konny( dolgozni, és amely
nem gyomos, tovabba a lejtds fold megmiivelésére harom munkas
gyakran elegendd, a keményebb és gyomosabb foldre 6t. Az Gjon-
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nan betelepitett teriileteket az els6 6t évig altaldban harom munkas
megmiiveli. 3. A sz6l6k koziil az amminiosi konnyebben megmtivel-
hetd, a syrentinosi nem. Ez tobb munkast igényel. 4. A tapasztalt
emberek allitjak, hogy egy plethron arkolasat négy ember képes
elvégezni. Legjobb, ha az arok szélessége két és fél 1ab, a mélysége
pedig egy lab. Ezt tartjak a legjobb méretének. 5. Egy plethronnyit
0t munkds tud megmetszeni. Az els6 fattyazast egy munkas elvégzi,
a masodikat pedig sokkal kevesebb id6 alatt végzi el. 6. Az 6sszes
régi szerzd tanusitja, hogy még a nagyon jé sz6l6munkas sem képes
Ot plethron sz616nél tobbet megmiivelni, ennél tobbet nem is szabad
rabizni.

47. fejezet
A foldmiivel6k egészségérol (Florentinustol)
1. J6, ha a birtokon orvost is tartasz. Ha nincs, az emberekre tamadé
betegségeket az illet6 betegségen atesettektdl tanacsot kérve kell
gyogyitani. 2. Az ugyanazon vidékek lakéit és a kozel ugyanazon
életmddot folytatd embereket, ha betegség tAmad rajuk, ugyana-
zon gyogyszerekkel is gydgyitjak. 3. Jobb a munkasok betegségét
lehet6leg megeldzni, és elbre ellatni. 4. A tiz6 napon dolgozdk ko-
ziil azoknak, akik nem ellenallék a h6séggel szemben, a perzseld
nap a testét és ereit karositja. Taplalékukat ugy kell megvalasztani,
hogy ne egyszer, ne is kétszer, hanem gyakran, révid id6kozokben
étkezzenek. Ez véd6 hatdsu és az emésztés szempontjabol a legel6-
nyodsebb. 5. Egyesek rutat és vad malyvat f6znek 6ssze, és kevés
ecetesedo bort hozzaontve evés el6tt adjak. Tavasz kezdetétdl késo
Oszig folytatjak ezt. 7. Masok tirmosbort adnak. Ezt nemcsak evés
el6tt, hanem evés utan és az evés idején is lehet inni. Ha nincs tirom
kivonat, az lirmot forré vizbe dobjak, forraljak, és ezt hasznaljak 8.
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Ugyanilyen hatdsa van a skillan allni hagyott bornak is. Készitenek
skillaval kevert ecetet is. A borbdl evés el6tt, az ecetbdl evés utan
adj. 9. A mocsari (azaz mocsaras vidékrél szarmazo) bor rendkiviil
j6 hatasu, az 6t fogyasztok egészségét megdrzi. 10. Az arpa fézete is
rendkiviil taplalo, és hasznos az egészség megdrzésének szempont-
jabol. A vékonyra nyujtott, klibanosban siitott és napon szaritott
kenyér a lehet6 legegészségesebb. Az a kenyér pedig, amelyet az
ugynevezett fyrnosban siitdttek, megneheziti az emésztést. 11. Ha
a viz nem élvezhetd, nem ihatd, mivel betegséget okoz, forrald, amig
tizedrésze el nem parolog, majd hiitsd le, igy mar nem artalmas.
Igy forralva a tengerviz is édesvizzé lesz. 12. Miutan a foldmiivest
otthonaban is szakadatlanul nyugtalanitjak a mérget kibocsatoé él6-
lények, vipera, pdk, kigy6, mérges cickanyok és skorpiok, meg kell
6ket gy6zni arrol, hogy a thériakos sz616 ezen allatok mindegyi-
kének a marasa ellen elég hatasos orvossag. 13. Nem egyediil csak
a thériakos sz616b6l késziilt bor sziinteti meg a harapas fajdalmat,
hanem a sz6l6fiirtje is frissen vagy aszalva, vagy a beldle késziilt
ecet. De elégetett leveleinek és vessz6inek a hamuja is, ha a hara-
pasra teszik, megsziinteti a fajjdalmat és meggydgyitja az embert.
14. Olyan ereje van e sz616 minden vessz6jébdl szarmazé hamunak,
hogy a kutyaharapast is meggyogyitja, gyakran még a veszett ku-
tyaétis. 15. Vizsgalva tehat a thériakos sz0616 erejét, hatasat a forrd
flird6 hatasa tobbszorosének talaljuk. 16. Arrdl hogyan no6 a thé-
riakos sz616, vagy arrdl, hogy miképpen késziil az irmdsbor, vagy
a skillat tartalmazd, a megfeleld helyeken szé esik majd.
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48. fejezet
Arrol, hogy sem a foldmiiveseket, sem a névényeket
nem szabad jobb helyrdl hitvanyabbra attelepiteni
(Didymostol)

1. Egyesek azt tanacsoljak, hogy ne vigyiink egészséges helyek-
rél egészségtelenre novényeket és foldmiiveseket, hanem inkabb
rosszabb helyrél jobbra, vagy hasonléra, vagy nem sokkal hitva-
nyabbra. 2. Azt, akit attelepitenek, bizonytalanna teszi és felkavarja
a rosszabbra véaltozas. 3. A legbdlcsebbek ugy vélik, hogy ezt nem-
csak az emberek, hanem a n6vények esetében is be kell tartani.

49. fejezet.

Arrol, hogy kovacsokat, acsokat és fazekasokat kell

tartani a birtokon vagy annak koézelében (Varrotdl)
1. Kedvezétlen dolog, ha a munkasoknak a munkaeszk6zok beszer-
zése céljabdl a varosba kell menniiik. A varosba valé allando jarka-
las ellustitja 6ket. 2. Ezért kovacsokat és acsokat kell tartani vagy
magan a birtokon, vagy annak a kozelében. 3. Mindennél fontosabb
fazekasokat is tartani, mivel biztos, hogy minden f6ldon lehet talal-
ni fazekasagyagot. Vagy a felszinen, vagy a mélyben, vagy a vidék
félreesd részein és helyein lehet talalni agyagedények készitésére
alkalmas foldet.
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A kovetkezbk szerepelnek ebben a konyvben, amely harmadik
a foldmtivelésrol sz6l6 valogatasok soraban, és amely az egyes ho-
napoknak megfelel6 munkakat tartalmazza:

1. Naptdr arrdl, hogy mit kell az egyes honapokban elvégezni. Janudr:
TvB(; 2. Februdr: Meyip; 3. Mdrcius: ®ausva6; 4. Aprilis: @appovbi;
5. Mdjus: Haywv; 6. Junius: llatvi; 7. Dara készitése; 8. Buzadara ké-
szitése; 9. Ptisané készitése; 10. Julius: "Emipi; 11. Augusztus: Meowp(;
12. Szeptember: Ow6; 13. Oktéber: aoel; 14. November: ABvp; 15.
December: Xvdak

1. fejezet
Naptar arrol, hogy mit kell az egyes honapokban
elvégezni. Varrotdl és a Quintilianusoktél. Januar
hénapban
1. Januar héonapban kell a fara kapaszkodé sz6l6venyigéket met-
szeni, keriilve a hajnali és a késo alkonyati érakat. 2. Ugyanebben
a hénapban, amikor a hold a nappal egyiittallasban van, kell kivagni
a hazépitésre és a megmunkalasra szant fakat. A hold fénye ugyanis
puhabba teszi 6ket, s az ekkor kivagott fak korhadas nélkiill megma-
radnak. 3. Ugyanebben a hénapban kell tragyazni a gytimolcstermo
fakat, gy, hogy a tragya ne érjen a gyokerekhez. 4. Ebben a honap-
ban fogod oltani a legkorabban viragzo6 gyiimolcsfakat, mint amilye-
nek a szilva, a kajszibarack, a mandula és a cseresznye. Ebben a h6-
napban kell a f6ldon kiszd sz616t is metszeni a legélesebb kések-
kel, kivalasztva ehhez a napfényes napokat és érakat. 6. A sz616t és
a tobbi fat januar idusatdl kell tiltetni, ameddig a helyi kortiilmények
megfelelnek az iiltetéshez. 7. Ebben a honapban nem szabad vet-
ni, mivel a f6ld nedves, nehezen munkalhato, paraval telt, hasonl6
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a rosszul kifésiilt gyapjuhoz. 8. A lucernat meg kell tragyazni, a ki-
hajtott kytisost zolden meg kell metszeni. 9. A szaraz, porhanyos,
fehér talaja dombvidéki foldet, a szegényesen termé és a homokos
foldet valamint azt, amely gyokerekkel és bozotos flivel van bendve,
ha oktober honapban nem forgattak meg, most tragyazas elott fel
kell szantani sekélyen szantd ekékkel, és azonnal megtragyazni. 10.
A sos foldet kis ekékkel meg kell forgatni, és besz6rni babszalmaval,
ha nincs, biza vagy arpa szalmajaval.

2. fejezet
Februar hénapban
1. Februar honapban atiiltetjiik a csemetekertbdl a 2 vagy 3 éves,
gyokeret eresztett sz6l6vesszoket, de az egyéveseket semmiképp
sem, mivel még gyengék. A sz616k atiiltetése noveli a termést, a bort
is jova teszi. 3. Ebben a honapban tltetjlik a nddat, még miel6tt kezd
kihajtani. Ebben a honapban, a hold novekedése idején kell {iltetni
a sz06l6t is, mindenféle fat, a rozsakat és a liliomokat. 4. Ugyaneb-
ben a hénapban kell vetni a hAromhénapos btizat, a szezdmot és
a kendert. Azt a foldet pedig, amelybe a lucernat vetjiik, most kell

masodszor felszantani.

3. fejezet
Marcius hénapban
1. Marcius honapban fogjuk leszedni az oltasra szant vesszdket, és
elvégezziik a sz616 és egyes fak oltasat. 2. Ebben a honapban a na-
péjegyenldségig kell iiltetni a nddat. 3. Ebben a hdnapban kezeljiik
a gyogyitasra szorul6 olajfakat. 4. Ebben a honapban a mandulafak
gyokereihez sertéstragyat tesziink, ez ugyanis, ahogy Arisztotelész
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mondja, keser(ib6l édessé, nagyobba és finomabba teszi a termé-
stiket. Theophrastos pedig azt tanacsolja, hogy a gyokerekre vize-
letet 6ntsiink. 5. Ebben a hénapban fogjuk tltetni - 4gdarabokroél
- a csemetefakat, a gesztenyét is, f6leg a hiivosebb és a nedvesebb
helyeken. 6. Ebben a honapban kell megkapalni a sz616t és a fakat.
Ha ekkor kapaljuk 6ket, tobb és szebb gytimdlcsot hoznak. 7. Ebben
a hénapban kell a hdroméves sz616t metszeni, amikor a hajtasai még
gyengék. Egyesek ezt kézzel végzik, mivel a régiek szerint harom-
éves korig nem szabad vassal érni a venyigékhez. 8. A haroméves
vesszbket is jobb ebben a honapban szétiiltetni. 9. Az ebben a hd-
napban oltast végzoknek még a riigyek kipattanasa el6tt el kell az
oltast végezniiik, mivel ugy vélik, hogy ilyenkor tobb a nedv a fak-
ban. Vigyazni kell a korte és az alma oltévesszék levagasakor, hogy
6vatosan és gondosan, a legélesebb késsel metsszék le 6ket. E fak
kérge rendkiviil vékony, ezért egyesek a veszbéket inkabb kézzel
torik le, mintsem késsel vagnak le. 10. Azoknak is szantaniuk kell
a fold megujitasa céljabol, akik a foldet vetéshez készitik el6. Ekkor
megforgatva a fold kevesebb gyomot nevel, porhanyésabb is lesz.
Nem elég egyszer szantani, hanem masodszor, vagy akar harmad-
szor is kell. 10. A vilagos, sitaniosnak nevezett buzat, a sotétebbet és
az alexandriainak nevezett hosszikas alakut a laza, napstitotte fold-
be, a hegyvidéki, repedezett féldbe és a homokos, viztelen foldbe
az aprilis Kalendaeja el6tti 9. napig kell elvetni. 11. A leptitidosnak
nevezett drpat olyan foldbe kell vetni, amelyen el6zbleg buza nétt.
Az arra alkalmas helyeken el kell vetni a szezdmot, a tiphét, a ton-
kolybuizat, a kolest és a kendert. Amikor a vetés kalaszba szokken,
meg kell gyomlalni. igy a termés tiszta és dus lesz. A kytisost zolden
kell levagni.
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4. fejezet
Aprilis hénapban

1. Aprilis hénapban még lehet olajfakat iiltetni. Ekkor a legjobb Sket
megmetszeni. Megmetszve jobb termést adnak. 2. Theophrastos azt
mondja, hogy ebben a hénapban a nedves és az 6nt6zott helyeken
el lehet iiltetni az olajfa, a granatalmafa és a mirtusz vesszdket. 3.
Ebben a hénapban idében végezziik az olajfa és a tobbi fa szemzését
és oltasat. 4. Ekkor kezdik a fiigefa, a gesztenyefa és a cseresznyefa
szemzését is. 5. Hasznos ebben a honapban befejezni a fiatal sz616k
masodszori kapalasat és megmetszeni 6ket. Az ekkor tortént met-
szést konnyebben elviselik. Egyesek ugy vélik, - féleg az 6sszes régi
szerz6 - hogy haroméves korig nem szabad vassal érni a t6kékhez.
6. Ebben a hénapban kell a szilfa 6sszegy(ijtott magjait elvetni. De
a gyokeret eresztett fakat is most kell atiiltetni, kiilondsen, ha mar
megfakadtak.

5. fejezet
Majus hénapban
1. Ugy tartjak, hogy majus hénapban - még miel6tt kihajtana - rend-
kiviil el6nyds a sz616t oltani. Masok a sziiret utan végzik el az oltast.
2. Ugyanebben a honapban fogjuk az olajfakat megnyesni. Ebben
a hdnapban fejtjiik le a bort. Az edényt kevéssel a nyaka alattig tolt-
stik, hogy a bor ne fiilledjen be, hanem tudjon valamennyire szell6z-
ni. 3. Ebben a hénapban, mint ahogy el6bb sz6 volt réla, lehet oltani
a sz0l6t. Akkor is, ha kezd fasodni, a nedve ugyanis ragacsos. Az ol-
tovesszokre, amiket természetesen joval korabban, még a riigyezés
el6tt levagtunk és a fold alatt nagy agyagedényben gondosan tarol-
tunk, iigyeliink, nehogy megeredjenek. 4. Ebben a honapban kell
megkapalni a sz616ket, kiilonosen akkor, ha nincs esé. Azt mondjak,
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hogy a kapalas a sz616 szomjat enyhiti, mivel lehet&séget ad szdmara
a szell6zésre. Az atforgatott fold pedig felfrissiti. A csemetekerteket is
feltétleniil meg kell kapalni. A csemetekert az a hely, ahonnan a dug-
vanyokat két vagy harom év muilva mas helyre iltetjiik. 5. Ebben
a honapban a beoltott fakat minden este szivacs segitségével meg
kell locsolni. 6. Egyesek ebben a hénapban is iiltetnek - vilagos, hogy
a hiivos, igen hideg és igen nedves helyeken, vagy azokon, amelyeket
ontozni lehet. Nem csak az egész honapon at végzik ezt, hanem janius
Idusaig. Mindegyik novény addig alkalmas az tlltetésre, amig fel nem
duzzadnak rajta a riigyek. Egy n6vény sem képes gyokeret ereszteni,
ha mas egyszer kihajtott, a fiigét kivéve, bar egyesek mar iiltettek
riigyez0 sz6l6t is. 7. Szintén ebben a honapban kell a farkasbabot,
amelyet a fold tragyazasa vagy tisztitasa céljabdl vetettek, beszorni
folddel. Még a honap Idusa el6tt, miel6tt kivirdgozna a sz6l6venyige,
a farkasbabot zolden le kell vagni, és hagyni kell kicsit rothadni. Majd
be kell szantani, hogy a levagott részeit a fold befedje, igy az 6sszes
gyokér elpusztul. 8. Ugyanebben a honapban fogjuk megforgatni azt
a foldet is, amelyet sok fli sanyargat, és az 6sszes, gyokerestiil kifor-
gatott flivet szaradni hagyjuk. A hold fentlétének a tizenhatodik nap-
jan az egészet elvissziik a mezo6rdl. A hold gatlé hatasa hozzajarul
ahhoz, hogy soha tobbé ne éledjnek fel. 9. Az edényeket, amelyekbe
a pithosokbol atontik a bort, spartonnal le kell dérzsolni és kitiszti-
tani. Igy nem lesz sok az iiledék, a megjelend pedig, ami nagyon karos
a borra, nem rakodik le.

6. fejezet
Junius hénapban
1. Junius hénapban a héonap Idusa el6tt az oltott sz6l6ket meg
kell kapalni, ha lehetséges, kétszer-haromszor is. E munkat ma-
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jus Idusa idején kell kezdeni. A ritkitast is teljesen fejezd be eb-
ben a hdonapban. 2. Most kell levagni a fiatal venyigék lecsiing6
hajtasait akkor is, ha valamelyik a fels6 részeken nd, a fiatal sz6-
16n ugyanis be kell érni egy hajtassal. 3. Ebben a honapban kell
levagni - ha nincs termés, a fara kapaszkodo venyigék magasan
csiing6 hajtasait. 4. Ugyanebben a hdnapban fogjuk felakasztani
aszalddni a fiigefakra a téli fligéket és a vadfiigéket. 5. Ebben
a honapban - jalius hénap Idusaig oltunk és szemziink minden
fat, a fligét késdbb is lehet. Ugyanebben a hénapban kell a koriil-
arkolt és szabadon hagyott gyoker fak tovét folddel beszorni.
6. A hénap Idusa el6tt a nad és fiiz bozdétokat meg kell kapalni.
A kertekben ideje eliiltetni a zellert, az amaranthost és a zilizt.
7. Ugyanebben a honapban kell az dgynevezett vikiat levagni,
amikor ez a takarmanyndévény még zo6ld, és arnyékban szaritani.
gy ugyanis édes lesz. Kaszalas utan a kaszalét azonnal meg kell
ontozni és ekével felszantani, hogy pihenjen. 8. A jdlius Kalenda-
eja el6tti 9. naptol lehet csépelni, mivel ezekben a napokban sem

esd, sem harmat nem esik.

7. fejezet
A dara készitése

1. A tonkolybuzat 6ssze kell torni, atrostalni, forrasban levéd vizbe
sz6rni, majd kinyomkodni. Aztan fehér gipszet kell 6sszeztizni, ke-
veset belGle atrostalni, negyedrész nagyon finom, fehér homokot
0ssze kell vele keverni és apranként hozzaadni a tonkolybuzahoz,
amit ismét dsszezuzunk. Mindezt a Kutya uralma alatti napokban
végezd, hogy ne savanyodjon meg. Ha mind 6ssze van torve, stirti
szitan szitald at. 2. Legjobb az elsd szitalast dara. Mindsége alapjan
masodik az ezt kovetd. A leghitvanyabb a harmadik.
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8. fejezet
A buzadara készitése
Az tgynevezett alexandraiai buzat be kell 4ztatni, 6sszetdrni és
kiszaritani a t{iz6 napon. Majd ismét ugyanezt kell tenni egészen
addig, amig a gabona héja és rostja ki nem hullik. Ugyanigy kell ki-
szaritani és elraktarozni az agynevezett ,nemes” tonkolybtizabol
készilt darat is.

9. fejezet
Ptisané készitése
A beaztatott drpat 6sszetorik, a napon kiszaritjak és igy teszik el.
Beleszorjak a korpajat is, mivel igy épségben megmarad. A viz az
arpa tizedrésze legyen. Ugy torik 6ssze, hogy darabos sét szérnak
bele. A buzabdl is hasonlé médon készitenek ptisanét.

10. fejezet
Julius hénapban
esti orakig megkapalni a sz616t. A gyomokat ki kell gyomlalni, féleg
a fiivet. A megrepedezett foldet ki kell egyengetni és elsimitani, ne-
hogy az égetd napsugar mélyre hatoljon.2. A feln6tt sz616t meg kell
kapalni, mivel a por rendkiviil érleli és noveli a fiirtot. 3. Ebben a ho-
napban kell kivagni az 6sszes vad gyomot és a tiiskebokrokat. 4. Eb-
ben a hénapban - ha sziikséges, lehet fakat is kivagni, vilagos, hogy
fogyd hold idején, és amikor a hold a fold alatt van. 5. Ajanlatos azt
a foldet is felszantani, amelyroél babot vagy ledneket takaritottak be.
Minden foldet a termés betakaritasa utan fel kell szantani, még miel6tt
kiszaradna. 6. A szarvasmarhak takarmanyozasara szant lombokat is
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érdemes ekkor levagni és eltenni. 7. Van, aki ugyanezen honap Idusa
koril huzza ki gyokerestiil a pafranyt, a szittydt és a nadat. A viragzo
farkasbabot biirokkel tord 6ssze és szord ra a foldben maradt gyokér-
zetre. Kiszaritja azt. 8. Ha pedig sok gyokér van a foldben, farkasba-
bot vess belé, és azt viragzasaban levagva, szantsd be, hogy a foldbe
forgatodjék, amit levagtal, aztan apro tragyat szoérva ra, hagyd allni.
Tizenkét nap elteltével szantsd fel masodszor és a maghoz kevés len-
csétis keverve vesd bele azt, ami a fold szaméara hasznos.

11. fejezet
Augusztus hénapban
1. Augusztus honapban a melegebb vidékeken az érett fiirtoket ajan-
latos leszedni, azokat a t6kéket, amelyeken még nem ért be a termés,
koénnyedén meg kell kapalni, ugyanigy az olajfakat is. A gorongyoket
szét kell verni, hogy port tdmasszunk. Ez a gyiimolcsot, arra rahullva,
gyorsan megérleli. 2. Az it melletti olajfak és sz616k is, az arra jaroktdl
felkavart por miatt, jobb termést hoznak. Egyediil azokat a sz6l6tove-
ket nem kell kapalni, ha kiszarad a foldjiik, amelyek terméketlen fol-
don nének. A term6fold réteg vékonysaga miatt rogton kiszaradnanak,
mivel felszini gyokeriik van. Ugyanebben a hénapban a beoltott fakat
szivacs segitségével napnyugtakor kell megpermetezni. 3. Ugyaneb-
ben a hdnapban kell a pithosokat kiszaritani a napon és begyantazni
htisz nappal azt megel6z6en, hogy a bort beletennék. 4. Ebben a ho-
napban kell a kései sz06106 ritkitasat elvégezni. Ez noveli, szebbé teszi
a gyumolcsot, és gyorsabban megérleli. 5. A fiatal és b6 termési t6kék
termésébdl le kell szedni valamennyit, nehogy a vesszok elsatnyulja-
nak, a termés pedig hasznalhatatlanna valjék. A tarolasra szant flirtot
teljesen éretten kell leszedni. 6. Ideje a melegebb helyeken leszedni
az aszalédasnak indult fligéket is, és el6késziteni azokat a godroket,
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amelyekbe G6sszel az olajfakat iiltetjiik, vagy mas fat. 7. Ugyanebben
a hénapban dntozziik azokat a kaszalokat, amelyeket 6nt6zni szoktak,
és masodszor vagjuk le a pafranyt, szittyot, nadat és viragnadat. 8. Fel
kell szantani a parlagon hagyott kemény, tomor és termékeny foldet.
A hegyvidéki, a hideg szelektdl fujt, az allandéan arnyékos és észak
felé nézo teriileteket is mélyen felszantjuk ekével, vagy megkapaljuk.
9. A szeptember Kalendaeja el6tti 9. napon fogunk csépelni, ugyanis
ezekben a napokban sem es@, sem harmat nem esik.

12. fejezet
Szeptember honapban

1. Szeptember honapban kell a termd és a terméketlen sz6l6toveket
megjeldlni, hogy a terméketleneket kivagjuk, ezeket pedig beoltsuk.
A jeldlés olajjal és gyantaval kevert miltossal torténjék. 2. Ebben
a honapban a pelyvat és a platanleveleket, amelyekbe a sz616ftirto-
ket akarjuk elraktarozni, a napra Kell tenni és kiszaritani. 3. Most
kell a di6t leverni és eltenni szaradni. 4. Az oktéber Kalendaeja el6t-
ti 6. napig vetni kockazatos. Ha aszaly koveti, elpusztulnak a magok.
5. Az oktdber Kalendaeja el6tti 5. naptol kell vetni a farkasbabot.
Ez a novény a zadport nem viseli el. 6. Az 6sztovér és a gyokerekkel,
bokros flivel atsz6tt foldet szeptember Idusaval kezd6d6 es6zések
utan, tragyazas el6tt kell gyorsan felszantani és megtragyazni.

13. fejezet
Oktober honapban
1. Oktober honapban is j6 szliretelni. Az els6 sziiretelés tobb bort ad,
a masodik erdsebbet, a harmadik édesebbet. 2. Ebben a honapban a na-
péjegyenliség és az els6 esOk utan egyesek a Pleiddok lenyugtaig iil-
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tetnek. A Pleiddok november 7. koriil kezdenek let{inni. 3. Ugyanebben
a hénapban j6 a sz6l6t6kéket koriilarkolni, a gyokereik kozé staktét
port, szaraz hamut, allott emberi vizeletet, borseprét vagy pelyvat kell
hinteni. 4. Ugyanebben a honapban kell oltani a mandulafakat is, a cse-
resznyefakat és a fligefakat. A gylimolcsosokbe lehet olajfat, mandula-
fat, cseresznyefat és mindenfajta gylimolcstermd fat tiltetni, tovabba
szilfat, fehérnyarfat, kdérisfat, itdliai fenydt, lucfeny6t. Fligét most sem-
mi esetre sem szabad iltetni. Mindezen fak magjait is érdemes elvetni.
5. Ugyanebben a honapban az éretlen bogyokat 6sszegyiijtve, kezdjliik
késziteni a z6ld olajat is. 6. Ugyanebben a honapban betakarjuk a hi-
degebb helyeken lev{ citromfakat. A toviiket toklvelekkel takarjuk be,
a gyokereiket tok hamujaval. 7. ]6 elkezdeni ebben a honapban a met-
szést és sziiret utan megkapalni a foldet, hogy az, minthogy a sziirete-
16k 6sszetapostak, igy fellazitva az 6szi es6ket akadalytalanul be tudja
fogadni. Igy, miutan a foldet megforgattuk, kevesebb lesz a gyom is,
ezek gyokereit idében tudjuk majd kikapalni, a fagyok pedig majd el-
pusztitjak 6ket. 8. A télire eltenni szant almakat 6ssze kell gy{jteni, és
eltenni j¢ illatd flirészporba. Ugyanigy kell eltenni a tobbi gytimolcsot
is. 9. Ebben a hénapban sokan elkezdik a vetést. Ha 14 napon beliil es6
éri, nagyon jo lesz a termés. De ha nem is éri es6, nem fog kart szen-
vedni. 10. Oktdber Kalendaeja el6tt nem ajanlatos vetni. Ki kell varni
a Koszor felkeltét és lenyugtat. Ugyanis amit ezekben a napokban ve-
tettek, nagyon j6 termést hoz majd.

14. fejezet
November hénapban
November hénapban az elsé es6k utan kell tiltetni a melegebb és
a vizben szegény helyeken a sz616t. Egyesek a melegebb helyeken
ekkor metszenek. Altalaban az 6szi metszés
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a gyokereket és az dgakat er6sebbé teszi, a tavaszi pedig tobb ter-
mést biztosit.

15. fejezet
December hénapban

1. December hénapban szintén lehet sz616t iiltetni. 2. Novemberben
és decemberben miutan az Gj bor felhagyott a forrassal, gorogszé-
naval vagy tiszta vizzel meg kell tisztitani, le kell torélni a pithosok
nyaka koriil beliilrél lerakédott szennyet és habot. 3. Decemberben
és novemberben minden koran viragzo fa hajtasait jo eliiltetni. Fagy
idején, és amikor a hold a fold alatt van, kell kivagni az épit6anyag-
nak szant fakat. 4. A fiatal és az id6sebb t6kéket meg kell kapalni,
az idésebbeket megtragyazni. A fiatalokra nem feltétlentil sziik-
séges tragyat dobni. 5. Az olajfakat, miutan leszedtiik e honapban
a termést, a legjobb ideje megmetszeni; a fiatal hajtasok igy jobban
teremnek. 6. De ekkor a legjobb megkapalni is 6ket és a tobbi fat.
A gyengén termd fak ala elég csupan kecsketragyat, vagy kotyla
olajhabot dobni.
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4. KONYV




A kovetkezOk szerepelnek ebben a konyvben, amely negyedik
a foldmiivelésrol sz6l6 valogatasok soraban, amely a fara kapasz-
kodé venyigék liltetésével, gondozasaval, atiiltetésével kapcsolatos
tudnivaldkat foglalja magaban. Sz6 esik benne a mirtuszsz616rdél,
és a thériakosnak nevezettrél, a killonboz6 oltasi moédokrol és ar-
rél, mi mdédon érhetd el, hogy ugyanazon a fiirtén kiilonb6zé szini
bogydk legyenek, valamint a fiirtok tarolasarol és sok mas hasznos
tudnivalérol.

1. A fdra futtatott sz616rél; 2. Mds a fdra futtatott szol6rél; 3. Hogyan
lehet a gydkeres vesszdk bujtdsdt egyszertien és gyorsan elvégezni?

ya” o

4. A mirtuszsz616rdl; 5. A korai sz616rdl 6. A kései sz616rdl; 7. A mag

s

nélkiili szolordl; 8. A thériakosnak nevezettrdl és a tisztito szolordl; 9.
Az illatos sz616rdl; 10. Mit kell tenni, hogy a darazsak ne tegyenek kdrt
a fiirtékben vagy mds gytimélcsékben? 11. Hogyan lehet megdrizni
a fiirtét a tokén egészen tavaszig? 12. A szol6 oltdsardl; 13. A firdssal
valo oltdsrdl; 14. Mi mddon érhetd el, hogy ugyanazon a fiirtén kii-
16nbéz6 szint, fehér, fekete vagy piros szemek legyenek? 15. A sz616

tdroldsdrol

1. fejezet
A fara futtatott sz616kro6l (Florentinustol)
1. A fara futtatott sz616k igen értékesek. Jobb, tartésabb és édesebb
bort adnak, és mivel hézagosan vannak tiltetve, mindenki egyetért
abban, hogy foldjiiket évente be lehet vetni. 2. A felfuttatott sz6l6k
szamara nem minden fa felel meg, hanem csak azok a fajtak, ame-
lyeknek egy gyokere van, ilyen a fehér nyarfa, vagy azok, amelyek-
nek a gyokerei szétagaznak és a koronajuk nem tul siird, hogy ne
legyen a sz616 teljesen arnyékban. Ilyen fak a szilfa, a fekete nyarfa,
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a kortefa és a juharfa. 3. E fak magassaga 13 1ab legyen. A Bithyni-
aban levé tharsénosi és boanosi telepiiléseken 16 labig is felnyul-
nak azok a fak, amelyekre a sz616 felfut. Ez nem art, hanem még
jobba teszi a bort, fleg az amminaiosit. 4. Tehat a j6 f6ldon, mint
korabban elmondtuk, hagyni kell, hadd n6jon az ilyen fa. Gyengébb
foldon 8 1ab magasan le kell metszeni, nehogy a fold dsszes erejét
a fakra pazarolja. 5. Az agak a lehet6séghez képest keletre és nyu-
gat felé nyuljanak. Ezeket a fakat a sz616hoz hasonléan kell kapalni
és mértékletesen tragyazni. 6. Kivanatos, hogy az ilyen t6kék jol
fejlettek, er6sek legyenek, ezért f6leg gyokeresen kell 6ket iiltet-
ni. Mig egyesek a csemetekertbdl vald gyokeres dugvanyt, masok
mar majdnem felndtt, er6teljes vesszot liltetnek. Gyokerestiil kivé-
ve, a gaztol megtisztitva, sajat foldjével egylitt teszik a fa alatt levd
godorbe. 7. A kovetkezd eljarasmoddal nevelik: A fatél 3 konyoknyi
tavolsagra ultesd el. Miutan szépen megeredt, gy, hogy alkalmassa
valt a fahoz valé vezetésre - ez vastagsagabdl is kitlinik - lehajlitva
és folddel beszorva vezesd a fahoz egy 1ab tavolsagig a gyokérzettol:
a vesszd tobbi részét hagyd szabadon, és akarhany szem is maradt
épségben, azokat korommel lecsipve vakitsd meg, hogy a csticson
épen marado6 egy vagy két hajtas jobban fejlédhessen, ezt, amikor
megnétt, lassan a fahoz kell vezetni, majd pihenni hagyni. 8. A fa
azon részét gondosan meg kell metszeni és a tove koriill mindent
eltavolitani, hogy a gyokérzetet semmi ne rejtse el. 9. Nem szabad
elfelejteni, hogy az ilyen sz616t, azaz a fara kapaszkodo6t metszéskor
hosszabbra kell hagyni, dgy, hogy a vesszdk legalabb két konyok
hosszik maradjanak. 10. A vessziket ugy kell a fadgakon végigfut-
tatni, hogy a termést hozo részek feljebb nytljanak, igy a szelek is
érjék 6ket. 11. Az dgak szintjeinek a tavolsaga 15 konyok legyen.
Igy a bor jobb és tobb lesz. 12. Kevés gyokerii gyiimélcstermé fakat,
vagyis granatalmafat, almafat, birsalmafat, olajfat is lehet a kozokbe
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iltetni, ha egyesek ezt nem is tartjak helyesnek. 13. Egyesek szerint
fligét is lehet a sz616 kozé lltetni, de a tapasztalat megmutatta, hogy
nem igy van. Jobb a fligét kiviilrél koréje tiltetni. 14. Tudjuk, hogy
Bithynidban a fara futé sz616 kedveli a cseresznyefat, kiilondsen az
Osszel term6t. Nagyon szereti ezt az ammianosi vesszd is. A cseresz-
nyefa b6 terméshez és j6 borhoz segiti. 15. Ezt a foldet, mint ahogy
mar sz6 volt réla, minden évben be lehet vetni. A hozzaértoék allitjak,
hogy a vetés terhe nemcsak hogy nem okoz benne kart, hanem a bor
még jobb is lesz. 16. Mivel megtorténik, hogy a sz616 a fa torzsén
korbefonddva kuszik fel a magasba, idével pedig a torzshoz szorulva
elnyomorodik, az dsszes helyt betoltve kifullad, Bityniaban a sz616
és a fa kozé sokan éket vernek és igy a fatol eltavolitva elérik, hogy
legyen szamara bizonyos szabad tér, ahol megpihenhessen.

2. fejezet
Mas a fara kapaszkodo sz616ro6l (Africanustol)
Verj le fliggblegesen allitva 3 kecskeszarvat a fara futtatott sz616
koré. A hegyiik lefelé, a tobbi rész felfelé nézzen. Szérd be vékony
foldréteggel a szarvak végét, hogy az es6 bele tudjon hullani. A sz616

rendkivil b6 termésti lesz.

3. fejezet
Hogyan lehet a gyokeres vessz6k bujtasat gyorsan és
egyszeriien elvégezni? (Didymostol)
1. Azt kovetben, hogy megkezdjiik a feln6tt tékéket egyszer-kétszer
korbedarkolni, azaz korbekapalni, a nagyobb gondoskodas nagyobb
hasznot is eredményez majd. 2. Tehat az erejének teljében levo sz6-
16161, azaz a tizévesrol vagy idésebbrol a tovétol, azaz a foldtdl egy
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labnyi magassagig valasszuk ki a leghosszabb és legkitin6bb vesz-
sz0t, temessiik egy arokba, amely egy labnyi mély legyen és olyan
hossz, hogy négy szemet fogadjon be, ennyit kell ugyanis bete-
metni. A 4 szem befedése utan a csicson épségben és feleslegben
kett6nél vagy haromnal tobb szem ne maradjon. 3. Ha az ag any-
nyira hosszu, hogy masodik bujtasra alkalmas, egy vessz6bol két
gyokerest fogsz nevelni, gy, hogy az el6bb emlitett arany szerint
a vessz6 masodik felét is betemeted. 4. A kett6s bujtas utan vissza-
maradoé vesszot, amelytdl a meggyokeresedettek erednek, el kell
tavolitani, mivel tobbnyire értéktelen. 5. Vigyazni kell, és gondosan
ligyelni arra, hogy az oreg t6ke és a beszort rész kozti vesszédarab
ne hajtson ki. Megtorténik ugyanis, hogy a kozbiils6 2-3 szem kihaijt,
és megakadalyozza a bujtott vesszé meggyokeresedését. 6. Tehat
erre ligyelve el kell tavolitani korommel a szemeket gy, hogy ne
tudjanak kihajtani, és ha esetleg Uj hajtasok tamadtak, ezeket le kell
vagni. 7. Ha két vagy harom szem is volt a bujtott vesszd csdcsan,
ugyanis igy nevezziik, ezekrol azt tanitottuk, hogy meg kell ket
hagyni, koziiliik csak egy szembdl val6 hajtast hagyjunk meg sér-
tetleniil, a legerdsebbet. 8. A meghagyott hajtas mellé vékony palcat
vagy nadat tlizziink, hogy a gyenge hajtas a nadra tudjon tamasz-
kodni, ne ferdiiljon el és ne is d6ljon ki. 9. A gyokerek er6sebbek
lesznek, ha a masodik évben a vesszo6t levagjuk, vilagos, hogy a t6-
kérdél, nehogy hosszu ideig mellette maradva annak erejét magaba
sziva karositsa az anyandévényt. 10. Bithynia lakoi egy év elteltével
csak egy vagast ejtenek az emlitett vesszdn, és nem valasztjak le
teljesen az anyanovényrol a még meg nem gyokeresedett hajtast,
de azt sem engedik meg, hogy sanyargassa azt, hanem a vagassal
mindkettejiik szamara biztositjak az 6nallésagot, végleg akkor va-
lasztjak le, amikor mar atiiltetni is ideje, azaz a harmadik év kez-
detén. 11. Ezért jobbnak tlinnek a csemetekertben nevelt gyokeres
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hajtasok, és sokkal jobbnak a dugvanyokrol iiltetett és atiltetett
felnétt vesszok. Ezekbdl kényelmesen lehet utédokat nevelni, nem
meritik ki az anyanovényt. Gyorsabban meggyokeresednek, és igy
fejlédnek tokévé.

4. fejezet
A mirtuszszol6roél (Tartntinustol)
A mirtuszsz6l6 a mirtuszon né. AkKkor jon létre, ha a mirtuszba sz6-

16vesszot oltasz.

5. fejezet
A Kkorai sz610rél (szintén téle)
1. Ha fekete szO616t oltasz a cseresznyébe, Ugy tavasszal mar lesz
szO6l6flirtod. Ugyanakkor fogja hozni a sz610 is a fiirtoket, amikor
a cseresznyefa a sajat termését hozza. 2. Gyorsabban hajt ki a sz6-
16, ha por alaku nitronbdl és vizb6l masszat készitesz, és méz si-
riiséglire keverve rogton a metszés utan bekened vele a szemeket.
Nyolc nap mulva ki fog hajtani. 3. Koraiva teszed a fiirtoket, ha a fi-
atal névények tovéhez elegendd édes sz6l6magot teszel, olyat, amely
még nem savanyodott meg. Még jobb, ha az eliiltetésre keriil6 vesz-

sz6 mellé szorod az emlitett magokat.

6. fejezet
A kései sz616rol
1. Az el6szor megjelend fiirtoket le kell torni, ugyanis helyettiik
masik né majd. A novényre nagyobb gonddal iigyelj, 4j flirtoket fog

hozni, ezek pedig megérve késeiekké lesznek. 2. Fogd ezeket a fiir-
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toket, tedd a fenekén kilyuggatott agyagedényekbe, a fedeliiket gon-
dosan zard le, kdsd az edényeket a t6kéhez, hogy ne himbalhassak
a szelek.

7. fejezet
A mag nélkiili sz616rdl

1. Mag nélkiili sz616t igy nevelnek egyesek. Az eliiltetésre kertil6
vesszOnek annyiad részét, amennyit a foldbe akarnak tltetni, 6va-
tosan kétfelé hasitjak, fiilkandllal a belét kiveszik, majd nedves
papirusszal dsszekotve eliiltetik. 2. Még jobb, ha az egész vessz6t,
amelyet a foldbe tesziink, tengeri hagymat alatéve tltetjiik el, ez
el6segiti a novekedést és 6sszeforrast. 3. Masok pedig a venyigéket
mar termést hoz6 allapotban bevagjak és fiilkanallal kiveszik a bel-
sejliket olyan mélyen, amennyire csak lehetséges. Nem hasitjak szét
a vesszOt, mint ahogy korabban leirtuk, hanem épségben hagyjak,
és vizzel feloldott, levesstiriiséglire f6z6tt kyrénéi szirupot toltenek
bele, majd a vesszét kiegyenesitik, karohoz kotik tigy, hogy a 1é ne
folyjék ki. A sziruppal 8 napon at benedvesitik a vessz6t, egészen
addig, amig ki nem hajt. 4. Ugyanezt fogod tenni a granatalmaval
és a cseresznyével is, ha mag nélkiilivé akarod tenni.

8. fejezet
A gyolgyito és tisztito sz61orol
1. Ismeretes, hogy sok esetben hasznos a gyogyité sz616, legin-
kabb pedig a kigyomaras esetén. Arrdl a modrol, hogy hogyan
nevelik, most kell beszélni. 2. Az eliltetésre szant sz6l6vessz6
alsé részét, mintegy 3 vagy 4 ujjnyira széthasitjuk, a belsejét
kivéve ellenmérget teszilink bele, majd a széthasitott részt pa-
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pirusszal korbecsavarjuk, és a vessz6t eliiltetjlik. 3. Az alaposab-
bak a gyokerekre is ellenmérget dntenek. 4. A vesszo6t szétvagva
és zaszpat téve bele, a tisztitd sz616t is ilyen modon készitjiik.
5. Tudni kell, hogy a gyogyit6 sz616r6l iiltetés céljara vett vesz-
szének nincs meg ez az ereje. Atiiltetve vagy oltva meggyengiil,
mivel az ellenméreg idével elillan bel6le. Ezért ellenméreggel
be kell kenni a gyokerét. 6. Kigyémaras ellen hasznos inni ezt
a bort, és a beldle késziilt ecetet, a sz616jét és a mazsolajat enni.
Ha ezek nincsenek, a leveleit kell 6sszetdrni, és a sebre tenni. 7.
Mindezek hidnyaban a gyogyité sz616 elégetett vesszdinek a ha-
muja is a sebre téve meg fogja menteni az embert. 8. A gydgyitod
mellett barmely sz616 vesszdje is j6 a kutyaharapasra, csak a ve-
szett kutydéra nem. - Ezeket mondja Florentinus Georgikajanak
[. és I1. kdnyvében.

9. fejezet
Az illatos sz616rdl (Paxamustol)
Ha a tertiletet jo illattal akarod betoélteni, az eliiltetni szant vessz6-
ket vagd szét, és tegyél beléjiik, ahogy az el6bb elmondtuk, mirhat.
Még jobb, ha a friss vesszdket 6nt6zod meg mirhaval és igy oltod be

vagy lilteted el 6ket.

10. fejezet
Mit kell tenni, hogy a darazsak ne tegyenek kart
a sz6l6tokében vagy a fiirtben vagy mas gyiimolcsben?
(Démokritostol)
Olajat vegyél a szajadba, és permetezd be vele a t6kéket, a sz6l6fiir-
toket és a tobbi gylimolcsot.
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11. fejezet
Hogyan lehet a fiirtot a tokén megtartani egészen
tavaszig? (Berytiostdl)

A venyige mellett nagyon arnyékos helyen dss mintegy 2 konyoknyi
mély arkot, dobj bele homokot, és szurj le bele kardkat, a venyigéket
hajlitsd le, majd 6vatosan forgatva csavard meg 6ket egyszer vagy
kétszer a fiirtokkel egytitt, kotozd a karéhoz és takard le igy, hogy
ne jusson hozzajuk nedvesség, és a fiirtok ne érjnek a talajhoz.

12. fejezet
A sz010 oltasarol
1. A sz6106 oltasat végzonek vastag venyigét kell kivalasztania,
amely képes egy vagy két vessz6t befogadni. 2. Egyesek a fold-
ben oltanak: %2 1ab mélyre lehatolva, majdnem a sz616 tovébe vég-
zik az oltast. 3. Masok a folddel azonos szinten oltanak, ez jobb.
A cstcsra oltott nehezebben forr oda, mivel a szelek allanddan
mozgatjak. 4. Ha feltétlentil a cstuicsra kell oltani, mivel lenn csu-
pasz a torzs, a szelek ellen el6re készits oda karét, és ehhez kosd
a csucson oltottat. Vannak, akik a vessz6 ,vallaba” is oltanak. 5.
Ha a sz6l6t cseresznyefaba oltod, nagyon korai fiirtoket fogsz
kapni. A cseresznyefa abban az idében, amelyben a sajat termését
szokta hozni, termi majd a fiirtoket is, azaz tavasszal. 6. Az oltas
ideje tavasszal van, amikorra a jég mar teljesen elolvadt, amikor,
ha a sz616t megvagjuk, a kifoly6 nedve nem sok, nem is vizsze-
rl, hanem sf{irti és ragacsos. 7. Az oltashoz ép, erds vesszdket kell
levagni, amelyeken s{iriin van a szem, féleg a ,karrdl”. Elegend6
a vesszén két vagy harom szem, bujtas céljara pedig hdrom vagy
négy. 8. Egy agrol ketténél tobb oltovesszot ne vagjunk le. Az elsé

hét szem utani rész mar terméketlen és hasznavehetetlen. 9. Szi-
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lardabban odaforrnak azok az 4j vessz6k, amelyeken az el6z6
évi ag egy darabjat is meghagyjuk. 10. Nem a t6ke metszésével
egyid6ben oltjuk a vesszoket, hanem a metszés utan a levagott
vesszobket taroljuk, egy agyaghorddéba tessziik, hogy ki ne szarad-
janak és még alvé allapotban, miel6tt kipattannanak, fogjuk ol-
tani 6ket. 11. Azok a vesszdk, amelyeket a foldhoz kozel, a tékék
tovébe oltottunk, jobban fejlédnek, mivel tobb taplalékhoz jutnak,
viszont kés6bben fognak termést hozni, mint ahogy a tobbi fold-
be tultetett vessz6 is. 12. A magasabbra oltottak nehezen forrnak
oda, mivel a szelek mozgatjak 6ket, viszont hamarabb teremnek.
13. A magasban levé alanynak simanak, egyenletesnek, nagyujjnyi
vastagsagunak kell lennie. A flirészelés utan maradé egyenetlen-
séget éles késsel le kell faragni. 14. Az oltévessz6 hossza két és
fél ujjnyi hosszusagig terjedjen. Ugy kell egy oldalrél lemetszeni,
ahogy az irasra hasznalt nadat vagjak. Egyik oldalrél az ép bels6
latsszon, masik oldalrdl a kéreg. 15. A vesszOnek ezt a vagasi felii-
letét ugy kell illeszteni, hogy ne legyen rés az alap és az oltovesszd
kozt. Hamuval vagy agyaggal is be kell tapasztani, ez meg fogja
akadalyozni a nedvképzo6dést, és a nedvességet meg fogja benne
Orizni. 16. A torzsnek a vagasnal levo részét be kell kotni puha, de
szilard kot6z6 anyaggal, majd be kell kenni hig agyaggal. Egye-
sek marhatragyat is kevernek az agyaghoz. 17. A nyar tet6pontjan
a beoltottak kotését a késé esti 6rakban szivacs segitségével meg
kell permetezni. 18. Amikor a vessz6 négyujjnyira n6, karét kell
leverni, és ehhez hozzakotni a szelek ellen. 19. Amikor odaforrt
a vesszd, a kotést késsel at kell vagni, hogy a nyomas megsziinjon
és a torzsbdl a nedvesség at tudjon jutni a vessz6hoz. 20. Holdfo-
gyta idején kell levagni a vesszbket az oltashoz, igy erésebb lesz
az oltas. 21. Egyesek nemcsak tavasszal, hanem a sziiret utan is
oltanak. Ekkor a sz616nek stiriibb a leve.
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13. fejezet
A farassal valo6 oltasrol (Didymostol)

1. Nekem legjobbnak a farassal valo oltas tlinik. Nem henyél ab-
ban az id6ben sem a beoltott téke, hanem ugyanannyi termést
hoz, és a vessz0, hozzaforrva egyiitt fejlédik vele, ugyanakkor
semmi artalmat nem szenved a téke a furastol, sem pedig a duz-
zado ag feszitésétol. 2. A furassal valo oltas igy torténik: miutan
a sz0l6 torzsét atfurtad az ugynevezett gall furoval, a legjobb
mellette levd téke hajtasat hizd oda, helyezd a lyukba, nem vag-
va le a vessz6t korabbi anyjaroél. igy er6sodik meg a vesszd, a régi
anyja is taplalja, és az 6t befogadd t6h6z hozzanb6ve azzal egyiitt
fejlodik. 3. Két évig hagyd, hogy odaforrjon a vessz6. A seb be-
gybégyulasa utan le kell vagni azt a részét, amelyet a régi anya
tart, és a beoltott sz6l6nek a faras feletti részét is le kell vagni
flirésszel. A tovabbiakban az oltott vessz6 a téke legf6bb vesz-
szbje legyen.

14. fejezet
Mit kell tenni, hogy ugyanazon a fiirton kiilénb6z6 szint
szemek legyenek, feketék és vorosek? (szintén tole)

Kell venni két kiilonb6z6 fajta sz6l6vesszot, és széthasitani 6ket.
Vigyazni kell, nehogy a szemeken keresztiil torténjék a metszés,
és nehogy kiessen valami a vessz6 belsejébdl. Az egyikhez a ma-
sik fajtat kell illeszteni, és egyesiteni 6ket igy, hogy lehetbleg
a szemek illeszkedjenek egymashoz, és két szem mintegy egyet
képezzen. Ezt kovetden szorosan be kell csavarni a vesszdket pa-
piruszba, és be kell kenni tengeri hagyma levével vagy nagyon
ragacsos folddel és igy eliiltetni, majd harom napon at 6ntdzni,
amig ki nem hajt.
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15. fejezet
A fiirtok meg6rzésérol
1. A fiirtoket, amelyeket téli eltevésre szanunk, telihold idején kell
levagni, deriilt idében, a nap negyedik d6raja tajan, amikor a har-
mat mar felszikkadt. 2. Ugyelni kell arra, hogy minden szem (azaz
a magok) egészséges legyen, ezért a szeddnek a legélesebb késsel
kell dolgoznia, hogy kénnyen és ne erészakkal végezze a vagast. 3.
Teljesen éretten kell levagni a fiirtoket, nem féléretten és nem is
tuléretten. 4. Mig egyesek csak magukat a flirtoket vagjak le, masok
a leveles agakat, vagy az dgacskakat is levagjak a fiirtokkel egyiitt,
és egyidejlileg a rothadt, szaraz és éretlennek latszé szemeket is,
ha vannak, olléval levagjak, nehogy azok elrothasszak a mellettiik
levéket. A metszési feliiletet mindegyik flirt szaran be kell marta-
ni tizon folydssa olvasztott gyantaba. 5. A fiirtoket a padlora kell
szétteriteni mindet kiilon-kiilon, tigy, hogy ne érjenek egymashoz.
El6z6leg pelyvat kell szorni alajuk, ha lehet, farkasbabét, mivel ez
keményebb és szarazabb, és elriasztja az egereket. Ha nincs farkas-
bab pelyvaja, a bab, borso és a tobbi hiivelyes pelyvaja is hasznalha-
t6. A gabonafélék koziil az arpaét kell inkdbb valasztani. 6. Ha ezek
koziil semmi nem lenne, szarazabb fiivet vagj le, és vékony rétegben
teritsd a szG616 ala. 7. A leveles fiirtoket hasonloképp kell a padlé-
ra teriteni vagy felfliggeszteni. 8. Egyesek siraionba, azaz felf6zott
mustba martjak rovid idére a fiirtoket. 9. Masok begyantazott la-
dékba teszik (erdei fenyd, lucfenyd, fekete nyarfa) vagy kolesliszt
kozé. 10 Ismét masok felforralt tengervizbe, ha nincs tengerviz,
borral kevert sds vizbe martjak, és kiszaritva arpapelyvaba teszik
a firtoket. 11. Egyesek a fligefa vagy sz616 hamujat vizzel felforral-
jak, ebbe belemartjak a fiirtoket, és megszaritva teszik a fentebb
emlitett pelyvaba. 12. A fiirtok nagyon hosszu ideig megmaradnak
akkor is, ha a gabonatarol6 helyeken fliggesztjiik fel 6ket, kiilono-
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sen, ha a gabonat forgatjak, szell6ztetik, ugyanis az arroél felemel-
ked6 por a sz6lére iilepedve sokban hozzajarul a tartéssagahoz. 13.
Meg fogod 6rizni a flirtoket ilyen moédon is: Es6vizet forralj fel, agy,
hogy a harmada maradjon meg, majd szabad levegére kitéve, azaz
lehtitve 6ntsd bele egy mésszel bekent edénybe. Az érett fiirtok ko-
zll valaszd ki azokat, amelyeknek a szemei keményebbek. A fiirto-
ket az éretlen és rothadt szemektdl gondosan tisztitsd meg, dobd az
edénybe ugy, hogy a viz elfedje, és gondosan lefedve, gipsszel lezar-
va tedd hiivos és arnyékos helyre, ahol nem raknak tiizet. 14. Ezek-
nek a vize bor iz{ivé valik, és nagyon alkalmas betegek megtévesz-
tésére, a flirtok is épségben megmaradnak. 15. Egyesek azt ajanljak,
hogy a fiirtoket ne a szaruknal fogva, hanem az alsé résziiknél fogva
fliggesszék fel a padlason, hogy jobban érje 6ket a szél. Felfordit-
va ugyanis lazabba valnak a fiirtok. 16. J6 6ket mustot tartalmazoé
agyaghorddkban is felfiiggeszteni, hogy se a musthoz, se egymas-
hoz ne érjenek. igy olyan frissen maradnak meg, mint amilyenek
a tékérol levételkor voltak. 17. Meg fogod 6rizni a fiirtoket, ha tiis-
tént sziiretelés utan sértetlen és ép allapotban egy agyagedénybe
teszed 6ket, majd ennek a nyilasat gondosan bekened és lezarod.
18. Méz stirliségii fazekasagyagba forgatva, majd felfliggesztve is
megmarad. Felhasznalaskor le kell mosni. Porcsin levéllel beken-
ve és felfliggesztve is megérzddik. Egyesek vizzel kevert borban
tartjak el. 20. Egész évben megmarad a fiirt, ha kevéssel korabban
lesziiretelve timsét tartalmazoé forré vizbe martod, majd tiistént
kiveszed. 21. Megmarad a fiirt mézben is. 22. A fiirtr6l mondottak
az almara is érvényesek.
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5. KONYV




Az alabbiak szerepelnek ebben a konyvben, amely 6todik a foldmii-
velésrdl sz6l6 valogatasok soraban, amely a sz616 liltetésének és
megmunkalasanak targyalasat foglalja magaban, valamint azt, hogy
mikor kell sziiretelni, szél a tokéket karosito allatok elharitasarol,
tovabba az oinanthé és a mazsola készitésérdl és a nad iltetésérdl.

1. A 52016k szadmdra megfeleld foldrdl; 2. Mely széldfajtdkat milyen
féldbe kell iiltetni, és milyen helyek alkalmasak a sz616 szamdra? 3.
A csemetekertril; 4. Az égtdjakrdl; 5. A tengeri és a folyok melletti
vidékekrdl; 6. A széldiiltetés idejérdl; 7. Arrdl, hogy eldre kell tudni, mi-
lyen bort fog adni a beliltetésre szdant teriilet; 8. Milyenek legyenek az
eliiltetésre szdnt hajtdsok, a sz6l6nek mely részérél kell venni 6ket és
vajon fiatal vagy eloregedett hajtdsokat kell-e iiltetni? 9. Hogyan kell
liltetni a venyigéket, mit kell tenni, hogy gyorsan gyékeret eresszenek,
egyenesen vagy ferdén kell-e a vesszét iiltetni? 10. A holdhénap mely
napjdn és a hold féld feletti vagy fold alatti tartézkoddsa idején kell-e
liltetni? 11. Mit lehet a sz6l6skertekbe vetni? 12. A sz610 liltetésének
mélységérdl; 13. Két vagy csak eqy vesszot kell-e a gédérbe liltetni?
14. A gyékeres hajtdsok és a dugvdnyok kozti kiilénbségrol; 15. Arrdl,
hogy nem kell a széléfajtdkat keverten liltetni és féleg nem a fehére-
ket a fekete fajtdk kozé; 16. Arrdl, hogy hasznos nem egyfajta sz6lot,
hanem kiilénb6zd fajtdkat, elkiilonitve liltetni; 17. A szél6fajtdk kozti
kiilonbségrdl; 18. Hogyan kell a bujtdst végezni? 19. A munka végzésé-
nek médjdrdl; 20. A kérbedrkoldsrdl; 21. A sz6l6 gondozdsdrol; 22. Mely
vesszdket kell meghagyni a négyéves tékén, és milyen kardhoz kell 6ket
hozzdkotni? 23. A metszésrol; 24. A sz616k joltermd voltdrdl és a jo
borrdl; 25. Mikor kell megkapdlni a felnétt tékéket, és milyen haszna
van a kapdldsnak? 26. Hogyan kell a kérbedrkolds idején trdgydzni?
27. A kardzdsrol; 28. A kacsozdsrol; 29. A mdsodlagos kacsozdsrél; 30.
Mit kell tenni, hogy a hernyék ne kdrositsdk a tokét, és hogy a fagy se
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drtson neki? 31. Mit kell tenni, hogy fagy vagy rozsda ne tegyen kdrt
a venyigében? 32. A ziizmardrol; 33. A rozsddrol; 34. Azon tékék ke-
zelése, amelyekrdl leszdrad a termés; 35. A terméketlen tokékral; 36.
A naptol megperzselt sz616krdl; 37. A beteg t6kékrdl; 38. Azokrdl a té-
kékrél, amelyekbdl folyik a nedv; 39. Azokrdl a t6kékrél, amelyekrol
lehull a sz616; 40. A bokrosodo szol6krdl; 41. Azokrol a tékékrdl, ame-
lyeken elrothad a termés; 42. A kapdtdl megsebzett tékékrdl; 43. Ho-
gyan lehet még sziiret el6tt megtudni, hogy bd és j6, vagy rossz lesz-e
a bor? 44. A sovény készitése; 45. Mikor kell sziiretelni, és milyen jegyei
vannak a fiirték érettségének; 46. A hold melyik hdzban tartdézkoddsa
idején kell sziiretelni, és arrdl, hogy fogydsakor, és amikor a féld alatt
van, kell elvégezni a sziiretelést? 47. Hogyan lehet javitani a savanytu
fiirtokon vagy a valami mds médon elromlottakon, és hogyan kell ke-
zelni a beldliik késziilt bort? 48. A fiirték védelme a kdrtevéktdl; 49.
A kanthariddkrdl és a nagyobb rovarokrél, amelyek kdrositjdk a ter-
mést; 50 Démokritosnak a gyakorlatban gyakran kiprébdlt vardzs-
madszere; 51. A sz616 virdgjdrol; 52. A mazsola készitésérdl; 53. A ndd
liltetésérol

1. fejezet
A sz616k szamara megfelel6 foldrol (Florentinustol)
1. A sz6l6k szamara megfelel6 a fekete fold, ha nem siir(, és a mé-
lyében megfelel6 mennyiségli édesviz van. 2. Az ilyen az es6t befo-
gadva sem nagyon mélyre engedve el nem veszti, sem a felszinen
nem tartja vissza, a felszinen visszamaradt viz ugyanis elrothasztja
a novényeket. 3. Ezért a fold mélyét is meg kell vizsgalni; gyakran
megesik, hogy a felszinén fekete foldnek {télt fold a mélyben agyag,
és forditva. 4. A legjobb f6ld a folyami hordalékfold, emiatt dicsérjiik
Egyiptomot is. 5. R6viden sz6lva, mindegyik fekete fold, amely nem
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tulsagosan tomor, sem pedig ragacsos, de nedvességet tartalmaz,
igen alkalmas sz816 termesztésére.

2. fejezet
Mely szol6fajtakat milyen foldbe kell iiltetni, és milyen
helyek alkalmasak a sz616 szamara (szintén tdle)
1. Az emlitett, nedvességet tartalmazé fekete foldbe és az igen
nedves foldbe a fehér fajtakat kell tiltetni, mivel ezek erések, to-
morek, nehezen taplalhaték, tobb tdpanyagot igényelnek a foldtdl.
2. Az agyagos fold is, ha nem nagyon vékony rétegf, és repedezett,
képes fehér szol6fajtakat nevelni. 3. A valdban szaraz és 6sztovér,
homokos folddel az ilyen sz616 nem, hanem csak azok férnek dssze,
amelyeknek tomottek a flirtjei és lagy a belsejiik, féleg a fekete sz616
ilyen, amely kit(ind, sok és tartds bort ad a szeszélyes fehér fajtak-
kal ellentétben. 4. Valédban a fehérek koziil egyediil csak a psithia,
a kerkyrai és az ugynevezett chloris kedveli a sovany talajt, mivel
zsirosabbak. 5. A természetiikb6l ered6en nedvdisabb szdloket az
aszalyosabb és szarazabb helyeken kell iiltetni, a szarazabbakat
a hidegebb és nedvesebb helyeken. gy azt, ami a névényekbél hi-
anyzik, a fold természete poétolja. 6. Altalaban tehat a zsiros féldbe
nem a jol fejl6do sz6l6fajtak keriilnek, hanem ide az ellentétes tu-
lajdonsaguakat kell iiltetni, a fekete foldbe pedig az eré6teljes vesz-
sz6ket, amelyek képesek a foldbél minden taplalékot felszivni. 7.
A zsiros foldbe iiltetett erételjes vessz6k nem érlelik meg hamarabb
a gylimolcsot, csak temérdek levelet ndvesztenek. A hitvanyabbak
pedig szarazabb helyeken még hitvanyabb gylimolcsoket hoznak.
8. Ezért - ahogy el6bb ramutattunk - sziikséges, hogy ismerni és
megkiilonboztetni tudjuk az egyes novény- és foldfajtakat, és igy
hozzunk koztiik létre megfelel6 viszonyt. 9. Vannak olyanok, akik
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a hegyekben nétt novényeket atviszik a siksagra, és a siksagrol
szarmazokat a hegyekbe. Azt mondjak, az ellentétesben 6romét leli
a fold. 10. Az 6sszes sz06l6fajta koziil az igynevezett mersités a leg-
jobb. Ez az a fajta, amelybdl Bithyniaban az igynevezett dendro-
galénos bort készitik, mas termesztési helyein pedig a tiare-belit.
A Paphlagonia-beli Tiosban tianusi-nak nevezik, a pontusi Heraclei-
aban pedig ez a leghiresebb bor. Altalaban barhol is iiltetik a sz616-
vessz6t, amely ezt a bort adja, a tobbinél sokkal szebb termést hoz.
Olyannyira édes, és nektarhoz hasonl6 az ize, hogy, mint taplalékra,
a méhek is raszallnak. 11. Nagyon b6 termésti, és az egész t6kén
végig flirtoket hoz, amelyek gomb alakuak, a sz616szemek pedig
attetszdk, ugyhogy észrevehetden latszanak a magok és a hartya,
a szar pedig, amelyen a flrtok fliggnek, az esetek tobbségében ke-
mény és fas. 12. Ez a venyige leginkabb a fakat és ezek csucsat, stiri
lombjait kedveli, a bel6le késziilt bor pedig igényli, hogy gyakran
megtisztitsdk az tiledéktdl. 13. A szaraz és lejtés vidékekrol szar-
maz6 bor a legkitin6bb, valamint a keleti és a déli iranyba iiltetett
sz0l6bdl késziilt. A fara futtatott sz6l6ket a legalkalmasabb sik,
volgyes, lapalyos helyeke iiltetni. 14. Minden esetben tigyelni kell
arra, és szigoruan betartani, hogy az a fold alkalmasabb az alacsony
termet(i sz616 nevelésére, amely lejtds, lankas, illetve magasabb és
szarazabb helyeken van, ez, mivel j6l jarja a szél, a h6séget kony-
nyebben viseli el. 15. Az a teriilet is, amely dombok kozt és hegyek
labanal fekszik, alkalmas az alacsony novési és a foldon kiszo sz6-
16k szamara. 16. Az ilyen teriileteken a magas helyeken talalhat6
kovér és termékeny fold rovid id6 alatt teljesen lepusztul a sodré
erejli es6zések miatt. 17. A hegyek cstcsaira nem kell sz616t tiltetni,
mivel a lefoly6 viz magaval ragadja a foldet is, és csupaszon, taplalé-
katol megfosztva hagyja vissza a gyokereket. 18. Az egyenletes, sik
és nedvességgel telt foldbe a fara kapaszkodé szo6l6ket kell iiltetni,
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féleg a mélyebb helyeken, ahol a szelek nem nagyon erdsek, a fakrol
lecsiing6 venyigéket szeliden legyezgetve taplaljak. A hideg vidé-
keken ftj6 heves szelek artanak a fara kapaszkodé sz616nek. 19. Az
0sszes koziil vita nélkiil a thériaké adja a legédesebb bort, Démok-
ritos is bizonysagat adja, hogy ez a legegészségesebb és legjobb. Az
agai természettdl vékonyak és gyengék.

3. fejezet
A csemetekertrdl (Didymostol)

1. Csemetekertnek nevezik azt a helyet, ahova az atiiltetésre szant
vesszOket eliiltetik, és ahol, ahogy a bithyniaiak mondjak, el6zete-
sen nevel6dnek. 2. A csemetekertbe 1 labnal mélyebbre ne tiltesd
a novényeket, igy konnyen ki lehet 6ket asni a kétagu kapaval, és
a nap melege is mindig jobban éri 6ket 3. Az igynevezett els sze-
meket és a novekvd hajtasok feleslegét tavolitsd el, hogy a novény
erdssé fejlédjon. 4. Kézzel kell letérdelni azokat, nem vassal, mivel
dermedést okoz a fiatal névényeknél a vas érintése. 5. Egyesek a 2.
vagy 3. évben lltetik a fiatal venyigéket, jobbak a 3. évben iiltetett
vesszOk. 6. Nem kell megontozni a vesszdket, ha nem akarjuk a sz6-
l6sorokat is meg6éntdzni. Mindazt, amit a csemetekertben végez-
tiink, meg kell a sz6l6skertben is tenni.

4. fejezet
Az égtajakrol (Démokritostol)
1. Mindig alkalmazkodni kell az illet6 teriiletek sajatossagaihoz. Ha
a kérdéses hely meleg, az északi iranyu helyeket iiltetjiik be, ha pe-
dig hiivosebb, a dél felé nézdket. Ha kdzepes és mérsékelt, érdemesebb
a keleti és nyugati iranyuakat. Val6jaban jobbak a keleti fekvéstiek,
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ha nem haborgatja 6ket az Euros. 2. [dénként inkabb a nyugati ira-
nyu teriileteket kell elényben részesiteni, abban az esetben, ha messze
vannak a tengertdl, és a Zephyros fuj ott. Altalaban a melegebb helyek
esetében az északi szelek az el6nydsek, a hidegebbek esetében a déliek.

5. fejezet
A tengeri és a folyok melletti vidékekrél (szintén téle)

1. A tengermelléki tertiletek rendkiviil alkalmasak a sz616 szdmara,
mivel melegek, és a tengerbdl szarmazo rejtett nedvesség taplalja
a novényeket. A tengeri szelek is rendkiviil értékesek a sz416 sza-
mara. 2. Sokan ugy vélik, nem jé, ha a kozelben foly6 vagy mocsaras
hely van, mivel ezekb6l dlland6an képzddik a kdd és hideg a levegd-
je. Ezekkel egyiitt rozsda tdmad, ami a sz616t és a vetéseket pusz-
titja, és a levegdt artalmassa teszi. Ezért a lehet6ségekhez képest,
kertilni kell a mocsarak kozelségét. 3. Tudni kell, hogy azok a sz616k,
amelyek kart szoktak szenvedni az ilyen szelektdl, vagy kodt6l vagy
rozsdatol, ha fak mellé iiltetjiik 6ket, azaz felfuttatjuk, a késébbiek-
ben mar nem karosodnak.

6. fejezet
A sz610 iiltetésének idejérol (Kasianostol)
1. Egyesek azt tanacsoljak, hogy tavasz kezdetén, amikor a Zephy-
ros fujni kezd, kell leszedni a vesszéket és azonnal eliiltetni. Ma-
sok azt ajanljak, hogy ne rogton a tavasz elején vegyiik és tliltessiik
el a vessz6ket, hanem akkor, amikor latjuk, hogy megerednek. 2.
Természetesen a sz616illtetés idépontjai kiillonbozéek. Mig egye-
sek a sziiret utan ultetnek, amikor a levelek lehullottak a sz616rd],
masok a tavasz kezdetén. 3. En pedig a gyakorlat alapjan azt ta-
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nacsolom, hogy a nem 6nt6zott helyeken jobb 6sszel iiltetni min-
den novényt, leginkabb pedig a sz616t. 4. Akkor ugyanis a vesszd
a sziiret utan a teher hordozasatdl, a flirtok sulyatol megszabadulva
ismét visszanyeri szokasos erejét, a fagyoktol még nem karositva
gyorsabban megered, annal is inkabb, mivel ebben az idében a ter-
mészet a gyokereket jobban taplalja. 5. Tehat, mint ahogy sz6 esett
rola, a nem ontozott helyeken 6sszel kell iiltetni, hogy az 6ntozés
hianyat az egész télen torténd es6zés potolja. 6. Maratonymos falu-
ban, ahonnan szadrmazom, és mas helyeken, ahol birtokaim vannak,
mindezt kiprobaltam. Kezdetben, akik lattak és hallottak, elutasi-
tottak, de végiil, miutan tapasztaltak az onnan szarmazo igen nagy
elényt, orommel kovették tanitasaimat, és egészen mostanaig ez az
uralkodé nalunk. 7. Az természetesen vilagos, hogy a tavaszi napé-
jegyenl6ség utan nem ajanlatos sz616t iiltetni.

7. fejezet
Arrél, hogy elére kell tudni, hogy milyen bort fog adni
a beiiltetésre szant teriilet (Diophanéstdl)

1. Ugy vélem, mindennél elébbrevalé tudni, hogy milyen bort fog
adni a beiiltetésre szant fold. Ennek megitélése a kovetkez6 moédon
torténik: 2. A beliltetésre szant foldon 2 labnyi mély godrot asva,
a kiasott foldbdl végy egy gorongyot, dobd tiszta esdvizet tartal-
mazd6 Uivegedénybe, és 0sszerazva a vizet, hagyd leiilepedni, amikor
pedig az tiveg ismét atlatszova valik, miutan végleg kitisztult, izleld
meg a vizet. Amilyen lesz az ize, ugyanolyannak vard a bort is. 3.
Ha tehat a szagat kellemetlennek taldlod, vagy az izét keserlinek
vagy s0snak vagy katranyosnak vagy mas okbdl nem kellemesnek,
keriild az ilyen fold betiltetését. Ha viszont kellemes illatu, kellemes
és édes, és minden szempontbdl jo, batran liltesd be azt.
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8. fejezet
Milyenek legyenek az eliiltetésre keriil6 hajtasok,

a sz0lonek mely részérdl kell venni 6ket és vajon fiatal
vagy eloregedett tokérodl valo hajtasokat kell-e iiltetni?
(Quintilianusoktol)

1. Amikor a t6kéken teljes érésben van a termés, ki kell valasztani
és megjelolni azokat, amelyek j6 és nagy mennyiségli gyiimolcsot
adnak, amelyeken sok a szem, és semmilyen betegségben nem szen-
vednek. Innen kell dugvanyozas idején a dugvanyokat venni, tehat
nem a fiatal vesszékrdl, ezek ugyanis még gyengék, sem az elorege-
dettekrdl, mivel ezek terméketlenek, hanem az erejiik teljében le-
vOkrdl, vagy azokrdl, amelyek ezt a kort kevéssel mar meghaladtak.
2. A dugvanyokat nem a cstcsrdél, nem is az als6 részekrol kell venni,
hanem a sz616 kdzepérdl. Az olyan vesszbt, amely egyenetlen, sima
nadpalcahoz hasonlit, kevés rajta a szem, és a vége olyan, mint az
egér farka, el kell dobni. Olyan venyigéket valassz, amelyek henge-
resek, simak, erételjesek, slirlin van rajtuk a szem, és rendkiviil sok
rajtuk a rugy. 3. A dugvanyokat az el6z6 évi vessz6 egy darabjaval
vedd le, és a levétel utan rogton tltesd is el, a foldben gyorsabban
megfogja minden, amit csak az imént vagtunk le, mivel még nem
parologtak el bel6le a nedvek. 4. Ha pedig kevéssel el kell halasztani
a dugvanyozast, rogton a lemetszésiik utan foldbe kell tenni a galy-
lyakat, megoldva, vagy csak lazan megkotve, hogy a fold athassa
Oket, amely se szaraz, se tul nedves ne legyen, hanem inkabb az
a fold, ahonnan a vessz6ket metszették. 5. Ha hosszabb ideig sziik-
séges a vesszOket tarolni, egy teljesen szaraz agyaghordoba tedd
6ket, el6bb foldet teritve alajuk, majd szdérj rajuk is, hogy a féld min-
denfeldl athassa 6ket. 6. A pithost gondosan be kell kenni agyaggal,
hogy ne juthasson bele szél vagy para. Igy 2 hénapig is épen meg-
maradnak a névények. 7. Egyesek pedig a nagy tavolsagrol szallitott
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vesszOket tengeri hagymaba vagy az étkezésre hasznalt hagymaba
szurjak, igy zoldek maradnak. 8. Az allas miatt fonnyadtabb és szik-
kadtabb vesszdket egy teljes napra tedd vizbe, és igy liltesd el. Ha
a fold szarazabb, jobb a nedvdus vessz6ket benedvesiteni, és igy
eliiltetni. 9. Az eliiltetésre szant vesszoket figyelni kell, hogy nem
hajtottak-e ki, mivel az ilyenek nem erednek meg. 10. Egy vesszdrdl
azt arészt jobb dugvanyozas céljara venni, amelyen egy-hét szem
van. Ha masmilyen, értéktelen. 12. Nem helyesen cselekszenek tehat
azok, akik a hosszabb vesszdket két-harom részre vagva iiltetik el.

9. fejezet
Hogyan kell a szol6t eliiltetni, és mit kell tenni, hogy
gyorsan megeredjenek, és vajon egyenesen, vagy ferdén
kell-e a dugvanyokat iiltetni? (Florentinustol)

1. Azoknak, akik sz616t akarnak iiltetni, tigyelnitlik kell arra, hogy
a vesszOk gyokereit és a végét mindig bekenjék friss marhatragya-
val. Azt mondjak ugyanis, hogy ha ezt megteszik, sem a cstiiszéma-
szok, sem a férgek nem kozelitenek. 2. A vesszék ala bab nagysagu-
ra 6sszezuzott tolgymakkot, széttort és egyszer meg6rolt borsot
dobjunk, csak ki kell fejteni, széttorni, hozzakeverni a makkhoz, és
ezzel szorni be a helyet, ahova a dugvanyok keriilnek. 3. Ez hozz4ja-
rul a gyokeresedéshez, a borok tartéssagahoz és a b6 terméshez. 4.
Egyesek a hiivelyesek szalmajat, féleg babszalmat dobnak a vessz6k
ala. Ez télen melegiti 6ket és megakadalyozza a kartevék pusztita-
sat. Egyesek vizeletet dntenek alajuk. 5. Mindegyik gédorbe szorni
kell egy marék porkolt sz6l6magot. A fehér fajtdkhoz fekete sz616
magjat, a feketékhez fehéret. 6. Lehet egyenesen iiltetni a vesszdket,
de jobb ferdén, mivel igy gyorsabban gyokeret eresztenek. 7. Akar
egyenesen, akar ferdén tltettiik is le a vessz6ket, harom vagy négy,
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0kol nagysagu kovet kell koréjlik rakni, majd besz6rni a mellette
levé halombol. Tragyaval egyiitt jol le kell nyomkodni és 6vatosan,
nehogy a fold kozelében lev szemek koziil valamelyiket ,,megvakit-
suk”, majd mas koveket kell odatenni, amelyek a foldbe kertiltekkel
azonos nagysaguak. 8. A radobott tragya tehat melegiti és erdsiti
a dugvanyt. A sz6l6mag arra készteti, hogy gyorsabban eresszen
gyokeret. A kovek megakadalyozzak, hogy godrok tdmadjanak, hé-
ségben pedig hiitik a gyokereket. 9. Sotion azt ajanlja, hogy kevés
cédrusolajjal is kenjék be a tévégeket, ez nem hagyja 6ket megrot-
hadni, és a cstiszémaszdkat is tavoltartja. 10. Egyesek nem forgatjak
meg a foldet, hanem egyszeriien karézassal liltetik el a névényeket.
11. Nekem ez a modszer nagyon nem tetszik, jobb alaposan megfor-
gatni a foldet, és gy végezni az lltetést, mint kar6zassal. 12. Akkor
ugyanis a szemek megvakulnak, és a vessz6 meggorbiil, ez esetben
viszont épen és sértetleniil kertl a foldbe.

10. fejezet
A holdhénap hanyadik napjan kell iiltetni a sz6l6vessz6t,
és a holdnak a fold feletti vagy a fold alatti tartozkodasa
idején-e? (Anatoliostdl)
1. A régiek koziil sokan allitjak, hogy a holdhénap els6 napjatol
a negyedikig kell iiltetni a sz616tdvet, masok viszont a hold nove-
kedésének minden napjara ajanljak az iiltetést, mint ahogy fogyasa
id6szakara a metszést. Megint masok a hold névekedésének ide-
jére tiltjak az tltetést. 2. Az mindenesetre bevett gyakorlat, hogy
a sz0616tovet is a hold fold alatti tart6zkodasa idején kell iiltetni, és
metszeni szintén a fold alatti tartézkodasa idején. 3. Sotion azt tana-
csolja, hogy a hold nélkiili napokban, tehat az els6 és a masodik na-
pon lltessék a sz6l6tovet, és az egyéb fakat, miel6tt a hold az égen
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megjelenne. Azt allitja, hogy amit ezekben a napokban iiltetnek el,
mind jol megered. Gyakran iiltettem a fogyo hold idején is, és nem
bantam meg. 4. Sotion a hold nélkiili napokhoz a 29. és 30 napot is
hozzaszamolja. Mindazonaltal a vesszéket a hold fogyasa idején kell
metszeni, mind az iltetés, mind az oltas céljara.

11. fejezet
Mit lehet iiltetni a sz6l6skertekbe? (Bérytiostol)

1. Egyesek a sz6l6skertekbe babot és borsot vetnek, amelyek képe-
sek karosodas nélkiil meg6rizni a névényeket, masok pedig tokot
és uborkat. 2. A gyakorlat azonban azt bizonyitja, hogy legjobb, ha
semmit nem vetiink a sz6l6skertekbe. A sz616tovektdl ugyanis ezek
a novények elvonjak a taplalékot, az arnyék pedig artalmukra van. 3.
F6képp a kaposztat nem ajanlom, amely természeténél fogva szaraz,
és kozte és a sz0616 kozt természetes idegenség all fenn. Valéban, ha
valaki a forrasban 1év6 kaposztara csak egy kevés bort is cseppent,
a kdposzta nem f6 meg, és a szine megvaltozik. Akik pedig lerésze-
gedés nélkiil akarnak sok bort inni, el6z6leg nyers kaposztat esznek.
4. Ha egymas kozelébe tiltetik a sz616t és a kaposztat, a sz616, amikor
a kaposztdhoz kozeledne, névekedése kdzben nem halad egyenesen
tovabb, hanem elfordul a kdposzta irdnti ellenérzése miatt. 5. Taran-
tinos azt mondja, hogy egyaltalan semmit nem kell a sz616t6kék kozé
vetni, én is ezt javaslom a tapasztalatot birvan tanitomesteremiil.

12. fejezet
Milyen mélyre kell iiltetni a sz616t6két? (Florentinustol)
1. Ugy vélem, nem kevesebb, mint 4 labnyi mélységre kell a sz516-
toke szdmadra godrot asni. A magasabbra iiltetettek hamarabb el6-
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regszenek, a termésiik gyengébb, a kevés foldben kevés taplalékban
részesiilnek, nyaron pedig leperzsel6dnek. 3. Ilyen mélyre kell te-
hat 4sni és tiltetni. Allitjak, az emlitett mélységnél lejjebb nem jut
a nap melege, ha a fold nem repedezett. 4. Tehat ugy vélik, hogy 4
1ab mélységig a fold neveli a n6vényt, annal lejjebb terméketlen. 5.
Nem hitvany a 3 1ab mélységig valé tultetés sem.

13. fejezet
Két vesszot, vagy csak egyet kell-e a godorbe iiltetni?
(szintén todle)
1. Ugy vélem, sziikséges, hogy a sz6l6skertekben egy helyett két
vesszOt lltessiink. Ha az egyik elpusztul, a masik terem majd. 2.
A csemetekertben nem célszerii 2-2 vessz6t ultetni, mivel strd az
iiltetés. Megengedett azonban itt is két vesszét iiltetni, az er6sebbet
hagyjuk majd meg. 3. Miutan 2-2 vessz6t Ultettiink a sz8l6skertben,
és megerdsodtek, a gyengébbet ki kell venni, a megmaradtat pedig
meg kell kar6zni, és a helyén hagyni, vagy atiiltetni. 4. Ha 2 vesszo6t
hagyunk egy godorben, a gyokeriik szamara sziikos a hely, és nem
is jutnak elegend§ taplalékhoz, mint ahogy két csecsem&nek sem

elég egy dajka teje.
14. fejezet
A gyokeres vesszok és a dugvanyok kozti kiillonbségrol
(Didymostol)

1. A gyOkeres sz6l6vesszok a dugvanyoktdl gy vélem, abban kii-
l6nboznek, hogy mig a gyokeresek megfelel6en névekednek, mint-
hogy egyszer mar gyokeret eresztettek, amazoknal meg kell varni
ameggyokeresedést. 2. Az atiiltetés jobba is teszi a termést, és mig
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a gyokeresek a masodik évben, vagy még hamarabb termést hoz-
nak, a vessz6tdl szarmazok csak a harmadik vagy negyedik évben.
3. Nem cselekszenek helyesen azok, akik a hosszabb vessz6ket 3
vagy 4 részre szétvagjak, és ugy ultetik el azokat. 4. Ugyanis csak
az els6t6l a hetedikig terjedd szemek hasznosak, a tobbi része ha-
szontalan, igy tanitja Florentinos és a Quintiliosok.

15. fejezet
Ne iiltessiik keverten a sz6lofajtakat és foképp
a fehéreket a sotét fajtakkal ne keverjiik (Frontotodl)
1. Nem ugyanazon természetii mindegyik szél6fajta, mint ahogy az
érési idejlik is kiilonb6z6, van, amelyik gyorsabban érik, van, ame-
lyik nem. 2. A termése is kiillonb6z6, lehet sarga, fekete, fehér, édes,
savanyu, konnyi, nehéz, tartos vagy nem tartds. Az egyik jobb, ha
érlelik, a masik azonnal fogyaszthat6, megint masik természete és
kezelése szerint eltéré. 3. Keriilni kell tehat, hogy ezeket keverjiik,
nehogy a jobb bor a rosszabbal keverve veszitsen mindségébol.
4. Semmi sincs annyira drtalmdara a bornak, mint amikor a korai
érési sz6l6ket a késébbi éréstiekkel egylitt sziiretelik. 5. Mindene-
kel6tt azt kell betartani, hogy a fehér fajtakat a sotéttel ne sajtoljuk
egyltt. 6. Sokkal jobb, ha semmit nem préseliink egylitt semmivel,
mivel bizonyos természetes ellenszenvvel viseltetnek egymas irant.

16. fejezet
Hasznos nem egyfajta sz6lot iiltetni, hanem tobbfajtat,
de kiilon-kiilon (Sotiontol)
1. A legmeggondoltabban cselekednek, akik 3 vagy 4 fajta sz616t, el-
kiilonitve tlltetnek a sz6l6skertbe. 2. Vagy mind jé termést hoz, vagy
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nem mind egyiitt hoz rossz termést, egyre tdmaszkodni ugyanis
kockazatos. 3. Emiatt ne egy tomegben, hanem faj szerint kiilon-kii-
16n iiltessiink, mivel igen nagyok a kiilonbségek a sz616fajtak kozt,
nemcsak sziniikben, hanem minéségiikben is. 4. Es a kiilonboz6
fajta sz616kbdl késziilt bor is nagyon sok téren mutathat kiilonb-
ségeket.

17. fejezet
A kiilonb6z6 sz6l6fajtakrol (Florentinustol)
1. Nem mindegyik sz6l6 terem mindeniitt ugyanolyan bort. A levegd
mindsége is sokban hozzajarul ahhoz, hogy jo-e a bor, vagy, ellenke-
z0leg, drtalmunkra van. 2. Az amminiosi tobbnyire mindeniitt elég
jo szOl6t terem, a lejtés, szaraz vagy nedves helyeken is, és f6képp,
ha fan nevelédik. 3. Edes a bora az amminiosihoz hasonlé sz616-
tének is, amely kis sz616flirtoket terem, tomotten il§ bogyodkkal.
Bithynidban droszallisznak nevezik, egyesek ezt az amminiosival
egyltt szlretelik. 4. Van egy fehér fajta is, nagyobb fiirt{, azokon
a szaraz vidékeken a fara futtatjak, a legkitlin6bb bort adja, bésége-
sen, Bithynidban thrakiai fehérnek nevezik. Hossztukasak a fiirtjei,
egyenletesen tomottek, gomboly(i formajaak és erételjesek a bo-
gyo6i, megérve voroses szinliek, voroses szinii a vesszdje is. 5. Bithy-
niaban terem a bolénének nevezett sz6l6fajta, igen gyorsan érik,
nagyon korai fajta, er6teljes, szinte konyoknyi a fiirtje, a sz616sze-
mek fényesek, kerekdedek, a kocsanyuk nagyon hossz1, egyediil e
fajtara jellemzd, hogy minden szembdl harom ered, a tobbinél csak
kett6 sarjad mindegyik szembdl. 6. Emiatt metszésnél er6sen visz-
sza kell vagni, nehogy gyorsabban kimeriiljon termékenysége mi-
att. 7. Ez a sz616fajta nagyon magasra nd, nem oregszik el gyorsan,
a kornyezet sem karositja, a kiilonb6zé homérsékleteket jol tiiri. 8.
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Eléggé j6 bort hoz, talan amiatt, hogy a fara futtatjak, de a bora nem
elall természeti. 9. Nem kevésbé bGven terem, mint az emlitettek,
emiatt ezt az 6sszes tobbinél tobbre kell értékelni. Varro is erésen
allitja, hogy az amminiosi minden egyes plethronja 30 amfora bort
hozott. 10. Lehetséges tobb vesszdt meghagyva e sz616t6kén tobb
bort szliretelni. Metszéskor javara valik, ha hosszabbra hagyjak,
és tobb vessz6t hagynak rajta. 11. Emiatt mindeniitt az amminiosi
vesszOt kell tiltetni. Ha mas sz6l6fajtak tltetése miatt a fold mar fog-
lalt, lehet szemzést végezni. Nem alabbvalé a szemzés az liltetésnél,
leginkabb akkor, ha a vesszéket, amelyeken szemzést végeztiink,
a kovetkez6 évben beteritjiik. 12. Azt, hogy termékeny lesz-e a vesz-
sz0, nem az els6 vagy a masodik évben allapitjuk meg, hanem sok
év alapjan. Gyakran ugyanis a metszést végzdk sok vessz6t hagyva
a tékén, 1-2 évre b6 bortermést idéznek elS. 13. J6l term6 a sz616,
ha megfelel6 mennyiségii vessz6t mindig hasonléan terem. Nem azt
kell b6ven termének itélni, amelyik minden vessz6n egy fiirtot te-
rem, hanem amelynél mindegyik szembdl tobb vessz6 és fiirt sarjad.

18. fejezet
Hogyan Kkell iiltetni a dugvanyokat (Anatoliostol)
1. Az igynevezett dugvanyokat a kovetkezé médon iiltetjiik. Asunk
egy egylabnyi mélységili godrot, lehajlitunk a sz616térdl egy vesszot,
nem vagjuk le, hanem meggorbitjiik, beleallitjuk a godorbe, raszor-
juk a kidsott foldet, a vessz06 egyrészét jol lathatdan a fold felett
hagyjuk, hogy, mig a sz616t6vel dsszekottetésben 1év6 része onnan
szivja el a taplalékot, mint dajkatol, a masik részét a fold nevelje.
Kétfeldl taplalva ereszt gyokeret. 2. Az igy lltetett vesszék konnyen
teremnek, és jol termdk lesznek, minthogy az anyat6ke és a sajat

gyokereik taplaljak 6ket. 3 éves korukban helyes 6ket atiiltetni.
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19. fejezet
A munkavégzés modjarol (Sotiontol)

1. A beliltetésre keriil6 tertiletet meg kell tisztitani a névényzettol,
nem csupan felasni kell, hanem ekével tobbszor felszantani, nem-
csak a gyokereket eltavolitani, hanem a koveket is elhordani, f6-
képp a nagyobbakat. 2. A felszinen lev6 valamennyi k6 nyar idején
a naptol felheviilve égeti a gyokereket, minthogy a tomor testben
a h6ség megmarad, télen pedig a fagyos kovek, féképp a gyokerek
melletti kis kovek drtalmdara vannak a sz616toveknek. 3. A foldet fel
kell 4sni gy, hogy a fenti réteget a mélybe forgatjuk, a lenti réteg
pedig feljebb kertiljon, igy a szaraz réteget a felszini déli szél atfujja,
avizes, 0sszetapadt lenti réteget a fenti meleg atjarja és szikkasztja.
4. Torekedni kell arra, hogy lehetéleg a horpadasokat elegyenges-
stik, ne engedjiik, hogy mélyedések legyenek a talaj felszinén a sz6-
16skertekben.

5. Koriilasva a szdl6toveket (az els6 évben ettdl tartézkodni kell)
a kovetkez6 évben a fenti gyokereket atmetssziik egy nagyon éles
késsel. Mivel a sz616t6 minden iranyba gyokeret szokott ereszteni,
meggatoljuk, hogy mélybe eressze a gyokereket.

20. fejezet
A korbearkolasrol (szintén tdle)

1. Kérbearkoljuk, azaz korbeassuk a t6kéket, mikor mar hétévesek,
2 1ab mélységben és 3 1ab szélességben. 2. A fara futtatott sz616k-
nél pedig kivagjuk a fak beléjiik nétt gyokereit. Miutan még gyen-
ge a sz6l6vessz6, ha nagyobb és er6sebb gyokerek kozé keveredik,
elnyomaodik és elsatnyul. Ezért a sz6l6tovek és a fak kozott nagyon
nagy tavolsag kell, hogy legyen.
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21. fejezet
A sz016 gondozasaroél (Didymostol)

1. A nemrég iiltetett sz616tovekrdl le kell nyesni a felesleges vesz-
sz6ket, nem ferde vagdassal, és nem is szem kozelében, hanem t6bb,
mint 2 ujjnyi tavolsagban attdl, ne északi hanem déli irdnyban tor-
ténjék a metszés, a szem mogott, hogy az abbol folyé nedv az alatta
levd szemet ne karositsa. 2. Ha a kifoly6 nedv racsurogna, kend be
a vagast f6zott, nem sdzott faolaj seprdvel. A t6kéket masodszor
vagy akar harmadszor koérbe kell arkolni. Vannak., akik tragyat is
dobnak melléje. 3. A masodik évben 6 hénapig havonta meg kell ka-
palni a sz6l6toveket. A harmadik év kezdetén a felszinen felesle-
ges vesszOket koroskoril el kell tavolitani, és 6sz végén egy labnyi
mélységben meg kell tragyazni. 4. A nedvesebb helyeken lev) toké-
ket koriilarkoljak, és a felszinen levé gyokereket meghagyjak, hogy
- mivel a sok nedvesség miatt a mélyben nem képesek megmaradni
az elarasztott gyokerek - a felszinen névekedve képesek legyenek
a tékét megfelel6en taplalni, a fold erejét nem a mélyben hasznosit-
va, hanem a felszint6l sziva magukba.

22. fejezet
Milyen vesszdket kell meghagyni a négyéves sz616t6kén,
és milyen karohoz kell 6ket kotni? (szintén téle)
1. Az Gjonnan lltetett t6kék a 4. éviikben elegendd, ha 2 vessz6t
nevelnek, amelyeken nem kell 4 szemnél tobbet meghagyni. A tove
feloli részen 2 szemet, ,megvakitunk”, sarléval levagjuk 6ket, ezek
akadalyozzdak a kisarjadast, a fentebbi kett6t pedig meghagyjuk
a novény novekedéséhez. 2. Tavasz kezdetén a sarjadé tovek mellé
erds, egyenes karot szurunk le 5-6 labnyi hosszut. Egy erds nad-
szalnal vékonyabb ne legyen, hogy se ne nyomja el, se ne arnyékol-
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ja be anovényt. 3. Jobb a kéreg nélkiili karg, mert, ha a kéreg van
rajta, abba a kantharis bogarak és a sz616t karosito egyéb bogarak
belebuijhatnak, és benne elrejt6zhetnek. A vesszot felegyenesitett
allapotban kell hozzakotni a karéhoz. 4. A felnétt hatéves vesszot
vissza kell metszeni a ,vallaig”, a n6vény erejétdl fliggéen 3 vagy 4
szemet kell hagyni rajta, a vessz6k ald is kell karoét allitani, amely
képes viselni a vesszd és a flirtok egytittes terhét.

23. fejezet
A metszésrol (Pamphilostadl)

1. A metszést februar honaptol vagy marciustdl kell kezdeni, febru-
ar 15. napjatél marcius 20-ig. 2. Egyesek sziiret utan azonnal kezdik
a metszést, mondvan, hogy ettdl a t6ke megkdnnyebbiil, és a kony-
nyezés miatt nem veszti el a taplalékot, mint nyaron. 3. Bar az 6sszel
metszettek tavasszal gyorsabban kihajtanak, ha a nyar hiivos is,
ha dér hull rajuk, megperzsel6dnek. 4. Emiatt a hiivosebb helyeken
jobb el6bb metszeni, és nem teljesen metszeni, azaz a szembet{ing
szemeket és vesszéket meghagyni, ezeket tavasszal feltétleniil meg
kell metszeni. A metszést nem reggel kell kezdeni, hanem amikor
a nap a kodot feloszlatja, és a vessz6 felenged a dermedtségbdl.
A sarlénak a legélesebbnek és legjobbnak kell lennie.

24. fejezet
A szol6toke termékenységérol és a bor jo mindségérol
(Aphrikanostol)

1. Termékeny lesz a sz616t6, ha az 6t metsz6 sz616munkas boros-
tyannal van koszoruzva. Ha pedig tolgyfa makkot 6sszetoriink bab
nagysagura, és borsot egyszer megdrliink, tigy, hogy csak 6sszetor-
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juk és szétteritjiik, ha ezekbdl a névény tovéhez dobunk, erésebb
lesz a bor és b6vebb a termés. 2. Ha a vessz6kon siiriin van a szem,
ez is béven termdvé teszi a t6két, hozzajarul a bor j6 mindségéhez
és a b6 terméshez. 3. J6l termo6vé teszed a t6két, ha édesgyokeret
tiltetsz kozépre.

25. fejezet
Mikor Kell a felnott tokéket megkapalni, és mi ennek
a haszna? (Anatoliostol)

1. Kapalni a hajtasok megjelenése el6tt kell, egyidében a fiirtok és
a hajtasok megjelenésével, a kihajtas utani kapalas ugyanis sokat
lever és letor a leend6 termésbdl, emiatt jobb korabban kapalni. 2.
A gyakori kapalas és a fold lazitasa a sz616 életének és taplalkoza-
sanak a forrasa, és b6 termésének okozoja. 3. Aki esetleg nem képes
id6ben elvégezni a kapalast, a kihajtast megel6zve, jobb, ha félbe-
hagyja azt, és a hajtasok meger&sodése utan végzi el a hatralevd
munkat. 4. Ugyelni kell, nehogy kapalas kézben a kapaval a névény
tovét megsebezziik, vagy megvagjuk, mivel a megsebzett téke meg-
betegszik, és nem hoz termést.

26. fejezet
Hogyan kell korbearkolaskor tragyazni? (szintén téle)
1. Libia és Anatolia lakdi a sz616t6 korbearkolasat kovet6en nem
azonnal toltik fel folddel a godroket, hanem egész télre szabadon
hagyjak 6ket. 2. Az esGs vidékek lakéi hamarabb megmetszik azo-
kat, folddel fedik be a gyokereket, a vizfolydsok jaratait. Vannalk,
akik mélyebb godrot asnak, vannak, akik egy labnyi mélységfit.
3. A feln6tt t6kéket korbearkolaskor megtragyazzak marha-, juh-,
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disznd-, vagy mas allatok tragyajaval. A galambtragya, mivel a leg-
melegebb, megfelel a sz616 gyorsabb kihajtasat el6segiteni, de nem
idézi el6 a bor j6 mindségét. 4. Mindegyik sz616t6re barmelyik fajta
tragyabol az emlitettek koziil 4 kotylaval kell dobni. 5. Nem a sz6-
16t6re kell dobni a tragyat, hanem kevéssel tavolabbra, hogy a ta-
volabbi gyokerek is részesiiljenek a melegbdl, és nehogy a fedetlen
gyokerekre nagy tomegben hullva, azokat kiégesse. 6. Ha pedig nem
vagy b6vében a tragyanak, bab szalmaja és a tobbi hiivelyes szal-
maja megfelel tragya helyett. Ezek a fagytol is védik a tékéket, és
akadalyozzak a kartékony él6skodéknek a tékéhez férkdzését. 7.
A sz6lémag is megfelel tragyaként, de sokkal jobb az allott vizelet.
8. Az egyéves vesszOket kozepes mértékben arkoljuk kortl és tra-
gyazzuk, a kétévest hasonloképp otéves korukig, felnovésiikig. 9. Az
igen fagyos helyeken hasznosabb évente ezt tenni, fiatal sz616tovek
esetében. Ha jéggé fagy a csapadék azokon a helyeken, halomba kell
huzni a foldet a tovek kortl. 10. Helyesebben jar el az, aki a homokos
talajon kecske vagy birka tragyat hasznal (ezek ugyanis gyengék)
a fehér agyagosra tehéntragyat - ez természeténél fogva erétlen -
és azt mondjak, megfelel6en zsiros.

27. fejezet
A sz6lokarokrol (Didymostol)
1. Egyesek a kardkat december és januar honapban vagjak, masok
jaliusban és augusztusban. Egyesek alacsonyabbra, masok maga-
sabbra verik. 2. Az amminiosit magasabbra kell kar6zni egy 1ab-
nyival, de 6 1abnyinal nem magasabbra. 3. A sovany fold{i, szaraz,
homokos talajon, és amelyet erds szelek fujnak, alacsonyabbra kell
tiltetni, de négy labnyinal nem kevesebbre. 4. A kar6k mindkét végét
ki kell hegyezni, felf6zott szurokkal csupan a végét bekenni, ame-
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lyet a foldbe szurnak. 5. A karéknak egyenesen kell allniuk, és nem
szabad meggorbilnitik, kiillonben a t6kéket is meggorbitik.

28. fejezet
A ritkitasrol (Sotiontdl)

1. A felesleges hajtasokat, amig még zsengék, el kell tavolitani a t6-
kérdl, ezzel ugyanis a téke szamara lehet6vé teszed, hogy jol szel-
16zz06n. 2. Ritkitani kézzel kell, a t6két nem sértve fel. Ugyanaz a ta-
pasztalat kell a metszéshez, mint a ritkitashoz. Idénként hozzaért6
emberekkel is megesik, hogy a termd hajtast tavolitjak el és a nem
termd6t hagyjak meg. 3. A fiatal t6kérdl tobb hajtast kell levenni,
hogy ne meriljon ki. 4. Amikor pedig a nap melege gyengiilni kezd,
le kell szedni a leveleket, hogy az dsszes flirtot megérlelje. 5. Hasz-
nos megkapalni a novekvo tokét.

29. fejezet
A masodszori ritkitasrol (Paxamostol)
1. A nemrég iiltetett vesszokrol az elviragzast kovetd kihajtaskor a fe-
lesleget a hajtas kortil el kell tavolitani biztos kézzel és konnyedén. 2.
Az olyan t6kékrdl, amelyeken a termés rothad, és nehezen érik a ned-
ves fold és a siir(i levelek miatt, az oldalso leveleket le kell szedni 30
nappal a szliretelést megel6z6en, hogy a rafuvo szelek a fiirtot szarit-
sak. 3. A csticsan levl leveleket meg kell hagyni, hogy a legnagyobb for-
rosaggal szemben védelmiil szolgaljanak, a cstcs fel6l jovo napsiitéstol
bearnyékolva a té6kéket. 4. Ha 6sszel valéban sok es6 esne, ugyhogy
a szemek tdlsagosan megduzzadnak, hogy ne legyen savanyu a bor,
a csucson levé leveleket le kell szedni. 5. Egyesek a melegebb és szara-
zabb helyeken be is takarjak a flirtoket vesszékkel és akantusszal, ha
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a levelek nem elegenddk. 6. A sz8l6sgazdanak folytonosan jarnia kell
a szOldskertet a kardkat egyenesre allitva, és a k6t6z6 anyagot igazgat-
va, (a sz6l6tovet a karohoz erdsité anyag) tudvan, hogy mi is, ha egy
iranybol hajlitjuk meg a testiinket, kifaradunk, ugyanigy a sz616tévek
is elhajolva és nem egyenesen allva karosodnak.

30. fejezet
Mit Kell tenni, hogy a t6kén tetvek és hernyok
ne jelenjenek meg, és ne szenvedjen fagykart?
(Aphrikanostal)

1. Medvezsirral kend be a kérgét, és a t6kén nem nevel6dnek tetvek,
vagy medvezsirral kend be titokban a kést, amellyel a t6két met-
szed, (a bekenés, ha tudnak roéla, hatastalan), igy sem tetvek, sem
a fagy nem fogja karositani a t6két, vagy kend be a kést olajban el-
kevert széttort fokhagymaval. 2. Ha pedig a rézsan talalt kukacokat
megf6zod oliva olajban, és ezzel az olajjal kened be a késeket, sem
él6skoddk, sem a dér nem tesz kart a tokében. 3. Kecske zsirjaval
vagy béka vérével kend be a késeket, vagy a fen6kovet kend be olajfa
hamujaval, és igy fend meg a késeket. 4. A sz6l6vessziket elégetve
és a tOke borral vegyitett nedvét a hamuhoz keverve ontsd ki ezt
a sz6léskert kozepére, és nem fognak férgek megjelenni.

31. fejezet
Hogy dér vagy ragya ne tegyen kart a tokében
(Diophanéstdl)
1. A sz6l6skert széljaras feloli oldalan kiilonb6zé tavolsagokban
tégy le szaraz tragyat, és amikor latod, hogy kozeleg a fagy, gyujtsd
meg a tragyat. A keletkez0 fiist a fagyot tavoltartja a t6kéktdl. 2.
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A fagytdl perzselt t6kéket késébb kell metszeni, amikor mar kezde-
nek kihajtani, akkor késébb fognak virdgozni. 3. Ugy vélik, annak
a vesszonek, amelyet ,hippuris-nak” neveznek, kevéssé art a fagy,
minthogy dgy vélem, kés6bb hajt ki, amikor mar meleg az idé. 4.
Vannak, akik babot vetnek a sz6l6skertekbe, tigy vélve, hogy a fagy
igy nem tesz majd kart a sz6l6tovekben.

32. fejezet

Mas a fagyrol
1. Ha a sz616t6kében a fagy kart okoz, és vilagos, hogy a termés le-
fagyott, meg kell metszeni a t6kéket, mégpedig alaposan visszamet-
szeni, hogy erejik megmaradjon. A kovetkezd évben az el6z6 évi
termést is megtermi. 2. Egyesek, akik Bithynidban a gyakorlatban
tanultak meg a sz616miivelést, allitjak, hogy amikor fél6, hogy be-
all a fagy, tamariszkusz, vagy ha nincs, barmilyen fa hamujat kell
szétteriteni a sz6l6skertben. A szemekre tapadé hamu felszivija a le-
szall6 dért.

33. fejezet
A ragyardl (Berytiostdl)
1. Ahogy latod, hogy a leveg&ben késziilédik a rozsda, égesd el egy
bika bal szarvat marhatragyaval, sok flistot tamassz, a szanto6fold
koril korben széliranyban, hogy a szél a rozsdara vigye a flistot,
a fiist ugyanis eloszlatja a kdd okozoéjat. 2. Apuleios azt mondja, ha-
rom elégetett rak marhatragyaval vagy pelyvaval és kecsketragya-
val megfelel6 eredménnyel jar. 3. Ha pedig megtorténik, hogy ragya
érte a t6kéket, a kart igy hozod helyre: vaduborka vagy tok gyokerét
vagy leveleit zuzd 6ssze, vizzel locsold meg, a rozsdatol ért részeket
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hintsd meg ezzel még napkelte el6tt, ugyanezt éred el, ha fiigefa vagy
tolgyfa hamujat kevered vizbe, és ezzel hinted meg a t6két. 4. Apulei-
os azt is mondja, ha a szantéfoldre babéragakat dobsz, a ragya erre
megy at. Tudni kell, hogy telihold idején lepi be a névényeket a rozsda,
féleg a buzat, mivel akkor a legmelegebb és nedves a hold, éjszaka
megrothasztja a termést. 6. Egyesek harcsat darabolnak szét, és szé-
lirdnyban elégetik, hogy a blize az egész teriiletet bejarja. 7. Szintén
hatasos a rozsda ellen, ha atlyukasztott fokabért feszitenek rostara,
a magot a béron keresztiil atrostaljak, és igy vetik el. 8. Ez a jégeso6t
sem engedi hullani, bizonyos természetes taszitéerd kovetkeztében.

34. fejezet
Azoknak a t6kéknek a gyogyitasa, amelyekroél leszarad
a termés (Vindanioniostol)

1. Ha a sz6léfiirt szemei borsé nagysagura n6ve kezdenének le-
szaradni, az ép részt félresimitva, inkabb az ép rész fel6l kozelitve
aleszarado részek iranyaban tavolitsd el a flrt egész leszaradé ré-
szét, majd kend be a vagast a leger6sebb ecettel kevert hamuval. 2.
Jobb a sz6lévessz6k hamuja. A flirtok megbeteged6 részeit levagva
megall a leszaradas. Be kell kenni a sz616 tovét is. 3. Vannak, akik
a tévéget, a gyokerek kornyékét allott vizelettel locsoljak. Ennek
a gyogyitasnak a révén nemcsak a termés marad meg épen, hanem
a téke is hosszu életi és dus lesz.

35. fejezet
A terméketlen tokérdl (Démokritostol)
A t6véget hasitsd be metsz6késsel vagy furédval, még jobb, ha tolgyfa

ékkel, és a hasadékba tégy egy kovet ugy, hogy a téke szélei szétval-
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janak, a résbe allott emberi vizeletet 6nts, kortilbeliil 4 kotylanyit,
6vatosan ontsd kortl az egész tovet, hogy a gyokereket is érje, majd
dobj ra folddel kevert tragyat. Amikor a kovet a tovébe ékeled, meg
kell kapalni a gyokerek kortil is a foldet. A t6kének ezt a gyogyitasat
a legjobb Gsszel végezni.

36. fejezet
A naptol megégetett tokékrol (Cassianustol)

1. A naptdl megégetett tékéket arroél ismered meg, hogy nagyon
voroses szintliek a leveleik. A kdvetkez6képpen gyodgyitod ket:
furéval mélyen befirsz a tovébe, és a furt lyukba tolgyfa pecket
versz, vagy kissé kidsva a gyokereit és hasonléképp éket verve
bele, koriil szorod folddel, igy kigyogyitod a t6két. 2. Masok ten-
gervizzel ontozik meg az ilyen tékéket. Megint masok az ilyen t6-
kéket és a valamilyen szerszamtdl felsebzetteket aszfalttal kevert
és felf6zott olajjal kenik meg. 3. Ismét masok, mint példaul Bithy-
niaban, tapasztalatbol sajatitva el a napégette t6kék gyogyitasat,
a tévégeket atfurjak. Vannak, akik a tévégre és a gyokerekre em-
beri vizeletet 6ntenek.

37. fejezet
A beteg tokékrol (Damigerontdl)
1. A beteg t6két meggyogyitod, ha sz616vesszé vagy tolgyfa hamujat
ecettel kevered, és ezzel meghinted a tovét. Nagyon hatasos a gyo-
kereire ontott emberi vizelet is. 2. Masok a beteg t6kéket bemet-
szik a toviknél, majd kevés folddel az ott hever6 f6ldbél beszdérjak,
amit el6z6leg tragyaval kevertek, és amikor a hajtasok megjelennek,
a satnyakat lemetszik, az er6seket meghagyjak, majd a kovetkez6
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évben a megmaradtak koziil a legmegfelel6bbeket kivalasztva,
a tobbit koroskoriil levagdossak.

38. fejezet
A konnyezo6 tokékrol (Sotiontol)
1. A sokat konnyez6 t6kék nem érlelik meg a fiirtot, a nedv nem
jarja at a t6ke egész testét, igy az elpusztul. 2. Sarloval a tévéget
lemetssziik, sebet ejtiink rajta, és ha semmi nem torténik, a vastag
gyokereket is gyorsan bemetssziik, és egy bizonyos eljaras szerint
felére felf6zott és leh(itott olajseprével bekenjiik a vagasokat, a va-
gas alatt lev szemet szintén bekenjiik, err6l bebizonyosodott, hogy

sokkal jobb eljaras.
39. fejezet
Azokrol a tokékrol, amelyekrol lehull a termés (szintén
tole)

1. A termést lehullat6 t6kéket leveliikrél ismerjiik fel, leveleik fe-
hérek, szarazak, a vessz6jiik széles, szijhoz hasonlé és puha. 2. Ugy
gyégyitod 6ket, hogy a legerésebb ecettel hamut keversz 6ssze, ez-
zel korbeontod a tovét, és korben meghinted a t6 korili részt is.
Magukat a t6kéket is meg kell hinteni megnedvesitett hamuval. 3.
Egyesek a gyokerekre tengervizet dntenek. Masok a fiirtok végét
javasoljak lecsipni és igy gatolni a novekedésiiket. 4. Azért kaptak
a ‘puadeg elnevezést, mert nem tartjadk meg a termést, hanem az
lehull réluk.
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40. fejezet
A sok sarjat hajto6 to6kékral (szintén tole)
1. A sok sarjat hajt6 té6kéket hosszura kell hagyni, ugyanis ellombo-
sodnak a metszést kovetéen. Ha pedig nem torténik valtozas, kor-
bearkolva folyéparti homokot szérunk koréjiik és kevés hamut. 2.
Vannak, akik a gyokerek kozé koveket tesznek, hogy a tékét hiitsék.

41. fejezet
Azokrdl a tokékrol, amelyekrdl lerothadni késziil
a termés (Varrotol)
1. Vannak bizonyos t6kék, amelyekrdl az els6 termés lerothad, mi-
el6tt kifejlédne és megérne. Az ilyet porcsin (dv8poaxvn) levével
gyogyitjuk. 2. Masok arpalisztet kevernek a porcsinléhez és bekenik
a téke tovét vele. [Ismét masok az ilyen téke gyokereire 4 kotyla régi
hamut sz6rnak, vagy homokot.

42. fejezet

A kapatol megsebzett tokékrol (szintén tole)
1. Ha kapa sértette fel a t6két, vagy valamilyen mas szerszam, és
a seb a fold alatt van, tomd el a sebet a legfinomabb félddel, amelybe
kecske vagy birka tragyajat keverted, és kosd koriil. Majd kapald
korbe a tovét és ligyelj ra. 2. Ha pedig a seb a gyokerén van, finom
foldet keverj el tragyaval, ezzel toltsd fel a gyokérzetét, gyakrab-
ban kapald kérbe, forgatva a vesszét, nem meggorbitve. Ovatosan
gondozd!
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43. fejezet
Hogyan lehet sziiretelés elott megtudni, lesz-e
béséges bortermés, vagy jo bor, vagy rossz borra lehet
szamitani? (Démokritostdl)
1. Egy sz6l6bogyot ujjal 6vatosan csipj le a flirtr6l. Ha nedv buggyan
ki beldle, ez jo termést jelez. 2. Egyesek pedig allitjak, ha jé a buza-
termés, a folyékony termés is béséges lesz. 3. Ugy véljiik, j6 és erds
lesz a bor, ha tavasszal sok esg esett. Ha tavasszal tobb esd esik,
akkor a sz6l6szemek borsényi nagysaguak és még fanyar iziiek. 4.
A kozvetleniil a sziiretet megel6z6 es6zés a bort nemcsak vizessé

//////

44. fejezet
A sovény készitése (Diophanéstdl)
1. Ha szilard s6vényt akarsz, egy r6fnyi arkot ass, karékat szurj le,
és feszits ki kaka kotelet az arok mentén. Egy nappal ezt megel5z6-
en készits 6ssze 6rolt bagolyborsot, tovisbokor termését, szarnyas
bengéét és borbolyaét, dztasd be 6ket, hogy méz siiriségli masszat
kapj, és a kifeszitett kaka kotélre kend ra a bagolyborso és tiiskebo-
kor termését, a helyet ontsd le az dztatvannyal, rovid idére hagyd
az egészet allni. 2. Majd pedig dobd az arokba vissza az onnan ki-
asott foldet, és 28 nap mulva a 4 réfnyi magassagu fiatal novényeket
iiltesd at 4 r6fnyinél nem mélyebbre, 2 honap alatt konyoknyinél
nagyobbra nének, majd pedig magasabbra novekedve tavoltartjak
a tolvajokat. Mindezt a tavaszi napéjegyenléség idején tedd. 3. Kony-
nyen készitesz ugy is sovényt, ha kaka kotélre kened a tiiskebokor
magvait, és a kotelet foldbe 4sod, majd vastag naddat vagsz, csekély
mélységre lilteted, ne egyenesen, hanem ferdén allitsd, és tragyazd
meg a foldjét. 4. Egyesek pedig igy készitenek sovényt: tliiskebokor
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hajtasokat vagnak, a kotélbe dugdossak, feltoltik réfnyi magassag-
ra, kihajtasig ontozik. 5. Egyesek pedig a tiiskebokor elviragzott ter-
mését kézzel benyomkodjak a kdka kotélbe, majd tragyaval kevert
foldet szornak r4, a hajtasok megjelenéséig ontozik. 6. Démokritos
azt mondja, hogy tavasz kezdetét6l 13 napig jo iltetni a sovényt,
a kovetkez6 modon: Kakakdtelet, amely hosszu ideig tengervizben
azott, és végezetlil megrothadt, tliiskebokor és a kordbban emlitett
tiiskés novények magjaval dorzsold be, asd bele az arokba, és on-
t6zd, amennyire lehetséges, naponta. Igy is gyorsabban és jobban
sarjad Ki, és szilard lesz.

45. fejezet
Mikor Kell sziiretelni a sz616t és melyek a szo6lofiirt
érettségének a jelei (szintén tdle)
1. Nem konnyli megallapitani, hogy mikor kell a sz616t sziiretelni.
Emiatt egyesek, miel6tt megérne, mar sziiretelnek, igy konnyt, gyen-
ge, romlékony bort kapnak. Masok, akik késébben sziiretelnek, nem
csupan a tékének artanak, amely tovabb hordja a termés terhét, ha-
nem ha jég vagy fagy kovetkezik be, a boruk gyorsan megromlik. 2.
Megvan a moddja tehat a sziiret ideje megallapitasanak, ez nem csupan
izlelés alapjan torténik, hanem kiilsé szemlélés alapjan is. Bizonyos,
az érettségre utald jeleket ismertetiink. Démokritos és Aphrikanos
kovetdi azt mondjak, hogy hat napot, nem tobbet, varhat a t6kén
a megérett flirt. Ha a magja mar nem zo6ld, hanem fekete szinfj, jel-
zi a sz016 érettségét. 3. Egyesek 0sszenyomjak a sz6l6szemet, és ha
a magja csupaszon ugrik ki a hisabol és nincs ratapadva, a fiirtoket
szliretelésre érettnek tekintik. Ha azonban a magja a hus egyrészé-
vel buggyan el§, nem itélik érettnek. 4. Masok pedig akkor, ha kez-
denek aszal6dni, tekintik érettnek a fiirtoket. 5. [smét masok ilyen
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modon itélik meg, hogy a fiirtok érettek-e: ahol a legtomottebb szemi
a flrt, kivesznek egy sz6l6szemet, egy, vagy két nap mulva megnézik
a fiirtot. Ha a sz6l6szem helyén nincs valtozas, minthogy a mellette
levé szemek nem novekedtek, siettetik a szliretet. Ha azt latjak, hogy
a sz6l6szem helye kisebbé valt, mivel a koriilotte levé tobbi szem no-
vekedett, elhalasztjak a sziiretelést addig, amig a novekedés tart.

46. fejezet
Arrol, hogy a hold melyik hazban tartézkodasa idején
kell sziiretelni, és hogy fogyasakor és a fold alatt
tartézkodasa idején Kell sziiretelni (Zoroastertol)
A holdnak a rak, az oroszlan, a mérleg, vagy skorpié, vagy bak, vagy
a vizont6 hazaban valo tartézkodasa idején kell sziiretelni. Igyekez-
ni kell, hogy fogyasakor és a fold alatt tartézkodasa idején torténjék
a szuret.

47. fejezet
Hogyan Kkell a fiirtok fanyarsagan javitani, vagy a mas
okbol rossz fiirtokon, és hogyan kell kezelni az ezekb6l
késziil6 bort? (Leontinostol)
1. A savanyu vagy mas okbol rossz fiirtoket el kell kiiloniteni a ter-
més tobbi részétdl és a belbliik késziilt mustot igy kezeljiik: EsGvizet
fele mennyiséglire f6zz fel, ebbdl a felforralt vizb6l a must tizedré-
szének megfelel6 mennyiséget 6nts a borhoz, rogton kezdd el forral-
ni, addig, hogy elparologjon forralads kdzben a tizedrésze. 2. Egyesek
nem igy jarnak el, hanem a vart mustmennyiség harmadanak meg-
felel6 mennyiségii vizet Ontenek a sz4l6flirtokhdz, majd a flrtok
kipréselése utan a mustot addig f6zik, mig harmada el nem parolog.
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48. fejezet
A t6két karosito allatok elleni védekezés
(Aphrikanostol)

1. A sz6l6t6kéket karosito, a sz6l6skertekben tanyazo férgek el-
pusztulnak, ha széliranyban tehéntragyat égetsz. 2. Masok pedig
galbant, szarvas szarvat, kecske kdormét, elefantcsont reszeléket
vagy liliom gyokeret égetnek, igy kergetik el innen a kartevéket.
3. Eltizod akkor is a kartevdket, ha asszonyi hajjal végzed a filisto-
1ést, az elvetél6 asszonyt s azokat is, akiknek a méhe felfelé huzaddik,
gyogyitja a hajjal fiistolés. 4. Masok bazsaré6zsat, ismét masok okor-
farkkorot égetnek, vagy iiltetnek el a sz616t6kék mellett, igy (izik el
a kartevoket. 5. Masok novényi nedvvel kevert olajat forralnak, és
ezzel kenik meg a t6kék tovét, a tévégtdl kevéssel feljebb kezdve. 6.
Hogy a hernydk ne karositsak a t6kéket, fokhagymat dorzsolj szét,
és ezzel kend be a metszdkéseket.

49. fejezet
A kantharis bogarakrol és a termést karosité nagyobb
élolényekrol (szintén tole)
1. Hogy a kantharis bogarak ne artsanak a t6kének, onts le kant-
harisokat olajjal, és kend be a fen6kovet, amellyel a kést élezed. 2.
Masok a nagyobb allatok ellizése céljabdl kutyatiriiléket kevernek
allott vizelettel, és mindent korbelocsolnak vele.
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50. fejezet
Démokritosnak a gyakorlatban sokszor kiproébalt
modszere a célbél, hogy sem a sz6l6nek, sem a faknak,
sem a vetésnek semmi ne artson, foképp a nagyobb testii
allatok ne (Démokritostdl)
1. Sok folyami rakot, vagy tengeri rakokat, de ne kevesebbet tiznél,
dobj vizzel telt agyagedénybe, fedd le, hagyd a szabad ég alatt all-
ni. 2. Majd mindent, amirél azt akarod, hogy ne érje artalom, ezzel
a vizzel 6ntd6zd meg, mig meg nem névekszik, amit vetettél, és cso-

dalkozni fogsz az eredményen.

51. fejezet
A szoléviragrol (Florentinostol)
1. A sz6l6viragot az édes bort termd t6kérdl kell szedni, a flirtoket
letépve, és arnyékban szaritani. 2. A viradgot tiszta agyagedénybe
dobva illatos ébort és fele mennyiségli mustot 6ntiink ra, kézzel
ovatosan kinyomkodjuk, tészta formajira alakitjuk és félretessziik.

52. fejezet.

A mazsola készitésérol (szintén tole)
1. A mazsola készitésérol sok sz6 esik a régieknél, véleményem sze-
rint a kovetkezé modon kell késziteni. 2. A megérett fiirtoket csa-
vard meg, hagyd a t6kén aszal6dni, majd leszedve aggasd fel az ar-
nyékban, a kiszikkadt fiirtot tedd egy edénybe, napon megszaritott
sz6l6leveleket téve alajuk. 3. Miutan az edény megtelt, feliilre ismét
sz6l6leveleket tégy, és lefedve tedd hiivos és nem flistos helyre. Az
igy készitett mazsola tobb évig is elall, és a legédesebb.
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53. fejezet
A nad iiltetésérol

1. A nad a napos helyeket kedveli, és a szél neveli. Féleg hagymaja-
rol szaporitjak, ez is a legjobb mod az iiltetésére. 2. Ferdén a foldbe
dugva is gyorsan kihajt. Az eliiltetésre kertil6 toveket tavolabbra
kell tiltetni egymastdl, 3 vagy 4 ujjnyi mélyre, és egy vagy két szem
felfelé nézzen. Ha egyenesen liltetik, 2 csomé legyen rajta, és 12
ujjnyi mélyre kell 6ket Ultetni. 4. Az liltetés ideje egyesek szerint
tavasz kezdete. Mivel azonban a fagyt6l hamar kart szenved, a hi-
degebb helyeken 6sz tajan kell iiltetni. 5. Ugyanabban az évben kell
vagni is a nadat, a téli napfordulé utan, agy vélik, hogy eddig az
ideig novekszik. 6. Azt mondjak, hogy a megfiistolt és ugy eliiltetett
nadon az {'mag nevi kartevék, amelyek a legnagyobb kart okozzak
a tékében, nem jelennek meg. Ugy vélik, ezek a kartevék az elrot-
hadt nadrdl mennek at a tékére.
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Az aldbbiak szerepelnek ebben a konyvben, amely hatodik a fold-
miivelésrdl szol6 valogatasok soraban, amely a prés és a prés alat-
ti edény készitésérdl, a bort tarold edény készitésérdl, az olajilité
készitésérdl és a bor tarolasardl, a cseréphordoék (pithosok) elhe-
lyezésérdl, készitésérdl és begyantazasardl szol, tovabba a sziiret
el6készitésérdl; arrdl, hogyan kell a fiirtoket kipréselni, a mustot
a pithosokba tolteni, hogy ne csorduljon ki, hogyan lehet egész évre
musttal ellatni magunkat, hogyan lehet megtudni, tartalmaz-e vi-
zet, hogyan javithatunk a savanyodd must izén és a gipszezésrol.

1. A présrdl, a prés alatti edényrél és az olajiitékril; 2. Az olajtdrolo
edényrdl és a pithosok tamasztékdrdl; 3. A pithosok készitésérdl és
begyantdzdsdrol; 4. A begyantdzds idejérél és modjdrdl; 5. A gyanta
mindségének megitélésérdl; 6. A gyanta készitésérdl; 7. Altaldnos titmu-
taté a gyantdzdsra; 8. Mdsik kiprobdlt méd a pithosok gyantdzdsdra;
9. A pithosok bemdzazdsdrol; 10. A sziiretre valo el6késziiletrdl; 11. Mi
a teenddje a puttonyokat ellendrzdéknek, a fiirtdket hogyan kell kipré-
selni, milyen médon kell végezni a munkdt? 12. A fiirt végleges kipré-
selését kovetben hogyan kell a mustot a tdrolé edényekbe tilteni? 13.
A sz6lémagvakral, amelyeket a must kicsorduldsa utdn azonnal kidob-
nak, hogyan kell az tgynevezett Ocauva-t késziteni? 14. Hogy a must ne
csorduljon ki az edénybdl; 15. Hogy a must azonnal haszndlhatd legyen;
16. Hogy a must egész évben rendelkezésre dlljon, hogyan lehet megtud-
ni, hogy vizet tartalmaz-e? 17. A begipszelésrél; 18. Hogyan kell kezelni
a savanyoddé mustot?
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1. fejezet
A sz6loprésrol, a prés alatti edényral és az olajiitokrol
(Florentinustol)

1. A sz616t6kék tiltetésérdl szolvan, tajékoztatni késziilve a bor
kezelésérol és javitasarol, sziikségesnek véltiik elsésorban arrol
sz0lni, hogyan kell a prést és a prés alatti tart6 edényt elkésziteni.
2. A prést ugy kell felallitani, hogy az odagyijtott termés mennyi-
ségének megfeleljen, hogy a munkasoknak legyen elegendd helye
a megfordulasra, a flirtok tarolasara is legyen megfeleléen tag tér,
és amikor gyorsabban kell beszallitani a termést, a munkasok ne
fulladjanak a mustbol felszall6 paratol. 3. Az egész prést le kell ken-
ni mindenfel6l vékony rétegben mésszel, a plafonjat is, hogy sem
fold, sem rovar a présbe bele ne essen, és el ne rontsa a bort. 4. A saj-
tolé meleg legyen, minden iranybdl a legtdbb fényt kapja, hasznalat
utan ki kell mosni meleg tengervizzel vagy sos vizzel, és kitorolni
szivaccsal. Lefedni nem kell, hogy be ne penészedjen. Minthogy, ha
a tarolé edénybe egerek esnek, nagy biizt arasztanak, az edénybe
széles deszkat kell tenni, amelyen at a mustba pottyant egér kisza-
badulhat. 5. Ha ezt az edényt ismét hasznalni akarjuk, az el6bb leirt
modon ki kell mosni, Kitorolni és megfiistolni. 6. Az olajiitének pe-
dig fedele kell, hogy legyen.

2. fejezet
A bortarolé edényrdl és a pithosok tarolasarol
(szintén todle)
1. A pithosok tarolasara szolgal6 épiiletnek széljarta helyen kell len-
nie, az ajtaja kelet felé és észak felé nézzen. Messze legyen a préstol
és mindent6l, ami kellemetlen szagot araszt. A pithosokat ugy kell
felallitani, hogy ne érjenek egymashoz, 1abnyi tavolsag legyen koz-
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tiik, hogy a bortarolé edényekre feliigyel6k konnyen hozza tudjanak
férni a beljebb levé pithosokhoz is, és ha egy pithos elddl, ne billent-
se fel a mellette lev6ket is. Semmi nem karosodik ugyanis olyan
koénnyen, mint a bor, féleg pedig a must. 3. A pithosokat szaraz he-
lyen kell elhelyezni, hogy a f6ld alatt 2/3 résziik legyen, ha gyenge,
konnyt bort terem a vidék, ha pedig erds és slirii a bor, félig legye-
nek a foldben. 4. Mindegyik pithos ala szérni kell szemcsés, egészen
szaraz homokot, erre megfelel6 mennyiségben kell hinteni illatos
nadat, végiil pedig a maradék teret ki kell tolteni megfelel6en kisza-
ritott folddel. 5. A homok és a szaraz fold a foldben és a magukban
a pithosokban 0sszegylilt nedvességet beszivja, és édesebbé valik
igy a bor. 6. E mddszer hatasossagat a kovetkezéképp lehet igazolni:
Ha egy iires fonott kosarat homokkal toltesz meg és savanyod6ban
levd bort 6ntesz belé, az atsziir6dik majd, tiszta és szagtalan bort
kapsz eredményiil. Ha pedig homok nem all rendelkezésre, bar-
milyen fold megfelel, nagyon kiszaritva. 7. Semmilyen erés szagu
dolgot nem szabad a pithossal egylitt tarolni, mint pl. blizos bérok,
sajtok, fokhagyma, olajbogyo¢, flige, 6cska limlomok. Mivel az ilyen-
fajta dolgok magukba vonjak a bortdl a nedvességet, és a boroknak
atadjak a maguk erds szagat. 8. El kell kiiloniteni a bortarol6 helyi-
séget pincétdl, 16istallétdl, arnyékszéktdl, pelyvarakastol, kenyér-
siitd helytdl, fiird6toél. 9. Ha esetleg a kozelben fak lennének, ezeket
ki kell vagni, a gyokereik ugyanis a pithosokat megbolygatjak, és
korbesz6ve atadjak annak az illatat f6képp a fiigefak, vadfiigefak
és arézsafak gyokerei. 10. Ha nem miivelt teriileten lakunk, a talajt
kovekkel ki kell rakni, magasra épitve, és az alapzatra lerakni a pit-
hosokat, homokot szérva alajuk.
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3. fejezet
A cseréphordok (pithosok) készitésérol (Anatoliostol)

1. Nem mindegyik fajta fold felel meg keramia készitésére, hanem
e foldfajtak koziil egyesek a voros szinit részesitik elényben, ma-
sok a fehéret, ismét masok pedig keverik a kett6t. 2. Vannak, akik
beérik a jol készitett pithos vizsgalataval, ha megiitik, a jé pithos
éles és athat6 hangot ad. 3. Ez nem elegendd, hanem a készittet6-
nek jelen kell lennie a keramia miihelyben, meggy6z&dni arrol, hogy
az agyagot jol kidolgoztak, és nem szabad engednie a korongra fel-
tenni, mig az agyagrdl atvétele el6tt meg nem allapitja, milyen lesz
a kérdéses pithos. 4. Nem az 6sszes pithost formazzak korongon
a fazekasok, hanem csak a kisebbeket. A nagyobbakat a foldre al-
litva meleg helyen tartjak, és nap nap utan tapasztanak hozzj, igy
alakitjak naggya. 5. A keramia készités nem elhanyagolhato része
a kiégetés. Nem Kkis, sem nagy tliz nem megfeleld, hanem kozepes
tizon kell az edényeket kiégetni. 6. Emiatt egyesek a készitésiik
nehéz volta miatt nem ilyen pithosokat hasznalnak, hanem régie-
ket, ami nagyon art a bornak. 7. A nagyobb pithosok koziil jobbak
a kozepiikon kiszéleseddk, f6képp, amelyeknek a szaja nyitott. 8.
A pithosok pereme kifelé hajoljon, hogy amikor hamuval bekenjiik
6ket, az ne beléjiik hulljon, hanem kiviil lepotyogjon. Azonnal, még
amig forré a pithos, be kell gyantazni. 9. A pithosok ne legyenek
nagyok. Nem gyakran ugyanis az ilyenekben felforrva, mivel nincs
szlik helyen, a bor felfut, majd egyensulyba visszakeriilve iiledéket
hagy maga utdn, és nem csupan az illatat, de a szinét is veszti. 10.
A kis edények nemcsak a bor meg6rzésére, de a jo bor készitésére is
alkalmasak. Emiatt a pithosokat kicsire kell késziteni. 11. Ha pedig
mar van nagy, régi pithosunk, a gyengébb és rosszabb bort dntjiik
azokba, a kicsibe pedig az erésebbet.
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4. fejezet
A begyantazas idejérol és modjarol (szintén téle)
1. A kemencébdl kivett 0j pithosokat azonnal be kell gyantazni, a ré-
gieket pedig a Kutya felkeltekor. 2. Vannak, akik évente, vannak,
akik kétévente gyantazzak a pithosokat. Jobb gyantazni, amikor
savanyu a sz6l16, vagy ha a pithosrdl lepergett a rajta levé gyanta.

5. fejezet
A gyanta megitélése (Didymostdl)
1. A gyantardl az oregek azt tanitjak, hogy a legjobb az Ida hegyérdl
valo, ezt koveti a pieriai. Egyesek a rhodosit vélik jobbnak, masok
a Brytiabol valot. 2. A fényes gyanta a legjobb. 3. Egyesek igy ité-
lik meg, hogy milyen a gyanta min6sége: forrasban levé gyantaba
palcat martanak, és meggyujtjak. Amelyikrol siir fiist szall fel, az
j6 gyanta lesz. Amelyikrdél vékony, ritkas fiist szall, azt nem hasz-
naljak. Vannak, akik felmelegitik azt, hideg vizbe dobjak, és nem
csupan a szaga alapjan itélik meg, hanem az ize alapjan is. 4. Ame-
lyik gyanta f6zéskor nem fut ki, nem hélyagosodik, hanem csendben
forr, azt a legjobbnak itélik. 5. Amely édesebb iz, tisztabb, simabb,
kellemes illaty, az igen jé gyanta. 6. A legjobb gyantat pedig a ko-
vetkezd modon készitik: kerdmia edénybe egy talat tesznek, napra
helyezik, ahol a nap nem tiiz ra, majd fahamun atsz{irt forro vizet
ontenek ra és kevergetni kezdik. Amikor letilepszik, 2 6ra mualva
leontik rola a vizet, majd ismét ugyanannyi vizet éntenek ra. 7. 3
nap mulva, miutan ezt naponta haromszor megcselekedték, a ma-
radék nedvességet szivaccsal felitatjak. A legjobb min6ségii gyanta
marad vissza. 8. A szaraz gyanta keser(i is. Ha borral forraljak, ér-
tékesebb, foképp pedig, ha illatos flivekkel forraljak egyiitt, javul
amingsége. A folyds gyanta harmadrésznyi mennyiséglire beforral-
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va alkalmas a hasznalatra. 9. Egyesek fahamuval felf6zik, és azonnal
viaszt dobnak a hamuhoz. Masok mirha olajat és 6bort dntenek bele.
Ismét masok csak viaszt adnak hozza, Szardiniarol szarmazot, ezt
tartjdk ugyanis jobbnak. Vannak, akik negyed, vannak, akik hatod,
vannak, akik tized részre f6zik fel. Ha pedig fanyarabb iz bort aka-
runk, tobb viaszt kell beledobni. 10. Vannak, akik azt ajanljak, ne
adjanak viaszt a gyantahoz, mert a bor fanyarabb lesz, és konnyen
megecetesedik.

6. fejezet
A gyanta készitése (szintén téle)

1. Italidban a kovetkez6 mddon végzik a gyantazast: 40 mina gyan-
ta, egy mina viasz, szalamiasdbol egy csipetnyi, mindezt dsszef6zik,
az egészet Osszeelegyitik, keményen radongolik a pithosra. 2. Ma-
sok 1 talentum szaraz gyantat, 15 mina viaszt, 6rolt borso és liszt
3 literjét, ugyanannyi gorogszéna pelyhet, illatos nadat, 3 gombodc
anizslevelet vesznek, ami megolvaszthato, megolvasztjak, a szaraz
anyagot felapritjak, fél minanyi aloét adnak hozza. 3. Ez a gyantazas
tehat akkor a legkit{in6bb, ha a gyenge borokat javitja, a kdnnyen
romlékat tartdssa teszi, és jo illatot kolcsondz szamukra.

7. fejezet
Altalanos tanacsok a gyantazashoz (Florentinostol)
1. Mindegyik gyantazasnal legjobb a gyantat mirha poron atoblite-
ni, elporitott mastixon vagy feny6 gyantan, ha ezek nincsenek, azt,
ami rendelkezésre all, 6ssze kell keverni, irisbél és gorogszénabol
kell keveset venni, (a gérogszéna a bort erésebbé és nehezebbé te-
szi) tovabba k6o Ttog-bdl kassziabol, meliotosbél vagy kaka viragja-
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bél. Ezek hozzajarulnak a bor j6 illatdhoz. 2. Altaldban a kivaléan
kezelt bornal is el6ny6s valtozatos fajta gyantazast hasznalni. A hit-
vany boroknal elég a j6 gyantazas, irisbdl és gorogszénabdl kozepes
mennyiségiit kell beledobni, és sokkal kevesebbet a viaszbdl. A tébbi
ugyanis megvaltoztatja a bor izét, ahogy korabban szd volt réla.
Gyantabdl a fehéret kell hasznalni, a nem fehérbdl pedig az atlat-
szot. 3. Egyesek helyesen cselekednek, amikor nadat vagy palcat al-
litanak a kiiiritett pithosokba, hogy a belepottyant sztinyogok vagy
mas él6lények azon at ki tudjanak maszni. 4. A nemrég gyartott pit-
hosokba ne ontsiik a jobb bort, hanem a mar savanyodoét, ugyanis
jobba teszi. Az ilyen pithosokba voros bort kell 6nteni, a fehér bort
2 évvel vagy még korabban gyartott pithosokba toltsiik.

8. fejezet
A pithosok gyantazasanak masik kitiiné maddja
(szintén tole)

1. 10 amphorara kell venni krétai vagy kampanosi izsépbdl 2 litert,
indiai vagy kelta nardusbdl 2 litert, j6 min6ségii aloébol 16 unci-
anyit, sziciliai safranybol 16 uncianyit, illiriai iriszbdl 1 litert, miu-
tan begyantaztak a pithosokat, be kell szérni ezzel az oldalukat és
a nyakukat, tigyelj ra, hogy ne hiiljon le, mert akkor fagyos lesz, és
ne is melegitsd tul, mert akkor a hatéanyagok a h6t6l karosodnak.
2. Majd 6ntsd bele az Gj bort, par nap elteltével, ha megizleled, jé
illatinak és érettnek fogod {télni. 3. Egy év elteltével, vagy évente
gyantazd a pithosokat, mértékletesen hasznald az emlitett szereket
az ismertetett 0sszetételben.
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9. fejezet
A pithosok bekenésérdl (Varrotol)
1. Egyesek a gyantazas utdn, kevéssel azt megel6zen, hogy a bort
beledntenék, bekenik a pithosokat. Vannak, akik csak a szajnyilast,
vannak, akik a belsejét is. 2. E célra felforralt tengervizzel elegyitett
gyantat hasznalnak. Masok csupan az olajiités maradékaval kenik
be a pithosok 6blét.

10. fejezet
A sziireti el6késziiletekrol (Didymostol)
A préshazakat 20 nappal a sziiret megkezdése el6tt ki kell nyitni,
hogy kiszell6zzenek, és tengervizzel behinteni vagy megfiistolni.

11. fejezet
Mi a teenddéje a puttonyosok feliigyel6jének, hogyan kell
a fiirtoket kipréselni, és milyen modon kell viselkedniiik
a sajtoloban a szdl6taposasra kirendelteknek?
(Apuleiostol)

1. A nagyobb kosarasoknak, az igynevezett puttonyosoknak a fel-
ugyeldi valogassak ki a leveleket, és ha valamiféle éretlen, vagy le-
szaradt rész kerilt volna a sz616be, azokat is.

2. A sz6l6taposoknak, ha valami elkeriilte volna a kosarak feltigyel-
inek a figyelmét, azt ki kell szednitik a sz616 koziil. Ha leveleket z1z-
nak a sz616 kozé, a bor fanyarabb lesz, és konnyebben megromlik.
Az éretlen és leszaradt fiirtok pedig artalmasabbak. 3. A sajtoléba
ontott flirtoket rogton kezdjék kitaposni az erre rendelt munkasok.
Teljes erejiikbdl egyenletesen préselve a torkoly, azaz a magok meg-
jelenéséig, hogy a nedv nagyrésze lefolyjon a sajtolé alatti edénybe,
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és a masodik taposas utan tegyék félre, miutan a még meleg és nem
tul nedves sz6l6magokat teljesen kipréselték, igy tegyék le a sajtolo
ala. A meleg és puha massza romlékonyabb. Ha til nedvesen teszik
a prés ala, a ranehezed6 sulytoél sziikségszeriien kibuggyan a nedv
beléle. 4. A taposast végzé munkasok nagyon alaposan mossak meg
a labukat, miel6tt a préshazba mennének, koziiliik senki nem ehet,
nem ihat, sem ki, sem be nem jarkalhat. Ha valakinek ki kell mennie,
ne menjen ki mezitlab. 5. A taposast végzok legyenek feloltozve és
hordjanak ovet, az izzadsag felfogasara. 6. Gondoskodni kell arrdl,
hogy a préshazban mindig jé illat legyen, vagy tomjént kell éget-
ni, vagy mas flistolszert. 7. Tudni kell, hogy a otépu@uia (torkoly)
nemcsak az olajiités seprdéjét jelenti, hanem a sz6l6préselés mara-
dékat is. Ha tehat azt hallod, hogy torkoély, a sajtolébdl visszamaradt
anyagra gondolj, vagy a sz616préselés vagy olajiités maradékara.

12. fejezet
A fiirtok tokéletes Kipréselésérol, és arrol, hogyan kell
a pithosokba télteni a mustot (Diophanéstdl)
1. A pithosokat, miel6tt a mustot beletoltik, tiszta tengervizbe mar-
tott szivaccsal ki kell torolni és tomjénnel megfiistolni. 2. Nem kell
teljesen megtolteni 6ket, tul keveset se ontsiink beléjiik, hanem
hagyni kell annyi helyet, amennyi elegendé ahhoz, hogy a must ki-
forrjon kiomlés nélkiil, és ha a habja a pithos pereméig emelkedik,
csupan a zavaros seprd folyjon ki. 3. A pithosokban forré mustot 6t-
naponta kell tisztitani, kézzel és csészével eltavolitani a tajtékot és
az esetleges szennyezddést. Az dsszes lemert habot el kell szallitani
a pithosok kozelébd], és jo tavol kidobni. 4. Ha a kozelben marad,
rogton megjelennek a szinyogok, erjedésszag tamad, mindez a bor-
nak artalmara van. Emiatt gondoskodni kell arrél, hogy a préskam-
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rakban flistoléssel j6 illatot keltsenek, de a bortarol4 helységekben
f6képp fontos ez.

13. fejezet
A must préselésébdl visszamaradt, azonnal kidobott
anyagokbdl miképp lehet késziteni az agynevezett
0apva-t? (Anatoliostdl)

1. A torkolyt, azaz a sz6l6magokat a must kiontése utan azonnal
ki kell szedni, pithosokba gy{jteni és megtaposni. 2. Az igy kapott
sepriis bor, amit szokasosan 6auva-nak neveznek, nemcsak, hogy
kedvelt itala a parasztoknak, hanem a visszamaradé mag megfe-
lel6 taplalék a lovak szamara. 3. Miutan eltavolitottak a magokat,
a sajtolot és az alatta levo tarolot meg kell tisztitani tengervizbe
vagy s6s vizbe martott szivaccsal és megfilistolni. 4. Az ott vissza-
marado nedvesség mindenképp megromlik, és emiatt a kovetkezd
napon megizlelt termés rosszabb, megjelennek a szinyogok is, ami
aromlott bor jele.

14. fejezet
Hogy a must ne fusson ki (Florentinustol)
1. Csombormentabdl, mentabdl, boragdbol készitett koszoruval fon-
juk koriil az edények nyakat. 2. Egyesek a pithosok belsejét a szaja
koriil, masok pedig s6zott zsirral kenik be beliilrél a szajat. Ismét
masok tehénturoval. Masok a belsejét is, ez tobbnyire meg is aka-
dalyozza, hogy a must kiforrjon az edénybdl.
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15. fejezet
Mit kell tenni, hogy a must fogyasztasra azonnal
alkalmas legyen?
1. A méréedénybe édeskés ecetet onts, és 3 nap mulva letisztul. 2.
A must kiforrasanak meggyorsitasara Diophanés harmadik kony-
vében talalsz jobb eljarasokat.

16. fejezet
Mit kell tenni, hogy egész évben alljon rendelkezésiinkre
must, és mibdl tudhatjuk meg, higitva van-e vizzel?
(szintén tdle)

1. Miel6tt a flirtoket kisajtolnak, a bel6liik magatoél kicsorgd mus-
tot, amelyet egyesek el6lének neveznek, azonnal 6ntsd bele egy ki-
viil-beliil begyantazott edénybe, hogy az edény félig legyen, és gon-
dosan fedd le gipsszel. Hosszu id6re nagyon édesnek marad meg
a must. 2. Sokkal jobban megmarad erjedés nélkiil a must, ha az
edényt bdrrel befedve viztartoba teszik 30 napra, amiatt, hogy nem
forr fel, igen édes marad. 3. Ha pedig gy tapossak ki a fiirtoket,
hogy ne présel6djon ki bel6liik a nedv, ez a must sokaig fogyasztha-
td. 4. Masok olyan edényben tartjak a mustot, amelyben korabban
6bor volt. 5. Masok, mint korabban sz6 volt réla, kiviil-beliil begyan-
tazva az edényt viztartoba stllyesztik, hogy csak a nyaka alljon Kki.
Ezt tartjak a legjobbnak a gyakorlatban. 6. [smét masok a bortarolé
edényt nedves homokba dssak. Masok beszoérjak az edényt a sz6-
16préselés maradékaval, és nedves homokot halmoznak ra. Ismét
masok gyantazatlan edénybe teszik a mustot, alexandriai nitront
tornek 6ssze, ...arnyékba teszik. 7. A kovetkezd fejezetben olvas-
hatsz arrél, mibél tudhatod meg, hogy tartalmaz-e vizet a must.
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17. fejezet
Hogyan allapitjuk meg, van-e viz a mustban? (Sotiontol)
1. Dobj a mustba vadkortét - ezek a legkeményebb korték -, és ha
van viz a mustban, lesiillyed, ha nincs, a felszinen tszik.

18. fejezet
A gipszezésrol (Didymostol)
Széles edénybe kell a gipszet beledobni, majd a mustot raonteni,
hogy jol ellepje a gipszet, gyakran rdzogatni, és igy hagyni mindad-
dig, mignem az allas soran semmi nem iilepszik mar le a gipszbdl

19. fejezet
Mit kell tenni, hogy a must ne savanyodjon meg?
(Démokritostol)
Mazsolat aztass be, mig megduzzadnak a szemek, majd kinyom-
kodva 3 kotylanyit dobj beldle az amforaba. Vagy folyami homokon
szlird at, mint korabban leirtuk, vagy szdérj bele 4 drachmanyi san-
dyxet (cavvg).
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7. KONYV



A kovetkezdk szerepelnek ebben a kdnyvben, 6, legkedvesebb fiam,
Bassus, amely hetedik apadnak a foldmiivelésrdl sz6l6 valogatasai
sordban, amely 6sszeallitast kozol arroél, milyen kiilonbségek van-
nak az egyes borfajtak kozt, miképp javithatdk, tovabba a borkéds-
tolasrdl, a borfejtésrél és mas hasznos tudnivalékrol.

1. A szél6fajtdk kézti kiilonbségrdl; 2. Milyen borok szdmdra meg-
feleld a szabad ég alatt tdrolds, és melyek szamdra a fedél alatti?
3. Mi a kiilénbség a friss, az aszu, a fehér és a fekete sz616 kézott?
4. Hogyan javithato annak a sz6l6nek a mindsége, amely tul sok
esdt kapott még a tékéken, és miképp tehetd eldllobbd a beldle ké-
sztlt bor, tovdbbd arrdl, hogyan javithato a sziiretelés utdn eldzott
sz0616b6l késziilt bor? 5. Hogyan kell felnyitni a pithosokat, és mire
kell tigyelni a felnyitdsukkor? 6. A bor fejtésérél, mikor kell dténteni
a borokat, és arrdl, hogy van kiilénbség az ugyanazon pithosba on-
tott borban; 7. A bor megizlelésének idejérdl és mdodjdrdl; 8. A bor és
a must vizsgdlatdral, arrdl, hogy tartalmaz-e vizet; 9. Hogyan kell
a bort és a vizet szétvdlasztani? 10. Mikor szokott a bor megromlani?
11. Hogy a mennyddrgés és a villimcsapds a borban ne tegyen kdrt;
12. Milyen elévigydzatossdgi intézkedéseket kell tenni, hogy a bor
ne savanyodjon meg, hanem tartos legyen? 13. Egy csoddlatos fiisze-
rezésrél, amely a bort tartossd teszi, a mavakeia-rol; 14. Egy felirat,
amely megakaddlyozza a bor megromldsdt; 15. A romlékony és az
eldllo bor eldjelei és jellemzdi; 16. A savanyoddsnak indulé bort ho-
gyan gydgyitjuk? 17. Mit kell tenniink, hogy a tengeren szdllitott bor
eldlljon? 18. Hogyan kezeljiik a tékéket, hogy édes bort adjon a réluk
sziiretelt szol6? 19. Hogyan készittink a mustbdl édes bort? 20. Ho-
gyan készitiink jé illatu és édes bort? 21. Hogyan készitiink vorésbort
a fehérbdl és fehéret a vordsbol? 22. Hogyan készitiink dtldtszo bort?
23. Hogyan készitiink keveréssel igen tartds bort, hogy kevés rdfordi-
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tdssal sokaknak megfeleljen? 24. Hogyan tegyiik éreggé a fiatal bort?
25. Hogy a borban ne legyen virdg; 26. Hogyan sziintessiik meg a bor
vizenydsségét? 27. Hogyan javitsuk a rossz izii bort? 28. A sepriis és
zavaros bort hogyan kezeljiik? 29. Hogyan tegyiik dtldtszévd a bort?
30. Hogy a bort ivén ne érezzék a bor szaga; 31. Mit kell tenni, hogy
a borivé ne részegedjék le? 32. Hogyan jozanitsuk ki a részeget? 33.
Miképp sziintethetd meg a bor irdnti szenvedély? 34. Arrdl, hogy
nemcsak a bor, hanem mds ital is lerészegit; 35. Sz616 nélkiil miképp
készitstink bort? 36. Csalhatatlan eljdrds arra, hogyan készitsiink az
egészséget dregkorig megdrzd bort; 37. A bor sziirésérél

1. fejezet
A sz0l6k kozti kiillonbségrol (A Quintiliusoktol)

1. A volgyes teriiletek sok és hitvany bort teremnek. A magasan
fekv6 vidékek jobbat, ahol a termést a szelek érlelik, és az enyhe
szell6k, f6képp pedig a nap ereje. 2. A nap nem csupan erésebbé
teszi a flirtoket, hanem édesebbé is, ha sok napsiités éri 6ket. A hold
meleg és nedves 1évén csupan érleli a flirtoket. Az éjszaka el6késziti
a fiirt megédesedését. 3. Napsiitésbol is tehat sok kell, hogy tarto-
sabb legyen a bor, amely gyorsan eléri a legjobb min6ségét és telje-
sen kiforr. 4. A forré vidékeken termd sz616 is tartésabb bort ad. Az
olyan helyekrol sziiretelt termés, ahol a fold bizonyos vadsaggal bir,
hig és gyenge bort ad. 5. Ha a t6ke kevés fiirtot terem, erésebb lesz
a bor, mivel minden ereje csupan arra a termésre hasznalédik el.
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2. fejezet
Milyen borok szamara felel meg a szabad ég alatti
tarolas, és mely borok szamara a fedett helyen tarolas?
(szintén téle)
1. Az er6sebb bort a szabad ég alatt kell tarolni, a nyugati és a déli
égtajak fel6l fallal védve. 2. A gyenge borokat fedél alatt kell tarolni,
az ajtékat magasabbra elhelyezni, észak és kelet iranyaban.

3. fejezet
A régi és az 1uj, a fehér és a voros bor kozti kiilonbségrol
(Diophanésto6l)

1. A fekete flirtokbdl erésebb bort kapunk, a fehérekbdl kézepest,
a sotétek koziil a vorosek valamivel édesebbek. 2. Az Gjbor a leghti-
vOsebb, az 6bor melegebb, er6sebb és a legillatosabb, mivel az id6
multaval bestiriisodik.

4. fejezet
Hogyan javithato és tehet6 tartdssa az a sz616, amelyet
nagyon sok es6 ért még a tokén, és a lesziiretelés utan?
(Démokritostol)

1. Ha esds az év, megeshet, hogy a flirt még a tékén tulsagosan ela-
zik, vagy a leszliretelés utan zapor éri, és igy a kelleténél tobb es6t
kap, de ki kell sajtolni. 2. Ha azt tapasztalnad, hogy a kipréselt must
gyengébb, - ezt gy allapitjuk meg, hogy megizleljiik, miutan a bort
a pithosokba ontotted, és el6szor felforrt - azonnal méasik pithosba
toltsd at, (sulya miatt ugyanis az edény aljdn marad vissza a vize-
sebb rész) dobj a borhoz, 10 mérényihez 3 kotylanyi sot. 3. Egyesek
még helyesebben jarnak el, a bort addig f6zik, mig 20-ad része el-
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forr, és 1 szazad résznyi gipszet szérnak bele. 4. A spartaiak pedig
addig hagyjak a tlizon a bort, mig 6tdodrésze el nem forr, és 3 év

mulva fogyasztjak.

5. fejezet

A pithosok felnyitasardl és arrol, hogy mire kell iigyelni
a felnyitaskor (Zoroastrertol)

1. A pithosok felnyitasa ne torténjék a csillagok felkeltekor. Ilyenkor
a bor mozog, és nem kell megérinteni. 2. Ha nappal nyitod fel a pit-
host, a nap sugaraitol el kell arnyékolni, hogy azok a bort ne érjék.
3. Ha pedig éjjel - gyakran erre van sziikség - akarod felnyitni a pit-
host, el kell a hold fényétél arnyékolni.

6. fejezet
A bor atontésérdl és arrol, hogy mikor kell atmerni
(egyik edénybdl a masikba) tovabba arrdl, hogy
kiillonbség van az ugyanabban a pithosban levé borban
(szintén todle)
1. Eszaki szelek jartakor kell aténteni a bort, ha déli szél fij, nem
szabad. A gyengébbeket tavasszal, az er6sebbeket télen. A szaraz
vidékeken a téli napfordulé utan. A teliholdkor aténtott bor meg-
ecetesedik. 2. Tudni kell, hogy a bor, ha ledntik a sajat iiledékérdl,
amely taplalja, konnyebb és gyengébb lesz. 3. Gondoskodni kell ar-
rol, hogy télen meleg helyen alljon, nyaron hideg helyen. 4. A hold
novekedésekor és fold alatt tartézkodasa idején kell atonteni. 5. So-
tion azt tanacsolja, hogy f6képp a hold megjelenése el6tti napokban
végezziik a bor atontését, azaz a holdhénap elsé és masodik napjan,
miel6tt a hold megjelenne az emberek el6tt. 6. Amikor a pithosbol
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kis edényekbe ontjiik at a bort, 6vakodni kell a felkel6 csillagoktol.
A borsepro felpezsdiil a csillagok kelte idején, f6képp rézsanyilas-
kor, és amikor a sz616 kihajt. 7. A bolcsek, els6sorban Hésiodos azt
tanacsoljak, hogy a pithos felnyitasakor a fels6 részén levé bort és
a kiliritésekor az aljan levét nem Kkell sajnalni, az edény kozepén
lev6t kell megtartani, minthogy ez a leger6sebb és tartdsabb, és
alkalmas tarolasra. 8. Az edény szajahoz kozeli bor, amely érintke-
zik a levegdvel, gyengébb, mert a levegd athatja. Az aljahoz kozeli
romlékonyabb, minthogy kozel van a borsepriihdz. 9. Hésiodos ezt
mondja: , Elégedj meg a pithos elejével és aljaval, a kozepét fukaron
mérd”. 10. A korsokba atontott bort tehat nem az edények pereméiig
kell tolteni, hanem kevéssel lejjebb a nyakatdl, hogy ne fulladjon be,
hanem szell6zzon. 11. A kitriilt pithosokat azonnal le kell dorzsol-
ni soval vagy sz6l6gallyak hamujaval, vagy Kimolos szigetérdél valo
folddel vagy fehér agyaggal.

7. fejezet
A borkostolas idejérél és modjardl (Florentinustol)
1. Egyesek az északi szél jartakor kostoljak a bort. [lyenkor a bor
valtozatlan és tiszta. A tapasztaltak akkor végzik a borkéstolast,
amikor erésebben fiij a Notos. Leginkabb a Notos mozgatja meg
a bort, és felszinre hozza a tulajdonsagait. 2. Ehesen nem ajanlott
a borkéstolas, mivel az izlelés eltompul, sem borivas utan, sem jdl-
lakottan. 3 A borkdstolast végzének nem szabad csipds ételt ennie,
sem tul sosat, semmi olyat, ami képes megvaltoztatni az izlelést,
kevés ételt fogyasszon, és j6 gyomru legyen. 4. A vasarlok szamara
északi szél idején kell tartani a borkdstolast. 5. Egyesek becsapni
akarva a vasarlokat, tartanak egy tlires agyagedényt, amit atitat-
nak a legjobb, legillatosabb 6borral. Ezt az aromat az edény sokaig
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megd6rzi, amit az edénybe frissen toltott bor atvesz, igy tévesztik
meg a bort megkdstolokat. 6. Tisztességtelenebb modon csapjak be
a bort késtoldkat azok, akik a bor mellé sajtot és diot kindlnak, ez az
izlelést megtéveszti. 7. Nem azért irtam le ezeket, hogy ezt koves-
stik, hanem azért, hogy ilyen mdédon ne csapjanak be benniinket. 8.
A parasztnak gyakran kell kdstolnia a bort, az djbort és a régebbit
is, hogy ne keriilje el a figyelmét, ha valamelyik ,kiforrni” kezd.

8. fejezet
A bornak és a mustnak a vizsgalataradl, arrol, hogy
tartalmaz-e vizet valamelyik (Démokritostol)
1. A birtokosnak gyakran sziikséges a feliigyel6re vagy a szolgakra
a bort vagy a mustot rabiznia, emiatt sziikséges az is, hogy a vevd
megitélhesse, tiszta-e a bor. 2. Egyesek almat dobnak az edénybe,
masok vadkortét, ismét masok szocskét vagy tiicskot, és ha ezek
usznak, a bor tiszta, ha lemeriilnek, vizet tartalmaz. 3. Egyesek
pedig olajjal bekent nadat, fadarabot, papiruszt, fiivet vagy mas
egyebet, gallyat, szintén olajjal bekenve majd megtorolve dobnak
a borba, majd kivéve belble a nadat, vagy, amit beledobtak, meg-
vizsgaljak, ha vizet tartalmaz, vizcseppek tapadnak meg az ola-
jon. 4. Egyszer(ibben jarnak el azok, akik 4j, szaraz cserépedénybe
ontik a bort, és 2 napra félreteszik. A hozzakevert vizt6l az edény
atnedvesedik. 5. Masok felforralva a bort 4j edénybe ontik, és kite-
szik a szabadba. Ha tartalmaz vizet, megecetesedik. 6. [smét ma-
sok ugynevezett meszet, azaz oltatlan meszetdobnak a borba. Ha
a bor vizezett, az oltatlan mész szétfolyik, ha pedig tiszta, az oltat-
lan mészdarab megkeményedik. 7. Megint masok olajat tartalmazo
serpenyd6be forréon beledntik a bort. Ha vizet tartalmaz, sistereg,
bugyborékol, frocsog. 8. Ismét masok Uj, olajjal megnedvesitett szi-
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vaccsal tomik be az edény szajat, és leforditjak. Ha tartalmaz vizet
a bor, a szivacson keresztiil kicsepeg. 9. Olajjal szintén ilyen médon
végezzlk a vizsgalatot.

9. fejezet
Hogyan lehet a bort és a vizet szétvalasztani?
(Afrikanostodl)
Folyo6s timsot dobj egy, a bort tartalmazé keramia edénybe, és
hagyd csepegni, csak a viz fog kicsepegni.

10. fejezet
Mikor szokott a bor megromlani? (Paxamostol)
Mindegyik bor tobbnyire a Pleiddok lenyugtakor szokott megrom-
lani, és a téli napfordul6 idején, vagy amikor mar viragzott a sz616,
a nyari napfordul6 idején, és a Kutya csillagkép okozta forrésag ide-
jén, egyszdval, minden nevezetes csillag megjelenésekor, forrosag-
kor, hideg id6 bealltakor, heves es6zéskor, szélviharkor, vagy heves
mennydorgéskor, vagy abban az idében, amikor a rézsa nyilik, vagy

erds villamlas idején.

11. fejezet
Mit kell tenni, hogy a dorgéstél és a villamlastél ne
romoljon meg a bor? (Zoroastertol)
A pithosok tetejére tett vasdarab el{izi a dorgés és a villamlas okoz-
ta kdrosodast. Egyesek babérlevelet tesznek oda, ami az antipatia
koévetkeztében hat.
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12. fejezet
Mit kell tenni annak érdekében, hogy a bor ne
savanyodjon meg, hanem elalljon? (Frontotdl)
1. Piritott s6t dobva a borba, meggatoljuk a megsavanyoddasat,
a tulsagos forrasat és a feleslegesen tobb borsepré képzédését. 2.
Ha édes mandulat dobunk a vordsborba, a bor elall6 lesz. 3. A mag
nélkiili, homokon megaztatott mazsola a musthoz vagy a felf6zott
borhoz adva erdssé és elallova teszi a bort. 4. Egyesek pedig a t6kén
magatdl megaszalodott fiirtoket itélik jobbnak, és csak ezt hasznal-
jak. 5. A mar kezdetben beledobott gipsz fanyarabba teszi a bort,
idével a fanyarsag megsziinik, a gipsz kedvez6 hatasa viszont soka-
ig megmard. 6. Tartdssa és nem savanyoddva teszi a bort a napon
megszaritott gorogszéna, ha 6sszevagva a borba keverjik. 7. A sa-
vanyodasnak indulé bor, ha ledntjiik hitvany tiledékérél és jo bor
iledékére ontjiik, tartésabba valik. 8. Egyesek pedig faklyakat gyj-
tanak, majd a mustban eloltjak, és igy akadalyozzak meg a bor meg-
romlasat. Masok felhevitett vasat oltanak el a mustban. 9. Vannak,
akik bordka termését porkolik meg, és porkolt gubacsot dobnak
a borba, ezzel teszik elallova. 10. Masok ugynevezett darazskovet
porkolnek meg és dobjak a borba. 11. Masok sz616vesszék hamujat
és anizsmagot tornek dssze és keverik a borba. 12. Masok a sava-
nyodasnak indul6 borokat kevéssel azt megel6z6en begyantazott
edénybe oOntik, és masik helyiségbe viszik at. 13. Ha a hdségtdl rom-
lott meg a bor, hiivos helyre teszik, ha a nyirkossagtél és hidegtdl,
meleg és szaraz helyre. 14. Masok tolgyfa termését vagy fajat égetik
el, és a hamujaboél dobnak a borba. 15. Masok tejet és mézet kever-
nek 6ssze, ezt teszik a mustba. 16. Masok kagyl6éhéjat porkolnek,
és poritanak el, ebbdl dobnak a borba. 17. Masok olajbogy6 magot
égetnek, felforralt, j6 illatd borral oltjak el, majd 6sszetdrve a bor-
ba szérjak. 18. E1allova tessziik a bort, ha sz616 gyokerét dobjuk
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a mustba. 19. A fehér agyag is, miutan a bor felforrt, a borba dobva
tisztitja azt, magaval viszi a zavarossagot a borseprébe, kiilonoésen,
ha el6z6leg megporkoljiik, ez jo illativa is teszi a bort és kellemes
izt ad. A téli hidegben ezt csipegets joszag jo egészségben telel at.
A fehér agyag megédesiti a mustot, és jo illatuva teszi. 20. A magatol
kicsepegd olivaolaj a felf6zott mustba keverve a bort tartdsabba és
a gyenge bort erdssé teszi. 21. A fekete és fehér hunyor (‘eAA¢Bopog)
kis mennyiségben a borba dobva tisztitja azt és tartossa teszi, fo-
gyasztasa hasznos. 22. Feketére porkolt csicseriborsé meg6rolve
és a borba keverve tartdssa teszi a bort, és vizelethajté hatasu. 23.
A felf6zott must a borba keverve erésebbé teszi azt. 24. A gyantdhoz
kevert viasz a bort fanyarabba teszi. 25. A felf6zott mustba vagy
a mustba kevert lenmag a bort tartdssa teszi. 26. A fehér borso liszt-
je tartossa teszi a bort. 27. A brettiai gyanta (micoa Bputia). azaz
a cserépedények legaljan levé gyanta 6sszetorve és a borba szitalva
tartéssa teszi a bort. 28. A feny6gyanta, f6képp a terpentinfenyd
gyantdja tartossa teszi a bort. 29. A darabos timsé fanyarra és tar-
tossa teszi a bort, és az ecetesedést megsziinteti.

13. fejezet
Egy csodalatos panakeia, (mindent gyogyito szer) amely
a bort tartossa teszi. (Damigerontol)
1. Tartsd készenlétben a kovetkezo6ket: 2 kanalnyi aloét, 2 kanalnyi
tomjént, 2 kanalnyi szegfiiborsot, 3 kanalnyi somkorét, 1 kanalnyi
kassziat, 2 kanalnyi nardus termést, 3 kanalnyit a levelébdl, 2 ka-
nalnyi mirhat, mindezt vaszonba késd, mindegyik pithosba, miel6tt
a bort beletoltenéd, és leiilepedne, dobj egy kanalnyit, és gyokeres
naddal 3 napig kevergesd. 2. Masok igy fliszerezik a bort: végy 3
gramm safranyt - ez szép szint ad neki - 3 drachmanyi atrostalt
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tomjént, - ez a bort fanyarra teszi - 1 drachma aru levélgémbocskét
- ez jo illatot ad neki. Mindezeket atrostalva és aprora torve keverd
0ssze, majd ismét atrostalva dobj a borba minden amforara szamit-
va 2 kandlnyit, amikor a bor mar nem forr, hanem leiilepedett. 3.
Az 6sszes bornal ligyelj arra, hogy letilepedett allapotban kezeld. 4.
Masok igy javitjdk a bort: kardamom magot, illiriai iriszt, kassziat,
nardus kalaszt, somkoérot, balzsamot, alexandriai nadat, k6o toc-t,
kelta nardust, mindezt egyenl6 mennyiségben véve, 6sszevagva és
megrostalva dobjak a borba. 5. Masok felforralt és bes{iritett mustot
kevernek a borhoz. Ismét masok gipszet dobnak bele.

14. fejezet
Masra at nem meno felirat, amely megakadalyozza a bor
megsavanyodasat (Aphrikanustol)
1. Soha nem romlik meg a bor, ha a pithosra ezeket irod: ,,leeljétek
meg és lassatok az Ur jotéteményét”. 2. Helyesen teszed, ha ezt ra-
irod egy almara is, és az almat a borba dobod.

15. fejezet
A megsavanyodasra hajlamos és az elalld bor jegyei és
elorejelzése (Sotiontol)
1. A bort a pithosba dntve bizonyos id6 utan évatosan 6ntsd at egy
masik edénybe, csupan az liledéket hagyva a pithos aljan, és fedd le.
Majd gyakran meg kell nézni, megszagolni, az iiledékben tortént-e
valami valtozas, keltek-e benne ki szinyogok, vagy valami efféle.
Ebbdl arra kell kovetkeztetni, hogy a bor is meg fog romlani. Ha
semmi ilyen nem tapasztalhatd, a bort jonak kell itélni. 2. Masok
nadszalat megtisztitanak, atfurjak, leengedik az edény aljaig, az
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tiledékig, ujjal befogva a nad fels6 nyilasat, majd a nyilason at szag-
lassal vizsgaljak meg az liledék illatat. Egy keveset ebbdl felsziva
megkdstoljak, megvizsgaljak a seprét, abbol kovetkeztetnek a bor
mindségére. 3. Egyesek a borbdl egy keveset felforralnak, lehtitik
és megkéstoljak, milyen izii. Ugy vélik, hogy a késébbiekben a bor
is olyan lesz. A megizleléshez az edény kozepébdl kell venni a bort.
4. Masok az edények fed6jébdl itélik meg, hogy milyen lesz a bor.
Felnyitjak a pithosokat, megizlelik a tetején 6sszegy(ilt nedvességet,
ugy vélve, hogy olyan lesz a bor is. Ha boriz{, ez azt jelenti, hogy
a bor nagyon jo6. Ha vizizi, akkor a bor hajlamos a savanyodasra. 5.
Egyesek magabdl a bor izébdl kovetkeztetnek: Ha kezdetben fanyar
iz{i a bor, nem romlékony. Ha hig, ez az ellenkezgjét jelzi. 6. A bor
mindségére kovetkeztetni lehet a rajta Uszo, az iiledékbdl a tetejé-
re felszallé ,viragokbdl” is. Ha biborszin, kiterjedt, lagy viragok
usznak rajta, a bor j6 minéségili. Ha a viraga nyuloés, a bor nem jé.
Ha sotét szin(, vagy sargds virag uszik rajta, ez azt jelzi, hogy a bor
gyenge mingségi. Ha fehéres, tartds a bor. Ha sok nyulds azalék
uszkal rajta, ez azt jelzi, hogy a bor savanyodik. 7. Ha sziireteléskor
kigyé6t latsz a téke koré tekeredve, jelzi, hogy a bor megsavanyodik.
8. Ha a must kitaposaskor vagy a pithosokba ontéskor siirti és ra-
gados, (ez tapintassal allapithato meg) elallobb lesz a bor. Ha hig és
gyenge, konnyen savanyodé. A savanyu mustbél késziilt bor tarto-
sabb, és kés6bb édesebbé lesz. A kezdetben édesek és higak rovid
ideig allnak el. 9. A savanyodo bor edénye tapintasra meleg. A tartds
bor edénye hiivos. 10. Ha tavasszal a bor megizlelve meleg, jelzi,
hogy gyorsan megromlik. Ha hiivos, tartos. 11. Ha a pithos fedele
mindig szaraz, a bor a legtartésabb. Ha nedvesebb, jelzi, hogy a bor
savanyodik. 12. Ha a bor édeskés-ecetes illaty, ennek a pithosat je-
gyezd meg, mert ebb6l egy masik edénybe at kell tolteni. 13. Egye-
sek igy itélik meg, hogy a bor tartds-e: Keziiket a borba martjak,
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majd megszaritjak, és a bor illatabol kovetkeztetnek a mindségére.
Az ecetesebb illat jelzi, hogy a bor kezd savanyodni. 14. Masok sziik
nyakt edénybe ontik a bort, majd gondosan ledugaszolva 3 napra
vizbe allitjak az edényt, ezt kdvetden vizsgaljak. 15. Masok konkoly-
ra dntenek a borbdl, majd atsziirik: ha nem valtozik, a legjobbnak
itélik. 16. A bor a napforduldk idején szokott altalaban savanyodas-
nak indulni, és a t6ke kihajtasanak idején. llyenkor f6képp iigyelni
kell rajuk. Masok igy vizsgaljak a bort: 3 ujjnyi hossziusagu és szé-
lességli 6n, 6lom vagy rézlemezt készitenek, alaposan megtisztitva
a pithos fed6jéhez rogzitik viasszal, és a pithosra a fed6t felteszik.
40 nap elteltével Gjra felnyitjak. Ha a boron ,virag” uszik, kellemes,
édeskés illat érz6dik, és a lemezek teljesen tisztak, a bort egészsé-
gesnek itélik. 18. Ha megromlani késziil, az 6lom lapot fehéresnek
talalod, és fehér, az 6nra emlékeztetd pelyhesedés van rajta. Ha 6n-
lapot erésitettél a pithos fedelére, és a bor savanyodni kezd, sotét
szin(i, savany iz{i cseppeket talalsz a lapon. Ha a lapocska rézbél
készilt, és a bor nem savanyodik, a lapot olyan tisztanak és fényes-
nek taldlod, mint amilyen akkor volt, amikor odatetted. Ha a bor
meg fog savanyodni, a lap kellemetlen savanyu, és holyagosodast
latsz rajta. 19. Egyesek a borbdl keveset arpadaraval elegyitenek,
és amikor leiilepedett, késtoljak a bort. 20. Egyesek zellermagot,
arpa korpajat, babérlevelet, fekete sz616 vesszdjét dobnak a felme-
legedett (és forrasban levd) borba, amikor lehiilt, megkdstoljak, és
ennek alapjan {télik meg.

16. fejezet
A savanyodasnak induld bor kezelése (Tartantinostol)
Egy Uj cserépfazeket jo vizzel tolts meg, és gondosan lefedve tedd
a pithosba, majd a pithost fedd le, kevés helyet hagyva a szell6zésre,
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és 3 nap mulva a bort egészségesnek talalod, a vizet pedig savanyu-
nak. Ezt tedd mindaddig, mig a bor meg nem javul.

17. fejezet
Hogy a tengeren szallitott bor elalljon (Diophanéstdl)
Olajseproét sziirj at lenvasznon, és felére befézve, attikai mézet 6nts
a pithos aljara, miel6tt a bort beletoltdd. A bor nagyon hosszu ideig

megmarad.

18. fejezet
Hogyan kell a tokéket gondozni, hogy édes bort adjon

a roluk sziiretelt sz616? (Didymostdl)
1. Bithynidban egyesek igy teszik édessé a bort: sziiretelés el6tt 30 nap-
pal a sz6l6ftrtoket hordozoé gallyakat megcsavarjak, és az 6ssze levelet
letépik, hogy a fiirtokre tiizé nap a nedvességet felszivja, igy édessé
valik a kiforrt bor. 2. A vessz&ket amiatt csavarjak meg, hogy a sz616-
tokétdl a nedvet és a taplalékot a fiirtok magukba szivjak, nedvessé-
get viszont ne. 3. Egyesek, miutan a leveleket a fiirtoktol letépték, és
a flirtok kezdenek megfonnyadni, lesziiretelnek, és a fiirtoket kiteszik
a napra, hogy megszikkadjanak. 4. Miutdn magukba szivtak a meleget,
atszallitjak a préshazba, otthagyjak a nap hatralevd idejére, éjszakara
és az egész kovetkezd napra, majd kora reggel kipréselik.

19. fejezet
Hogyan készitiink a mustbodl édes bort? (szintén téle)
1. Ha a kipréselt mustbdl édes bort akarnak kapni, miutan a pitho-
sokba toltotték a mustot, 3 napra hagyjak azt lefedetleniil, majd ugy
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teszik rajuk a fedelet, hogy kozte és a pithosok fels6 széle kozt kis
rés legyen, vesszot vagy nadat téve a peremre. 2. Ot nap milva telje-
sen ra kell tenni a pithosokra a fedeliiket, vizes hamuval megkenve,
és csak kis nyilast hagyva szabadon, majd hét nap elteltével ezeket
anyilasokat is be kell kenni. 3. Ha édesebb bort akarnal, hagyd 5 nap-
ra a pithosokat lefedetleniil. Ot nap mulva tedd rajuk a fedelet, ahogy
korabban sz volt réla.

20. fejezet
Hogyan készitiink jo illata és édes bort? (Pamphilostol)
1. Gytjts kevés érett mirtuszbogyot, szaritsd ki, tord ossze,
szo6rd cserépedénybe, amelynek yoivi§ a neve, hagyd allni 10 na-
pig, majd kinyitva kezdd el hasznalni. 2. Naponta j6 illati borod
lesz, ha ép almakat vizbe aztatsz és félreteszed, a vizet pedig
raontod a borra. Az almak is kellemes {z{iek fogyasztasra. 3.
A sz0616 viragja is, f6képp a fara futtatott sz616 viragja tavasszal
leszedve és a borba dobva jo illativa teszi a bort. 4. A viasz, ha
a pithos belsejét megfiistoljiik vele, j6 illatot ad a bornak. A fiis-
tolés utan kell beletdlteni a bort. 5 Feny®d levelei, feny6toboz,
feny6gally vagy ciprusgally, ha a pithos nyakat bedorzsoljiik vele,
és a mustot az edénybe toltjlk, a lehet6 legjobb illatot ad a bor-
nak. 6. Ha azt akarod, hogy flistds, alma vagy mas illata legyen
a bor, az edénybe bele kell dobni egyet ezek koziil az anyagok
kozil, miel6tt a bort beletoltenéd, kosd koril, hagyd, mig tiszta
és nem savanyu illatot érzel, majd a beledobott targyat kivéve
a bort toltsd bele, fedd le, ezt kovetden hasznald. 7. igy is j6 illatt
lesz a bor: abrutiirmét, keserdi mandulat, fehér agyagot, ‘docapog
levelet, tovisbokor gyokerét, sparga viragjat, cédrusport, gérog-
széna lisztet készits dssze. 8. Ezeket vagy vessz6fonadékba vagy
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vaszonba burkolva bele kell l6gatni a bort tartalmaz6 edénybe,
hogy a borba bele ne érjen. 9. Ha illatukat a bornak atadtak, ki
kell 6ket venni, miel6tt megrothadnanak.

21. fejezet
Hogyan lehet fehér borbdl voroset késziteni és vorosbol
fehéret? (Varrotol)
1. Durva s6bdl 8 drachmanyit keverj a vorosborba. Fehér sz616 vesz-
sz0jét égesd el, ha a hamujat az edénybe dobod, megkevered és 40
napig hagyod allni, a bor megfehéredik. 2. A fehér pedig sotét szini
lesz, ha fekete sz616 vesszbjének hamujat dobod bele.

22. fejezet
Hogyan lesz atlatszé a bor? (Frontotol)
Az edénybe dobj 3 tojasfehérjét, razd dssze, mig habzik, dobj bele
parolt sot, valamennyi bort, 1agyitsd mindaddig, mig a legatlatszébb
nem lesz, majd keverd a borhoz, igy tedd a tarolé edénybe, és tedd el.

23. fejezet
Termékeny sz616 borat hogyan kell keverni, hogy
keveset hasznalva sokaknak elég legyen? (Paxamostol)
Vadmalyva szaraz gyokerét tord aproéra, razd 6ssze a borral, és igy
fogyaszd.

154



24. fejezet
Hogyan lehet Gjborbdl 6bort késziteni? (Damigerontol)

1. Kesert mandulat, tirmot, feny6magot, géorogszénat szarits meg, tord
0ssze, 1 poharnyit keverj egy amphora borba, 6bor jellegii és tartds bo-
rod lesz. 2. Régibbnek tiinik a borod, ha fogsz két agyagedényt, amely-
ben korabban 6bor allt, leiitod a fiileit és a nyakat, és az aljat, amelyek
nem érintkeztek a borral, ezeket dobd el. A tobbi részt, ha sziikséges,
arégibor liledékével tedd félre, tord dssze, és atrostalva dobj minden
100 amporanyiba fél modiosnyi mennyiséget, keverd a borba, majd
korben letapasztva a tetejét hagyd allni 15 napig, majd nyisd ki és
fogyaszd. Ugy fogod érezni, hogy tizéves bort iszol. 3. Elfogyasztva
a bort, az liledéket tedd 0j cserépedénybe, mazazd le, égesd ki, tord
szét, rostald meg, 4jbol ugyanazon a médon hasznald. 4. Egyesek pedig
igy ,0regitik” a bort: peAidwtog-bdl 1 kanalnyit, édesgyokérbdl 3 ka-
nalnyit, kelta nardusbél ugyanannyit, dAon nrmatitidog-bol 2 kanalnyit
0sszevagva és megrostalva a borba dobnak és igy hasznaljak.

25. fejezet
Mit kell tenni, hogy a borban ne legyen ,virag”?
(Sotiontol)
Szaritott sz6l6viragot hints a borba, vagy borsélisztet. Ha a virag
vagy a liszt lelilepedett, a bort masik edénybe 6ntsd at.

26. fejezet
Hogyan sziintetjiik meg a bor vizenydsségét?
(Apuleiostol)

1. 4 kotyla yd&pog-t és granatalmafa leveleket tolts a borhoz, ez meg-
szlinteti a vizeny§sségét. 2. A rossz illatot pedig igy sziinteted meg:
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gyantds feny6agakat gyudjts meg és dobd a pithosba. 3. Egyesek vi-
zes edényt tesznek a pithosba és 3 nap elteltével a bort tisztanak
talaljak, a vizet rossz illatinak. 4. Vannak, akik felhevitett cserépda-
rabokat dobnak bele, masok forr6 arpakenyeret eresztenek le fonott
kosarban az edénybe. Masok zeller magjat és leveleit dobjak a borba.
Masok friss turénak a savdjat keverik bele. Masok fiizfa darabkat
dobnak bele, és ez a bort megjavitja.

27. fejezet
Hogyan gyogyitod az allati méregtol karosodott bort?
(Démokritostol)

Ha forr6 kenyeret dobtal bele vagy vasbol késziilt gytir(it, a méreg

megsemmisil.
28. fejezet

Hogyan iilepitjiik le a sepriis és zavaros bort?
(Anatoliostol)

Harmadrésznyire bef6zott olajfa seprét ontenek egyesek minden
metrétéshez 1 kotylanyival, és a bor azonnal lelilepszik.

29. fejezet
Hogyan lehet a bort homalyossa tenni? (Anatoliostol)
Elpépesitett retek levét ontsd a borhoz.
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30. fejezet
Mit kell tenni, hogy a bort ivon ne érzoédjék borszag?
(szintén tdle)
Barlangi iriszt ragcsal;.

31. fejezet
Mit kell tenni, hogy a sok bort fogyaszté ne részegedjék
le? (szintén téle)

1. Egyél siilt kecsketiid6t vagy keseri mandulat éhgyomorra, 5 vagy
7 darabot, vagy nyers kaposztat, és nem részegedsz le. 2. A bort ivd
nem részegedik le, ha torpe jegenyefeny gallyakbol visel koszortit.
Vagy, ha az els6 poharnal elszavalja ezt a homérosi sort:

,Bolcs Zeusz, haromszor dordiilj Ida hegyormairdl!”

32. fejezet
Hogyan fékezhet6 meg a bor iranti vagy?
(Démokritostol)
A metszés utan a sz6l6vessz6kbol kicsepeg6 nedvet gytijtsd 6ssze,
ezt add a részegnek ivas kozben tigy, hogy ne tudjon roéla, és a bor
irdnti vdgya megszlinik.

33. fejezet
A lerészegedetteket hogyan lehet kijozanitani?
(Berytiostol)
1. Kijézanitja a részegeket, ha gyakorta borecetet isznak, ha retket esz-
nek, és a mézes, lisztes ételek. 2. Hasznosak emellett a régi irok vizsga-
l6dasai és torténetei, és a tarka viragokbdl a fejen viselt koszoru.
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34. fejezet

Arrol, hogy nem csupan a bortdl, hanem mas egyéb
italoktol is le lehet részegedni. (Leontinostol)
1. Els6sorban a bor ivasa részegit le. Mdsodsorban, ha paradoxnak
tlnik is, a viz. Harmadszor a buza- és arpafélékbdl késziilt italok,
ezeket f6képp a barbarok fogyasztjak. Negyedszer, a tonkolybuza-
bél és a zabbdl késziilt italok. Részegit a kiilonb6z6 kolesfajtakbol
késziilt ital is. 2. Kdnnyen lerészegednek az dregek, lehiilt alla-
potban mindenki. Az asszonyok nehezebben részegednek le, mint
a férfiak, mivel a bort vizezve isszak. A tobb bortdl 6k is lerésze-
gednek.

35. fejezet
Szo616fiirt nélkiil hogyan készithetsz bort? (Sotiontdl)
1. A mirtusz és a som friss termése, ha 0sszetorod és kipréseled,
bort ad. 2. Hasonldképpen bor készithetd a granatalmafa héjabol
kibontott, kisajtolt bogy6ibol is.

36. fejezet
Az egészséget az oregkorig megorzo bor készitésének
csalhatatlan receptje (Vindanioniostol)
Alegjobb iriszbdl végy 4 drachmadnyit, &nizsmagbdl egy csészé-
nyit, ugyanennyi btizat, 1 drachmanyi borsot, 2 drachmanyi mir-
hat, 0éoeAt-bdl 16 drachmanyit, pjov-bol 16 drachmanyit, zeller-
b6l 2 drachmanyit, ezeket tord dssze, illatos fehér borbol onts ra
elegend6 mennyiséget, és simara, tésztaszer(ivé keverve finom,
slirii szovésii vaszonba kotve dobd egy edénybe, a legjobb borbdl
onts ra, fedd le, 4 nap mulva igyal belble egy poharnyit éhgyo-
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morra. Ha valaki ezt fogyasztja, mindig egészséges lesz. Jobb, ha
mustba teszed.

37. fejezet
A borok atsziirésérol (Florentinustol)
A szlir6t tengervizben vagy folydvizzel kevert tengervizzel 6b-
litsd at, hagyd allni 2 napot, majd dztasd borban, és ha sziikséges,
nyomkodd ki, majd a szlir6 széleit kend be széttort mandulaval
vagy didval.
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E konyvben, 6, legkedvesebb fiam, Bassus, amely nyolcadik a fold-
miivelésrol sz6l6 valogatasok soraban, a borkészités kiillonbozé
eljarasairol esik szo6, és egyéb elbitalokrdl, valamint a borecet ké-
szitésének modjarol.

1. A gydgyitoé hatdsu bor készitésérdl; 2. A rézsdval készitett bor; 3.
A kaporral készitett bor; 4. Az dnizzsal készitett bor; 5. Az tigyneve-
zett ammitng bor; 6. Az Ugynevezett doapitng bor; 7. Az tgynevezett
YAwviTng bor; 8. A babér aromdjii bor; 9. Anizs aromdjui bor; 10. Kénizs
aromdju bor; 11. Eretlen sz616 bora; 12. Petrezselyem aromdjti bor; 13.
Ruta aromdjt bor; 14. Gérégszéna aromdju bor; 15. [zsép aromdji bor;
16. Zeller aromdjti bor; 17. Alma aromdju bor; 18. A tisztité hatdst bor
készitése; 19. Tejszaporito bor és az egészséget megdrzd bor készitése;
20. Hasmenés elleni bor; 21. Az tirmdsbor készitése; 22. Az amminiosi bor
készitése; 23. A thasosi bor készitése; 24. A kosi bor készitése; 25. A mézes
borrol; 26. Mézesbor készitése mustbol: 27. Vizbol és birsmézbdl készuilt
bor; 28. Mézsor készitése; 29. Rozsaméz készitése; 30. Apiai bor készitése;
31. Kovdid készitése; 32. A legjobb mustfézet készitése; 33. A kiilonb6z6
ecetek készitése: hogyan lehet a borbdl ecetet késziteni; 34. Hogyan lehet
bor nélkiil ecetet késziteni? 35. Emésztést serkentd és az egészséget meg-
6rz6 bor készitése; 36. Edes ecet készitése; 37. Csipds ecet készitése; 38. Az
erds ecet megdrzése; 39. Hogyan kell borsos ecetet késziteni? 40. Hogyan
lehet megdllapitani, van-e viz az ecetben? 41. Hogyan lehet megdupldzni
az ecet mennyiségét? 42. Tengeri hagymdval késziilt ecet.

1. fejezet
Hogyan kell késziteni az egészséget megorzo bort
1. Az egészséget mego6rz0 borok fliszerezését és készitését, amely
borok kiilonb6z6 bajokat gydgyitanak, tapasztalat alapjan ajanljak
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sokan a régiek kozil. 2. Ezek elkészitése semmilyen erésebb szert
nem igényel, hanem a legegyszeriibbek, igy van rézsa aromaju, ruta,
abruta, yAlxwv vagy efféle aromaju. 3. Az emlitett novények mind-
egyikét 0ssze kell torni, belekotni egy szovetdarabba, és a borba
dobni a javasolt mddon.

2. fejezet
Roézsa aromaju bor
Szaraz, hegyi rozsakat, anizst, safranyt koss egybe, adj hozza kevés
mézet és engedd a borba. Az ilyen bor j6 a gyomor és a tiidé pana-

szai ellen.

3. fejezet
A kaporral készitett bor
A kapor magvait vaszonba kell kétni, majd a borba tenni. Ez a bor
altato, vizelethajté, emésztést serkentd.

4. fejezet
Anizs aromaji bor
A borba dobott anizsmag megszlinteti a vizelési nehézségeket, az

emésztérendszerre jé hatasu.

5. fejezet
Az aigynevezett anmitng bor
A beledobott kortétdl a bor gyomrot erdsit6 hatasu.
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6. fejezet
Az Ggynevezett aocapitng bor
Ez a bor vizelethajtd, vizkoér elleni, sargasag elleni, majbantalmak
elleni, izilileti bAntalmak ellen j6 hatasu, a harmadnapos lazban
szenveddket, a hidegleldsoket erdsiti.

7. fejezet
Az ugynevezett yAyywvitng bor
A yAlxwv-t (* csombormenta) borban kell f6zni, mig annak harmada
el nem forr. Ez a bor a kigyéméreg hatasat k6zombositi, és a faja-
sokra j6 hatasu.

8. fejezet
Babér aromaju bor
Ez a bor a legmelegebb, vizelethajt, kohogésre, mellbajokra, has-
csikarasra hasznos. Az id6sebbeket erdsiti, hasznos a kigyémaras
ellen, fiilfajasokra és néi bajokra.

9. fejezet
Anizs aromaju bor
Ez a bor serkenti az étvagyat, a gyomrot erdsiti, vizelethajto.

10. fejezet
Koénizs aromaju bor
Ez a bor j6 hatasu a méj- és gyomorbantalmakra, és ellenszer a ki-

gyOmarasra.
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11. fejezet
Az éretlen sz616bol késziilt bor
Ez a bor emésztést serkentd, a bénak, merev iziiletiek, reszket6sok,
sz€dil6sok, vesebajosak, hascsikarasban szenveddék és dogvészesek
szamara jo hatasu.

12. fejezet
Petrezselyem aromaja bor
Ez a bor er6siti a gyomrot, szélhajto, étvagyserkentd, vizelethajto
és erdsen altatd hatasu.

13. fejezet
Ruta aromaju bor
Ez a bor meleg, a mérgek és a kigyémaras ellen hatasos.

14. fejezet
Gorogszéna aromaju bor
Ez a bor, amely 6sszevagott gorogszénat tartalmaz, els6sorban
a majnak hasznos.

15. fejezet
Izsop aromaju bor
Ez a bor j6 hatasu a mellbajokra, meleg 1évén serkenti az emésztést,
megsziinteti a puffadtsagot.
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16. fejezet
Zeller aromaju bor
Zeller 0sszetort magjat dobd a borba, vizelethajt6 hatasu, szélhajto,
idegrendszeri és emésztdszervi panaszokra kedvezden hat.

17. fejezet
Alma aromajua bor
A legillatosabb birsalmakat dobd agyagedénybe, tolts ra bort, majd
kiviilrél koriil bekenve hagyd 3 napon at allni, és a 4. napon fo-
gyaszd.

18. fejezet
A tisztitoé hatasa bor készitése
Ass godrot, fekete hunyor gyokerét vagd dssze, és a sz616 gyokerét

korben szabadda téve szord be az 6sszevagott hunyorral, igy takard
be folddel.

19. fejezet
Az asszonyok tejét szaporito bor, és amely meg6rzi az
egészséget

Gytjts kakukkfiivet, virdgzaskor megszaritva dorzsold szét, majd
agyagedénybe dobj beléle 3 choinixnyit, dnts rd mindségi fehérbort
és hagyd allni az edényben 40 napig.

166



20. fejezet
Vérhas és hasmenés elleni bor
Végy 30 éretlen granatalmat, ztzd ossze, préseld ki a levét, majd
agyagedénybe dobva onts ra erds vorosbort, 3 choeusnyit, 30 nap
mulva fogyaszd.

21. fejezet
Az iirmésborroél
1. Urémbél, elsésorban pontusibél térj 6ssze 8 drachmanyit, és nem
tulsagosan stirii sz6vésii vaszonba kétve dobd az amforaba. Vannak,
akik fele mennyiségii irmot hasznédlnak. Sokan kassziat elegyitenek
hozza. 2. Miutan tehat a névényt tartalmazo vasznat beledobtad
az amforaba, 6nts hozza mustot, toltsd tele az edényt, csak kevés
helyet hagyva a peremig, hogy ki ne fusson. 3. Ugyanilyen m6don
a kivant mennyiségben készithetsz tobb amforanyit. 4. Az lirmos-
panaszoKkra, szajliregi betegségeknél, gyomorpanaszoknal. Gilisz-

taliz6 hatasa is van.

22. fejezet
Az amminiosi bor készitése (Didymostol)
1. Egyesek az amminiosi borokat itdliai bor edényébe 6ntve sza-
bad ég alatt foldbe 4ssak. Egyesek dobnak bele keser(i mandulat,
mandula levelet és kevés felf6zott mustot adnak hozza. Masok maj-
bajokat gyégyito aloét és ciprus levelet adnak hozza. 2. Aloébdl 2
drachmanyit, amémonbdl (* indiai fliszernévény) 3 drachmanyit,
kosztoszbol drachmanyit, leveleibdl 3 drachmanyit, somkéorobal 9
drachmanyit 7 amfora mennyiségii borhoz adnak. 3. Ismét masok
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adnak hozza mirhat, kassziat, krékuszt, 3-3 drachmdnyit. Vannalk,
akik mirha helyett nadat hasznalnak.

23. fejezet
A thasosi bor készitése (Floreninostol)
Napra tessziik a megért fiirtoket, 5 napig a napon hagyjuk allni, a 6.
napon délben, miutan atmelegedtek, belemartjuk éket feléig elf6zott
tengerviz-must keverékbe, majd ebbdl a flirtoket kivéve a présbe
tesszlik 1 napra. A kipréselt mustot agyagedénybe ontjiik. Miutan
felforrt és lelilepedett, 25-0d rész bestritett mustot 6ntiink hozza.
A nyari napéjegyenléség utan megfelel6 edényekbe toltjik.

24. fejezet
A kosi bor készitése (Berytiositol)
Egyesek 3 rész mustot és 1 rész tengervizet felf6znek, sébdl 1 ko-
tylaval, felf6zott mustbol 3 kotylanyit vesznek, édes borbdl 1 koty-
lanyit, buzalisztbdl 1 kotylanyit, baltacimbdl 10 drachmadnyit, 16
drachmanyi almat, 16 drachmanyi kelta nardust 2 mérdényi fehér
borral kevernek dssze.

25. fejezet
A mézes borroél
1. Tégy attikai mézet egy cserépfazékba, tedd tiizes hamura, hogy
a habja kiforrjon, miel6tt a méz kihiilne, egy (sextarius) xesztés
mézhez onts 3 xesztés bort, majd 6ntsd at a mézes bort jol begy-
antazott edénybe, 12 gramm Osszetort szaraz k6o tog-t koss egy
vaszondarabba, l6gasd bele a mézes borba, majd az edényt fedd le
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és tedd magasra. 2. Egyesek anizs levelet és magot tornek 6ssze, és
12 grammnyit hozzakevernek ehhez a mennyiséghez, 15 nap milva
csodalatosnak fogjak talalni. 3. Egyesek ilyen médon készitenek mé-
zes bort: 6 gramm mirhat, kasziabol 12 grammot vesznek, k66 tog-
bdl 2 gr-ot, 4 gr nardust, 4 gr borsot, 6 xesztés attikai mézet, 13
xesztés bort. Mindezt dsszekeverik, és a Kutya felkelte el6tt 40 nap-
ra napos helyre teszik. Egyesek ezt nektarnak nevezik.

26. fejezet
Mézes bor mustbol
1. Forralj addig mustot, mig a fele el nem forr. Ebbdl 10 xesztésnyi-
hez keverj 1 xesztésnyi attikai mézet, 6ntsd agyagedénybe, legip-
szelve tedd arnyékos helyre. 2. Tudni kell, hogy a mustbél késziilt
mézes bor szélhajt6, nem jo a gyomornak, de kellemes izi.

27. fejezet
Vizb6l és birsmézbdl késziilt ital

1. 32 darab szép almat szelj aproéra, naddal a magjat tavolitsd el,
dobd 8 xesztésznyi kitiing attikai mézbe, és hagyd allni 8 hénapig.
Allott es6évizbdl keverj hozza 12 xesztésznyit és a napra allitsd, az
es6tol és a harmattol védve. 2. Masok egy jobb eljaras szerint igy
készitik a vizbdl és birsmézbdl késziilt italt: Nagyon szép, érett
almakat felszelnek, kipréselik a levét, a levébdl 3 xesztésznyit,
a legjobb, tiszta attikai mézbdl 8 xesztésznyit, 12 xesztésznyi eso-
vizzel keverve allni hagyjak a napon, kozéperds tilizon rovid ideig
f6zik, majd fogyasztjak. 3. Vannak, akik duplafenekii edényben
f6zik vagy inkabb vizfiirdén, ne a nyilt t{izon forrjon fel, mint pl.
Béroiaban is.
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29. fejezet
Rozsaméz készitése
Szép rézsakat, ha van, hegyi rozsat, a tiiskéit letordelve vagd 6sz-
sze, és kipréselve a levét végy ebbdl a 1ébdl 2 xesztosznyit, mézbol
1 xesztosznyit, a mézrol a habot szedd le, igy keverd a rézsaléhez,
edénybe ontve razd alaposan 6ssze, tedd szaraz helyre.

30. fejezet
Apiai bor készitése
12 gr zellermagot (egyesek 16 gr-ot vesznek) ruta maghol vagy
a zold leveleibdl 6 gr-ot, mézbdl, miutdn a habjat leszedted, 1 xesz-
tosznyit, 3-4 xesztosznyi borral keverj 6ssze, hagyd allni 15 napig.

31. fejezet
Kovd8id készitése. (Démokritostdl)
Megmosott, megszaritott, 6vatosan megtort borsbdl végy 8 gr-ot,
attikai mézbdl 1 xesztosznyit, fehér 6borbol 3 vagy 4 xesztosznyit.

32. fejezet
A legjobb mustf6zet készitése (Leontinostol)
F6zz be harmadara 15 xesztosznyit a legjobb mustboél és 100 xesz-
tosznyit a legjobb borbdl, a habjat szedd le, kitlin6 mustf6zetet

kapsz.
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33. fejezet
Ecet készitése mas modon, és hogyan lehet a borbdl
ecetet késziteni (Varrotol)
Cékla gyokerét vagd 6ssze, dobd a borba, 3 6ra mulva megcetesedik.
Ha azt akarod, hogy elalljon, kaposztatorzsat tégy bele.

34. fejezet
Hogyan készithetsz ecetet (savanyu bort) bor nélkiil?
(szintén t6le)
1. Dobj agyagedénybe zsenge Gszibarackokat, porkolt arpat hints
rajuk, hagyd néhany napot erjedni, majd atsziirve hasznald. 2. Bor
nélkiil igy készithetsz még ecetet: gipszet forralj fel tengervizzel,
majd folyévizzel keverd 6ssze, miutan atsziirted, fogyaszd.

35. fejezet
A j6 emésztést elOsegito és az egészséget megorzo ecet
készitése (Sotiontol)
8 drachmanyi masztixot, 1-2 xesztosznyi ecetet dobj egy edénybe,
adj hozza borsot, mentat, kassziat, kevés bordkabogyot, egy évig
hagyd allni, aztan fogyaszd.

36. fejezet
Az édes ecet készitése (szintén tole)
1. Fogj egy korsonyit a legjobb ecetbdl, ugyanekkora mennyiségt
mustot a prés aldl, 6sszekeverve 6ket egyenlé mennyiségben tedd
begyantazott edénybe, hagyd allni. 2. Masok igy készitik: a prés aldl
kifoly6é mustot egy metrétosszal veszik, ezt hozzakeverik 2 met-

171



rétosz ecethez, f6zik, mig a harmada el nem forr. 3. Masok pedig 2
metrétosz mustot, egy metrétosz ecetet, forralt folydvizet 3 metrét-
osszal egyiitt f6znek, mig az egésznek az egyharmada el nem forr.
Marad a kétharmad rész.

37. fejezet
Eroés ecet készitése (szintén tole)

1. Sz6l6magot szarits két napig, dobd a mustba, és kevés zold sz6-
16t, igy erds ecetet kapsz. 7 nap mulva hasznald. Vagy dobj bele
TUpebpov-t és erds ecetet kapsz. 2. Hasonloképp erds ecetet kapsz,
ha ennek az ecetnek a negyed- vagy 6todrészét kivéve, tlizon fel-
forralod, majd visszadntod a tobbi részhez, és napra teszed 8 napig.
3. Nagyon erds és kellemes lesz az ecet, ha tarackfii éreg gyokereit
dobod bele, mazsolat, tiiskebokor termését, (azaz dyStoammidiov)
termését, 6sszezuzott leveleit, szeder gyokerét és tejsavot. Es ha
tolgyfa hamujat, leforrazott borsoét, felhevitett cserépdarabokat
dobsz bele, er6ssé teszed az ecetet.

38.fejezet
Hogyan tartdsithatod az erds ecetet? (Apuleiostol)
Babot keverj citrom levével, és dobd az edénybe.

39. fejezet
Hogyan készitiink bors aromaju ecetet? (szintén tdle)
Vaszondarabba koss egész borsszemeket, 16gasd az ecetbe nyolc
napra, igy fogyaszd.
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40. fejezet
Hogyan allapitjuk meg, van-e viz az ecetben?
(szintén tdle)
Az ecetbe szikso6t dobj, és ha latod, hogy pezseg, ebbdl tudod, hogy
vizet tartalmaz.

41. fejezet
Hogyan duplazhaté meg az ecet mennyisége?
(Démokritostol)
1. Végy meghatarozott mennyiségi ecetet, példaul egy metrétossal,
felére bef6zott tengervizb6l onts hozza egy metrétossal, és miutan
Osszevegyitetted, Ontsd egy edénybe. 2. Egyesek pedig vizbe azta-
tott arpat atszlirnek, az aztatmanybdl kevernek egy metrétosnyit
mintegy egy metrétos ecethez, 6sszerazzak, elegendd mennyiségi,
felhevitett, még meleg sét adnak hozz3, befedik az edényt és allni
hagyjak 20 napig. 3. Egyesek pedig a fligefan maradt, megazott és
erjedésnek indult fiigékb6l dobnak a vizbe, és igy készitenek ecetet.

42. fejezet
Hogyan készithetiink mastixbogy6 aromaju ecetet?
(Pythagorastdl)
Onts keramia edénybe a legjobb és legerésebb ecetbdl 36 kszesztosz-
szal, héjabdl kibontott fehér mastixbogyot vagj aprora, szaritsd a na-
pon 30 napig, majd aztasd az ecetben 13 napig. Ezt kovet6en sziird le
az ecetet, tedd félre, és ha sziikséges, fogyaszd. Nem kevésbé hasznos
a mastixbogyd aromaju bornal a mastixbogy6 aromaju ecet.

173









E konyvben, 6, legkedvesebb fiam, Bassus, amely a foldmiivelésrél
sz0l6 valogatasok soraban a kilencedik, teljes 6sszefoglalast ta-
lalsz az olajfak tultetésérdl és gondozasarol, az éretlen olajbogyo-
bdl sajtolt olaj készitésérdl, és minden egyéb tudnivaloét az olajfak
gondozasardl és gyogyitasarol, tovabb az olajkészités kiilonb6zé

eljarasairol.

1. Az olajfa térténete; 2. Az olajfa iiltetésérdl és gondozdsdrol, és arrol,
hogy a leghasznosabb dolog ezeknek a gondozdsa; 3. Az olajfa szamd-
ra megfelel6 levegdrél és a fold szerkezetérdl; 4. Az olajfdk iiltetésének
az idejérdl és hogy milyen foldbe kell liltetni; 5. A csemetekertrdl; 6.
Az olajfa iiltetésére szolgdlo gédrékrdél; 7. Milyennek kell lenniiik az
eliiltetésre kertiil6 olajfacsemetéknek? 8. Hogyan tehetd béven termévé
az olajfa? 9. A felnétt olajfak gondozdsa; 10. Hogyan tehetjiik virulovd
és béven termdvé az olajfdkat és a beteg fak miképp gydgyithaték?
11. Arrdl, hogy sok és kiilénféle médon térténik az olajfa iiltetése; 12.
Mit kell tenni, hogy ne fakadjon el az olajfa termése? 13. Az olajfa met-
szésérdl; 14. Az olajbogyé fiirtokrol; 15. Az olajfdk szamdra megfelelé
trdgydrdl; 16. Az olajfdk oltdsdrdl; 17. Hogyan és mikor kell kivdlasz-
tani és lesziiretelni az olajfdkat? 18. Hogyan készitiink olajat olajbogyo
nélkiil? 19. Hogyan készitiink olajat éretlen olajbogydbdl? 20. Illatos
olaj készitése; 21. Hogyan készitiink tiszta olajat? 22. Hogyan készi-
tiink keserti olajat? 23. Hogyan javithaté a rossz illatu olaj? 24. Hogyan
tehetd dttetszdvé az olaj? 25. Mit kell tenni, ha egér vagy mds él6lény
az olajba esik és elrontja az illatdat? 26. A spanyolhoz hasonlé olaj ké-
szitése; 27. Az istrikos olajhoz hasonlé olaj készitése; 28. A legkitiinGbb
olaj készitése; 29. Olaj készitése ecet-méz eleggyel; 30. Olaj készitése
musttal; 31. Olaj készitése sz616 térkéllyel; 32. Az olajlitésrél; 33. A be-
fézétt olajbogyorol
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1. fejezet
Az olajfa torténete

1. Azt mesélik, az olajfa igy jelent meg: A foldkerekséget kezdetben
beboritotta a viz. E16szor Athéné bukkant el bel6le. Athéné és Po-
seidon, akiknek ez a hely megtetszett, azon vitaztak, hogy varost
épitenek, amit egyikiikrél neveznek el. 2. Zeusz igyekezett a visza-
lyukat megoldani. Ugy dontétt, hogy aki a legszebb ajandékot adja
a varosnak, annak a nevérdl nevezzék el. 3. Poseidon kikotékkel és
hajéépité miihelyekkel ékesitette a varost. Athéné egy olajfat tilte-
tett az Akropoliszra, virulé és b6ven termd fat. Olajaggal koszoruzta
meg magat. Az dsszes szemléld itélete szerint 6 gy6zott, és 6rola
nevezték el Athénnek a varost. 4. Poseidon vereséget szenvedett,
és visszavonult szokott elemébe. Ez id6t6l fogva a versenyek gy6z-
teseit vadolajfa vesszbvel koszoruzzak meg a versenyek birai. 5.
A vadolajfa levelét egykor fejfajas elleni természetes ellenszerként
hasznaltak. Athéné nevét irtak ra, és cérnaval a fejre kotozték.

2. fejezet
Az olajfa iiltetésérol és gondozasarol és arrol,
hogy a legnagyobb jotétemény az olajfaval valo
foglalatoskodas (Florentinustol)
1. Minthogy az olajbogy6 termesztése a legnagyobb mértékben
sziikséges, (egy masik termény sem tarolhaté ilyen hosszu ideig)
a foldmiiveléshez ért6 személyeknek a legnagyobb figyelmet kell az
olajfara forditaniuk. 2. Nem csupan biztos jovedelmet hoz az olajfa
termése, hanem az élet minden teriiletén a legjotékonyabb hatasu.
3. A nyari napfordulé megérkeztét jelzi példaul az olajfa leveleinek
a megforduldsa, mint ahogy a harsé vagy a szilfaé vagy a fehérnyar-
faé. 4. Boven termdnek itélik az olajfat, ha nem csak az 4gak oldalan,
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hanem a cstcsdn is termés iil. 5. Az olajfa tiszta 1évén, megkivanja,
hogy a szlireteldi is tisztak legyenek, sajat feleségiik melldl, és ne
idegen agybol érkezzenek. gy a késébbiekben is a legjobb termést
adja majd. 6. Ugy mondjak, a kilikiai Anazarvoszban artatlan gye-
rekek gondozzak az olajfakat, ezért ezek az olajfak a legterméke-
nyebbek.

3. fejezet
Az olajfa szamara megfelel6 éghajlatrol és a megfeleld
szerkezetii foldrol (szintén téle)

1. A forré és szaraz éghajlat megfelel6 az olajfa szamara, ez tapasz-
talhat¢ is Libidban és Kilikidban az ottani olajfaknal. 2. Hozzajarul
a megfelel6 éghajlathoz a megfelel6 domborzat is, a lejt6s magas-
latok. 3. Az ilyen helyeken nové olajfak ugyanis, mivel a nap éget6
forrosagat mérséklik a szelek, a legjobb olajat adjak, a nem tulérett
bogyo6kbol préselt olajhoz hasonlét. 4. A siksagon nové olajfak, ame-
lyeket kevésbé erdsen fuj a szél, er6sebben perzsel a nap, zsiros ola-
jat adnak. 5. Megjegyzendd, hogy a szelek nem csupan a novényeket,
hanem mindent felelevenitenek, az erdteljes és heves szelek min-
denre artalmasak, a mérsékelt és enyhe szelek altalaban az 6sszes
novényre, kiilonosen pedig az olajfak fejlédésére jétékony hatasuak.
6. Szépen zoldellének fogod talalni f6képp azokat az olajfa tltetvé-
nyeket, amelyeken atfuj a szél fuvallat, minthogy a névények kozt
nagy tavolsagok vannak, ezeken konnyen atfajhat a szél. 7. Ezért
mondjuk, hogy a lankak és a lejt6s hegyoldalak nagyon alkalmasak
az olajfak nevelésére, mivel itt mindig csendes szell6k fujnak, ame-
lyek nem atfujjak a fakat, csak egyenletesen lengedeznek, nevelik és
serkentik a fa fejl6dését.
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4. fejezet
Az olajfak iiltetésének az idejérol és hogy milyen foldbe
Kkell iiltetni (szintén téle)

1. Az olajfak tliltetését a Hyaddok lemenetelét6l kell kezdeni, a téli
napforduléig, azaz november honap 15. napjatél december honap
20. napjaig. 2. Az olajfat iiltethetjiik tavasszal is, a 2 id§szak ha-
sonlé egymashoz, nedves és meleg 1évén. 3. Tavasszal még meleg
a fold a nap melegétdl, és nedves a késo6 6szi es6ktdl. 4. A fold nedves
a tavasz eleji es6ktdl, és meleget kap a nap feljovetelétdl kezdve. 5.
A nedvesebb f6ld iidébb és zsirosabb olajbogydkat terem, ez okbdl
az ilyen foldet elényben kell részesiteni. Masodik legmegfelel6bb
a fehér agyagos fold, harmadik a sovany agyagos f6ld. 6. A termé-
keny foldet nem dicsérjiik, sem a voroset, meleg 1évén kiégeti a no-
vényt. 7. Méginkabb keriilend6 a repedezett f6ld. Sovany termést
hoz ugyanis, és vizenyds gyiimolcsot. 8. A laza fold megfeleld, errdl
tanuskodik Attika is.

5. fejezet
A csemetekertrol (Didymostol)
1. Egyszer(ibb az emlitett novényeknek a sajat foldjiikbe valo eliilte-
tése, mint ha a csemetekertbdl szallitjak at. 2. Mivel a csemetekert-
bél atiiltetett novények egészségesebb termést hoznak, bemutatjuk
a csemetekert készitésének a mddjat is. 3. Tehat, mint ahogy mar
gyakran sz esett réla, a csemetekert betiltetendé foldje mindenfelé
egyforma legyen, nemcsak mindsége és szerkezete szempontjabdl,
hanem a széljaras tekintetében is, hogy a bele tiltetendd névény ne
érezze magat idegeniil a kés6bbiekben. 4. A csemetekertbe iilte-
téshez fiatal, b6ven termdé olajfakral kell venni a vessz6ket, nem
a torzsérdl, hanem fentrdl, a gallyak koziil, az Gj hajtasok koziil. 5.
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Konyoknyi hosszusaguak legyenek, a kéreg ne sériiljon meg a va-
gas soran. Erre gondosan iigyelni kell. 6. Eles késsel a vagast min-
denfeldl el kell egyengetni, épen és sértetleniil 6va meg ekézben
anovényt. 7. A vessz0 alsé részét kend be hamuval kevert tehéntra-
gyaval, ugy tedd a foldbe, hogy 3 ujjnyi magasan emelkedjék ki, ezt
kovetden a godrot kimélyitjik, mint korabban sz6 volt réla, hogy
felfogja az es6vizet. 8. Mint mar sz6 esett rola, tigyelni kell arra, ne-
hogy csucsaval lefelé iiltessiik el a vessz6t. 9. Nadat szarunk mellé,
hogy a kapalast végzik észrevegyék a novényt. 10. A csemetekert-
ben 1év6 novényeket 7 hdnapig hdnaponként kell kapalni. 11. Ha
a novények fejlédése megfeleléen folyt harom évig a leirt médon,
a 4. évben a felesleges gallyakat le kell metszeni, és igy végezni az
iltetést a beliltetendd foldtertiletre, valamennyi sajat addigi foldjét
is a gyokerén hagyva. 12. Jobb is az olajfa vesszdrél valo tultetés.
Egyesek a fa legcsucsarol levagott részeket, az igynevezett gorfia-t
(yopeia) a csemetekertekbe beiiltetve, amikor szlikségesnek latjak
az atultetését, atiultetik. 13. Sokan nem a csemetekertekbe, hanem
a sajat foldbe tiltetnek, és nem csalddnak. 14. Jobb azonban az ilyen
novényeket a csemetekertbe iiltetni. Folyamatosan 6ntozve gyor-
sabban novekszenek, és igy konnyi az atiiltetés.

6. fejezet
Az olajfak eliiltetéséhez sziikséges godrokrol
(szintén téle)
1. Amikor az olajfat iiltetjlik, meg kell tisztitani azt a helyet, aho-
va ezeket eliiltetjiik, minden egyéb novényt kiszediink onnan, és
a teriiletet keritéssel vagy sévénnyel korbekeritjiik. 2. Legjobb az
liltetés el6tt mar egy évvel kidsni a godroket, hogy a nap, a szelek és
esOk a foldet porhanyossa tegyék, és a csemeték gyokeret eressze-
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nek. 3. Ha sietiink az iiltetéssel, kett6 vagy legkevesebb egy hénap-
pal korabban gallyakat vagy nadat és egyéb gyulékony anyagokat
égetiink a godrokben tobb napon at. 4. A godrok mélysége harom,
vagy legkevesebb két és fél konyoknyi legyen. 5. A godrok egymas-
tol 50 konyoknyi tavolsagban legyenek, igy a szél érheti a torzseket
és a kozoket be lehet vetni. 6. Akik vetésre nem gondolnak, olyan
kozel tltetik a csemetéket, hogy ne drnyékoljak egymast.

7. fejezet
Milyennek Kkell lennie az eliiltetend6 olajfa csemetének?
(szintén tdle)
Az eliiltetend6 vessz6ket megfeleld helyrdl kell venni, évente termd
fiatal fakrdl, vastag torzsiiekrdl, vagy olyanokrol, amelyeknek a tor-
zse még vastagabb, sima és egyenes.

8. fejezet
Hogyan tehetjiik béven termdvé az olajfat?

(Aphrikanostal)
Furd ki faréval a torzsét egészen, és egy masik, b6ven termd farol
végy 2 vessz6t, mindkettdnek a legcstuicsat vagd le, hogy tovabb at-
menjenek, és egybefogva a két vesszot, erésen huzd. Amikor beé-
kel6dtek, mindkét fel6l a felesleget vagd le, azaz a vesszok kinyulo
részeit, és pelyvaval kevert agyaggal tapaszd be mindkét felél a lyu-
kat. Az olajfa béven term6 lesz, j6 olajat ad.
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9. fejezet
A felnott olajfak gondozasaral (Sotiontol)
1. Fentebb megfeleléen ismertettiik az olajfak tiltetésével és gon-
dozasaval kapcsolatos tudnivalékat. A kovetkez6kben a felnétt no-
vények gondozasaval kapcsolatos teend6ket ismertetjiik. 2. Gon-
dozasukat, azaz a korbearkolast ugyanakkor végezd, mint a fiatal
novényeknél, ahogy kordbban mar szé esett réla. A koréje asott go-
dor nagysagat, a kiszort tragya mennyiségét, milyen magasra kell
halmozni, mindezt a fatorzs vastagsaga, magassaga, a fold és a fak
természete szerint kell megallapitani. 3. A kihajtashoz kedvezgbb,
nedves teriileteken tragyat kell leszorni tobb éven keresztil, és ala-
csonyabbra halmozni, nehogy hajtasra kényszeritve még viragza-
saban karosodjon a fak termése. 4. A terméketlenebb és szarazabb
teriileteken tobb tragyat kell kiszorni és gyorsabban, a foldet a tor-
zsek koré magasabbra halmozni, hogy a tragyanak koszonhet6en
konnyebben kihajtson az eliiltetett névény, a leszért fold pedig 6vja
a nap hevétdl. 5. Az emlitett feln6tt olajfak ,, megtisztitasat”, mint
a tobbi faét, 6sszel végezd, a Pleiddok lenyugta utan. 6. Ugy t{inik,
ilyenkor keményebbek és erésebbek a fak. 7. Az torténik ugyanis
el6szor is, hogy a benniik 1év6 nedvesség felhasznalddik a riigyekre
és a termés nevelésére, masodszor, a nyari h6ség a maradék nedves-
séget kiszaritja bel6liik, harmadszor, a téli es6k még nem érték Gket.
Mindezek miatt tavasszal a leginkabb alkalmasak a metszésre a fak,
mivel akkor a legerésebbek, f6képp az olajfak. 8. A megmetszés el6tt
a fakat el6bb meg kell tragyazni, hogy a vagas okozta sériilést ellen-
sulyozza a tragya okozta haszon. Metszéskor a fak megsértilnek, de
ha meg vannak tragyazva, gyorsan helyrejonnek, és jobban kihajta-
nak. 9. A szaraz és a kozépen novo gallyakat le kell metszeni, hogy
a fa szell6zhessen. Le kell metszeni az egymast keresztezé gallyakat
is, foképpen a tulsagosan magasra nyultakat, és amelyek tal hosz-
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szuak, mivel ezek természett6l terméketlenek. 10. A foldmiivesek
nézete szerint 10 konyoknyinél magasabbak ne legyenek az olajfak,
mivel ha a fak e fo6lé a magassag f6lé n6nek, konnyen karosodnak,
az erG@s szél letori az agakat, a viragokat megtépi és emiatt azok
id6 el6tt lehullanak. 11. Ezért sokak mar az Gjonnan eliiltetettek
agait is a foldre huzzak, a fat alacsonyabbra és foldre nyulé aguva
alakitva. 12. A feln6tt olajfak metszésérdl, amit 3-4 évenként kell
végezni, mar elég sz0 esett. A torzseken novo oldalhajtasokat, amig
még puhak, évente kell lemetszeni, hogy a fatorzs ereje ne ezekre
fecsérlédjon.

10. fejezet
Hogyan lehet az agakat viruldva és boven termdvé tenni,
és a betegeket hogyan kell gyégyitani? (A Kyntiliosoktodl)
1. Az olajfakat szebbé, virulobba, béven termo6vé teszed, ha a korbe-
arkolas utan mindegyik t6 koré a gyokerekre nem s6zott ivovizzel
egyenld aranyban kevert olajseprét dobsz, vagy 1-2 kosarnyi bab-
pelyvat, vildgos, hogy a fa nagysaganak megfelel6en, vagy tehént-
ragyaval vagy hinarral kevert agyagos foldet. Nem kevésbé hasznos
allott emberi vizeletet dnteni a gyokérhez. 2. Ezutan rogton el kell
végezni a gyokerek folddel valé beszérasat, a gyokerektdl szamit-
va dupla magassagra, a beszort rész koriil pedig korben arkot kell
kimélyiteni az es6viz felfogdsara. 3. Ezt a munkat a Kutydnak az
égbolton tartdzkodasanak forr6 napjaiban kell végezni. Jobb ekkor
ontozni is, f6képp, ha szarazsag van. 4. A termést nem hozo fakat igy
teszed termd&vé: a fa tovétdl szamitott egy konyodknyivel valamivel
magasabban furoval fird at a torzsét déli iranybol, nagyujjnyi vas-
tagsagu lyukat furva, és az egész torzset atfirva 2 b6ven termo olaj-
farol metssz 2 vesszot, kétfel6l dugd a furatba, hogy mindkét olda-
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lon kinyuljanak, és pelyvaval kevert agyaggal tapaszd koriil a nyi-
last. 5. A lyuk nagysaganak megfelel§ vessz6ket vagj, mint el6bb
sz6 esett réla. 6. Miutan jo olajtermd fak agat oltottad belé, az olajfa
jobban fog teremni. A vessz6ket a fa déli oldalarol kell metszeni. 7.
Az elbokrosodott, tulsagosan lombos, kevés termést hozé fakat igy
fogod gybgyitani: vadolajfa pecket liss a gyokerei kozé, vagy feny®d,
vagy tolgyfa éket, vagy kovet. 8. Amelyek pedig sok termést hoz-
nak, de lehullajtjak a virdgukat, nem érlelik meg a termést, azokat
ilyen modon gyogyitod: a torzset korbeasva dobj a kozepes koré 2
kosarnyi hinart, a kisebb koré kevesebbet. Majd keverj olajseprét
ivovizzel, 4 choeusnyit 6nts mindegyik t6hoz. Ha hinar nincs, csak
olajseprét hasznalj. 9. A kartevok elleni védekezésrol és altalaban az
artalmakrdl a sz616t6kékrol szol6 részben tajékoztatast adtunk. 10.
Ha a gyokereit elszaradtnak és betegnek taldlod, tudd, hogy ennek
oka a benne megtelepedett férgek, ezeket sokféle médon tavolitha-
tod el, kivaltképp tgy, hogy tengeri hagymat iiltetsz a tove mellé.

11. fejezet
Arrol, hogy az olajfa iiltetése sok és kiilonféle modokon
torténik (Leontinostdl)
1. Tudni kell, hogy az eliiltetend6 csemetét teljesen a folddel be-
takarjak, vagy egy részét betakarjak, mas része a fold f61é ma-
gasodik. 2. Amely csemetéket teljesen betakarjak a folddel, nem
sziikséges szélni roluk e valogatasokban. Amelyek a fold folé emel-
kednek, iiltetéskor ugy kell forditani 6ket, ahogy a torzsiik erede-
tileg iranyult, kelet, vagy dél, vagy nyugat felé, hogy ne érezzék
idegeniil magukat. 3. A csemetéket, ha es6 nem esik, ha lehetséges,
kétszer-haromszor meg kell 6ntdzni. A godrokbe mindkét feldl
a novény mellé 2 sima és egyenes karot kell lesztrni, nadat, vagy
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nyaldb gallyakat, hogy a godrok folott kiemelkedjenek. Miutan
a csemete meger4sodott, ezeket ki kell hizni, a lyukakat be kell
szorni apré kovekkel vagy cserépdarabokkal és kozepes nagysagu
cserépdarabbal be kell fedni, hogy az es6viz a gyokerekhez lejut-
hasson. A csemetéket azonnal kiemelve, a borts napokon kell tl-
tetni. 4. Az olajfat tobbféle modon tiltetik el. Egyesek olajfa vessz6t
tiltetnek: vastagabb gallyakat konydknyi méretiire vagdosnak,
ezeket eliiltetik. 5. Masok vastagabb agakbdl metszenek 2 konyok-
nyi darabot, a godor fenekére nagyobb kovet dobnak, erre allitjak
egyenesen tartva az dgdarabot, és beszorjak folddel. 6. A legjobbak
a t6 kozelébdl valo vesszok, a dugvanynak szant vesszéket még
a fan lemetszik, és a Medve feljottekor teszik a godrokbe. 7. Egye-
sek a mpomala-nak nevezett vesszéket igy tiltetik el. Ironnal meg-
jelolve, merre van kelet vagy dél, a torzsbdl kiflirészelnek 3 vagy 4
konyoknyit, a godrokbe teszik, a legnagyobb gondossaggal jarva el.
Az iiltetésnek ez a mddja, ha eredményes, gyorsabban eredményez
Uj novényt, és hamarabb hoz termést. 8. Egyesek a tvégrdl a ko-
vetkez6 modon végzik az iiltetést: A t6véget nagyobb darabokra
vagjak, godorbe teszik, kérgével felfelé, és tragyaval kevert foldet
szornak ra, 4 ujjnyi szélességben. 9. Egyesek a torzs fold alatti ré-
szérdl metszenek le kéreggel egyiitt 4x4 ujjnyi vastag darabokat,
a godor aljara el6z6leg egy kovet dobnak, 3 vagy 4 torzsdarabot
allitanak e ké koré, végiil négyujjnyi vastag réteg folddel beszorjak.
10. Barmilyen modon torténik is az iltetés, elflirészelt darabokat
kell hasznalni. A kérget 6vni kell, hogy ne hasadjon be, és éles kés-
sel kell elegyengetni a vagast, hogy a kéreg megérzddjék. Hamuval
kevert marhatragyaval kenjiik be minden darab alul levé részét. 11.
Ugyelni kell, nehogy a csticsara allitsuk az eliiltetendé darabokat.
A novénynek kellemetlenséget okoznak, ha a csticsara allitva tilte-
tik el. A godrokbe tragyat kell szérni.
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12. fejezet
Mit kell tenni, hogy az olajfarél a termés le ne hulljon?
(Démokritostol)
Nem hull le az olajfardél a termés, ha férges babot fogsz, a lyukat vi-
asszal betdomdod, majd a fa gyokerétol vett gorongybe belenyomod,
és a foldbe iilteted.

13. fejezet
Az olajfak metszésérdl (Varrotdl)
Az olajfat a teremés lesziiretelése utan meg kell metszeni, ne gon-
dold, hogy a kinyul6 agakat lemetszve kevesebb lesz a termés. Az 1j
sarjakrol sokkal tobb termést sziiretelsz majd.

14. fejezet
A sz6ldbe oltott olajfardl (Aphrikanostdl)
1. Erdemes sz6t ejteni az olajfanak a sz616t6ke iranti vonzédasarol,
amirdl Florentinos tesz emlitést Georgikajanak 11. konyvében. Azt
mondja ugyanis, hogy ha valaki sz6l6t6be olajfa vessz6t olt, a t6-
kén nem csupan szO6l6fiirt terem, hanem olajbogyo6 is. 2. Ilyen fat
- irja, Marios Maximosnal latott, megizlelte a gylimolcsot, és ugy
tlint neki, mintha sz6l6bogyot és olajbogyot egyszerre izlelt volna.
3. Irja, hogy ilyen névények el6fordulnak Lybiaban, és a hazajukban
ov” BoAiBa-nak nevezik &ket. 4. Karokat kell a fak ala tAmasztani,
amelyek az olajfa termés sulyat képesek megtartani. Ha masképp
oltjuk be, nincs sziikség karodkra. 5. Ha a foldfelszinnél farjuk at a t6-
két, a furatba olajfa vessz6t szirunk, hogy magaba szivja a sz616
édességét és a fold természetes taplalo erejét. 6. Gond nélkiil sziire-
teljiik majd le a gyiimolcsét, nem terhelve meg a t6két, ha vesszdket
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vagva rola azokat atiiltetjiik. A kevert faj megmarad, ha magatol is
gyokeret ereszt. 7. Az err6l szarmazo termést éAatootd@uiog-nak

nevezik.

15. fejezet
Az olajfa szamara megfelel6 tragyarol (Didymostol)
1. Mindenfajta tragya megfelel az olajfa szamara, kivéve az emberi
tragyat. A tragyat nem a gyokerekre kell dobni, hanem a t6t6l ke-
véssel tavolabbra. 2. Az olajfakat 2-3 évenként kell tragyazni. Az el-
lltetett olajfat mindenképpen meg kell tragyazni, a tragyat a kiasott
godorbe dobva, és folddel 6sszekeverve.

16. fejezet
Az olajfak oltasarol (Florentinustol)
1. Az olajfak kozott van vékony kérgli és vastag kérgii fajta. 2. A vas-
tag és nedves kérgli olajfaknal a kéreg ala kell oltani. A vékony és
szaraz kérglieknél magaba a faba. 3. Az oltds ideje junius Kalendaeja
el6tti 9. naptoél, azaz majus honapjanak 22. napjatdl junius honap
Ujholdjaig tart. 4. Az oltott olajfakat gyakran kell meghinteni vizzel,
ha szarazak. Vannak, akik magaba a folddel takart t6be oltanak.

17. fejezet
Hogyan és mikor kell kivalasztani a sziiretelésre keriilo
olajfakat? (Paxamostol)
1. Az olajbogy6 sziirethez valé el6késziilet legmegfelel6bb ideje, ami-
kor a termésnek tobb, mint a fele megsotétedett. Kobnnyebben, és tobb
olajat adnak igy a fak. 3. A termést dertlt id6ben kell sziiretelni, és
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nem esés idében. A nedves olajbogyd gyengébb mindségil és kony-
nyen szétztizhatd. 4. Ez okbdl még szemerkéls es6ben sem szabad az
agakat megbolygatni, sem leszedni a termést a nedvességnek a nové-
nyekrol valé elparolgasa el6tt. 5. Ha sar van, gyékényt vagy mas effé-
1ét kell a fak ala teriteni, ha nincs mit a foldre teriteni, meleg vizzel le
kell mosni az olajbogydkat. Amellett, hogy tiszta lesz a termés, olajat
is tobbet kapunk. Ezért, ha lehetséges, ha nem is saros az olajbogyo, le
kell mosni. 6. Helyesen teszik egyesek, hogy csak kézzel razogatjak az
agakat, hogy a termés lehulljon, bottal nem verik le az olajbogyot; ha
kéhoz vagy kemény gorongyhoz csapodik, és a folddel szennyezédik,
az olajat is foldessé teszi, és a kés6bbiekben kevesebb lesz a hozama.
7. De maga az esével levert termés is megsériil, ha k6hoz vagy ke-
mény gorongyokhoz csapddik, és a folddel szennyezbédve az olajat is
foldessé teszi. 8. Fel kell tehat allitani a haromlabakat, és rajuk széles
deszkakat rakni, hogy arra allva végezzék a sziiretelést.

18. fejezet
Hogyan lehet olajbogy0 nélkiil olajra szert tenni?
(Damigerontdl)
1. A terpentinfa termését, mint az olajbogyot kell a sajtoldban kip-
réselni, és olajat kapunk. A szalma3ja a sertések takarmdanya, vagy
elégetik. 2. Olajat ad a szezam magja és a di6 is, héjatol megtisztitva,
majd kisajtolva.

19. fejezet
Olaj készitése zold olajbogydbdl (Anatoliostol)
1. Mar az elnevezésbdl kitlinik, hogy a zdld olajbogy6 zold olajat
ad. 2. Amikor tehat latod, hogy az olajbogydk kezdenek sotétedni,
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rendeld el a rabszolgdknak és a munkasoknak, hogy kézzel szed-
jék a fakrol, vigyazva, hogy a foldre ne hulljanak. 3. Minden nap
annyit kell leszedni, amennyit aznap éjjel vagy masnap fel tudnak
dolgozni. 4. A leszedett olajbogyodkat gyékényre vagy vessz6fona-
dékra teritik szét, hogy a benniik levé nedvesség elparologjon, és
nehogy befiilledve rothadasnak induljanak. 5. A beléjiik hullott
leveleket és gallyakat ki kell szedegetni, kiilonben az olaj rovi-
debb ideig tarthaté el. 6. Majd pedig este vedd az olajbogyokat,
sot szorj rajuk, a megtisztitott malomba tedd 6ket, kézzel konnye-
dén tekerve ztzd 6ket aproéra, ligyelve, hogy az olajbogyd magja
szét ne torjon. A magokbol kifoly6 nedv rontja az olaj minGségét.
Ezért konnyedén és gyorsan kell a kereket forgatni, hogy az olaj-
bogydnak csak a héjat és a husat zizzak 6ssze. 7. Az 0sszezlizast
kovetden kis vodrokben hordd at a zuzott anyagot a sajtolohoz,
vagy flizfabol font tarolé edényekben (a flizfa nagyon széppé teszi
az olajat). Majd konnyedén, nem nagy er6vel kezdd el préselni. 8.
A Kis erével tortén6 nyomastdl a kicsorg6 olaj a legkellemesebb
iz(i és a legkonnyebb. Tiszta edényekbe atmerve kiilon kell tarolni.
A visszamaradt olajbogy6 ztuzalékot nagyobb erével kell préselni,
ezt ismét kiilon tarold. Ez az el6szor kipréseltnél kevéssel gyen-
gébb mindségl, de a kdovetkezénél jobb. 9. Rogton azt kovetben,
hogy az emlitett 2 fajtat atmerted, kevés sot és nitront (*termé-
szetes alkali s9, szikso) kell a zizalékba dobni. Olajfabol késziilt
keverdvel kell kevergetni, ezt kdvet6en hagyni kell leiilepedni, azt
tapasztalod majd, hogy a vizes rész leiilepedik, azaz az olajbogy6
seprdje, a legzsirosabb rész pedig feliil 6sszegyfilik, ezt kell le-
merni az olajbogyé seprii nélkiil, és beletolteni egy alabastrom
edénybe. 10. Legjobb az olajat alabastrom edényben tartani, mivel
ez természeténél fogva hlivos. Az olaj ugyanis természeténél fogva
kedveli a hlivost. 11. Ha alabastrom edény nem all rendelkezésre,

189



ontsd 4j keramia edénybe, amit beliilrél gipsszel vagy olajseprével
kentél be. 12. Allitsd az edényeket észak irdnyaba, szaraz hely-
re. Az olaj kedveli, ha szaraz és hiivos helyen taroljak. A meleg és
a nedvesség karositja.

20. fejezet
A jé illatu olaj készitése (Diophanéstoél)
Edes bort, az igynevezett mustot, 7 xesztosznyit, és olajat, két xesz-
tosnyit, 6sszezuzott iriszb6l megfelel6 mennyiséget tégy egy agya-
gedénybe, 10 napra. Ezt kévetden szlird at, hasznald az olajhoz. Ez

a bor megfelel ivasra az asszonyok szamaéra.

21. fejezet
Hogyan tehet6 atlatszdva az olaj? (Tartantinostol)
T{izon hevitett sot, még forron dobj az olajba. Ugyanezt idézi el
a megporkolt feny6toboz is, még forron az olajba dobva, az olajba
dobott citromgyokér és a megporkolt olajsepro.

22. fejezet
Hogyan kell javitani a keserti olajat? (szintén tole)

1. Fehér viaszt jo olajjal f6zz 6ssze, és ugy, folyékonyan ontsd az
olajba. Megporkolt sot, még forron dobj bele. 2. Tudni kell, hogy az
Osszes olajat jobban meg6rzod fold alatt tarolva, mindenfajta olajat
tisztit a tiiz, a nap, vagy a forro6 viz, ha az olajat tarolé edénybe 6n-
tod pl. rézedénybe vagy mas, hére nem repeddé edénybe. 3. A keserli
olajat javitja a beledobott anizs is. Ha idejekoran dobod bele az ani-
zst, az olaj nem keseredik meg.
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23. fejezet

A rossz illatu olajat milyen mdédon javitod? (szintén téle)
1. A magjat vedd ki, torj 6ssze zold olajbogydkat, dobd a napon
felhevitett, olajat tartalmazé agyagedénybe. Ha olajbogyé nincs,
zsenge olajagakat vagj le, és tedd ugyanezt. 2. Egyesek ezt is, azt
is dobnak az olajba, vaszondarabba kotve, és porkiilt sot kevernek
hozza. 3. 3 nap elteltével ki kell venni a vdszondarabot, és az olajat
felkavarni. Miutan lelilepedett, egy masik edénybe at kell o6nteni. 4.
Masok régi téglakat hevitenek fel, és még tlizesen dobjak az olajba.
5. Masok szaraz arpakenyeret széttornek, és nagyon laza szovési
vaszonba kdtve az olajba dobjak, ezt kétszer-haromszor megtéve
durvara tort sot szérnak még bele, majd az olajat egy tiszta edénybe
atontik. 6. Masok peAidwtog-t (baltacim) olajjal meghintenek, és egy
napra beledobjak.

24. fejezet
Hogyan lehet a zavaros olajat leiilepiteni? (szintén tdle)
1. Az olajat ontsd egy széles szaju edénybe, tedd az edényt a tliz6
napra, és miutan az olaj felheviilt, hints bele finomra tort, porkolt
sot. Miutan leiilepedett, tedd az edényt mashova. 2. A zavaros ola-
jat igy teheted atlatszdva: olajfa kérgét és gallyait tord 6ssze séval,
kosd vaszondarabba és logasd az edénybe.

25. fejezet
Mit kell tenni, ha egér vagy mas él6lény az olajba esve
elrontja az illatat? (Démokritostdl)
1. Koriandrom koteget késsel megtorve fliggessz az olajba, ha a rosz-
sz szag nem tiinik el, hasznalj Gijabb koteget. 2. Egyesek arnyékban
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szaritjak a koriandert, és aprora torve dobjak a borba. 3. Masok go-
rogszénat szaritanak a napon, beledobjak az edénybe, jobb, ha az olaj-
fa parazsat oltjak el az olajban. Masok sz6l6magokat tornek dssze,
és dobjak az olajba, 10 nap mulva kiveszik bel6le, kinyomkodjak, az
olajat megkeverik, és egy masik edénybe atontik. 5. Masok a sz616t,
benne hagyva a magjait, mozsarban megtorik, és az olajba dobjak.

26. fejezet

Hogyan lehet a spanyol olajhoz hasonld olajat késziteni?
(Damigerontdl)

1. Olajseprét6l mentes olajat nagyon forrosits fel, hAromszoros
mennyiségli, nem tulsagosan felforrositott vizet adj hozza, kevés,
OsszetoOrt és nagyon felapritott sét, mozgasd, razogasd, mig telje-
sen 0ssze nem keveredik, majd hagyd bizonyos ideig pihenni, mig
olajsepré médjara le nem iilepszik az edénybe 6ntott viz. 2. Majd az
el6bb emlitett edénybe, a konghé-ba a felszinen levé olajat merd le,
langyos vizzel kevergetve az el6bbi eljarast ismételd meg, és merd
le a felszinen levé tiszta olajat. 3. Osszetért zsenge olajfa levelek le-
vét keverd hozza, hogy fanyar és kesernyés aromat kapj, ezt kdvetd-
en, miutan az olaj lelilepedett, 3 nap elteltével, vagy mar ugyanazon
a napon hasznald. 4. Masok éretlen olajbogydbdl sajtolt olajat vagy
mast, ami aromat ad, térnek dssze, adjak az olajhoz, és ha sziikséges,
a spanyol olajhoz hasonléan hasznaljak.

27. fejezet
Istrosihoz hasonléot hogyan készitiink (Sotiontol)
1. Eretlen olajbogyébél préselt olajba vagy mas médon készitett
olajba dobj szaraz inulat (*6rvénygyokér) babérlevelet, kypeirost
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(*mondolapalka, vsz. sasfajta) vildgos, hogy mindet 6sszetorve, at-
rostalva, pépesitve, és megporkolt és aprora tort sot. 2. Majd alapo-
san 0sszerazogatva, miutan leiilepedett, 3 vagy tobb napig hagyd
allni, fedd le a harmadik napon. Ez az igynevezett liburniai, vagy
isztriébeli.

28. fejezet

A legjobb olajbogyo készitésének mddja (Florentinustol)
1. Nagy és sértetlen olajbogydszemeket kézzel leszedve a farél,
metszd be kordskoriil éles naddal, és dobd bele 4j, nem gyanta-
zott edénybe. Szo6rj rd nagyon finomra 6rolt sét, majd, miutan
levet eresztett, tarts készenlétben egy masik edényt, ha van,
meézzel, ha nincs, mustfézettel, amibe citromfa levelét dobtad,
dobd bele ezeket az olajbogyodkat ebbe a fliszerezett 1ébe, hogy
ellepje. 2. Egyesek anizsmagot, kapvafadiov magjat, zellerma-
got, kapor magjat keverik a fliszerezésbe, és a legkitiin6bb 6sz-
szetételli olajbogydt allitjak igy eld, amely csodalatos, amellett,
hogy kevesen ismerik.

29. fejezet
Ecettel és mézzel készitett olajbogyo (szintén téle)
Nagyszemii olajbogyot szedj le szaraval egyiitt, vilagos, hogy tel-
jesen épeket, a legszebbeket, feketére éretteket, majd hideg vizzel
lemosva 6ket szaritsd meg nadbol késziilt racson. Ontsd kadba,
onts rajuk olajat, hintsd meg 6rolt séval, 1-8 choinixnyival, kézzel
ovatosan razogasd, ligyelve, hogy 6ssze ne zizddjanak. Majd dobd
az edénybe az olajbogydkat, ecettel kevert mézet dontve rajuk, agy,
hogy ellepje, a tetejét anizs hajtasokkal fedd be, igy tedd el.
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30. fejezet
Olajbogy0 eltevése mustban (szintén téle)

1. Vilagos szinii olajbogydkat 6 napig aztatnak tengervizben. Egy
edénybe téve mustot dntenek ra. Az edényt nem toltik meg telje-
sen musttal, hogy a must forraskor ki ne csorduljon az edénybdl, és
miutan felforrt, az edényt lemazaljak. 2. Egyesek s6t dobnak ebbe
az edénybe, gy 6ntik rd a mustot majd az olajbogydt és miutan
felforrt, korbe mazaljak.

31. fejezet
Olajbo1lyo eltevése sz6l6torkolyon
Tiszta sz616torkolyt miel6tt kisajtolnak, dobj az olajbogydval kever-
ten egy edénybe, rétegezve, majd az edényt mazald korbe.

32. fejezet

Az 6sszezazott olajbogyo6krol (szintén téle)
1. Még nem teljesen érett, épebb olajbogydkat szedj le, deszkan zizd
0ssze, dobd meleg vizbe, majd edénybe téve, kinyomkodva, szorj ra
durvara Orolt sot. 2. A kovetkezo6 napon toltsd meg az edényt, tedd
félre, dobj ra maréknyi sét, rakd korbe anizs hajtasokkal. 3. Masok
0sszezuzas utan kiszedik a bogyokbol a magokat, raszérnak komény-
nyel kevert sot és anizs hajtasokat, ezt kovetden j6 mustot dntenek
ra és lefedik.
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33. fejezet
A bef6zott olajbogyokrol (szintén téle)

1. Az igynevezett koAvufdc-t, a teljesen érett olajbogyot, amikor
mar teljesen kifejlédtek, és kezdenek sotétedni, a farol a szaruk-
kal egylitt szedd le, igyelj azonban, hogy ne sériiljenek meg, ne
zuzd 6ssze 6ket, ugy tedd nagyobb edénybe. 2. Majd megmosva
hideg vizben rovid id6re hiiteni kell 6ket arnyékban egy napig,
majd 6vatosan megforgatni, hogy egyenletesen megszaradjanak. 3.
Egy edény aljaba porkolt sébdl egy maréknyit tesziink, tengerviz-
bél 3 choeusznyit, borecetbdl 3 kotylanyit olajb6l 11 choinixnyit
az edényt megtoltve razogatjuk. A folyadék lepje el az olajbogydét.
Majd anizs hajtasokkal korberakva lemazaljuk. 4. Azért ajanljuk,
hogy a so6t elére dobjak az edénybe, hogy a beledobott olajbogy6
ne sériiljon. 5. Egyesek a legzsengébb hajtasokkal egyiitt szedik le
az olajbogyot, tengervizet tartalmazé edénybe teszik, 5 napon at
allni hagyjak, a 6. napon kiveszik, sét tartalmazé edénybe teszik,
és korbe mazaljak. Ezt a téli napfordulo el6tt végzik.
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10. KONYV




E konyvben, amelyik tizedik a foldmtivelésrdl sz6l6 valogatasok
sordban, 6sszefoglalas szerepel a kertmiivelésrol, az ebb6l fakado
haszonrdl és béségrdl, arrdl, hogy mikor kell a fakat tiltetni, koziliik
melyeket kell oltani, melyeket hasznosabb kéreg ala oltani.

1. A gyiimélcséskertrél; 2. Milyen idében, mikor kell a fakat tiltetni? 3.
A fak koziil egyeseket magrdl kell tiltetni, egyeseket melléksarjakrol,
egyeseket iiltetdfa segitségével, egyeseket dgdarabokrdl; 4. A datoly-
apdlma iiltetésérdl; 5. Hogyan neveljiik a datolyapdlma termését viru-
16vd? 6. A datolyapdlma lombjdrdl és a rajta levé hdncs fonadékrdl; 7.
A citromfa iiltetésének az idejérdl, a gondozdsdrdl és arrdl, miképp
lesz vérés szint; 8. Mds a citromfa liltetésérdl; 9. Mit kell tenni, hogy
a citromon valamilyen dllat benyomat jelenjen meg, vagy ember vagy
valamilyen mds éldlény vondsait hordozza? 10. A citrom tartdssd-
gardl és eltartdsdrdl; 11. A pisztdcia iiltetésérdl; 12. Mds a pisztdcia
liltetésérdl; 13. A Swpakiva liltetésérdl és gondozdsdrol; 14. Hogyan
készithetiink feliratot az 6szibarackra? 15. A Swpakiva miképp te-
hetd vérdssé; 16. Hogyan nevelhetiink mag nélkiili 6szibarackot? 17.
A dwpakiva oltdsardl; 18. Az almafa liltetésérdl és gondozdsdrdl; 19.
Hogyan nevelhetdk pirossd az almdk; 20. Az almafadk oltdsdrol; 21. Az
alma eltartdsdrdl; 22. A kérte iiltetésérdl, és arrdl, miképp nem lesz
kéves; 23. Mds a kortérdl; 24. A korte oltasdrol; 25. A kérte eltartd-
sdrdl; 26. A birsalma iiltetésérdl; 27. Hogyan lehet bdlvdny formdju
birsalmdkat nevelni? 28. A birsalma eltartdsdrol; 29. A grandtalmafa
liltetésérdl, gondozdsdrdl; 30. Mit kell tenni, hogy a grdndtalma ne
repedjen? 31. Miképp lehet mag nélkiili grandtalmadt nevelni? 32. Arrdl,
hogy a grdndtalmafa gallya tdvoltartja a vaddllatokat; 33. Mit kell
tenni, hogy a grdndtalma pirosabb legyen? 34. Miképp tehetd a sa-
vanyt grdndtalma édessé? 35. Mit kell tenni, hogy a grdndtalmafa
bd termést hozzon? 36. Hogyan lehet megdllapitani a fdrél leszedett
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grandtalmdrdl, hogy mennyi benne a mag? 37. A grdndtalma oltdsd-
rol; 38. A kis grandtalmadk eltartdsdrdél, tdroldsdrol és megdrzésérdl;
39. A szilvafa liltetésérdl; 40. A szilva eltartdsdrol; 41. A cseresznyefa
liltetésérdl; 42. A cseresznye eltartdsdrol; 43. A (L{upt (*zsidotévis?)
liltetésérdl 44. A QU eltartdsdrol 45. A fiigefa tiltetésérdl és gon-
dozdsdrdl 46. Mit kell tenni, hogy az eliiltetett fiigefdt megszabadit-
suk a férgektol? 47. Miképp nevelhetiink felirattal elldtott fligét? 48.
Mit kell tenni, hogy a fligefa megtartsa a termését? 49. Miképp lehet
megnemesiteni a vadfiigét? 50. A ragyads fiigérdl; 51. Mit kell tenni,
hogy a fiige konnyen emészthetd legyen, és korai termést hozzon? 52.
A fligefa oltdsarol; 53. Miképp érhet6 el, hogy a fiige az egyik oldalon
vildgos szinii legyen, a mdsik oldalon sétét, vagy véroses szinti? 54. Mit
kell tenni, hogy a szdritott fiige, az ugynevezett aszufiige rothadds
nélkiil eldllion? 55. Az éretlen, tigynevezett korai fiigérél; 56. Hogyan
lehet a nyers fiigét tigy megdrizni, mint ahogy a filigefdn megterem?
57. A mandulafadk iiltetésének idejérél, gondozdsukrdl és oltdsukrol;
58. Mikor kell a manduldt leszedni? 59. Hogyan lehet édessé tenni a ke-
serti manduldt? 60. Hogyan lehet felirattal ellatott mandulat nevelni?
61. Hogyan lehet a terméketlen mandulafdt termékennyé tenni? 62.
A mandulafa oltdsdrol; 63. A gesztenyefa iiltetésének az idejérdl; 64.
A dio eliiltetésének az idejérdl és gondozdsdrol; 65. A didfa oltdsdral;
66. Mit kell tenni, hogy héj nélkiili, csupasz diét kapjunk? 67. A diéfa
vagy mds fa kiszdraddsdrol; 68. A pontosi, ugynevezett apré diordl;
69. A fdn névd eperrdl és arrdl, mit kell tenni, hogy fehér legyen; 70. Az
eper tdroldsdrdl; 71. A naspolya liltetésérél; 72. A cseresznyefa lilteté-
sérdl; 73. A zéldségfélék és a gyiimdlcsfak elnevezésérdl; 74. A kiilén-
bozd zoldségfélékril és gyiimélcsfakrol; 75. A fdk oltdsdnak idejérdl
és modjdrol; 76. Az oltdsrdl (€upuAiioudg) beoltdsrdl (€ykevtpiouds)
és arrol, hogy milyen fajta fak a megfelelok e célokra; 77. A beszemzés
(EvopOBaluioudg) idejérdl és modjardl; 78. Mikor kell metszeni a fakat?
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79. A villdmstjtotta fakrdl; 80. Mit kell tenni, hogy a madarak a fdk-
hoz ne kozelitsenek? 81. Az eliiltetett novények gondozdsdrol; 82. Mit
kell tenni, hogy a fdk jobb termést hozzanak? 83. Mit kell tenni, hogy
a terméketlen fa teremjen? 84. A beteg fa gydgyitdsa; 85. Hogyan lehet
a nagy és mdr termd fdkat dtiiltetni? 86. Hogyan lehet névényt nevelni
a nagy tdvolsdgrol hozott magokbdl? 87. Mit kell tenni, hogy a fdkon
a termés megmaradjon? 88. Hogyan kell gydgyitani azokat a fdkat,
amelyeken a termés nem marad meg, és azokat, amelyek elhullajtjak
a leveleiket? 89. Mit kell tenni, hogy a névényekben a marhdk és mds
dllatok ne tegyenek kart? 90. Mit kell tenni, hogy sem a fdk vagy a szo-
16t6kék a férgektdl ne kdarosodjanak?

1. fejezet
A gyiimolcsoskertrol (Florentinustol)
1. Aki gytiimolcsoskertet akar, megfelel6 helyet kell valasztania, ha
lehetséges, a telepiilésen beliil, ha pedig nem lehetséges, a kdzelben,
hogy a bent lev6k ne csak a szemlélésében talaljanak gyonyoriisé-
get, hanem a kérben a névények feldl fivo szell6 egészségessé tegye
a birtokot. Kéfallal kell gondosan korbekeriteni, vagy mas egyébbel.
2. A névényeket ne rendetleniil és egymassal keverve iiltesd, mint
azok ajanljak, akik szerint a névények valtozatossaga gyonyorkod-
tet, hanem mindegyiket fajta szerint elkiilonitve kell tiltetni, ne-
hogy az er6sebb elnyomja el a gyengébbet, vagy az ne jusson elég
taplalékhoz. 3. A fak k6zott minden teret be kell iltetni rézsakkal,
liliomokkal, safrannyal, ezek a latasnak, szaglasnak is gyonyori-
ségére vannak, hasznosak és tetszetdsek, a méhek is kedvelik. 4.
A csemetéket erejiik teljében levo és ép fakrol kell venni. Tudni kell,
hogy a magrol nevelt novények legtobbszor az 6sszes novénynél
hitvanyabbak. A bujtassal szaporitott csemeték a legjobbak. Kitii-
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nébbek ezeknél az oltassal szaporitottak, nem csupan amiatt, hogy
szép gyimolcsot hoznak, hanem amiatt is, hogy béven teremnek, és

hamar termore fordulnak.

2. fejezet
Milyen iddben és mikor Kkell iiltetni a fakat? (szintén téle)
1. Az 6szi id6 alkalmasabb az tiltetésre, f6képp a viztelen teriile-
teken, minthogy az es6k az egész tél folyaman ontozik a novénye-
ket. 2. Tehat az es6zés kezdetekor, rogton a Pleiddok lenyugta utan
tiltetni kell, a téli napfordulé id6szakaig, azaz december hénap 7.
vagy 11. napjatél december hénap 20. napjaig. 3. A foldmiivelésrol
ir6 bolcs szerzék valamennyien az sznek ezt az id6szakat jelolték
meg alkalmas iddszaknak, a Kyntiliosok igy irjak. Tavasszal azt kell
iiltetni, aminek az eliiltetésére nem jutott idd télen. 4. En magam ta-
pasztalatbdl is tudom, hogy igy van, mert Maratonymosban és mas,
a kozelében levd teriileteken sok sz6lotovet eliiltettem, ami a legna-
gyobb hasznot hozta szamomra. 5. Eppigy igen sok gyiimélcsfat és
egyéb gylimolcstermd fakat tiltettem el kés6 Gsszel, és ez az id6szak
nagyon kedvezoének bizonyult. 6. A mi vidékiinkéon mindenki, latvan
az emlitettekbdl fakad6 eredményt, mar nem csupan tavasszal vég-
zi a régi szokasnak megfelelen az liltetést, hanem kordbban, 6sszel
is, kdvetve a mi tanitasunkat. 7. J6llehet elegendé maga a tapasztalat
is, sziikségesnek vélem a magyarazatat is k6zolni, miért tartom job-
ban az &sszel torténd iiltetést. 8. Tudd meg ugyanis, hogy nem képes
a természet két ugyanazon iranyban tevékenykedni, hanem sziikség
szerint ha az egyik iranyban m(ikodik, a masikat hanyagolja. 9. Ez
az eset az ultetésnél is, ahol az also részek, a gyokerek fejlédnek.
10. Vilagos tehat, hogy tavasszal a novények fentebbi részei szoktak
fejlédni, valoban akkor virdgzanak és hajtanak is ki a fak. 10. Ezzel
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szemben Gsszel a fenti részek mar nem részesiilnek taplalékban,
hanem a levelek lehullanak, a természet a gyokereket latja el tap-
lalékkal. 12. Emiatt tehat az az idé megfelel6 az iiltetéshez, amikor
a természet a gyokereket neveli. 13. Az 6sszes fat a hold fo6ld alat-
ti tartézkodasa idején kell tehat iiltetni, ahogy a sz6l6tovet is. Ha
a hold névekedése idején iiltetnek fat, hevesen novekszik majd. Ha
a hold fogyasa idején, ennek, mivel alacsonyan van, a hatdsa jobban
érvényestl.

3. fejezet
Arrol, hogy a fak koziil egyeseket magrol kell iiltetni,
egyeseket az oldalhajtasokrol, egyeseket vessz6krol,
egyeseket agakrol (Didymostol)
1. Kiilonb6z6 modokon tiltethetdk a fak. Ismeriink olyan fakat, ame-
lyeket lehet magrol szaporitani, masokat azonban oldalhajtasok-
rol, az agynevezett bujt6-agakrol. Egyeseket vesszékrol, egyeseket
agdarabokrol. 2. Sziikséges tehat megvilagitani azokat a médokat,
amelyek szerint iiltetni kell az egyes fakat. 3. Magrol szaporitjak
a pisztacia fat, a gesztenyét, mogyordobokrot, almafat, juharfat,
a Swpakwov-t, szilvafat, feny6fat, datolyapalmat, ciprusfat, babér-
fat, almafat, lacfeny6t, feny6t. Ezek majd atiiltetve er6sebbek lesz-
nek. 4. Melléksarjakrol, azaz bujt6-agakrdl iiltetjiik az almafat és
a hasonlé fakat, mint pl. cseresznyefa, iQugpov, mogyordbokor, bo-
rostyan, mirtusz, naspolya. 5. Melléksarjaknak azaz bujt6-agaknak
nevezzlk, amelyek egy térél fakadnak a faval, és arrol a gyokér egy
darabjaval valasztjak le. Mind a melléksarjakat, mind a bujté aga-
kat at kell tiltetni. 6. Vessz6krdl és dgdarabokrdl iiltetik a mandulat,
kortét, fligét, citromot, almafat, olajfat, birsalmat, fekete nyarfat,
fehér nyarfat, repkényt, {ifupov-t, mirtuszt, gesztenyét. Atiiltetve
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ezek is szebbek. 7. Amelyeket pedig oldalhajtasrdl is, agrdl is, vesz-
sz6rol is lehet tiltetni, a kovetkezdk: flige, kis fiige, citromfa, grana-
talmafa, olajfa, szikomorfiigefa, fehérnyarfa, mirtuszfa, birsalmafa.
8. Amelyek csak dgakrol és vesszdkrol iiltethet6k, nem lehet ket
oldalhajtasokrol, mivel gyokérrdl nem sarjadnak, az alabbiak: sz616-
téke, flizfa, puszpangfa, k0tioc06. 9. Mind magroél, mind oldalagak-
rol tltethet6k az alabbiak: sargabarack, szilva, flige, datolyapalma,
pisztaciafa.

4. fejezet
A datolyapalma iiltetéséroél (Leontinostdl)
1. Két konyoknyi mély, és ugyanolyan széles vagy szélesebb godrot
kiasva toltsd meg azt kecske tragyajaval kevert folddel, fél konyok-
nyi mélységig szabadon hagyva, majd datolya termés magjat asd
el a foldbe Ggy, hogy a csucsa kelet felé nézzen, szérd be tragyaval
kevert folddel, amelybe sot kevertél, 6ntdzd naponta, mig ki nem
csirazik. 2. Egyesek ezt atiiltetik, egyesek a helyén hagyjak, és mint-
hogy a sés vizet kedveli, évente korbe kell 4sni, és s6t szdrni ra.
Igy gyorsabban megnének. 3. Szebbek lesznek, ha ébor iiledékével
locsoljak meg 6ket. A datolyapalmak magjat nem kell egyenesen
a foldbe vetni, hanem el6bb egy keramia edénybe, és aztan atiiltet-
ni. 4. A datolyapalma szerelmes is lehet, mégpedig hevesen a masik
datolyapalmaba, ahogy a férfiak, igy irja Florentinos a Georgikaja-
ban, és vagya nem szlinik meg el6bb, mig szerelmét meg nem ho-
ditja. 5. Latni lehet ugyanis vagytoél perzselt fat, amely nem képes
sajat tovén megmaradni, és termést se képes hozni. 6. Ez nem keriili
el a foldmiives figyelmét, hanem ahogy a fak szerelmét észreveszi,
cselekszik: sok fat konnyedén megérintve majd Gjbdl visszatérve
a szerelmes fahoz, megtapogatja, mintegy a csékot atadva, beporoz-
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za. 7. Hogy a n6énemii palmat melyik férfi pAlma irant emészti vagy,
mutatja a viragszaraknak, azaz a viragok kezeinek az iranyulasa:
abba az irdnyba huzdédnak, mintegy torekedve koriilfogni a masikat.
8. Gydgyir a szerelemre, ha a foldmiives folyamatosan megérintve
a férfi fat, a vagytol gyotort né6nemt fat beporozza, de méginkabb,
ha a himnem{ fa virdgat kimetszve a nénemdti fa cstcsara teszi. 9.
igy csillapitja a szerelmet, és a késébbiekben a datolyapalma viru-
16n, a legszebb termést termi.

5. fejezet
Hogyan tehet6 széppé a datolyapalma termése
(Démokritostol)
Szép lesz a datolyapalma termése, ha a haszontalan névényi része-
ket, amelyeket egyesek
fAg-nek neveznek, miutan a fa elviragzott, leveszik a farol, megsza-
ritva a torzshoz erdsitik, mint ahogy a fligefa esetében.

6. fejezet
A datolyapalmak lombjardl és a ,fonadékrol”
(Didymostol)

1. Virulok és magasak lesznek a datolyapalmak, ha ébor sepriijét
atszilrve a fa gyokeréhez ontod, a rddobott sé is hasznukra van. 2.
Hogy a gyékény és kosar fondsara hasznalt levelei fehérek és meg-
felel6k legyenek, még zolden az agakrdl letépjiik 6ket, és fedett he-
lyen tartjuk 3 napig, ezutdn aztatjuk, napon szaritjuk, mig ki nem
fehérednek.
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7. fejezet
A citromfa iiltetésének idejérol, gondozasarol, és arrol,
miképp vorosithet6k meg a citromok (Florentinustoél)

1. A citromfat 6sztdl a tavaszi napéjegyenldség idejéig kell tiltetni, ked-
veli a béséges ontozést. Egyedil e fa szamara az 6sszes kozil hasznos
a déli szél, és artalmara van az északi szél. 2. Mivel a termése nehéz,
nagyrészét le kell szedni, és csak keveset a fan hagyni. igy bévebben
részestlilnek tapanyagban is. 3. A citromfakat fal mellé kell iiltetni, hogy
észak iranyaba szabad tér legyen a fak mellett. 4. Téli id6szakban korbe
kell gyékénnyel kotni, kiilonosképp megfelel6k a tokszarak. Ezek vala-
miféle természetes ellenszenvvel rendelkeznek a hideg irant, megévjak
a fakat. 5. Emiatt a fasabb és vastagabb tokszarakat el kell égetni, és
a hamujukat a fak tovéhez szérni. 6. Ha a citromfa gyiimolcsét, miel6tt
teljesen kifejl6dne, keramia- vagy livegedénybe tessziik, novekedése
kozben az edény falahoz fesziil, és felveszi az edény formajat. Ugy ti-
nik, a gyiimolcs erre torekszik. Az edénynek rendelkeznie kell szell6-
zéssel, azaz nyilas legyen rajta. 7. Tudni kell, hogy a citromfa szemzés-
sel szaporitva terméketlen lesz, emiatt a fas részbe kell oltani, mint
a sz6l6tékénél is. 8. A sarga szinét, ha akarod, megsotétitheted, almafa
vessz6t olts a citromfaba, és megforditva. A citromfa esetleg almat, az
almafa citromot teremhet. 9. Ha pedig gipsszel bekened a citromot, sér-
tetleniil 6rzod meg hosszu idén at. 10. Ez a novény, ha csak rovid idére
is fagy éri, minthogy természeténél fogva érzékenyebb, megperzsels-
dik és elpusztul. 11. Egyesek pedig, a gazdagabbak és elpuhultabbak
kozil a napsiitotte oszlopcsarnokok falaihoz iiltetik a citromfakat és
béségesen ontozik. Nyaron nem fedik le az oszlopcsarnokokat, hagyjak,
hogy a nap érje a novényeket, a tél kozeledtével fedelet tesznek a no-
vények f6lé. 12 Ha a citromot vorossé akarod tenni, eperfaba oltsd, és
forditva, és a citromok vorosek lesznek, és mindkét fajta gylimolcsot
termi majd a fa. Oltjak a citromot granatalmafaba is.
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8. fejezet
Mas a citromfa iiltetésérol (Anatoliostol)

1. Egyesek a citromfat nem csupan sarjakrol szaporitjak, hanem ag-
darabokrdl is, a godorbe leszurjak az ag két végét, folddel beszor-
jak, és folil kihajt, mintegy a boltiven. 2. Masok a citromfa vastag
hajtasait, amelyeket nem lehet meghajlitani, fejjel lefelé tltetik el,
a vastagabb végével felfelé, a vékonyabb végét szurjak le a foldbe,
tokfélék hamujat szorva ra.

9. fejezet
Hogyan érhet6 el, hogy a citromon valamilyen
madarforma benyomata jelenjen meg, vagy emberi arcé
vagy valamilyen mas él61ényé? (Aphrikanostol)

1. Az emlitett termést emberi arc vagy mas forma lenyomataval az
alabbi médon lathatod el: 2. A kovetkezé médon jarj el: Elkészit-
ve az emlitett format, tapaszd kortl gipsszel vagy agyaggal, hagyd
szikkadni, vagd szét egy éles eszkozzel, hogy a két rész, az eliils6
és a hatso a széleikkel illeszkedjenek egymashoz, miutan megsza-
radtak, égesd ki, mint az agyagtargyakat. 3. Amikor a gytimélcs ki-
fejlett, nagysaganak felére megnott, tedd ra a formakat, gondosan
kosd ra, hogy ne valjanak szét a gytimolcs novekedése kovetkezté-
ben, és az akar alma, akar korte, granatalma vagy citrom felvegye
a forma szerinti lenyomatot. 4. Roviden, allat formajat a gytimol-
csok akkor veszik fel, ha a kivésett formakba téve hagyod novekedni
oket.
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10. fejezet
A citromok eltartasarol és tarolasarol (Sotiontol)
Ha a citromfa termését gyturhato gipsszel 6vatosan beboritod, sér-
tetlentl, és egész évben épen 6rzod meg. A citromok arpaba téve
nem rothadnak meg.

11. fejezet
A pisztaciafak iiltetésérol (Diophanéstol)
1. A pikkelyét6l megtisztitott termést, azaz az ép magokat a leirt
modon tltesd el. 2. Didymos Georgikajaban ir arrél, hogy a piszta-
ciat oltjak mandulafaba is.

12. fejezet
Mas a pisztaciafa iiltetésérdl (Damigerontol)

1. A pisztaciafat aprilis Kalendaeja tajan iiltetik, a him- és nénemf
novényeket természetiik szerint 6sszhangba kell hozni egymassal,
hogy a himnemi n6vény a Zephyros jarasa iranyaba legyen forditva.
Igy ugyanis kit{in6en teremnek. Ebben az idészakban oltjak ket az
azonos fajtakba, és a terpentinfaba, igy vélem, a mandulafaba is. 3.
Paxamos azt javasolja, hogy napsiitotte, j0l megmiivelt teriileteken
godrot kell kiasni, és a fakrol jo erében levo fiatal agakat kell venni,
ezeket egybekotve a godorbe tenni a hold masodik napjan, folddel
beszorni a hajtasokig, tragyat szorni a godorbe, folddel beszorni,
korbearkolni, naponta 6ntdzni 8 napon at, és ismét elegyengetni
a foldet. Amikor a vessz6k 3 évesek, alaposan meg kell kapalni a fol-
det a gyokereik koriil, megtragyazni, lejjebb tltetni a toévét, hogy
a megnovekedett fakat az erds szél ki ne fordithassa a helyébdl.
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13. fejezet.

A 8wpaxiva iiltetésérdl és gondozasaroél (Florentinustol)
1. A dorakina kedveli a nedves helyeket. Ha ilyen nincs, a folyama-
tosan 6ntozott teriileteket. igy nagyobb lesz a termése. 2. Egyesek
pedig a legtobb 6szibarackot leszedik, keveset hagynak a fan, igy
a tapanyag kevesebbre jut. 3. J6l n6nek ezek a névények, ha mihelyt
megettiik, elvetjiik a magjat, kevés hust hagyva rajta. 4. Mivel tud-
juk, hogy a dorakina gyorsan oregszik, ezért a szilvafahoz, a kese-
riimandula fahoz kell oltani, vagy a fpd&fBtAog-hoz. 5. Brabilosnak
féképp az 6szibarack magjabdl fejlédott fat nevezik.

14. fejezet
Hogyan lehet felirattal ellatott 6szibarackot nevelni?
(Démokritostol)
1. Felirattal ellatott 6szibarackot igy nevelliink: Miutan megetted
az 6szibarack termését, a magjat 3-4 napig aztasd, majd évatosan
nyisd fel, és a csonthéjban lev) belet kivéve, fém iroeszkozzel ird
a héjara, amit akarsz, ne mélyen véss belé, majd papiroszba burkol-
va lltesd el. 2. Amit rairsz, az a termésen meg fog jelenni. Egyesek
a mandulaval is ezt teszik.

15. fejezet
Hogyan lehet voros szini dorakina-t nevelni?
(szintén tole)
1. Vorossé neveled a dorakina-t, ha a novény ala rézsat iltetsz. 2.
Mas moédon is vorossé teheted a novényt. Ha elveted az 6szibarack
magjat, és 7 nap mulva kiasod, (ez alatt az id6 alatt magatol kinyi-
lik) és veres festéket (cindbert) dntesz a csonthéjon beliilre, majd
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ismét folddel szorod be, és figyelmesen gondozod, az e fan termett
Gszibarack piros szini lesz. Ha masmilyen szint is akarsz, a gyi-
molcs szinét olyanra is alakithatod.

16. fejezet
Hogyan tehet6 az 6szibarack csonthéj nélkiilivé?
(Aphrikanostal)
A t6vég kozepét atfurva és a belsejét atvagva iiss bele flizfa- vagy
som coveket.

17. fejezet
A dorakina oltasardl (Didymostol)
A dorakina-t a damaskénos szilvaba oltjak, mandulafaba és platan-
ba, emiatt is voros szinii ez a gyiimolcs.

18. fejezet
Az almafak iltetésérol és gondozasarol (Anatoliostol)
1. Az almafédkat az év 2 id6szakdaban kell {iltetni: tavasszal és §sz-
szel. Jobb azonban Gsszel iiltetni, a viztelen helyeken az els6 es6k
utan. 2. Az almafak a hiivos, nedves, fekete fold(i helyeket kedvelik.
Hogy ne ragjak éket a férgek, korbe kell 6ket tiltetni tengeri hagy-
maval. 3. A féregtdl tigy szabadithatod meg az almafat, hogy a gyo-
kerei kozé emberi vizelettel higitott sertéstragyat dntesz. Nagyon
kedveli az almafa a vizeletet, és emiatt ezt folyton 6ntdzni kell.
4. Egyesek a vizelethez kecsketragyat is adnak, régi borseprot,
igy nevelik édesebbé a termést. 5. A beteg almafat ugy gydgyitod,
hogy szamar tragyat vizzel keversz, és 6 napig napnyugta idején
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minél gyakrabban megont6zo6d a fat, mig ki nem hajt. 6. Ha pedig
azt akarod, hogy sok termést hozzon, és azt ne hullajtsa el, vagj
ki 6ncs6bol széles darabot, egylabnyi magassagban a foldtél kosd
a torzs koré, vagy szoritsd koré. Amikor az alma mar a legszebb,
vedd le rola ezt az amulettet, ezt évente cselekedd meg, és szépen
virul a fa. 7. Hogy a fan a termés ne rothadjon meg, sem pedig
hernyd ne tegyen benne kart, zold gyik epéjével kend koril a tor-
zsét. 8. Almafa dugvanyként a fa tovétdl vett sarjakat hasznalj,
ezek a legjobbak. A godorbe ugy liltesd 6ket, hogy csak a csticsuk
legyen a fold felett. A n6vény gyokerét, miel6tt eliiltetnéd, bika
epéjével kend koriil. A férgek ezt a novényt kedvelik leginkabb. 10.
A fat karosito férgeket réz szeggel kell kidsni, a kérget addig kell
hantani, mig a kartevét meg nem talaljak. Ha a fabdl eltavolitottak,
a sebet 6kor tragyajaval kell bekenni.

19. fejezet
Hogyan tehet6 az alma pirossa? (Bérytiostol)

1. Vizelettel 6ntozd a fat, és az almak megpirosodnak. 2. Egyesek
az almafak termését vorossé igy teszik: a foldbe covekeket titnek,
a gyiimolcsot hordoz6 agakat meghajlitva eltorés nélkiil a covek-
hez kotozik, a kozellikben godrot vagy valami edényt megtoltenek
vizzel, gy, hogy a déli nap sugara a vizre iranyuljon. Ez meleg pa-
rat tamaszt, amely a tiikrozédés kovetkeztében a gyiimolcsre esve
annak egészséges piros szint kolcsonoz. 3. Egyesek rézsat iiltetnek
anovények ala, a termést igy alakitva piros szintivé.
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20. fejezet
Az almafa oltasardl (Diophanéstol)
1. Almat az 6sszes vadkortefaba oltanak, a birsalmafaba is. A bir-
salmafaba oltott alma a legszebb az athéniakndl, a mézalmanak ne-
vezett gylimolcs (peAiunAov). 2. Oltanak almat platanfaba is, errél
piros almakat sziiretelnek. 3. Didymos Georgikajaban emliti, hogy
jol lehet almat oltani a Sapaoknvog Gszibarack fajtahoz, és hogy
a citromfaba oltott almafa szinte egész évben terem.

21. fejezet
Az almak tarolasaroél (Apuleiostol)
1. Megérett allapotban leszedve az almat a leghosszabb ideig meg-
marad; leszakitani 6vatosan, kézzel kell, hogy ne sériiljon. Tengeri
hinarba kell egyesével belegongyolni, hogy mindenfeldl befedje, és
kiégetetlen agyagfazékba tenni, az almak kozé is hinart téve, hogy
egymashoz ne érjenek, majd az edényeket be kell fedni. Hiivos,
emeleti helyiségbe kell tenni, minden fiistt6l és kellemetlen szag-
tol tavol. 2. Ha hinar nincs, egészen kis agyagfazékba kell egyen-
ként beletenni az almakat, és fedelet téve ra, ott tarolni. 3. Egyesek
agyaggal egyenként tapasztjak korbe az almakat, kiszaritjak, és
igy taroljak. 4. Epen marad az alma, ha alaja di6fa leveleit szérjak.
Egészséges szinl és jd illatu lesz az igy tarolt alma. Még jobb, ha az
almakat egyesével csavarod didlevélbe, és tigy teszed el. 5. Megor-
z0d az almat, ha beliilrél viasszal bekent agyagedénybe teszed, majd
az edényt gondosan lefeded. Rothadas nélkiil megmarad az arpaba
tett alma. 6. Ilyen modon is eltarthatod az almat: Be nem szurkozott
agyagedényt, az aljan atlyukasztva, toltsd meg valogatott almakkal,
melyek egészségesek, nem fonnyadtak, a tetejére téve egértovist
vagy mas effélét téve boven, akaszd az edényt akarmilyen fara, és
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hagyd ott az egész tél folyaman. Az alma olyan marad, mint ami-
lyen az edénybe tevéskor volt. Ez a gyakorlat altal igazolt eljaras. 7.
Ilyen médon is eltarthat6é az alma: szaraz fligefalevelekbe burkold
be mindegyiket, majd tapaszd koriil fehér agyaggal, szaritsd meg
a napon, ugy tedd el, olyan friss marad, mint amilyen az eltevéskor
volt. 8. A sziiretkor a mustba dobott alma megromlas nélkiil meg-
marad, a bort is meg6rzi, olyan kellemes illatiiva teszi, hogy min-
denki csodalja. 9. Es ha 0ij cserépfazékba teszik, és a fazekat a borral
telt pithosba engedik, hogy azon tsszon, és a pithost bemazaljak, az
alma friss marad, és a bor illatos lesz. 10. Ha tiszta kdcot tartalmazo
kosarba teszik, frissen megmarad. 11. A téli alma gabonahalmokban
a legszebbnek megmarad, mint ahogy a sz616fiirtrél mar kordbban
emlitettiik. 12. Zold gyik epéjével a csticsat kend be, és nem rothad
meg.

22. fejezet
A Korte iiltetésérol, gondozasardl és arrol, mit kell tenni
annak érdekében, hogy ne legyen ,koves”
(A Kyntiliusoktdl)
1. Miutan mar minden kovet a godrokbol kiszedegettél, iiltesd el
a novényt, és foldet szorva koréje toltsd fel, és ontozd. 2. Ha elér-
kezett az iiltetés ideje, a gyokerek mélységéig asd ki a godrot, va-
lamennyi kovet szedd ki, a kidsott foldet tragyaval keverve szord
a godorbe vissza, és a godrot betemetve 6ntdzd meg. 3. A kortefak
a nedves és hiivos helyet kedvelik. Ultetik nem csupan gyoékerérdl,
hanem bujté 4grol is, azaz oldalhajtasokrdl. Ha bujtassal akarod
szaporitani, ez a 3. évben torténjék. De kétévesnél fiatalabb ne le-
gyen. 4. Egyesek a leger6sebb hajtasokat is liltetendd vesszének
hasznaljak és eliiltetik 6ket, mint ahogy liltetnek olajfiizet is oldal-
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hajtasokrol. 5. Egyesek a fak fels6 részérdl metszik le a leger6sebb
gallyakat, azaz a legkivalobbakat, eliiltetik és eredményt érnek el
vele.

23. fejezet
Mas a korte iiltetésérdl (Diophanéstdl)

1. A korte fajtak a hiivos, nedves, szépen zoldell6 tertileteket ked-
velik. Sok fajtaja van, ezért az ililtetés mddja is valtozatos. 2. A nagy,
kerek gytimolcsoket termd fakat, amelyeknek a termése a fan meg-
érik, korabban kell iiltetni. A tobbi fajtat a tél kozepétdl kell tiltetni,
a tavasz kozepéig. 3. Széljarta helyekre kell tiltetni 6ket, amelyek
kelet vagy észak irdnyaba lejtenek, nem csupan vesszérol, hanem
gyokeres csemetékrdl is. A gyokeres csemeték két évnél idésebbek
ne legyenek. Dobj rajuk tragyaval kevert foldet. 4. Egyesek helyeseb-
ben Ugy jarnak el, hogy ezeket iiltetés helyett inkabb oltjak, gyoke-
res vadkortefakat vagy ilyenfajta sarjakat megfelel6 helyrdl atvive
az el6bb emlitett mddon eliiltetik, majd miutan ezek a n6vények
gyOkeret eresztettek, a kivant kortefajtat raoltjak, vagy szemzik.
5. Ha édessé akarod tenni a kortét, és b6évebben termdvé, kifurva
a fa tovét a foldfelszin szintjén, tolgyfa vagy biikkfa pecekkel iisd at
és igy szord be folddel. 6. Ha viragzasaban megbetegszik a fa, ugy
gyogyitod, hogy 6bor sepréjével megontdzod a gyokereket, ezt tedd
15 napon at, majd toltsd fel folddel. Ha egészséges fa tovébe ontod
a borseprot, édesebbé teszed a termést. 7. A férgek a termést nem
fogjak karositani, ha 6kor epéjével kened be az eliiltetésre keriils
facsemete gyokerét.
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24. fejezet
A korte oltasarodl (Tarantinostol)
A kortét granatalmafaba, birsalmafaba, mandulafaba, terpentinfa-
ba, eperfaba oltjak. Eperfaba oltva piros kortét terem,

25. fejezet
A korte eltartasarol (Démokritostol)

1. Gyantazd be a korték szarat, és akaszd fel 6ket. Masok a kortét gj
agyagedénybe teszik, az edénybe mustf6zetet és mustot dntenek,
vagy borral toltik tele és elteszik. Masok pedig flirészporral szérva
be tartositottdk a kortét. 2. Masok szaraz didlevélben teszik el eze-
ket. Masok 4j agyagedénybe, amely kevés sot tartalmaz, 6ntenek
bor vagy must f6zetet, beledobjak a kortéket, és az edényre fedo6t
téve félreteszik. Masok édes bort add sz816 magjaira teszik ezeket
ugy, hogy koztiik bizonyos tavolsag legyen.

26. fejezet
A birsalamafak iltetésérol (Diymostol)
A birsalmafat ugyanabban az idészakban és olyan modon kell iiltet-
ni, mint ahogy korabban a cseresznyefaknal errdl szé volt.

27. fejezet
Hogyan nevelhetd benyomattal ellatott birsalma?
(Démokritostol)
Valamilyen él61ény formajat veszi fel a birs, ha présben neveled.
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28. fejezet
A birs eltartasardl (szintén tole)

1. A mustba dobott birsalma elall, olyan friss marad, mint sziiret
idején volt, és a bort is meg6rzi, illatossa teszi, igy, hogy mindenki
csodalja. 2. Uj cserépfazékba téve, majd a fazekat bort tartalmazé
pithosba leengedve, hogy iszhasson, a pithost pedig bemazolva,
a birsalma is friss marad, és jé illatt lesz a bor. Elall a birsalma ak-
kor is, ha kosarba tessziik, tiszta koc kozé. 3. A leghosszabb ideig
megmarad a birsalma akkor is, ha flirészporba siillyesztik. A fG-
részporban megszikkad, igy jobban elall. Szalma térekbe téve is
elall. 4. Abban a helyiségben nem szabad tarolni, ahol a tobbi gyii-
molcsot. Athatd illatat atveszik, kiilonosen a sz616. 5. Egyesek leve-
lekbe csavarjak a birseket, kéccal kevert fehér agyaggal gondosan
korbetapasztjak, vagy fazekasagyaggal, majd napon megszaritjak,
és igy teszik el. Amikor sziikséges, leveszik réla az agyag bevonatot,
a birsalmat olyannak fogjak talalni, mint amilyen az eltevéskor volt.
Az almakkal ugyanezt kell tenni. A birsalmaval kapcsolatban el6bb
elmondottakhoz hasonl6an kell az almanal is eljarni. 6. A birsalmat
taroljak d&rpaban és mustban is.

29. fejezet
A granatalmafak iiltetésérol, gyogyitasarol és
gondozasarol (Florentinostol)
1. A granatalmafa a meleg leveg6t kedveli, és megél szaraz tertile-
teken. Amikor iiltetik ezeket, tengeri hagymat kell melléjiik tenni.
2. Frissen megmaradnak a fan tavaszig, ha meghajlitva a gallyakat
egyszer-kétszer, azaz egyszer-kétszer megcsavarva, amikor teljesen
megérettek a gyltimolcsok, szaraz toklevelet vagy marharépa levelet
htizol koréjiik, hogy ne 4zzanak, és a madarak se tegyenek kart ben-
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niik. 3. A beteg granatalma fakat a tengerb6l kidobott moszatokkal
gyogyitsd, ezekkel takard be a tovét a foldfelszin felett, és allandéan
ontozd. 4. Diophanés Georgikonjaban irja, hogy voros lesz a grana-
talma, ha a fa gyokerét biikkfa hamujaval beszorjak, és megontozik.

30. fejezet
Mit kell tenni, hogy a granatalmafak ne repedezzenek
meg? (Aphrikanostdl)

Ultetés el6tt dobj a godorbe koveket. Ha mar lennének korabban el-
tiltetett faid, tengeri hagymat tltess melléjiik. Azok bizonyos ellen-
szenv kovetkeztében nem engedik megrepedezni a fakat. Ha fejjel
lefelé hajlitod, sem repedeznek meg.

31. fejezet
Hogyan tehetjiik a granatalmafakat mag nélkiilivé?
(szintén téle)

Ha a granatalmafa torzsébdl, mint a sz616t6kébol a belsejének bizo-
nyos részét kiveszed, és eliilteted az igy késziilt csemetét, majd egy
év elteltével lemetszed a kihajtott novény felsd részét, mag nélkiili

lesz a termés.

32. fejezet
Arrdl, hogy a granatlamafa gallya tavoltartja az allatokat (szintén
téle)
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A granatalmafa gallya, igy mondjak, ellizi az allatokat, emiatt deré-
kaljakba is teszik, biztonsag okabdl.

33. fejezet
Mit kell tenni, hogy vorosebb legyen a granatalma?
(Didymostol)
Ha vorosebbé akarod tenni a granatalmat, 6ntézd a novényt a fiir-
d6kbdl kikeriils vizzel.

34. fejezet
Hogyan teszed édessé a savanyu granatalmat?
(Paxamostol)
Asd korbe a fa gyokereit, sertés tragyat dobj rajuk, szérd be fold-
del, hintsd meg emberi vizelettel. E témardl a foldmiivelésrol sz6lo
masik konyvemben, a harmadikban, a 27. fejezetben részletesebb
tajékoztatast talalsz.

35. fejezet
Hogyan tehet6 termékennyé a granatalmafa?
(Démokritostol)

Andrachnét és kutyatejet torj alaposan 6ssze és a fa tovét kend vele
korbe.
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36. fejezet

Hogyan lehet megmondani a farol leesett granatalmardl,
hogy hany mag van benne? (Aphrikanostol)
Bonts fel egy granatalmat, szdmold meg a magjait, és ahdnyat ebben
talalsz, véld, ugyanennyi van mindegyik tovabbi granatalmaban.
Hogy a granatalma kicsi vagy nagy, nem attol fligg, hogy tobb vagy
kevesebb mag van-e benne, hanem attél, hogy nagyobbak-e vagy
kisebbek.

37. fejezet
A granatalmafa oltasarol (Florentinostoél)

1. A granatalmafat masképp oltjak, mint a tobbi fat. Kivalasztva egy
hajlékony torzset, lehetdleg a foldig lehajlitjak, ezt, mint a tobbi fat is
a lombjaitdl megtisztitjak, és hasonloképp kotelekkel rogzitik. Majd
a fold felé hajlitjak a torzset, az oltas helyét nem érintve, hanem
ett6l lejjebb beszorjak folddel, erésen rogzitve, hogy ne mozdulhas-
son el, mig a beoltott rész meg nem ered. 2. Tudni kell, hogy a tobbi
farél akkor vessziik a szemet, miel6tt kihajt a fa, a granatalma farol,
miutan kihajtott. 3. Ahogy korabban sz volt réla, a granatalmafa
nagyon kedveli a mirtuszt, ahogy Didymos Georgikajaban tanitja.
Mindegy - {rja - a mirtuszba oltjuk-e a rézsat, vagy a r6zsaba a mir-
tuszt, sokkal nagyobb termést fog hozni. 4. Eredményesen oltjak
a granatalmat a mirtuszba és a flizfaba. A granatalmafaba oltjak
a citromfat, ahogy Didymos irja a Georgikajaban.
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38. fejezet

A granatalma megorzésérol és tarolasarol (Berytiostol)
1. A granatalméakat, amelyeket télire eltenni akarunk, dvatosan le
kell szedni, hogy ne iitédjenek meg, ez ugyanis a rothadas kezdete.
2. Levéve azokat sértetlen allapotban, felf6z6tt gyantaba martsd
bele a vagasi felszint, igy fiiggeszd fel. 3. Masok belemartjak a gra-
natalmat, majd megszaritjak, és igy fliggesztik fel. 4. Készitenek
bort is a granatalmabdl, és a legkit{inébb ez az ital. 5. Masok minde-
gyik granatalmat vesszdék kozé kotozik, hogy ki ne repedjen, és a fan
hagyjak. Ezt lehet az almakkal is tenni. 6. Masok tolgyfa forgacsaba
teszik, amire el6z6leg ecetet loccsantottak. 7. Masok tengervizet
forralva vagy sos vizet f6zve ebbe dobjak a granatalmakat, majd
napon megszaritjak és igy fliggesztik fel. Ha fogyasztani akarjak, 2
nappal korabban vizbe beaztatjak. 8. Masok a granatalmakat egész
évre a fan hagyjak, mindegyik granatalmat beledobjak 4j edénybe,
fedelet téve az edényre, és leszurkozva, hogy sem a torzs fel6l, sem
mas iranybdl ne zuzddjon és ne repedezzen meg. 9. A granatalmak
hosszu ideig eltarthatdk, ha tiszta, forré vizbe martod 6ket, és azon-
nal elteszed. 10. Szadraz homokba tedd a granatalmakat, vagy a ga-
bonahalmokba, arnyékba, mig nem rancosodnak.

39. fejezet
A szilva iiltetésérdl (Pamphiliostél)
1. A damaszkuszi szilva is kedveli a szaraz foldet és a meleg leveg6t,
a vadszilvafaéhoz hasonlé az iiltetési ideje, ugyanazokban a napok-
ban oltjak, mint a vadszilva fakat a rokon fakhoz és az almafakhoz.
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40. fejezet
A damaszKuszi szilva tarolasarél (szintén téle)
Edénybe téve egyesek tjbort dntenek ra, masok édes bort. Miutan
megtoltotték, lezarjak és félreteszik.

41. fejezet
A cseresznyefak iiltetéséroél (Florentinustol)
1. A cseresznyefdkat ugyanugy iltetik és oltjak, mint az alma és
kortefakat. Ez a novény a hlivos és nedves helyeket kedveli. 2. Kii-
16nosen jol olthato, és sem szép, sem jé cseresznyét nem terem, ha
nem oltottak be. Ha a cseresznyefaba fekete sz616t oltanak, tavasz-
szal sz0616t terem.

42. fejezet
A cseresznye tarolasarol (szintén téle)
A farol napkelte el6tt leszedett cseresznyét edénybe teszik, az edény
aljara toreket szérnak, majd cseresznyét, majd ismét toreket, végiil
ecet-méz elegyet dntenek ra. Nad kozott ugyanigy taroljak.

43. fejezet
A jujubafa iiltetésérdl (Vindanioniostol)
A jujubafa termése meg6rz6dik, ha mézes borba dobjak, nadlevele-
ket tesznek alaja és folé.
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44. fejezet
A jujubafa termésének eltartasarol (szintén téle)
Mézes borba dobva meg6rzddik a jujubafa termése, alaja és folé

nadleveleket terits.
45. fejezet
A fiigefa iiltetésének idejérol és a gondozasarol
(Didymostol)

1. A fligefat egy évben 2 alkalommal tiltetik, tavasszal és 6sszel. 2. Az
0sszes novény koziil a fiigefat a legjobb tavasszal iiltetni, érzékenyebb
1évén ez a novény a fagytol és szelektdl a leggyorsabban megrepedezik,
ezért a fagyokat kovetSen tavasszal kell iiltetni. 3. En egész jiiniusban
liltettem fiigét, igen j6 eredménnyel, és atliltetve és dntdzve erdteljes,
b6 termést hozo fakat neveltem bel6liik. A folyamatos gyakorlat révén
meggy6z6dtem arrdl, hogy nemcsak tavasszal, hanem junius hénap-
ban is lehet tiltetni. 4. A fligefakat melegebb helyekre kell iiltetni, és
zsiros foldbe, de nem 6sztovér foldbe. A sok viz karara van a fiigefak
természettdl fakado jo tulajdonsagainak, konnyen kirothasztja a fakat.
5. Mas mddon is iiltetik. Ha a fiigét megontozve kdka edénybe teszik,
eltltetik és 6ntozik, sok novény fejlédik belble; ezeket kell atiiltetni. 6.
Ha a fligefa gyokeres sarjait liltetik at, a névényt tengeri hagymaba kell
tenni, és ugy végezni az lltetést. 7. Egyesek tengervizzel nedvesitik
meg a fiigefa gyokeres csemetéit vagy az agakat, és igy tltetik el, jobb
azonban birka tragyaval megontdzni az eliiltetésre szant csemetét
vagy agakat. 8. Egyesek a fiigefa csemete ala oltatlan meszet szérnak
a godorbe, és az ellltetett novény szépen sarjad. 9. Tudni kell, hogy az
Osszes fiigefa béven terem. 10. Egyesek hamut, masok cindbert (miltos)
dobnak a gyokerekre. Ha azt akarod, hogy ne hulljon le a fiige, szaraval
felfelé tiltesd. 11. Magrdl is j6l szaporithaté a fiige.
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46. fejezet
Hogy szabadithatd meg az eliiltetett fiige a férgektol?
(szintén tdle)
A fligefan nem jelennek meg a férgek, ha amikor eliiltetni akarod,
az agakra tengeri hagymat szursz. A rajta levéket elpusztitod, ha
hamut szo6rsz a gyokerekre és a tove agai kozé.

47. fejezet
Hogyan nevelheto felirattal ellatott fiige?
(Demokritostal)
AKki a flige szemzéséhez késziilédik, irja fel azt, amit akar és felirat-
tal ellatott fiige hajt majd ki.

48. fejezet
Hogy a fiige ne rugja el a termést (szintén tole)

1. A fiigefa nem rugja el a termést, ha eperfa termésével kened be
a tovét. 2. Hasonl6képp, nem rugja el a termést, ha a gyokereit ten-
gervizbe aztatod, és tengeri hinart dobsz ra, vagy holdtélte idején
cindberrel bekened vagy koriilkotod éretlen fligékkel. 3. Egyesek
azért oltanak mindegyik 4gra, hogy ne kelljen minden évben ezzel
foglalkozniuk. 4. Termését megtartja a fiigefa, ha a Pleiddok megje-
lenése idején korbedsod, koré godroket mélyitesz, fele viz, fele olaj-
sepri keverékkel korbeontod a tovét.
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49. fejezet
Hogyan lehet a vadfiigét élvezhetobbé tenni?
(Aphrikanostoél)
A vadfiigét élvezhet6bbé teszed, ha az Gj hajtasokat levagod, és bor-
olaj keverékével meghintve hét napig 6nt6zod.

50. fejezet
Hogyan gyégyitod a tetves fiigét? (szintén tdle)
A tetves filigét gy gyogyitod, hogy a gyokereihez tengeri hagymat
liltetsz, vagy cindbert vizzel keversz, és a tovét bekened vele.

51. fejezet
Hogyan teheto a fiige emésztést serkentdvé és hogyan
érlelsz korai fiigét? (Démokritostol)

1. Amikor iilteted a fligefat, a gyokérvégekre szorj torott fekete
hunyort, 6korfarkkoréval keverve, és a termett fiige emésztést ja-
vit6 hatasu lesz. 2. A fiigék pedig korabban érnek, ha galambtragyat,
borsot és olajat keversz 0ssze és ezt ontod a fa tovére. 3. Florentinos
Georgika-jaban azt irja, hogy korai és gydgyhatast lesz a flige mér-
ges allatok harapasa ellen, ha allatharapas elleni szerrel bekened
a termést. 4. Ha érési id6 el6tt akarsz fligét enni, galambtragyat és
borsot keverj olajjal, és az éretlen gylimolcsot ezzel kend be.
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52. fejezet
A fiigefak oltasardl (Leontionostol)
A fligét oltjak az eperfadhoz és a platanhoz. A fiigét nem csupan ta-
vasszal oltjak, mint a tobbi fat, hanem nydaron is a téli napforduldig,
ahogy Florentinos irja.

53. fejezet
Mit Kell tenni, hogy a fiigefa termése egyik oldalon
fehér legyen, a masik oldalon fekete vagy voros?
(Aphrikanostol)

1. Fogj kiilonboz6 vesszoket, és kosd 0ssze az egykoruakat, tedd go-
dorbe, tragyazd és ontozd. 2. Amikor kihajtott, két fajtardl valé sze-
meket szemzéssel illeszd egymas mellé, hogy egy torzson legyenek.
Két év mulva, ha akarod, iiltesd at, kétféle szinii fiigét fogsz kapni.
3. Egyesek helyesebben jarnak el a kovetkez6 modon: két kiilonb6z6
flige magjat rongyba kotve egyiitt tltetik el, majd attltetik.

54. fejezet
Mit kell tenni, hogy az aszalt fiige, az igynevezett
aszufiige ne rothadjon meg? (Paxamostol)
1. Az aszalt flige rothadas nélkiil elall, ha foly6s gyantaba beledobsz
3 fiigét, egyet teszel az agyagedény aljara, az edény feléig radontod
a fligéket, rateszed a begyantazottat, végiil telitoltod fligével az
edényt, és a legtetejére teszed a 3. begyantazott fligét. 2. A leghosz-
szabb ideig elall a fiige és j6 allapotban, ha fonott kosarban felfiig-
geszted a kemencében a kenyér kivétele utdn, és 4j, nem gyantazott
agyagedénybe 6ntod. 3. A fligét a szaraval egyiitt kell leszedni, ame-
lyen fligg, és olajjal kevert és felforralt sos vizzel meghintve a napon
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megszaritva agyagedénybe boritjak, korbekenik az edényt agyag-
gal, egy éjszakan at allni hagyjak, majd agyagedényben elteszik.

55. fejezet
Az olynthosrdl, vagy éretlen fiigérol (Aphrikanostol)
Nem hullanak le az éretlen fligék a fligefarol, ha egy choinxnyi da-
rabos sot szorsz a gyokerei koré és folddel behinted.

56. fejezet
A z6l1d fiigét miképp lehet olyan frissen tartani, mint
amilyen friss a fan? (szintén téle)
1. A fiigék, miutan megértek, nem maradnak a fan, mint a tébbi gyii-
molcs, hanem leesnek akkor is, ha senki nem szedi le 6ket. Mégis
lehet ezeket olyan frissen eltartani, mintha csak a fan l6gnanak,
a kovetkezd modon: 2. Amikor lefedni akarod a borral megtoltott
hordodat, fogj egy 4j edényt, vagy mas, nem kerek edényt, az uta-
sitas szerint koriilbeliil szogletes legyen a fenékrésze. Az érettebb,
apro fiigét szedd le a szaraval egyiitt, azaz azzal a résszel egylitt,
amelynél fogva a fan cslingnek, ezeket évatosan tedd bele a cseré-
pedénybe, bizonyos tavolsagban egymastdl, és dvatosan lefedve az
edényt, tedd azt a borba, hogy tiszhasson, majd a boroshordét fedd
be. A flige megmarad olyan frissnek, mint amilyen friss az edénybe
beletevéskor volt, ha a bor nem savanyodik meg. 3. A fligét ilyen
modon is frissen 6rzod meg: a fiatal tokokbol vagd ki rézsutosan
a belsd, szivacsos részt, vésd ki iiregesre, tégy mindegyikbe egy-
egy fligét, fedd be a levagott résszel, fliggeszd fel arnyékos helyre,
ahol perzsel6 fiist nem éri. Ahogy korabban sz6 esett rola, a sza-
raval egytt kell levagni az agrél a fiigét, igy hosszabb ideig elall
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sértetleniil. 5. Egyesek mézben teszik el a fligéket, gy, hogy se
egymashoz, se az edényhez ne érjenek, és lefedve allni hagyjak. 6.
Masok kristaly poharat vagy mas atlatszo targyat boritanak évato-
san a fligékre, viasszal korbe tapasztjak, hogy ne leveg6zzon, és igy
sértetlentl elall.

57. fejezet
A thasosi sz010 iltetésének idejérol, gondozasarol és
szemzésérol (Florentinostol)

1. Osszel jobb iiltetni a mandulafakat, a téli napfordulé idejéig. Ta-
vasszal ezeket nem konnyfi tiltetni, mivel ez a n6vény a legkorabban
kirtigyezik. 2. Ez a fa a melegebb teriileteket kedveli, emiatt a szi-
geten Ugy tiinik, kevésbé jol fejlédik. A szemzését 6sszel kell végez-
ni, mivel tavasszal szinte alig riigyezik ki. 4. A szemzésre keriil§
mandula riigyet nem a fa cstcsarél, hanem a kozepérol kell venni.
5. Ultetik magrol is a mandulafat, tovabba gydkeres dugvanyként,
oldalhajtasokral, bujté agakrdl. 6. Egyesek a fa csicsarol a legegész-
ségesebb agakat veszik, azt iiltetik el, és gyorsan sok szerencsével
jarnak. 7. Ha pedig tehat magrol iiltetik a mandulafat, a magokat
mar idejekoran biztositani kell, és vizzel kevert tragyaban kell 4z-
tatni 6ket. Vannak, akik egy éjszakara vizes mézbe aztatjak. 8. Az
eliiltetésre keriil6 magot fiigg6leges helyzetben kell a féldbe helyez-
ni, lefelé a vastagabb részt, a fas, keskenyebb részt felfelé. 9. Egye-
sek azt mondjak, hogy jol n6 a fa, ha a godorbe el6z6leg palcakérot
(narthéx) teszel.
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58. fejezet
Mikor kell a mandulat sziiretelni? (szintén tdle)
Amikor a héjuk mar-mar hasadozik, sziireteld le, és meghdmozva
tengervizben mosd meg, ett6] majd megfehéredik és egészséges lesz
a gyimolcs, majd a napon megszaritva tedd el. Ha pelyvaban taro-
lod, konnyedén lehdmozhaté.

59. fejezet
Hogyan tehet6 édessé a keserii mandula?
(Aphrikanostal)

1. Edessé teszed a keser(i mandulat, ha a fa torzsébe, azt kifrva 4
ujjnyi magassagban a mézgajat évente eltavolitod, amig meg nem
édesedik. 2. Egyesek helyesebben jarnak el, ha kérbearkoljak a fa-
kat, és korbe szdrjak disznotragyaval, és vizeletet dntenek ra, majd
folddel feltoltve évente ontozik, mig édes nem lesz. Ha az egész
torzsét bevagjak, elhullatja a termést. 3. Puhava és édessé teszed
a kemény és keserti gylimolcsot, ha egészen a gyokerek felszinéig
lehantod a kérget a torzsrol, és folyton meleg vizzel 6nt6zod, amig
virdgot nem hoz.

60. fejezet
Hogyan lathato el felirattal a mandula? (Démokritostol)
A mandula gylimolcsot 6vatosan lehdmozva, ha a belsejét egészsé-
gesnek talalod, bontsd szét a mandulat, amit akarsz, a belsejébe ird
fel, majd 6sszecsukva gongyold papiruszba, agyaggal és sertéstra-
gyaval tapaszd korbe, majd szérd be folddel.

227



61. fejezet
Hogyan tehet6 a terméketlen mandulafa term6vé?
(szintén tdle)
A terméketlen fat term6vé teszed, ha tél idején a gyokereitdl a foldet
eltavolitod. Ha tovabbra is csak levelet hoz, termést nem, furd at
a tovét a fold felett, beszurkozott faszeget verj a furt lyukba, emberi
vizelettel 6ntozd, és igy szorj ra foldet.

62. fejezet
A mandulafa oltasardl (Paxamostol)
A mandula oltasara nem a csdcson lev6 agakat hasznaljak, hanem
a kozéprdl hajté agakat 6sz elmultaval.

63. fejezet
A gesztenyefak iiltetésének idejérol (Didymostol)

1. A gesztenye, amelyet Zeusz makkjanak is neveznek, a homokos ta-
lajt és a nedves helyeket kedveli. 2. Szaporitjdk gyokeres csemetékrol
és magrol is. Jobb a gyokeres sarjakroél szaporitani, 2 év mulva mar
termést hoz. 3. A tavaszi napéjegyenléségtdl kezdve tltetik, nem csu-
pan facsemetékrdl és vesszokrdl, hanem gyokeres oldalhajtasokrol
is, mint az olajfat. 4. A gesztenyét nem ugy vetik, mint a mandulat és
a diét, hanem gy, hogy a szélesebb fele nézzen felfelé.

64. fejezet
A diofa iiltetésérol és gondozasarol (szintén téle)
1. A diéfakat ugyanakkor tiltetik, mint amikor a mandulafakat, mag-
rél, oldalhajtasokrdl, bujt6 agrdél. Kedveli a szaraz helyeket, a nedves
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helyeket is, de inkabb a melegebbeket. 2. Ha di6fat didrél akarsz vetni,
jobb, ha 5 napra gyerek vizeletébe aztatod, és utana iiltesd el. 3. Puha
htist és konnyen feltorhetd lesz a did, ha hasonléképp jarsz el, mint
a mandulafdnal, ha a tovét és a gyokereit dllandéan megszérod hamu-
val. 4. A di6fa gyorsabban novekszik, ha gyakran atiilteted, és kiilono-
sen gyorsan, ha egészen a kdzepéig ciprusi szeggel vagy covekkel titik
at a torzsénél. 5. Ha a belsejébe lyukat furnak, és szilfa vessz6t, amely
azonos nagysagu, vezetnek a torzsén at, a kemény és durva didkat
konnyen feltorhet6vé teszed. A di6fa nem hullajtja el a termését, ha
a tovéhez okorfarkkoro gyokeret és voros rongyot dobsz.

65. fejezet
A diofa oltasardl (szintén tole)

1. A foldmiivelésrdl ir6 szerzbék koziil egyesek szerint a diéfat nem
szoktdk beoltani, sem a tobbi mézgas fat, mert azok mas névényt
nem fogadnak be, és nem is olthat6k at masfajta fara. 2. Ez nem
igaz, ahogy a tapasztalat gyakran bizonyitotta, ugyanis a terpen-
tinfa, amit a lakossag gyakran nevez terebinthos-nak, nagyon sok
gyantat tartalmaz, pisztaciat gyakran oltottam, az leveleket hajtott
és nagy fava novekedett. A pisztacia oltéag konnyebben beleforr
a terpentinfaba, mint forditva. Diéfat is gyakran oltottam, és vé-
geztem szemzést rajtra, j6 eredménnyel. 3. Ha nem is né kénnyen
hozza, nem szabad feladni az els6 sikertelenség hatasara. 4. Egyesek
a diofat igy oltjak: miutan elvetették a diét, kihajtott, és mar 2-3
éves kort ért el, gyokerestiil kiemelik a f6ldbdl, a gyokerét megmet-
szve oltjak, és igy iiltetik el ismét. 5. Masok még nem egyéves di6fan
kivalasztanak egy agat, amelyet oltasra szannak, megcsavarjak és
meghajlitjak. 6. A hajtasaban ennek tobb lesz a bels6, puha rész,
konnyebb lemetszeni, és az oltandd agba illesztve erdsen tart.
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66. fejezet
Hogyan termeszthetd csupasz, héj nélkiili di6?
(Aphrikanostol)

1. Héj nélkiili csupasz diot gy termesztesz, hogy a diordl levéve
a kemény héjat a belsejét sértetlentil kiemeled, burkold be gyap-
juval, sz616 vagy platan fiatal levelével, nehogy a termést, csupasz
1évén a hangyak felfaljak, és igy tltesd el. 2. Ugyanezt, mondja
Florentinus, a mandulaval is megteheted, és a tobbi kemény héju
gyimolccsel, amelyeknek kiviil hisos termésiik van, ezeket ilyen
moddon tltetjiik el: Hamuval a té6véget és a gyokereit folyamatosan
be kell sz6rni.

67. fejezet
Mit kell tenni, hogy a di6fa vagy valamelyik masik fa
kiszaradjon? (Démokritostol)

1. Ehesen ragj 6ssze nyers lencsét, azaz magat a lencseszemet, és
miutan 6sszezuzodott, ami a szajban van, a diéfa viragzasakor kopd
ra valamelyik 4gra, és az ki fog szaradni. 2. Akdrmelyik fa gyokeré-
be is lehet iitni felhevitett szeget. Vagy furéval lyukaszd at, és iiss
bele tamariszkfa szoget.

68. fejezet
A pontosi mogyorordl (Didymostdl)
1. A pontosit ugyanabban az id6ben tltetik, mint a mandulafat, és
mindenfajta diot. Kedveli az agyagos és nedves helyeket. 2. Van
kerek formaju és hosszuikas. A kerek fajta, ha egyidében tiltetik el
a hosszukas formajuval, gyorsabban megné.

230



69. fejezet
Az eperfardl, és arrol, mit kell tenni, hogy fehér epret
kapjunk (Bérytiostol)

1. Ha eperfardl végziink szemzést vagy oltast fehérnyarfaba, fehér
epret kapunk. Alabastrom edénybe téve ezek az eprek nagyon so-
kaig elallnak. 2. 2 id6szakban tltetik, tavasszal és nyaron, f6képp
vesszOrol, mint a fligét. 3. J6l novekszik, ha gyakran kapaljuk a f6l-
det a tove koril, nem mélyen, hanem a felszini gyokerekig. 4. Le-
het magrol is tltetni az eperfat, ha a termését vizben megaztatjuk,
a magjat kivessziik, elvetjlik és ontozziik. Jobb szaporitani azonban
szemzéssel és oltassal. Gesztenyefaba és biikkfaba is oltjak.-

70. fejezet
A faeper eltartasarol és tarolasardl (szintén téle)
Az alabastrom edénybe tett eper a leghosszabb ideig megmarad,
a sajat levébe téve, és az edényt lezarva.

71. fejezet
A naspolyafa iiltetésérol (Didymostol)
A naspolyat ugyanugy iltetik, mint a birsalmafat, az aprilis Kalen-

daeja el6tti 9. naptdl.

72. fejezet
A szentjanoskenyérfa iiltetésérdl (Anatoliostdl)
A szentjanoskenyérfakat az olajfak kozelébe iiltetjiik, nedves helyre,
a januar Kalendaeja el6tti 9. naptol a februar Kalendaeja el6tti 3.

napig.
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73. fejezet
A gyiimolcsok és a gyiimoélcsfak elnevezésérol
(Démokritostol)

1. Miutdan a f6ldmiivelésrél ir6 bolcs férfiak a kiilonb6z6 gytimol-
csoket nem az altalunk ismert neveken emlitik, hanem hol kariion
baszilikonként, hol kartion pontikonként, maskor Dios balanonként,
emiatt sziikségesnek véltem tisztazni, mit jelent a kartion baszili-
kon, vagy pontikon vagy az altaluk emlitett tobbi elnevezés. 2. Ka-
rion tehat az altaluk ,kiralyinak” nevezett dié. Kartion pontikon
a mogyord. Dios balanos pedig a gesztenye. Kokkiimélon az tigyne-
vezett damaszkuszi szilva. Armeniakon az tigynevezett berikokkon
(sargabarack). A terminthos az altalunk terebinthosnak nevezett
novény, a terpentinfa.

74. fejezet
Az opora és akrodriion kozti kiilonbségrol (szintén téle)
1. Opéra-nak nevezziik a zold szinli gyiimolcsoket, mint pl. a déra-
kina, alma, korte, szilva és mindazok, amelyek nem csonthéjasok.
2. Akrédria-nak nevezik azokat, amelyek kiviil héjasak, mint pl.
a granatalma, pisztacia, gesztenye, és amelyek kiviil csonthéjasak.

75. fejezet
A fak oltasanak médjarol és idejéroél (Florentinostol)
1. Az oltasnak 3 mddja van: Mig az egyiket oltasnak nevezik, a masikat
emfiilliszmosz-nak, a harmadikat szemzésnek. 2. A vastag kérgti faknal
és az atlagos kérg(i faknal, amelyeknél a kéreg a f6ldbdl sok nedvessé-
get sziv fel, ilyenek a fiigefa, a cseresznyefa, és az olajfa, a kéreg ala kell
oltani. 3. Az oltast megel6z6en erds fabol késziilt coveket kell el6ké-
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sziteni, ezt beszlrni a kéreg és a torzs fas része kozé, hogy a kéreg ne
szakadjon be. 4. Erre a legnagyobb mértékben tigyelni kell, majd 6va-
tosan kihtizva a coveket, azonnal az oltovessz6t a helyére cstuisztatni.
Ezt a modot emfiilliszmosznak nevezik (kéreg ala oltds). 5. A vékony
kérgii és szaraz kérgii faknal, amelyeknél a nedvesség nem a kéregben,
hanem a torzs belsejében van, mint amilyen a citromfa és a sz6l6, és
az effélék, a fas részt kozépen atmetszik, és igy végzik el az oltast. Ezt
a modot torzsbe vald oltasnak nevezik. 6. E két mdd alkalmazasanal
az oltépecket gyorsan kell kihizni, hogy se a torzsbe, se a kéreg ala
oltott vesszd ki ne szaradjon. 7. Az oltdvesszdt jo fajtajy, ereje teljében
levd, béven termé faroél kell éles késsel lemetszeni, a fa észak iranya-
ban levd részérdél. Az oltovesszonek hajlékonynak, simanak kell lennie,
slirlin legyenek rajta a szemek, haromcsucsu vagy kétcsucsu legyen,
egészen a tévégig egy darabbdl alljon, kisujjnyi vastagsagu legyen, két-
éves, az egyévesek ugyanis novekedni készek, de terméketlenek. 8. Az
oltbanyagot éles késsel kell lemetszeni, a tovénél, egy iranybdl, mint az
frasra szolgalé nadat, egyenletes vagasi feliilettel. 9. Ugy kell alakitani
az oltovessz6t, hogy a fas rész a fas részhez, a kéreg a kéreghez illesz-
kedjen. 10. A kihegyezett oltovesszd illeszkedjék ahhoz a faban kialaki-
tott mélyedéshez, ahova oltani szandékozunk. 11. A kihegyezett rész 2
ujjnyi legyen, és az oltasra kerul6 agon 2 ujjnyi mélyedést vésstink. Az
oltas utdn semmit a vessz6bdl levagni mar nem szabad, hanem hagyni
kell gy, ahogy van. 12. Az oltasi helyet ezt kdvetGen fehér, nem repe-
dez6 agyaggal kell lekenni, a voros agyag erre nem hasznalhaté, mivel
kiégeti a fat. 13. Az oltas olyan hasznos, hogy ha ugyanazt a fajta no-
vényt oltanak sajat alanyaba, erésebbé és szebbé valik. 14. Az oltévesz-
sz6ket holdfogyatkozaskor kell lemetszeni, az oltas idejét megel6z6 10.
napon vagy korabban, és jol lezart edénybe kell tenni, fénytdl elzarva.
15. Ugy kell végezni az oltast, hogy mig a lemetszett oltévesszén még
alvo riigyek vannak, a beoltott 4gon mar kihajtofélben levék legyenek.
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Ezért 10 nappal, vagy még korabban kell az oltévessz6t lemetszeni.
16. Annak oka, hogy miért nem a lemetszéssel egyid6ben kell végezni
az oltovesszdvel az oltast, a kovetkezd: 17. Ha ugyanis élettel telve és
nedvduisan azonnal az alanyba oltjak a vessz6t, ahelyett, hogy a fa min-
den ereje az 6sszeforrasra forditddnék, az oltoag kissé megfonnyad,
rés tdmad az egymadshoz illeszkedd dgrészek kozott, és a repedésekbe
befijé szél nem engedi egymashoz forrni az oltévesszot és az alanyt.
18. Ha pedig néhany nap folyaman az oltévesszdket egy edényben tart-
jak, miel6tt oltasra hasznalnak 6ket, a vessz6vel az edényben torténik
meg az, ami az oltast kovetden torténne; miutan az oltas végbement,
nem tamad rés az egymashoz illeszked6 agrészek kozott, a szél nem
tudja meglazitani az 6sszeillesztést, hanem révid id6 alatt egybeforr
a kétrész. 19. Az oltovesszéket nem az északi szél iranyaban kell a faba
oltani, hanem a déli szél iranyaban. Vilagos, hogy mig az es6 kedvezd
hatasu a torzsbe valo oltasnal, a kéreg ala oltasnal nem. 20. Tudnivalo,
hogy az 6szi napéjegyenléség utdn hasznos oltani a fakat egészen a téli
napforduléig, és a nyugati szél jarasanak idején, azaz februar hénap he-
tedik napjatol a nyari napforduldig. 21. A szemzés legjobb id6szakanak
egyesek pedig a Kutya felkeltét kovet6 id6szakot tartjak, és a nyarat,
a Kutya altal hozott héség id6szakat. 22. Ha az oltévessziket messzir6l
szallitod, agyagba szurva szallitsd, az edényt pedig gondosan tapaszd
le, hogy a sz€l ne fijhassa at a benne levo vesszdket.

76. fejezet
A kéreg ala oltasral és arrol, milyen fak milyen névények
irant mutatnak fogékonysagot (Diophanéstdl)
1. A fiigefat oltjak fligefaba és platanba. A fligét oltjak gesztenyefaba,
biikkfaba, almafaba, terebintusba (pisztaciaféle) vadkortefaba, szil-
faba, fehérnyarfaba, ett6l szarmazik a fehérfiige. 2. A kortét oltjak
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a granatalmafaba, birsalmafaba, fligefaba, mandulafaba, terebintos-
ba. Ha a fiigefaba kortét oltanak, piros szinl kortét fog teremni. 3.
Az almafat oltjdk az 6sszes vadkortefaba, a birsalmafaba, ez a leg-
szebb almakat hozza, az Athénben meliméla-nak nevezett mézédes
almakat. Tovabba a damaszkénosz szilvafaba, a platanfaba, ez voros
szinli almakat hoz.4. A di6fat csupan a szamocafaba oltjak. A grana-
talmafakat a flizfaba oltjak. A babérfat kérisfaba. A dérakina-t oltjak
a damaszkénosz szilvafaba, és a mandulafaba. 5. A damaszkénosz
szilvat oltjak az 0sszes vadkortefaba, a birsalmaba és az almafaba.
A gesztenyét oltjdk mindenfajta di6faba, birsalmafaba, almafaba.
A gesztenyét didfaba oltjak, tolgybe és biikkbe. A cseresznyét olt-
jak terebinthosba, 6szibarackba. 6. A birsalmat oltjak borbolyaba,
a mirtuszt oltjak flizfaba. A berikokkon-t oltjak damasszoszi szil-
vaba és thaszosziba. 7. A citromot alig lehet kéreg ala oltani, mivel
nagyon vékony a kérge. A sajat fajtajardl vagy almafardl oltjak, ezt
gyakran végeztem és meggy6z6dtem arrdl, hogy elszdrad, miutan
megered, gy vélem azonban, ha megered, citrom-alma gyiimolcsot
teremne a fa. Ha fiigébe oltanank citromot, voros szinl citromot
teremne a fa. 8. A birsalmdaba és a vad fligefaba mindenfajta fa olt-
hato, ha ebbe akarnank kéreg ala vagy a torzsbe oltani. 9. a citromot
jol lehet grandtalmafaba oltani, ahogy Didymos Georgikajaban irja.
10. Florentinos Georgikajaban irja, hogy a sz616t jél lehet cseresz-
nyefaba oltani, és hogy tavasszal termi a flirtoket, és hogy az olajfa
sz6l6t6kébe oltva elaiosztafiilon elnevezésii gylimolcsot terem. 11.
A mirtusz illatu kortét jol lehet almafaba oltani, ezt tapasztalatbdl
tudom.
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77. fejezet
A szemzés idejérol és modjarodl (Didymostol)

1. A szemzés ideje a nyari napfordulé elétti idészak. En magam vé-
geztem szemzést a tavaszi

napéjegyenlGség tajan, dertlt idében, amikor riigyezni kezdenek
a fak, és j6 eredménnyel. 2. A szemzésre Keriil6 fat meg kell tisz-
titani az oldalsé 4gaktol, azaz a hajtasoktdl és a lombozattdl, csak
a legfejlettebb és leger6sebb agak maradjanak a szemzés céljara.
Majd pedig a joltermd fakrdl lemetszve egy ép, egészséges hajtast,
az err6l val6 szemet korkoros metszéssel kimetszve arra a fatorzsre
szemezziik at, amelynek a tulajdonsagait megvaltoztatni akarjuk. 3.
Magat a kérget a fas részt nem sértve fel, 6vatosan el kell tavolitani,
szabadda tenni az alatta levé torzset. Feltétleniil igy kell eljarni. 4.
Jobb, ha az oltasra keriil6 szemek koziil egyet a fan levd szem ala
oltanak. Az igy oltott szemek altaldban egylitt erednek meg. 5. Lehet
azonban a szem nélkiil is, a torzs valamelyik sima részére végezni
az oltast. Szlikséges azonban, hogy a két torzs kérge is egyforma
vastag legyen. 6. Ha egylitt kihajtott a két szem, a feleslegest azon-
nal le kell metszeni, hogy a tapanyagot ez ne szivja el, hanem az
odatiltetett. Amikor 3 levelet hoztak mar az odaoltott szemek, el
kell a kotést tavolitani. 7. Gyakran az egyéves vessz6rdl nem vagtam
le az oltandé szemet évenkénti metszés céljara, hanem a hajtason
érintetleniil hagyva azt a szem mogotti részrol lehantva a kérget
a fas részb6l hozzametszettem valamennyit Uigy, ahogy az ir6nadat
szoktdk metszeni, és a fas résszel egylitt végeztem el a szemzést, jo
tulajdonsagokkal bir¢6 fakat kaptam igy eredményiil. 8. A beoltott
gylumolcsfaagak koziil a jo tulajdonsagokkal birok kétszeres meny-
nyiségii termést hoznak majd.
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78. fejezet
A szemzés idejérol és modjarol (Didymostaol)

1. A gyiimolcs leszliretelését kovetden a fiatal és az dregebb fakat
is meg kell metszeni, eltavolitani réluk a sziiretb6l visszamaradt
fas részeket, a gyltimolcsot, nagyon éles késsel minden hitvanyt és
feleslegest le kell réluk metszeni. 2. Az Gjonnan lltetetteknél egynél
tobb 4gat nem szabad hagyni. A fa tovénél levd hajtasokat is le kell
metszeni, hogy egyenesen néjon és sima legyen a torzse, a csicsan
3-4 4 hajtas maradjon sértetleniil, egymastél kiilonalléan. igy ala-
kitva megfelel6 lombformaju lesz a fa.

79. fejezet
A villamsujtotta fakrél (Démokritostol)
Mirtuszbalzsammal 6ntozve a villamsujtott fak ujjaélednek.

80. fejezet
Mit kell tenni, hogy a madarak ne okozzanak kart
a fakban? (szintén téle)
A metsz6kést kend be fokhagymaval, vagy fokhagymat akassz
a fara.

81. fejezet
Az eliiltetésre Keriil6 fak gondozasardl (Varrotol)
1. A csemetéket, amelyeket tavasszal iiltettlink, tavaszig hagyni kell
haboritatlanul. Tavasz kozeledtével 4 alkalommal meg kell kapalni
Gket. 2. A tavasszal eliiltetett csemetéket akkor kell megkapalni,
amikor latnivald, hogy meggyokeresedtek. Ezt tedd az atiiltetett
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csemetékkel is. 3. Az els6é évben nydron is kell 6ntdzni a csemeté-
ket, a felesleges agakat el kell tavolitani, nem vassal, hanem kézzel,
ha gyengébbek, ezt konnyi is megtenni, ha pedig nem, hagyni kell
inkabb, mint vassal megmetszeni a még fiatal novényeket. Ugyanis
a vas érintése megdermeszti a fiatal névényeket. 4. Karoét is kell
melléjlik leszurni, a ndvény tdmaszaul. 5. A gyiimolcsot termd fakat
januar honapban kell tragyazni, nem szabad kozvetlentil a tovekre
szorni, ugyanis felmelegiti 6ket.

82. fejezet
Mit kell tenni, hogy mindegyik fa tobb gyiimolcsot
teremjen? (Aphrikanustol)
1. Andrachnét és kutyatejet jol torj 6ssze, keverd 0ssze, és a fa to-
vét kend be ezzel a keverékkel. 2. Mindegyik fa b6vebben terem, ha
a gyokerét galamb tragyajaval beszérod.

83. fejezet
Mit kell tenni, hogy a terméketlen fa teremjen?
(Zoroastertol)

1. Nekigyiirkézve fogj egy baltat, vagy fejszét, haragosan menj oda
a fahoz, mintha kivagni akarnad. 2. Akkor valaki hozzad odamenve
kérjen, hogy hagyd abba, bizonyos, hogy a fa a jov6ben béven termé
lesz, donts ugy, hogy hallgatsz ra, kiméld meg a fat, és a késGbbiek-
ben j6l fog teremni. 2. A babszalma is, a fa tovére dobva termo6vé
teszi a fat.
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84. fejezet

Eljaras, amely a fak minden bajat gyogyitja (Paxamostol)
1. Mindegyik fanak sajat, megfelel6 gyogyitas jar. Nem hallgatom
el az 6sszes fanak egyarant megfelel6 gyogyitasi eljarast, ismer-
tetem a kovetkez6kben: 2. Ha tehat azt akarod, hogy valamennyi
fa egészséges és jol termo legyen, emberi vizelettel vagy szarvas-
marha vizeletével ontsd koriil a korbeasott gyokereit, és o6nts a to-
vére is. 3. Ha es6zés nincs, vizzel is 6ntozd. Ugyanilyen hatasu az
olajseprd is. Felényi mennyiségii vizzel keverve minden egyes fa
tovéhez onts beldle. 4. Egyesek iiltetéskor bika epéjével kenik meg
a gyokereit, az igy lltetett csemeték nem karosodnak. Egyesek pe-
dig a polypremnos-nak nevezett ndvény nedvével kenték be a fak
torzsét, azok egészségesnek maradtak és béven hoztak termést. 5.
Egyaltalan, mindegyik fanak hasznara van a babszalma, vagy mas
hiivelyes szalmaja, mas hiivelyes veteményé, vagy gabonaé, ha sza-
razon dobjak a fa tovéhez, ahogy Didymos irja Georgikajaban.

85. fejezet
Hogyan iiltethetdk at a nagy és mar termo fak?
(Anatoliostol)

1. Nagyon mély godrot asva a fa lombjat lenyirva, a vastagabb
agakat épen, és a gyokereket sértetleniil hagyva, sok sajat fold-
del egyiitt és tragyat dobva ala, egyenesen allitjak a torzsét, mivel
amely iranyba hajlik, abban az irdnyban is fog tovabbnéni. Mellé
allitanak mindkét feldl 2 kilyukasztott cserépedényt, hogy a gyo-
kereket folyamatosan nedvesitsék. Ugy allitjak, hogy a lyuk el ne
tomodjon. 2. Az atlltetés megfeleld ideje a Pleiddok lenyugta el6tt
van. 3. A fak iiltetésekor tigyelni kell a régi mod szerint a keleti és
nyugati iranyra.
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86. fejezet

Miképp lehet a messzirdl szallitott magokbdl névényt
nevelni? (Pamphiliostol)
1. Minthogy a messzirdl szarmazo6 noévények a szallitdskor elher-
vadnak, ilyen médon kell 6ket mag formajaban szallitani. 2. Miutan
a torzson megérett a termés, lesziiretelve meghintik hamuval, majd
az arnyékban megaszaljak, ezt kovet6en godrot asnak, ide teszik
be a termést, naponta 6ntodzik, mig ki nem hajt. Miutan 2 vagy 3
éves, gyokerével egytitt szallitjak, eliiltetik, korben féldet halmozva
koréje, hogy csak a csucsa latsszék ki. 3. Tudni kell, hogy j6 ered-
ménnyel jar magrol vetni. Meg kell gy6z6dni arroél, hogy az 6sszes
mag azonos fajtaju, az olajfat kivéve. Ugyanis vadolajfa né ki beldle,
nem olajfa.

87. fejezet

Mit kell tenni, hogy a fa ne dobja el termését? (Sotiontdl)

1. Gy{jtsd 6ssze a vaddcokat, az igynevezett konkolyt, amely a ga-
bondban terem, gyokerével egylitt vedd ki a f6ldbdl, amikor mar
kezdene rothadni, kosd koszoruba, ha ezzel korbeveszed a fa tor-
zsét, megérleli, és nem dobja el a termést. 2. Ha pedig a flomos-nak
nevezett novénnyel kotik korbe a diéfa torzsét, megérik rajta a ter-
més. Szintén nem veti el a termését, ha egy rakot akasztasz ra, az
ugynevezett pagurost. 3. Ha koszoru formara hajlitott 6nnal kerited
koriil a torzset, nem veti el a termést, hanem béven fog teremni. 4.
Nem hullajtja le a termést a n6vény, ha a tovét korbeasod, és atfurva
somfabol késziilt szeget iitsz belé, és foldet halmozol koréje. 5. Egye-
sek pedig a legerdteljesebb és legnagyobb gyokerekrdl eltakaritjak
a foldet, és kemény mészkédarabot dobnak a gyokérzet kozepébe,
majd pedig foldet halmoznak ra. 6. Didymos Georgikajaban ezt irja,
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hogy megtartja a termést a fan a 4 nappal korabban azon a f6ldon
talalt szikladarab, ha a fa dgara erdsitik. 8. Hasonléképp megtart-
ja a termést, ha felirod és raerdsited a fara az aldbbiakat: ,Legyen
olyan ez is, mint a folyé mellé iiltetett fa, amely meghozza a termé-
sét a maga idejében, és nem hull a levele”. 9. A polion névény a fara
fliggesztve nem hagyja lehullani a termést.

88. fejezet

A viragait vagy leveleit lehullatoé fak gyogyitasarol
(a Quintiliusoktal)
Amely fakrol leszarad a viradg vagy a levél, az alabbi médon gyd-
gyitsd: a gyokereit 4sd korbe, vizzel elkevert pelyvat onts a tovére,
nagyobb fara 8 choeusnyit, kisebb fara 2-nél nem kevesebbet. ily
modon kezelve a beteg fa meggyoégyul, és a tovabbiakban egészsé-
ges marad.

89. fejezet
Démokritos tapasztalaton alapul6 mddszere, hogy az
elvetett magban barmok vagy mas allatok ne tegyenek
kart (Démokritostdl)

1. Folyami vagy tengeri rakokat, nem kevesebbet, mint tizet dobj
vizbe, 8 napig hagyd abban allni 6ket., Ezt kdvetéen fedd le az
edényt, tedd szabad ég ala, hogy 10 napig a napon alljon, ebbdl a viz-
bl 6ntdzd, amit nem akarsz, hogy kart szenvedjen 8 napon at, és
csodalkozni fogsz a hatasan. 2. Ugyanezt okozza a kutya tiriiléke is,
ha régi, allott vizelettel 6sszekevered, és a kérdéses teriiletet kor-
ben behinted vele.
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90. fejezet
Mit kell tenni, hogy sem a fak, sem a sz616tokék ne

szenvedjenek kart a kartevo férgekt6l? (Florentinostol)
1. Lémnosi miniummal és szurokfiivel, amelyeket vizben elkever-
tél, kend be a gyokereket, és a novény koré tengeri hagymat tltess.
2. Ha pedig feny6fabol késziilt kardkat titsz a fak koré, a kartevd
férgek elpusztulnak. 3. Ha szamar vizeletével elkevert disznotra-
gyat dobsz a fa tovére, a férgek nem tesznek benne kart, mondja
Didymos Georgikajaban. 4. Ugyan6 mondja, hogy ha bika epéjével
korbekened a gyokérzetet, sem nem Oregszik gyorsan a fa, sem nem
jelennek meg rajta a férgek. 5. A fakon nem jelennek meg a férgek,
ha a csupasz gyokereit galamb tragyajaval bekened.
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11. KONYV




A kovetkezdk szerepelnek ebben a kdnyvben, amely 11. a foldmii-
velésrdl szol6 valogatasok soraban, amely a fak viragdiszeirdl szol,
tovabba az 6rokzoldekrdl, a rézsak tltetésérdl, a liliomokérdl, vio-
1akérdl, és a tobbi jéillatu viragrol.

1. Hany fajta és milyen fdk az érokzoldek, amelyek télen sem vetik
el a virdgjukat? 2. Az olajfdrdl; 3. A babérfardl; 4. A babérfa térzsbe
torténd oltdsrol, magjdral valo és gybkeres hajtdsrol térténd szapo-
ritdsdarol; 5. A ciprusrdl; 6. A ciprusfa tiltetésérdl; 7. A mirtuszrol; 8.
A mirtusz tiltetésérél; 9. A mirtuszbogyd eltartdsdrdl; 10. A puszpdng-
fardl; 11. A fenydfa iiltetésérdl; 12. A mastixfardl; 13. A fiizfarol; 14. Az
orokzold télgyrdl; 15. A tomjénfenydrdl; 16. A tomjénfenyd iiltetésérdl;
17. A rézsdrol; 18. A rézsdrdl és arrdl, hogyan teheték ezek illatossd
és folyamatosan viruléva (Didymostdl); 19. A liliomrdl torténet; 20.
A liliomrdl; 21. Az iriszrél; 22. A violdrol; 23. A viola iiltetésérdl; 24.
A ndrciszrél; 25. A ndrcisz tltetésérdl; 26. A sdfrdny liltetésérdl; 27.
A szampsziichonrdl, a késztoszrol és a balzsamfdrdl; 28. A miszodulon-
rol, amit bazsalikomnak is neveznek; 29. A borostydn; 30. A borostydn
liltetésérol

1. fejezet
Hanyféle és milyen fak orokzoldek, melyek nem
hullajtjak le télen sem a leveleiket?
Orokzold fak, amelyek soha nem hullajtjak le a leveleiket, a kovet-
kez6 13 fajta: datolyapalmafa, citromfa, sztrobilos, babérfa, olajfa,
ciprusfa, szentjanoskenyérfa, feny6fa, magyaltolgy, puszpangfa,
mirtusz, cédrus, fliz, gyalogfeny®d.
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2. fejezet
A babérfa torténete

1. Dafné Ladon folyamisten legszebb lanya volt. 2. Apollon belesze-
retett, ildozni kezdte szerelméért. Amikor az isten megragadta,
ugy mesélik, a lany Démétér foldanyahoz fohaszkodott, 6 pedig
meghallgatta fohaszat. 3. A foldanya a lanyt azonnal fava valtoztat-
ta. Apollén ennek 1attdn nagyon megdobbent. A 1anyrél a novényt
Daphné-nak, babérfanak nevezte el, egy agat tort le réla, koszorut
fonva belGle a fejére illesztette, s attdl az id6tdl fogva a névény Apol-
16n jéstudomanyanak jelképe lett. 4. [smert ez a valtozat is: a lanyt
Eufrosziinének nevezik, (a joslas képessége a bolcsességbdl ered)
és arégiek amiatt szentelték Apolléonnak a babérfat, mert a novény
tlizzel telt, Iévén Apollon lényege a tiiz, hiszen 6 a Napisten. 5. Emi-
att a meghalt josok labahoz babérfat iiltetnek, ellizni a démonokat.
De a joslatok alkalmaval is égetnek babért, vélve, hogy igy terem-
tik meg a jéslas koriilményeit. 6. Mondjak azt is a babérfarol, hogy
egészséget hoz. Ez okbol ad a nép a vezetdinek januar honap elsé
napjan babér leveleket és szaritott fligét. 7. A szent betegség, vagy
daimon nem karositja azt a helyet, ahol babérfa n6, mint ahogy a vil-
lam nem csap oda, ahol fiigefa van. 8. Daphné nevér6l Rémaban egy
palotét is elneveztek. Ugy mesélik, hogy Latinos, Teleagros fivére,
Kirké fia, Aineas apo6sa épittette az ilyen nevii akropolist még Ai-
nedas odaérkezte el6tt, minthogy ott egy babérfa n6tt. 9. A régiek
Akropolisnak az uralkodék lakhelyét nevezték, amely a biztonsag
érdekében a varos magasan fekvd részén épiilt.
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3. fejezet
A babérfa iiltetésérdl, magrol valo iiltetésérol, hajtassal
valoé szaporitasarol (a Quintiliusoktol)

1. Quintilios azt irja, hogy a babérfat oltjak babérba, berkenyébe,
korisfaba. 2. Diophanés azt irja, hogy a babérfa magjait december
Kalendaeja tajan gyjtik. Marcius Idusa utan vetik el. 3. Bujtassal
oktoberben szaporitjak, majd atiiltetik. 3. Nemes faji névénynek
nevezik a rdmaiak, és alkalmas sz616t6kék koré sévénynek.

4. fejezet
A ciprusrol (torténet)

1. A ciprusok kettds nevet viselnek, kedvesek, gyonyorkodtetdk
1évén, a Charisok hajara emlékeztet6 lombozatuk miatt. Felfrissii-
lést hozdénak nevezik 6ket, ciprusnak pedig amiatt, hogy csaknem
egyenlék az agaik, s6t, termésiik is. 2. Ok Eteoklész gyermekei. Az
istennbkkel tancolvan, forgas kozben viztartéba estek. Gaidnak
megesett a szive rajtuk, novénnyé valtoztatta 6ket, viruléva, ha-
sonléva ahhoz, amilyenek lanyként voltak, az § emlékezetiikre és
az emberek gyonyoriiségére alkotta meg ilyennek 6ket.

5. fejezet
A ciprus iiltetésérol (Didymostol)
1. A ciprus magjait szeptember Kalendaeja utan gyfjtik, a vete-
mény-agyasba november hénap 9. napjatdl tél bealltaig vetik. 2.
A ciprus elvetésekor vess el arpat, ritkasan, gyakran mar ugyanab-
ban az évben embermagassagira né a ciprus. Ugy né, mint az arpa,
ekkor iiltesd at. 3. A ciprus elhullajtott magjabol maguktél kikelt
sarjakat is ugyanilyen médon iiltesd at. 4. Démokritos azt javasolja,
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hogy a ciprust a falon beliil tiltessék, hogy két médon is hasznos le-
gyen: gyonyorkodtessen és sovényiil szolgaljon. 5. Jobban kedveli az
igen nedves és arnyékos helyeket. A himnem{i ciprus terméketlen.

6. fejezet

A mirtuszrol (torténet)
1. A mirtusz Attika gyermeke volt, szépségben feliilmulta az 6sz-
szes lanyt, erejét tekintve az 6sszes ifjut. 2. Athéné istennd kedvelte
0t, a gyakorldétéren és versenypalyan toltotte idejét, versenyre kelt
ifjakkal is, és gy6zelmet aratva koszorut is nyert. 3. Az alulmarad-
tak kozil néhanyan irigységbdl megolték a lanyt. 4. Athéné iranti
szeretete azonban nem sz{int meg, tovabbra is az istenné hive ma-
radt, és mint az olajbogy6t termd olajfa, mirtuszfaként mirtuszbo-
gyot terem.

7. fejezet
A mirtuszfa iiltetésérol (Florentinostol)
1. Mirtuszt el6nyds minden teriilet szélére iiltetni, mert a helyet
kellemes illattal tolti be. 2. Ezt szaporitjak melléksarjakrol, gyoke-
restilil emelve ki a novényeket. Masok a legerdteljesebb arat metszik
le a névény csucsarol, egyenesen allitva helyezik a foldbe, tragyaval
kevert foldet dongolve koréje, és a beldle kin6tt dgakig halmozzak
fel a foldet. 3. Masok konyoknyi hosszisagu vesszdket liltetnek a go-
dorbe, tenyérnyi vastagaguakat, és ferdén allitva szorjak be folddel,
mint az olajfat. 4. Masok az 6sszegyjtott friss magot kidorzsolve
kotelet fonnak, butomonbdl, (mocsari galanya) mellé téve ezt vetik
el az arokba. 5. [smét masok ugy vélik, jobb termést hoz, ha csu-
csara forditva vetik el. 6. Kedveli az 4lland6 metszést, igy a n6vény
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egyenes lesz, és magasra nd, fonott targyak készitésére, szersza-
mok készitésére alkalmas. 7. Emberi vizelettel kell 6nt6zni, féképp
pedig lovak vizeletével, ezt igen kedveli. Mag nélkiili termést hoz,
ha meleg vizzel 6nt6zik. 8. Azonos fajtajuakba oltjak, a fehér fajtat
a fekete fajtaba, tovabba vadkortefaba, almafaba, naspolyaba, gra-
natalmaféba. 9. Ha rézsat tltetnek melléje, mindkett6 szépen virit,
és a legkitlin6bb termést fogjak teremni.

8. fejezet
A mirtuszbogyo eltartasarol (szintén téle)
1. A mirtuszbogyokat nem szurkozott edénybe kell dobni, fedd le, és
hosszabb id6re frissen maradnak. 2. Masok a kifejl6édését kovetben
szlretelik le.

9. fejezet
A puszpangfarol (szintén téle)
A puszpangfat dgdarabokrol szaporitjak, vagy szemzéssel, vagy ol-
tassal, a sarjakat a csemetekertbe november hénap idusa utan kell
tiltetni. Kedveli az igen nedves teriileteket, 6rokzold 1évén.

10. fejezet
A fenyé6farodl (torténet)
1. A feny6 korabban lany volt, akinek alakvaltozasat 2 férfi szerel-
me idézte eld. 2. Beleszeretett Pan a lanyba, de szerette Boreas is.
A szerelmét elnyerni akardk koziil 6 Pant valasztotta. A féltékeny
Boreas emiatt megolte: letaszitotta egy sziklarél. 3. A Féldanya szi-

ve megesett a szenvedésén: a lanyt az azonos nevili névénnyé val-
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toztatta. O mas alakot 6ltve is ugyanazon érzelmekkel van irantuk,
mint korabban: mig Pant lombjaval koszoruzza, fajdalmasan zug,
ha Boreas tépazza agait.

11. fejezet
A fenyéfa iiltetésérol
1. A mandulafihoz hasonléan szaporitjak a feny6t is, oktober ho-
napban tltetik el a toboz magjait, januarig. 2. Janius hénapban
sziiretelik, miel6tt fijni kezdenek a passzatszelek, a magok akkor
kipotyognak a felhasadt tobozokbdl.

12. fejezet
A mastixfarol
1. A mastixfa kedveli az igen nedves helyeket, januar Kalendaejatél
kezdédéen iiltetik. 2. Ugy mondjak, hdromszor hoz termést, és ha az
els6 termés szép, az els6 mag bdséges lesz. Hasonléképp a tobbi is.

13. fejezet

A flzfaroél
1. A fiizfa kedveli a mocsaras és vizes helyeket, a nedves és hiivos le-
vegdt. Februdr honapban tltetik riigyez6 agakrol vagy dugvanyok-
rol. 2. Démokritos szerint a flizfa termése szétdorzsolve és beleke-
verve igasallatok takarmanyaba, azokat meghizlalja. 3. Széttorve
és italban elfogyasztva az embereket terméketlenné teszi, errdl ir
Homérosz is: ,,Egerfék, fekete nyarfak és terméketlen fizfak”
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14. fejezet
Az 6rokzold tolgyekrol
A tolgyet marcius Kalendaeja el6tt kell iiltetni, azt mondjak, ha b6
termést hoz az 6rokzold tolgy, terméketlenséget jelent.

15. fejezet
A tomjénfenyorol (torténet)

1. Libanos sziriai elnevezése egy hegynek, és egy névényfajtanak.
Korabban az isteneknek szentelt kisfiu volt. Az elvetemiilt embe-
rek irigységbdl megolték. Gaia - tisztelve az isteneket - a meghalt
fitéval azonos nevli ndvényt novesztett, korabbi természetét is ra-
ruhdazta, az istenek iranti vagy6dast meghagyta benne. Ez az oka,
hogy az isteneknek nagyobb 6rémet szerez, aki tomjént aldoz, mint
ha aranyat tesz oltarukra.

16. fejezet
A tomjénfenyd iiltetésérol
1. Ugy mondjak, a tomjénfenyét iiltetik mind gyokeres hajtasokrol,
mind dgdarabokrdl. Ezt ugy kell végezni, hogy foldbe iiltetik az ag-
darabot, és 6ntozik. 2. Edes és nehéz az illata, ahogy Démokritos
mondja, segit az ajulasban is. Marcius honapban iltetik.

17. fejezet
A rézsarol (torténet)
1. Azt mondjak, aki megcsodalja a rézsa szépségét, szamitson ra,
hogy Aphrodité megsebzi. 2. Az istennd Adonist szerette, de Ap-
hroditébe szerelmes volt Arés is. [rigységb6l Arés Adonis ellensége
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lett, Adonis haldlaban vélte megtalalni szerelmére a megoldast. 3.
Megtudvan a tettet az istennd, szerelme segitségére sietett. Sietté-
ben felsértette a térdét a rézsaban, mivel mezitlab volt, talpat a roé-
zsa tovisei 6sszeszurkaltak. A korabban fehér szin( r6zsa, ahogy
Aphrodité vére racsorgott, a manapsag lathatoé sziniire valtozott,
vOros szine és jo illata azéta sajatossaga a rozsanak. 4. Masok agy
mesélik, hogy az istenek égi lakomajan, ahol sok nektar allt szerte
a teremben, Eros tancot jarva ugrott egyet, szarnyaval meglegyin-
tette a vegyit6 edény aljat, és az edény felborult. A nektar a foldre
O0molve, vorosre festette a rézsa viragjat.

18. fejezet
A rozsarol és arrol, hogyan tehetok ezek illatosabba és
folyamatosan viruléva (Didymostol)
1. Ha fokhagymat iiltetsz a r6zsak mellé, illatosak lesznek. Ha azt
akarod, hogy allandéan viruljon a r6zsad, honaponként tiltesd, tra-
gyazd, és mindenkor virdgzik majd. 2. A rézsakat kiilonféleképp
ultetik, vannak, akik sajat gyokereikkel egyitt tiltetik at a toveket,
masok gyokerestiil kivéve tenyérnyi nagysagura, azaz 4 ujjnyi mé-
retlire szétvagjak, visszavagjak a gyokereket és a mellékgyokereket,
és eliiltetik kortilbeliil konyoknyi tavolsagban a toveket egymastdl.
3. Egyesek, hogy erdsebben illatozzon, hossza formaban iltetik el.
3. Tudnivalé, hogy a szaraz helyeken a r6zsak, de a liliomok is illa-
tosak lesznek. 4. Korai lesz a r6zsa, ha kordbban és cserepekben
lilteted el, és ugyanakkora figyelmet forditasz ra, mint a tokre és
az uborkara. 5. Ha pedig azt akarod, hogy a mar eliiltetettek ko-
rai termést hozzanak, 2 tenyérnyi tavolsagban ass koréjiik arkot,
és ontozd meleg vizzel, kétnaponta. 6. A r6zsakon 6sszegyfilt har-
matcseppeket seperd 0ssze egy tiszta tollal, a szembe cseppentve
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gyogyitja a szemet. Meg6rzod a rozsakat tidének és frissnek, ha
olajsepr6be dobod 6ket tigy, hogy az ellepje. 8. Néhanyan arpat csi-
raztatva a gyokerével egyiitt kihizzak a f6ldbél, nem szurkozott
agyagedénybe teszik, és az alvd rozsat beletéve, az arnyékos he-
lyen meg6rzddik. Egyesek kizoldiilt arpat teritenek le, erre teszik
arozsat. 9. Démokritos azt mondja, ha nyar kozepén kétnaponta
ontozik meg a r6zsat, januar honapban nyilik. 10. Florentinos sze-
rint lehet a r6zsat az almafaba kéreg ala oltani és szemzeni, az al-
makkal egyidében né rajta a rézsa. 11. Zoroasztér azt mondja, egy
egész évig nem faj az ember szeme, ha mihelyt el6sz6r meglat a ro-
zsatovon egy bimbdt, haromszor bekeni a szemét vele, és a rozsat
a ndvényen rajta hagyja. 12. Egyesek a rozsat frissen tartjak ugy,
hogy iiltetett nadat széthasitanak, beleteszik a bimbds viragot, éva-
tosan papirusszal koriilkotik, hogy szél ne érje. 13. Ha a nyilni kez-
d6 rézsakat kénnel megfiist6lod, nyomban megfehérednek. 14. Ha
kevés novénybdl akarsz tobbet szaporitani, a sarjakat valaszd szét
mintegy négyujjnyi darabokra, vagy kevéssel nagyobbakra, iiltesd
el. Amikor egyéves, iiltesd el egy labnyi tavolsagban egymastol, igy
gondozd. Gondosan kapald, és a felesleges sarjakat tavolitsd el. 15.
Osztom azt a véleményt, hogy a rézsanak isteni természete is van.
Ugyanis szép bimbdkat hoz, de a faj6 szemre is gyogyiriil szolgal, és
még egyéb célokra is a lehet6 leghasznosabb.

19. fejezet
A liliomrél (toérténet)
1. Zeus Héraklést, Alkménétdl sziiletett fiat, aki igy halandé volt,
részeltetni akarta a halhatatlansagban, ezért még csecsemoéként
az alvo Héra mellére tette. 2. A tejjel eltelt csecsemd elhuizédott az
istennd6tdl, a tej viszont béven csorgott tovabb, az égre freccsent,
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ahol azt dgynevezett Tejut tAmadott beldle, a foldre csorogva pedig
a gorongyoket is megnedvesitve liliomot sarjasztott, amelynek szi-
ne a tejéhez hasonlé.

20. fejezet
A liliomrél (Anatoliustol)
1. Ha porfir szintivé akarod tenni a liliomot, amikor viragzik, vagd
le szarastdl, kosd tiz-tizenkettesével csomdba, fiiggeszd fiist folé,
a szarabol gyokereket hajt, kis tomlészeriieket. 2. Amikor elér-
kezett az iiltetés ideje, liltesd vorosbor iiledékével a hagymacs-
kakat, varj, mig szétvagas utan azt nem latod, hogy jél elszinez6-
dott, biborszind lett. Majd iiltesd el igy, mindegyikre onts elegend6
mennyiségli borseprdt, az ezekbdl a hagymakbdl sarjadt viragok
porfir szinGiek lesznek. 3. A liliomok az egész év folyaman frissen
maradnak a kovetkez6 médon: a fiatal sarjakkal egyiitt szedik le,
be nem szurkozott agyagedénybe teszik, azaz be nem gyantazott-
ba, majd az edényeket befedve félreteszik, igy tarolva egész év
folyamdan frissen maradnak a névények. 4. Ha pedig id6kézben va-
laki szedni akarna ezekbdl, a napra teszik, hogy kizdldiilve viragot
bontson. 5. Hogy pedig mindig mas és mas id6ében hozzon viragot,
a hagymak egyrészét 12 ujjnyi mélységbe kell iiltetni, mas részét 8
ujjnyi mélységbe, mas részét 4 ujjnyi mélységbe és nagyon hosszu
ideig nyilik majd neked liliom. Ezt a tobbi viraggal is megteheted.
Florentinus azt mondja, voros szint liliomot kapsz, ha a héja ala
cindberszin festéket juttatsz (kinnabari) tigyelve, hogy a hagyma-
ja meg ne tor6djon. Ha masfajta szinnel kened le, barmilyen szint

liliomot nevelhetsz.
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21. fejezet
Az iriszrél (Leontinostél)
Az illir iriszbdl a legrovidebb és legaprébb fajtat az anyanovényrol
frissen levalasztva januarban iiltetik, aprilis honapig.

22. fejezet
A violarél (térténet)

1. A viola virdgja attdl szarmazik, akir6l a nevét kapta. Zeus szerette
16t, a szerelem kovetkezményét elrejteni akarva Héra eldl, a l1any
kiils6 alakjat megvaltoztatni igyekezett. 2. Héra ugyanis rajtakapta
Zeust, 6 a tettét rejteni akarvan a lanyt emberbdl tehénné valtoz-
tatta. 3. Gaia viragot sarjasztott, hogy azt legelje, igy akarta meg-
tisztelni Zeus szerelmét. A ndvény a lanyroél kapta nevét, és annak
a sorsat mutatja szinével: 4. Piros szint 6lt, mit amilyen a lanyok
arca, porfir szinbe 6lt6zik, mint amilyen a tehén szine, és fehér, mu-
tatva a lany alakvaltozasat, aki asszonyként végiil csillagga valtozva
meséli el torténetét.

23. fejezet

A viola iiltetésérdl (Tarantinustol)
1. A porfir szini violakat, az 6sszes tobbit is, az aranysziniieket és
voroseseket marcius idusa utan iltetik, majus Kalendaeja utan. 2.
A viola levele hiisit6 hatasu, hasznos gyulladas esetén, a violabdl
sajtolt olaj égésekre kenve hiisiti a bért. 3. A szines violat is hagy-
majarol szaporitjak, januarban tltetik at, a februar I[dusat megel6z6
7. napig.
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24. fejezet
A narciszrol (torténet)
1. Nem hétkoznapi szenvedélyrdl sz616 nem hétkoznapi torténet.
2. Narkissosnak, a fiatal fiinak a szerelme magaban valé volt, és
ugyanigy a halala is. Magat meglatvan, vagyott a sajat teste utan,
a szerelmi szenvedélye ebbdl fakadt. 2. Forrasra talalt, és ahogy inni
kezdett, megpillantotta a képmasat. Szerelemre gerjedt iranta, és
a szenvedély elpusztitotta. 3. A forrasban megpillantott tiikorképét
vélte szerelme targyanak, de csalatkozvan, mert csak magat olelte,
a forras vizébe vetette magat, igy, enyhtilést keresve szenvedélyé-
re, az életét vesztette el. Pusztulasanak emlékéiil maradt fenn az

azonos nevi virag.

25. fejezet
A narcisz iiltetésérol (Didymostol)
A narciszt gyokeresen lltetik, ahogy kezd kihajtani marcius hénap-
ban, majd atiiltetik. Ennek a viragja a leghiisit&bb.

26. fejezet
A safrany iiltetésérol (Florentinustol)

1. A safranyt a sajat gyokerével ltetik, amikor elhullajtja a virag-
jat. Viragot hamarabb hoz, mint levelet. 2. A viragjat frissen gyj-
tik. A virag kozepébdl kihuzzak a csucsat, és szaritjak 2-3 napig.
Majd leszakitjak réla a csucsot, csupaszon kiemelik bel6le a drogot,
lehet6leg lekotott edénybe teszik. 3. Diophanés azt mondja, hogy
arnyékban kell szaritani a safranyt.
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27. fejezet
A sampsychonrol, kostosrol és a balzsamfarol
1. A sampsychont magrél vetik és dprilisban és majusban iiltetik at.
Az illata nagyon kellemes és a legmelegebb. 2. A kostost és a balzsam-
fat gyokeresen, novemberben iiltetik. Kellemes illati névények.

28. fejezet
A misodulonroél, amit bazsalikomnak is neveznek
(Sotiontol)
1. A bazsalikom, az tigynevezett misodulon névény semmire sem
hasznalhat6. Azokat, akik fogyasztjak, eszementté, letargikussa,
majbajossa teszi. 2. Bizonyara ennek a rossz hatasanak a magya-
razata, hogy a kecskék mindent megesznek, az egy bazsalikom ki-
vételével. 3. Osszetdrve és nagyon megszaritva skorpidkat sziil. Az
asszonyok irdnyaban a legellenségesebb hatasu. Veliik szemben oly
nagy, természett6l fakado ellenszenvvel bir, hogy ha egy asszony
ételekkel teli tanyérja ala tesz valaki gyokeres bazsalikomot az
asszony tudtan kiviil, az az ételéhez nem nyul el6bb, csak miutan
a bazsalikomot eltavolitottak.

29. fejezet
A borostyan (torténet)
A borostyan, a virag, egykor ifju volt, Dionysos kiséréje. Mikdzben
az isten tiszteletére tancot jart, a féldre zuhant. Gaia, tisztelve Di-
onysost, egy novényt sarjasztott, amely nevét az ifjurél kapta, majd
az ifjubol tAmadt novényt tovabb nevelte. A n6vény a foldrol fele-
melkedve a sz6l6t6két korbefonja, ugy fonja koriil, mint ahogy ifju-
ként az isten kiséretében tancolt.
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30. fejezet
A borostyan iiltetésérol
1. A borostyan kedveli a vizet. November Kalendaeja el6ttig iilte-
tik, és marcius Kalendaejatol kezdve. 2. Dds lombot hajt, ha 3 bi-
borcsigat égetnek el, 6sszetorik, poraval behintik a névényt, vagy
timsdéval megszorjak. 3. Feketébdl fehérre valtozik a szine, ha fehér
foldet iszapositasz, 8 napon at locsolod vele a tovét. 4. Damigeron
azt allitja, ha 3 szem borostyan termést tiszta rongyba kotnek és
fonallal atkotve a Iépbetegre teszik, a beteg allapota jobbra fordul.
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12. KONYV



Ezek kovetkeznek ebben a konyvben, amely 13. a féldmiivelésrdl
sz016 valogatasok soraban, amely a kiilonb6z6 z6ldségfélék veté-
sérdl szol, arrol, hogy milyen névényeket kell az egyes honapokban
tiltetni és vetni, hogyan lehet csodalatos kertet iiltetni, tovabba
a zoldségfélék elényds hatasarol.

1. Tdjékoztatds arrdl, hogy Konstantindpoly kérnyékén mit vetnek és
mit tiltetnek; 2. A kertiiltetésrél; 3. Milyen fold megfelelé a z6ldségné-
vényeknek? 4. Milyen trdgya alkalmas a zéldségfélék trdgydzdsdra;
5. Viztelen helyen hogyan lehet mindenfajta zéldséget termeszteni?
6. Mit kell tenni, hogy virulé és bdven termd legyen a kert? 7. Mit kell
tenni, hogy a zéldségféléket ne lepjék el a levélbolhdk sem egyébfajta
tetvek, vagy madarak ne kdrositsak? 8. Mit kell tenni, hogy hernydk
ne legyenek a zdldségeken vagy fdakon? 9. Hogyan lehet elpusztitani
a zéld hagymahernydkat? 10. Mit érdemes a z6ldségfélék mellé vet-
ni? 11. Hogyan lehet megsérteni a kertészt? 12. A mdlyvdrdl és arrdl,
miképp lehet kiilonbézd betegségek gyogyitdsdra haszndlni; 13. A sa-
ldtdardl, a vele valé gydgyitdsral és arrdl, hogyan nevelhetd fehérré és
szép formdjuvd; 14. Hogyan nevelheté egy térél saldta, euzémon, ba-
zsalikom és effélék? 15. A cékldrdl és arrdl, miképp nevelhetd naggyd;
16. A kiilénb6zd zéldségekrdl és a veliik valé gydgyitdsrol; 17. A kd-
posztdrdl és gydgyhatdsdrdl; 18. A spdrgdrdl; 19. A tékrél, dinnyérél,
gyogyhatdsukrél, hogyan teheték mag nélkiilivé és kordn érévé; 20.
A dinnyérdl; 21. A répdrdl és a magjdrol; 22. A retekrdl; 23. A zellerrél;
24. A fodormentdrdl; 25. A rutdrdl, a kerti és a vadon termé fajtdjdrol;
26. Az euzomonrol; 27. A zsdzsdarol 28. Az endividrél, azaz a nyersen
ehetd fajtdrdl 29. A hagymardl 30. A fokhagymdraol 31. A voréshagymd-
rél 32. A kdposztdrdl 33. A glihonrdl 34. A kaporrdl 35. A skimbrosrél
36. A hagymdrdl 37. A tengeri hagymdrol 38. Az erdei séskdrdl 39. Az
articsékdrol 40. Az andrachnérél 41. A gomba termesztéséril
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1. fejezet
Tajékoztatas arrol, hogy Konstantinapoly kornyékén mit
iiltetnek és mit vetnek

1. Janudr hénapban vetik a ,tengeri” kdposztat, az aranyzoldség
és a gorogszéna utan. 2. Februar hénapban vetik a kodimentont
a hagyma utan, a voroshagymat, a céklat, pasztinakot, csombort,
a fejes salata fajtakat, azaz a dikardist, frygiatikont, rigitanont, a fe-
hér kaposztat, a kramboszparagont, és a koriandert, kaprot, rutat.
Atiiltetik a marullist, endiviat, thridakint frygiatikont, a soksarjt
novényt (polyklonon), a komodianost. 3. Marciuas hénapban vetik
a céklat, az aranyzoldséget, a dikardiont, marulliont, rigitanont.
Atiiltetik a fejes salatat, endiviat, frygianont, a soksarji novényt.
4. Aprilis hénapban vetik, a hénap vége felé a céklat (és malyvat)
a vorosrépat, az aranyzoldséget, és a dikardiont a rigitanon utan.
Marcius és aprilis honaptdl tltetik at a fehér kaposztat, a krambo-
szparagonhoz hasonléan, a thalassokrambét, a fejes salatat, a rug-
itanonnal egyiitt és kiilon. 5. Majus honapban vetik a céklat, és az
aranyzoldséget egylitt és kiilon, a rigitanont, atiiltetik a vorosrépat
és a fejes salatat. 6. Junius honapban vetik a céklat, a dikardiont,
a poréhagymat at kell iiltetni nedves helyre, atiltetés el6tt pedig
meg Kkell 6ntdzni a gyokerét. Ugyanigy a céklat, malyvat, fejes sa-
latat. 7. Julius honapban vetik az entyvont, a céklat, at kell iiltetni
a hagymat, szaraz foldbe, azonnal meg kell 6nt6zni, hogy gumot fej-
lesszen. Hajlamos ugyanis kiszaradni.

Sziikséges atiiltetni a fejes salatat is, az entybont és a seutlombolo-
hont, a malyvat. A céklat is kiilonésen, ha a malyvat is at kell iiltet-
ni. 8. Augusztusban vetik az entybont, a céklat és malyvat, a nagy
répat, és a korai répat, a gongylosparagont és a fehérkaposztat.
Atiiltetik a hagymat, az entybont, a seutlomolochont és vetik a ret-
ket, bizonyos sortavolsagot betartva koztiik. Vetik az euzémont
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és a zsazsat. 9. Szeptember hénapban vetik a seutlomolochont, és
sorkozzel a retket, a kései entybont, a répat, a gongylosparachont
és az entybont, a brumalitikont, egyszersmind a seutlomolochont
valamint a koliandront és a retket. 10. Oktéber hénapban az Gjévre
vetik a fejes salatat, az endiviat, kémodianont, a soksarju novényt,
a thridakist. Atiiltetik a karalabét, céklat és entybont, a zsazsat az
euzémont, a fehérkaposztat. 11. November hénapban vetik a ti-
list, atiiltetik a vadrépat, a kései entybont és a kései céklat és foleg
a malyvat. Elvetik a koliandront. December honapban vetik a marul-
list, az endiviat, a soksarji novényt, a thridaki-t és a komodianost.

2. fejezet
A Kertépitésrol (Florentinustol)

1. A kertépités az élethez a legsziikségesebb. Kertet egészségi szem-
pontbdl is kell 1étesiteni, a betegséges gyégyitasa érdekében nem
a haztol tavolabb, hanem inkabb kézelebb kell épiteni, hogy mind
szemlélése gyonyorkodtessen, mind levegdje. 2. Ne a szértik feldl
fj6 szél iranyaba épitsék, nehogy az onnan a kertbe szérédé polyva
karositsa a novényeket. 3. A legnagyobb figyelemmel kell gondos-
kodni a zoldségnovények liltetésérdl, a j6 vetémag beszerzésérdl,
a megfelel6 foldrdl, vizrél, tragyarol. 4. A jo mindségli vetémagbol
hasonléan j6 minéségii novény sarjad, a megfelel fold pedig a be-
levetett mag termékenységét megorzi. A viz, azaltal, hogy taplalja,
nagyobba neveli a zoldségeket. A tragya porhanyésabba teszi a fol-
det, ugyhogy kdnnyebben szivja magaba a vizet, hogy az bejuthat
a gyokerekhez is, és a ndvénybe magaba.
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3. fejezet
A zoldségfélék szamara megfelel foldrol (Didymostol)

1. Kert épitése szamara legjobb az a fold, amely sem nem agyagos,
sem tulsdgosan nem gorongyos, sem nyaron nem siil 6ssze nagyon
repedezetté. 2. Az agyagos fold ugyanis, mig télen megkeménye-
dik, nyaron kiszarad, a beletiiltetett novények kivesznek bel6le, vagy
gyengévé és satnyava fejlédnek. Csupan akkor megfelel6 az agya-
gos fold, ha vele egyenlé mennyiségi tragyaval keverik, ha pedig
repedezett, széthasadozott felszin{, teljességgel hasznalhatatlan.
3. A gorongyos felszinli fold nem képes sem novényt nevelni, sem
pedig a vizet megtartani. Akad néha olyan teriilet, ahol a homokos,
gorongyos feliileti fold szép zoldséget nevel, vilagos, hogy azok,
amelyek iszaposak, ami taplalja a gyokereket. 4. Emiatt konnyen
megallapithat6, melyik a z6ldségfélék szamara alkalmas fold, Az
ilyet ha vizzel kevered, és &tmosod, ha tigy talalod, hogy tobb benne
az iszapos rész, megallapithatod, hogy

termékeny, és z6ldségek szamara megfelel6. Ha tobb benne a vizes
rész, nem felel meg zoldségek termesztésére. 5. Azt pedig, amelyet,
ha mint a viaszt, kézzel megpuhitva nagyon ragaddsnak talalod,
z0ldségek szamara nem megfelel6nek itéld.

4. fejezet
Milyen tragya alkalmas z6ldségek termesztésére?
(szintén t6le)
1. Az 6sszes z0ldségfélék szamara legjobb tragya a hamu, ez a legfi-
nomabb eloszlasy, természeténél fogva meleg, elpusztitja a bolhakat
is, a férgeket és az ilyesféle él6lényeket. 2. Masodik legjobb tragya
a galambtragya, ez is képes a karteviket elpusztitani, és ha ebbdl
kis mennyiséget dobsz a névényre, ugyanazt éred el, mint masfajta
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tragyaval. 3. Egyesek a szamar tragyajat jobbnak itélik a galambé-
nal, ez a zoldségeket édesebbé neveli. 4. Igen jo a kecsketragya is,
hasonlé hatdsu, mint az emlitettek. 5. Bizonytalansag esetén masik
tragyat kell haszndlni, semmiképp se frisset, a kartevék ebben el-
szaporodnak, inkabb egyéves tragyat, amit gyakorta atforgattak
kapaval.

5. fejezet
Szaraz helyen miképp lehet mindenfajta zoldséget
nevelni? (Vindanioniustol)
1. Kivalasztva akkora foldteriiletet, amekkorat megfelelének vélsz,
asd koriil ezt 1abnyi vagy konyoknyi mélységben, a kiasott foldet
hordd el, agyagedényeket vagy ilyesfajta edényeket helyezz a ki-
asott helyre, dobj ide tiszta foldet megszorva a legszarazabb tra-
gyaval, igy iiltesd vagy vesd el a novényeket. 2. Egyesek keramia
edények helyett, miutan felastak a teriiletet, azt elegyengetik,
a felszinét elsimitjak, mésszel, vagy hamuval, mint sziireteléskor
szoktadk, majd radobjak a foldet és a tragyat és beliltetik a kertet. 3.
Akar metszést alkalmaz valaki, akar keramia edényt hasznal, gon-
doskodni kell arrol, hogy a felasott teriiletet falakkal vegyék kortil,
majd pedig hasonloképp keramia edényeket helyezzenek el benne,
vagy mésszel egyengessék el a felszinét, hogy sehol ne szivarog-
hasson el az 6nt6zésre odadntott viz. 4. Ezt téve mindig egyforma
eredménnyel végzik a kertészkedést, mint a nedves teriileteken,
nyaron beérvén az es6vizzel, télen pedig 6ntozve. 5. Nem is nagyon
sziikolkddnek a vizben, minthogy az egész tél folyaman a nedves-
ség megmarad azon a teriileten a j6l megtervezett kerités miatt, és
nem folyik at a szomszédos teriiletekre. 6. Egyesek pedig nem 1évén
aviznek béségében, 2 kertet épitenek, egyet a téli id6szakra, ezt az
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esOk ontozik, és egyet a nyari idészakra, amely slir(in bedrnyékolt
helyen fekszik, és észak iranyaba néz.

6. fejezet
Mit kell tenni, hogy a zéldségeskertben minden szépen
fejlodjon, és viruljon? (Démokritostdl)
Viruld lesz a kert, ha l6tuszt zzol szét, vizbe dobod, ezzel hinted
meg a kertet, vagy ha gorogszénat apritasz fej, vizzel kevered, és
a vetemény-agyasokat behinted vele. Vagy szamar kopony4ajat ass
el e kert kdzepére.

7. fejezet
Mit kell tenni, hogy a zéldségféléket ne lepjék el
a bolhak, sem a tetvek, sem pedig a madarak ne
tegyenek benniik kart? (Anatoliostol)

1. Nem lepik el a bolhak a zoldségféléket, ha kevés bagolybors6 ma-
got keversz a magok kozé. Ez f6képp a reteknél és a répanal hasz-
nos. 2. Masok pedig természetesebb eljarassal euzonont vetnek
el a zoldségfélék magjaival, vagy iltetnek el egytitt veliik, f6képp
a kaposztaval, ezeket ugyanis a bolhak biztosan karositjak. 3. Ha
pedig azt akarod, hogy mas egyéb se karositsa a magokat, aztasd
orokzold levébe, mielStt eltltetnéd. 4. Az dsszes magot, mind a kerti
novények, mind a szant6foldi novények magjait minden kartev6tsl
épségben megbrzod, ha ugy iiltetetd el 6ket, hogy el6z6leg vadubor-
ka szétzuzott gyokerének a levében aztatod.
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8. fejezet
Mit kell tenni, hogy a zéldségféléken vagy a fakon ne
jelenjenek meg herny6k? (Apuleiostdl)
1. Sz616t6ke hamujat dobd vizbe harom napra, a zoldségféléket
ezzel hintsd meg, vagy fiistold meg a fakat olyan aszfalttal vagy
kénnel, amit korabban tiiz nem ért. 2. Hasonl6képp, nem tamadjak
meg a zo0ldségféléket a hernydk, ha a magot vetés el6tt behamuzod,
azaz fiigefa hamujaval megszorod, és igy veted el. 3. A ndvényen
mar megjelent hernyékat uigy pusztitod el, hogy vizeletet és olaj-
seprét egyenld aranyban keversz, tizon felf6z6d, majd lehiitod,
és ezzel hinted meg a zoldségeket. 4. Ha pedig masik kertb6l valé
hernyokat gytjtesz, vizben, anethummal egylitt megf6zod, és le-
hiitve ezzel behinted a zoldségeket, kiirtod a hernydkat. 5. Egyesek,
ha sok a herny¢, a tisztulasa idején kivisznek egy asszonyt a kertbe
mezitlab, kibontott hajjal, csupan egy szal ruhdban minden egyéb
oltozék nélkiil, 6v vagy masegyéb nélkiil. 6. Ha ebben az 6lt6zékben
haromszor kérbejarja a kertet, majd a kert kozepére megy, tiistént
ellizi a hernydkat. 7. Ha a di6fak alatti héjakkal megfiist6lod a nové-
nyeket, a hernyok elpusztulnak. 8. Vagy ha denevér tragyajat vagy
fokhagyma szarat a fej nélkiil elégeted, tigy, hogy a flist az egész

kertet bejarja.
9. fejezet
Hogyan lehet elpusztitani a z6ld hagymahernyékat?
(Diophanéstdl)

1. Fiatal birka gyomrat, gyomortartalommal telve, kimosas nélkil
asd el, ne mélyre, hanem a felszinhez kozel. A z6ld hagymahernyék
belé fognak gytilni. 3. Ha masodszor is megteszed ezt, mindet dsz-
szegyjtod, és el is tudod pusztitani. Ez a herny6 kedveli a tragyat
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(mindig a tragyaban lévén) ezen a médon gyorsabban 6sszegytijod
oket.

10. fejezet
Mit érdemes a zoldségfélék mellé vetni? (Frontotol)
Mindegyik novény mellé érdemes euzémant vetni.

11. fejezet
Hogyan lehet megsérteni a zoldségeskert gazdajat?
(Aphrikanostol)
Ludak tragyajat tengervizzel keverve onts a zoldségekre.

12. fejezet
A malyvardl és a kiillonb6z6 bajokra valo gyégyhatasarol
(Damigerontol)
1. A leforrazott vagy nyers malyva fogyasztasa megsziinteti a re-
kedtséget. Olajjal és halpéppel fogyasztva megsziinteti a gyomor-
panaszokat. 2. A levelei 0sszeztzva és fiizfa leveleivel keverve a leg-
hasznosabbak mindenfajta bajra pakolasként. Megsziinteti a gyulla-
dast, megallitja a vérzést, a friss sériilést behegeszti, meggyogyitja
a ficamokat és zuzodasokat. 3. A mérges pokok és kigyok marasat
meggyogyitod, ha voroshagymat és hagyma zo6ldjét szétztizva maly-
va levelekkel keversz, és a sebre teszed. 4. Ha pedig valaki vad maly-
va olajjal kevert levével keni meg magat, a darazsak nem csipik meg,
a csipésiiket pedig ez a nedve gydgyitja. A malyva 6sszevagott leve-
lei ratéve gyogyitjak a zizodast. 5. A somorre kent malyva gyogyitja
azt, az asszonyi bajokat is. 6. a fiilbe cseppentett nedve megsziinteti
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a fiilfajast. Mézzel keverve, teaként fogyasztva a majbajt gydgyitja,
és az epilepsziaban szenveddket eszméletre tériti. A nedve gyogyitja
a vesebajt és az isiaszt. 7. A forrazata a hugyuti panaszokat gyégyit-
ja és nehéz sziilés esetén is hasznos.

13. fejezet
A salatardl és gyogyhatasarol. Mit kell tenni, hogy fehér
és szép legyen? (Florentinustol)
1. A salata nedves és hiivos természet(i, emiatt megfelel6 a lazas
és gyulladasos betegségeknél fogyasztani. 2. Ez szomjolté étel és
altato6 hatasu, tejszaporité hatasa is van. Megf6ézve taplalébb, vagy-
csokkentd hatasu, emiatt a pythagoreusok eunuch névénynek is ne-
vezik. 3. Ha azt akarod, hogy szép legyen a salata, 2 nappal azel6tt,
hogy leszedni akarod, a tetejét, azaz a fels6 részét kosd ossze. Igy
ugyanis fehér és szép lesz. Megfehériti a tetejére szért homok is.
4. A salata étvagygerjeszt6 hatasu, gyulladascsokkentd, csokkenti
a szerelmi vagyat, édes borral vagy ecettel fogyasztva az epem{i-
kodést szabalyozza. 5. Leve a has puffadasat csillapitja. N6i tejjel
kevert nedve az orbancot gyogyitja. 6. Osszetort magjanak a leve
elfogyasztva gyogyitja a skorpiémarast. Hasznos mellbetegségek
esetén. A salatat fogyaszto egészségesek eldlmosodnak téle, a be-
tegek szintén, ha tudtukon kiviil adjak nekik. F6képp hatasos, ha
valaki ugy szedi le a salatat, hogy balkézzel, kelet felé fordulva hiz-
za ki a foldbdl, és a beteg fekhelye ala teszi. 7. Ha a salata nedvével
kenik be a beteg homlokat, a beteg elalszik. 8. Ha a salatat dussa és
tomorré akarod nevelni, és alacsony szaruva, a talajszinten fejese-
do6vé, liltesd at és ontozd. 9. Ha mar tenyérnyi nagysagu, asd korbe,
hogy a gyokere kilatsszon, friss tehéntragyaval szérd kérbe, majd
folddel beszorva rogton ontézd meg. 10. Ha pedig megnének, a csu-
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csat szeld le a legélesebb késsel, és nem gyantazott edényt tégy rj,
hogy széltében legyen terjedelmesebb, és ne hosszaban noveked-
jék. 11. A folyamatosan fogyasztott salata a rovidlatast gyogyitja, és
éleslatast idéz el6 f6képp, ha édes. Fogyasztva emésztést serkentd,
ha magaban fogyasztjak, kis mennyiségben fogyasztva megallitja
a hasmenést, és megsziinteti a nathat. 12. Nem lesz idegen foldon
szokatlan az idegen iz, ha éggyomorra salatat fogyasztanak. 13. ]6
illata lesz a salata, ha citrom magjat vetik el a magjaval egyiitt. 14.
A magjabdl f6zott tea az odofolyast gatolja. 15. A salata levelei, 5, 3
vagy 1, almot tdmasztanak, ha titokban a ldbhoz teszik, letépve a to-
vérdl, hogy a szarardl letépett levelek a labak felé nézzenek, a nem
letépettek a fej irdnyaba.

14. fejezet
Mit kell tenni, hogy a salata tovén zeller n6jon, euzomon,
bazsalikom és effélék, ugyanazon a tévon? (Didymos)

1. Kecske vagy birka tragyajat — kis darabon lyukaszd be, és
a lyukba az emlitett névények magjat gondosan szoérd bele, vagy
mas egyéb ndvény magjat, a tragyadarabot tedd a foldbe, nem ke-
vesebb, mint 2 tenyérnyi mélységbe, lazan hints folé tragyat, vé-
kony rétegben szord be folddel, majd locsold meg dvatosan vizzel,
a kihajtott novényt ontozd, folyamatosan tragyazd. Amikor szarat
ereszt, méginkabb gondozd, és eredménylil olyan salatat kapsz,
ami 6sszendtt a vele elvetett magokkal. 2. Egyesek pedig 2-3 szem
kecske-vagy birkatragyat 6sszezuznak, vaszondarabba kotik, igy
iiltetik el, az emlitett médon gondozva a kikelt névényeket, sokfajta
novénybdl allé salatat kapnak.
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15. fejezet

A céklardl és arrdl, miképp nevelhet6 naggya (Sotiontol)
1. Ha nagyobba és virulébba akarod nevelni a céklat, a tovét friss
marhatragyaval kend be, és mint a hagymanal, lemetszve a hajta-
sat, tégy ra széles kovet vagy cserépdarabot. 2. A cékla - tisztitod
hatdsu 1évén - az emésztérendszert tisztitja forrazott formdaban,
olajjal, kevés sds paclével fogyasztjak. 3. A nyers cékla leve a fejbdrt
tisztitja. 4. A céklanak viasszal 6sszekevert leve felhigitva majd szo-
vetdarabbal felitatva sériiléses duzzadasokat gydgyit. Hasonloképp
gyégyitja az arpat és a hajhullast.

16. fejezet
A kiillonb6z6 zoldségekral és a veliik valé gyogyitasrol
(Varrotél)

1. A zoldségfélékkel gydgyitasrél mar kordbban részletesebben ir-
ilyen formaban mar irtam is a kiilonb6z6 zoldségekrol, mégis sziik-
ségesnek véltem, hogy a foldmiivesek hasznalatara is ismertessem
e novényeket és gydgyhatasukat.

17. fejezet
A kaposztarol és gyogyhatasarol (Paxamostol)
1. Tudnival6, hogy a kdposztat sés foldbe kell vetni. Ezért, amikor
mar 3 levelet hajtott, finomszemcsés sziksot vagy sos foldet kell
raszitalni, hogy ugy latsszék, mintha ztizmaras lenne. [lyen médon
kezelve jobban f6zhet6vé valik. Egyesek szikso helyett hamut hasz-
nalnak, amiatt is, hogy a hernydkat elpusztitsa. 2. A kissé megf6zott
kaposzta serkenti az emésztést, az er6sebben megf6zott hasfogo
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hatasu. 3. A kdposzta az alabbi gy6gyhatassal rendelkezik: az asszo-
nyok havi tisztulasat segiti, féleg ha édes borral fogyasztjak. Meg-
f6zve, étkezés el6tt fogyasztva az asztmas kohogés ellen jo hatasu.
4. A megf6zott és felapritott kaposzta elkeverve a sajat f6z6levében,
lehtitve, pakolasként csillapitja a fajdalmat a friss sériiléseknél, a ré-
gieknél, lelohasztja a duzzanatot. 5. Az iziileti gyulladast forrazott
kaposztabdl késziilt pakolassal gyégyitjak, amit arpaliszttel, kori-
anderrel, rutival, kevés séval kevernek. 6. Attikai mézzel kevert
leve haszndl a szembajoknadl, a szemszogletbe kenve. 7. A kdposz-
ta annyira taplalé, hogy a kdposztat fogyaszté gyerekek gyorsab-
ban nének. 8. Ha artalmas gombat evett valaki, a kdposzta levét
fogyasztva életben marad. 9. A majbajosakon és Iépbajosakon segit,
ha fehér borral 40 napon at fogyasztjak a kaposzta levét. Voros bor-
ral fogyasztva gyogyitja a kohogést. 10. A somort elmulasztja a ka-
poszta Osszezuzott leveleibdl késziilt pakolas, a kigydmarast is, ha
azonnal a sebre teszik. 11. A rithot és a leprat gyogyitja a kdposzta
timséval és erds ecettel keverve, bedorzsold szerként. A gyokerének
hamuja az égésekre hasznos. 12. A szajban 1évo sebeket és gyulladt
manduldk duzzanatat olajjal keverve lelohasztja, ha hosszabb ideig
a szajban tartjak. 13. A magas lazban az 6sszezuzott kaposzta pako-
lasként nagy enyhiilést hoz. Megf6zve és magaban fogyasztva javitja
a hangot, és az iziiletek miikodését. Emiatt hasznaljdk az énekesek
is. Kutyaharapast, veszett allatét is, patkanyharapast, a kaposzta
0sszezuzott magja vagy levele meggydgyitja, ha silphiummal és
ecettel keverve, felapritva a sebre teszik. Hasznaljak ilyen esetben
a kaposzta megf6zott leveleinek a levét is, el6z6leg megtisztitva,
megszaritva majd megf6zve a leveleket. 15. Szétztuzott allapotban
alépre téve a duzzadast lelohasztja. Etkezés el6tt nyersen fogyaszt-
va megsziinteti az Almatlansagot és kijézanit. 16. Nesztor a kert-
miivelésrdl sz6l6 miivében azt irta, hogy a kaposzta - Lykurgosz
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konnyei. 17. Amikor - mesélik — Dionysos ezt megmenteni igyekezve
a tengerbe mertlt, a megkotozott Lykurgos a sz616téke alél konnye-
ket hullajtott, allitélag az 6 konnyeib6l timadt a kaposzta, és emiatt
ellenszenvvel viseltetik egymas irant a

kaposzta és a sz6l6toke. 18. Valéban, ha megesik, hogy a szanto6-
foldon a kaposzta a sz8l6t6kének a kozelébe keriil, vagy azonnal
lehervad, vagy pedig a sz6l6vessz6 hervad meg. 19. A koztiik levo el-
lenséges viszony az oka, hogy ha megtorténik, hogy a fej betegsége
miatt a mandulak gyulladtak, a nyers kdposzta leve borogatasként
a fejre téve 6sszehlizza a gyulladta mandulat a szajlireg iranyaba.
20. Ha pedig egymas mellé iiltetik a sz616t6két és a kaposztat, ahogy
a sz6l6vessz6 novekszik, amikor a kdposzta irdnyaba fordulna, nem
egyenesen arrafelé n6, hanem visszafordul, a két névény kozti el-
lenszenv miatt. 21. Ha a f6v6 kaposztara a legkevesebb bort is csep-
pentik, mar nem f6 tovabb, és tonkremegy a szine is. Akik pedig
sok bort akarnak inni, lerészegedés nélkiil, el6tte nyers kaposztat
esznek. 22. Tudni kell, hogy az eloregedett kaposzta magjabol retek
fejlodik.

18. fejezet
A spargarél (Didymostol)
1. A sparga az elegyengetett teriiletet kedveli. Tavasszal vetik. Ha-
rom Ujjnyi godrot dsva, mindegyikbe 2 vagy 3 magot tégy. A godrok
egymastol arasznyi tavolsagban legyenek. Az elsé évben a novényt
nem szabad haborgatni, a gyomlalast kivéve. 2. Ha azt akarod, hogy
sok sparga teremjen, vadkecske szarvat tord porr4, szdrd be vele
az agyast és ontozd. 3. Egyesek babonasabb médon tgy vélik, hogy
nagyobb lesz a spargatermés, ha egész kecskeszarvakat furnak at,
és assak a foldbe. 4. Ha egész évben akarod, hogy spargad legyen,
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amikor a termést betakaritod, a felesleges gyokereket is azonnal
tavolitsd el. Az igy gondozott novény ismét spargat terem. 5. Ez
a novény nem kedveli az 6ntdzést, inkabb a szarazsagot. Ha tavasz
tajan ontozik, puhabb és zsengébb lesz.

19. fejezet
A tokrol, uborkardl, arrol, mi médon kell gondozni,
hogyan tehet6 mag nélkiilivé és koraiva
(A Quintiliusoktol)
1. A kovetkezé mddon nem fejlédik benniik a mag: az els6 hajtast,
amely a magbdl fejlédik, azaz a tok vagy uborka kacsait asd foldbe,
mint a sz616vesszoket, hogy csupan a kacs csucsa alljon ki a f6ld-
bél. Ha novekedni kezd, a leirt médon ismét szérd be folddel, vagd
at kozépen, és a fold felett levé részeket, csak a harmadik darabot
tehat az utolsét meghagyva mag nélkiili uborkat fogsz nevelni. 3.
Hasonl6képp mag nélkiili uborkat és tokot nevelsz, ha 3 nappal az
elvetésiik el6tt, a magokat szezdmolajba aztatod. 3. Korai uborkat
és tokot nevelsz a kovetkez6 mdédon: nem hasznalt kasba vagy ke-
ramia edénybe dobj tragyaval kevert, megrostalt foldet, bened-
vesitve. A szokasos id6ben, tavasz kezdetén iiltesd ide a magokat.
Amikor sit a nap, vagy meleg van, és amikor permetez6 esé esik,
tedd szabad ég ala az edényeket, napnyugtakor vidd fedél al3, ezt
ismételd folyamatosan, sziikség esetén megnedvesitve a foldet. 4.
Amikor végleg megsziinnek a fagyok, egy el6készitett helyre vidd
az edényeket, vagy kasokat, asd a foldbe, és a fentebb leirt médon
kezeld. Ha a kacsait letdrdeled réla, hamarabb hoz termést. 5. Hosz-
szuva a kovetkez6 médon neveled ezeket a névényeket: Ha egy
mozsarba vagy masvalamilyen edénybe vizet 6ntesz, és 5 vagy 6
ujjnyi tavolsagban melléjiik helyezed, az uborkak annyival arrébb
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terjeszkednek. Ha a mozsarban nincs viz, az uborkak megfordulnak
és meggorbiilnek. Ennyire kedvelik a nedvességet és keriilik ma sza-
razsagot. 6. Olyan format vesznek fel, amilyet akarsz, ha az alabbi
moddon jarsz el: készits agyagformakat, az uborkakat, még amikor
kicsik, tedd ezekbe, és rogzitsd. Ki fogjak tolteni novekedéstik folya-
man a format, és fel fogjak venni jellemz06 jegyeit. 7. Ha pedig a nad-
szalat hosszaban elmetszed, kivésed, beleteszed, és minden oldalrol
beleerdsited az uborkat, vagy a még egész kicsi tokot, novekedése
kozben a nadat egész hosszaban ki fogja tolteni. 8. A tok emésztést
konnyité hatasa. Gydgyitja a flilfajast, ha a levét a fiilbe cseppentik.
Az uborka magja vizeletképz6, és vizelethajto. 9. Nem fog benniik
kart tenni a levéltet(i, ha szurokfiihajtasokat szursz beléjik, még
amikor kicsik. A meglévé tetveket ez elpusztitja, és djak nem szii-
letnek. 10, Ha lazas csecsem6 mellé vele azonos hosszisagu ubor-
kat teszel, azonnal meggydégyul. Az uborka kihuzza bel6le az 6sszes
forrésagot. 11. A vaduborka megszaritott és felapritott gyokere, ha
édes borban isszak, vagy mézes vizben, csodalatosan hatasos szer
hanyas ellen. 12. Ha azt akarod, hogy az uborka ne legyen vizeny0s,
polyvaval vagy gazzal toltsd fel feléig a godrot, erre tedd a foldet,
s miutan a magot elvetetted, ne 6ntdzd. 13. Hashajté hatasuva igy
nevelik 6ket: vaduborka 0sszezuzott gyokerét 3 vagy 4 napon at
ivovizben aztatjak, ezzel 5 napon keresztiil 6ntozik, ezt megismétlik
5 alkalommal. 14. Méginkabb hashajt6 hatasu lesz, ha azt kovetGen,
hogy kihajtott, korbeasva a gyokereit a hajtasokhoz hunyort dobsz,
majd foldet szérsz ra. 15. Az uborkakat édes, és még nem savanyu
fehér bortdl szarmazo borsper6be dobd, és egy edényt megtoltve
vele kiviilrél kend be azt, és frissen megmarad az uborka, ugyan-
ugy akkor is frissen megmarad, ha sés vizben teszik el. 16. Teljesen
frissen 6rzod meg az uborkat, ha egy olyan edényben felfiiggeszted
Oket, amelyben kevés ecet van, de ugy, hogy az ecetig ne érjenek
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le, az edényt kiviilrél kend le, hogy levegd ne juthasson belé, az igy
eltett uborka egész télen frissen megmarad. 17. A t6kot az alabbi
modon 6rzod meg: szedd le, még puhdan szeld fel, forralj vizet, 6ntsd
ra, egész éjszakan at a szabad ég alatt hiitve erésen sés vizbe tedd,
igy nagyon sokaig elall. 18. Tisztité hatasuva teszed a tokoket, ha
a magjat éjjel-nappal szkambdnionban aztatod. 19. Ha cstcsra allit-
va veted a magjukat, nagyra neveled az uborkat és tokot.

20. fejezet
A dinnyérél (Florentinustol)
1. Eléggé hiisit6 hatasuak, a legalkalmasabbak arra a célra, hogy
alapos teltségérzetet okozzanak. Etkezés utan a nyaltermelést ga-
toljak, a termel6dé nyalat levezetik, a fejet tisztitjak. 2. A dinnyéket
rozsaillativa teszed, ha a magjukat szaritott rézsaszirmok kozé
keverve veted el. Alkalmas égési sériiltek szomjisaganak csillapi-
tasarais. 3. Minden dinnyefajta termését édessé teszed, ha a magjat
mézes tejbe dztatod, megszaritod és igy veted el. 4. Ha pedig a diny-
nyefélék magjat az 6rokzold névény nedvébe aztatod, (lat. semper-
vivum) sértetleniil megmaradnak. 4. Asszony a havibaj idején ne
menjen a dinnyefoldre. Ha fogyaszt a termésbdl, ami terem, keseri

lesz.

21. fejezet
A réparol és magjarol (szintén tole)
1. Arépa nem felel meg az embereken 1évé sériilések gyogyitasara.
Az allatokon lev§ sériilések gyogyithatok vele, ha a pata ald teszik
és odaerdsitik. Harom év elteltével a répamag kaposztat terem és
forditva.
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22. fejezet
A retekradl (szintén tdle)

1. Edes lesz a retek, ha a magjat beaztatod savés mézbe vagy
aszuszo6l6 levébe. 2. Gyulladasokra j6 hatasuy, gydgyitja a veseartal-
makat is, kiilondsen ha a héjat borban megf6zve reggel éhgyomor-
ra fogyasztjak. 3. Mézbe keverve gyogyitja a kohogést. Megporkolt,
mézbe kevert magja elfogyasztva szintén csillapitja a kohogést, és
anehéz légzést. 4. A gyermekagyasoknak adva tejszaporité hatasu,
szerelemre serkent6, a hangot gyengiti. 5. Ha éhgyomorra fogyaszt-
jak, bizonyos, hogy a gyogyszer altali karosodasoktdél megvédi, aki
fogyasztja. 6. Vizben elkevert leve mérgez6 gombak elleni szer. Ha
a levét 6vatosan rateszik és bedorzsolik a kézbe, félelem nélkiil, ve-
szélytelentil lehet a cstiszomaszokat megkdzeliteni. Ha a skorpio-
ra retket tesznek, azonnal elpusztul. 7. A vizkdrt gyogyitja, vizzel
fogyasztva. A 1ép duzzanatat lelohasztja. A sargasagot gyégyitja
aleve, ha flirdés el6tt, édes borral fogyasztjak. 8. A gyomrot tisztit-
ja, mézzel keverve, majd kevés ideig tart6 varakozas utan fogyaszt-
va. [ly médon alkalmas hanytato6 szernek, de étvagygerjeszt6 hatas-
sal is bir. A negyedik napon fejti ki hatasat, ha hanytatas céljabdl,
folyamatosan fogyasztjak. 9. Ha megesik, hogy rossza viz, sokkal
egészségesebbé lesz, ha retekkel forraljak. Csupan a fogakat rontja.
A vért kopbk szamdara megfézve hasznos taplalék. 10. Ha pedig va-
lakit, miutan retket fogyasztott, skorpié mar meg, nemcsak, hogy
nem hal meg, hanem még gyorsabban is gyégyul meg. A szétzuzott
retek, sériilésekre téve, azokat igen gyorsan meggyogyitja. Letisz-
titja a bér tisztatalansagait, és a fejb6r kopasz foltjain kindveszti
a hajat. Etkezés utan fogyasztva tisztitja a lehelletet.
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23. fejezet
A zellerrdl (szintén téle)
Naggya fejlédik a zeller, ha régi vaszondarabba 3 csipetnyi zeller-
magot kotsz, majd tragyat kozéje szérva azonnal 6ntozni kezded.
Hasonl6képp a legnagyobbra né a zeller, ha a gyokerét korbeasod,
pelyvat szo6rsz koréje és ontozod.

24. fejezet
A fodormentardl (szintén téle)
1. A fodormentat haszontalan névénynek tartjak. Ha ezzel kezelnék
a sériiléseket, nem hozna gyors gyogyulast. 2. De ha tejbe teszik,
és ezt kovetOen a tejet fenyddeszka feddvel lefedik, a tej nem fog
megalvadni.

25. fejezet
A Kerti és a vad rutarol (szintén téle)

1. A ruta nem kedveli a tragyat, a napos, meleg tertiileteket, ezért
télen hamuval be kell hinteni. A hamu természettdl fakadéan meleg
volta kovetkeztében nem engedi at a hideget.

A rutat agyagedénybe kell iiltetni. 2. Ugyelni kell, hogy asszony
a havi tisztulas idején ne menjen a ruta kézelébe, mert kart szen-
ved, a névény azonnal lefonnyad. 3. Ha a ruta puha belsejét fiilbe
teszik, elmulik a fejfajas. 4. A vad ruta leve anyatejjel keverten be-
dorzsolo szerként éles latast okoz. A homalyos latast és a kezd6d6
halyogot gy6gyitja az embernél és az 6sszes allatnal a kovetkezd
szer: 2 rész attikai mézet keverj 0ssze egy rész ruta lével, ezt kend
a szemre, de ha magat a vad rutat fogyasztjak, és a levét isszak,
ugyanezt a hatast érik el vele. 6. A vad ruta termésének leve 15 na-
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pon at fogyasztva vetélést idéz el6. A terhesség ellen hat ugyanis
természeténél fogva. 7. Borral fogyasztva megsziinteti a fajjdalmat,
és a fekélyeket is gydgyitja. 8. Levét fogyasztva az epilepsziasok al-
lapota javul, a mellbetegségek okozta fajdalmat gydgyitja, és borral
vagy rozsaolajjal keverten a fiilbajokra is j6 hatasu.

26. fejezet
Az euzémonrol

1. Borban fogyasztva gyogyitja az egérharapdast az euzémon névény
magja. Kilizi a bélférgeket, a duzzadt 1épet lelohasztja, az elfert6-
z6dott sebeket kitisztitja, liba epével és ecettel keverve. Ez a keve-
rék gyogyitja a bor tisztatalansagait is. 2. Mézzel keverve az arcon
levé pattanasokat letisztitja. Ha korbacsolas el6tt borral keverten
fogyasztjak, csokkenti a fajdalmat. 3. A vad euzémon névény levelei
gybgyitjak a sargasagot, ha bal kézzel hdrmat letépnek bel6le. Bar-
melyik z6ld n6vény mellé vetik, annak a szamara kedvez6 hatasu.
Az euzé6mon megsziinteti a kellemetlen testszagot.

27. fejezet
A kardamonrdl (szintén tdle)
1. A kardamon magja, bab szalmajaval keverve és hozzaadva vala-
mennyi mirha olajat, gyoégyitja a golyvat és a fekélyeket. Vaszonda-
rab helyett kdposzta leveleket kell hasznalni. 2. Mentaval és borral
keverten fogyasztva ki(izi a bélférgeket és szalagférgeket. Kecs-
ketejjel 0sszefé6zve a mellbetegségeket gyégyitja. Fiistolészerként
hasznalva eliizi a kigy6kat. Mondjak, aki kardamont fogyaszt, éle-
sebbé valik a gondolkodasa. 3. Szerelemre serkent6 hatasa. Mézzel
keverten gyogyitja a kohogést. Mély sériilésekre is teszik. 4. A leve
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meggatolja a hajhullast. Libafaggyu a fej sériiléseire téve a sériilt
részt vagy a fejen tamadt bdrbajt gyogyitja. A véres keléseket, ha
kovaszba keverik, pakolasként lelohasztja. 5. Mondjak, hogy a leve
a fogfajast is gyogyitja, a fiilbe cseppentve.

28. fejezet
Az endiviaroél azaz az eheto fajtajarol (Didymostal)

1. A cikdria, azaz az endivia ehetd fajtaja ecettel ledntve j6 hatassal
van a gyomormiikodésre. Vérkopés esetén leve a lehetd leghaszno-
sabb, ha folyamatosan fogyasztjak. 2. Gyogyitjak vele a szivbajt és
bedorzsol6 szerként is hasznaljak, a bal mell ala téve. 3. Ha pedig
valaki djholdkor, a holdat nézve, eskiivel fogadja, hogy akkortél 10
napig nem eszik endiviat, sem l6hust, a fogfajas elkertili.

29. fejezet
A metélohagymarol (Sotiontol)
1. Sotion azt tanacsolja, hogy miutan elvetették a metél6hagymat,
azonnal be Kkell hinteni a veteményagyast és nem szabad 6ntdzni,
hanem 3 nap elteltével, a negyedik napon kell megéntozni. igy lesz
alegszebb. 2. A metél6hagyma a legerd6teljesebb lesz, ha a vetésé-
hez homokkal kevert foldet hasznalsz. Hasonloképp szépen fejlodik
a metél6hagyma, ha atiiltetésekor kovecskét vagy lapos kovet te-
szel alaja, és nem 6ntdzod. 3. Nagyra n6 akkor is, ha atiiltetésekor
a csucsat kozépen nem vassal, hanem faszeggel vagy kihegyezett
naddal kimélyited, és a magjat beleteszed. Az odaszdrt mag elése-
giti, hogy nagyobba és tomorebbé fejl6djon a hagyma. 4. Egyesek
nem a hagyma sajat magjat szorjak belé, hanem répamagot, ez is
tomorebbé és nagyobba segiti fejlédni a hagymat. 5. Még sokkal na-
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gyobbra n6 a metél6hagyma, ha régi lenvaszon darabba csipetnyit
a magjabodl belekdtsz, majd tragyaval korbekenve azonnal megon-
tozod. Az 6sszes mag egyesiilve egy nagy hagymaba né 6ssze. Ez
torténik a zellerrel is. Ha koményt ragnak a hagyma el6tt, nem ér-
z6dik a hagymaszag. 6. A csiszomaszok és mérges pokok marasat,
ha aprdéra zazott pdréhagymat teszel ra, gyorsabban meggydgyitod,
mint masfajta szerrel. 7. A megf6zott és mézzel kevert péréhagyma
altalaban meggyogyitja az 6sszes izlileti bantalmat. A magja pe-
dig, musttal fogyasztva, a vesemiikodést serkenti. 8. Folyamatosan
fogyasztva a latast gyengiti, és a gyomor miikodésének artalmara
van. 9. Allatharapas esetén mézes tejjel fogyasztva a leve kedvezd
hatasu, a sebre pakolasként téve gydgyitja a sebet. A flilfajast és
flilzugast enyhiti borecettel, tomjénnel, vagy tejjel vagy rézsaolajjal
keverten, a flilbe cseppentve. 10. A péréhagymat nagyon zsengén
kell fogyasztani. Nem kevésbé taplald, mint a has. Mellhartyagyul-
ladds esetén hasznos ez a novény.

30. fejezet
A fokhagymarol
1. A legszebb fokhagyma fehér f6ldon terem. Hatasa giliszta(izg,
vizelethajt6. Vipera marasakor a sebbe kenve és fogyasztva, és
veszett allat harapasakor javit a beteg allapotan. 2. Megsiitve és
mézzel elkeverve bedorzsolészerként a keléseket és a hajhullast
gyégyitja. 3. A szajban tartva a fogfajast csillapitja. Olajjal és séval
keverve a keléseket gydgyitja, a vizkort szintén. Elmulasztja a bér
tisztatalansagait és a somort. 4. Féve és nyersen fogyasztva az idiilt
kohogést gydgyitja a fajdalmas érbetegségekben enyhiilést hoz.
A hangnak csillogast ad. Ha pedig kigyomarast vagy mérges rovar-
csipést megel6zben valaki fokhagymat fogyasztott, a marast taléli.
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Osszezlizva és a marasra téve szintén j6 hatasu. 5. Nagyon hasznos
borral fogyasztva is. Hasznosabb az emésztési zavarokban szenve-
dék szamara. Vizelethajto, a vesebajt és a vizeletiiritési probléma-
kat gydgyitja. 6. Ha azt akarod, hogy a fokhagyma édesebb legyen,
szétfejtve lltesd el. 7. A fokhagymak koézt van édes, kerti fokhagy-
ma, és vad is, amit kigyéhagymanak is neveznek. A vad fokhagyma
a szelidnél alkalmasabb az emlitett gyégyaszati célokra. 8. Edeseb-
bé valik a fokhagyma, ha tiltetésekor olajseprét dntesz ra. 9. Nem
lesz kellemetlen szagu, ha vetése és iiltetése a holdnak a fold alatti
tartézkoddasa idején torténik. Egyesek azt mondjak, ha fogyaszta-
sakor nyers babot is esznek vele, a szaga nem érzddik.

31. fejezet
A hagymaraél
1. Amikor a hagymat atiilteted, nyesd le a végét a cstcsaval egyiitt,
és nagyra né. 2. Az atiiltetését megel6z6en asd fel, és hagyd kisza-
radni a foldet, igy, hogy minden nedvesség elparologjon beldle, igy
iiltesd el, és sokkal nagyobbra né. 3. Ugy iiltesd el, hogy kéroskoriil
lefejted a kiils6 héjat, igy sokkal nagyobbra né. Legszebbre a voros
foldben n6, mint ahogy a fokhagyma fehér foldben. 4. Hogy a fok-
hagyma rothadds nélkiil elalljon, forré vizbe dobd, napon szaritsd
meg, tedd arpaszalmaba, hogy egymashoz ne érjenek. 5. A mézzel
attort voroshagyma a sebekre téve jé hatasu. 6. Egészséges marad
az, aki minden nap a legzsengébb hagymakat kivalasztva éhgyo-
morra mézzel fogyasztja. 9. Mig a voréshagyma a sebeket gyogyitja,
a fokhagyma az egészséges testrészt gydgyitja, kiszivja a keléseket.
8. Az ecettel lelocsolt voroshagyma a bor foltossdgat megsziinteti,
a bérbe dorzsolve gyogyitja a foltos hajhullast. 9. A leve begyulladt
flilbe cseppentve jo hatasu, torokgyulladas esetén bedorzsold szer-
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ként hasznos, és a latads tompasagan javit. A siilt hagyma gyégyitja
a kohogést.

32. fejezet
Kaukalides (Paxamostol)
1. A kaukalides fogyasztva vizelethajté hatasa kovetkeztében gy6-
gyitja a vesebantalmakat, a leve fiirdés el6tt egy o6raval fogyaszt-
va a sargasagban, vizkorsagban szenveddket gyogyitja. 3. Ecetes
mézzel keverten fogyasztva hanytatészerként hasznaljak, tisztitja
a gyomrot, a melankdliat, étvagytalansagot, a negyednapos lazat.

33. fejezet
A glichonrol (Leontinostdl)
A glichdn emésztést el6segitd hatasu, ha szarazon, felapritva, étke-
zés utan hasznaljak. Szétztizva, pakolasként a szemhéjra téve a leg-
er6sebb szembaijt olyan hatasosan gyogyitja, hogy aki kiprébalta,
ezt hasznadlja, mint a legkitlin6bb szemirt.

34. fejezet
A kaporrol
A kapor fogyasztva gyengiti a latast.

35. fejezet
A skimbronrol (Damigerontdl)
1. A menta, amit egyesek skimbronnak is neveznek, étvagyger-
jesztd, vizelethajt6 hatasu. 2. Kedveli a mérsékelt h6mérsékletet,
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a szaraz leveg6t, és a napsiitéses teriileteket, amelyeket semmilyen
iranybdl nem arnyékolnak fak. Megél a szabad f6ldon, és megfelel6-
en novekszik. 3. Vetéssel és iiltetéssel szaporitjak, de magrdl vetve
csak a 3. évben hoz termést. De ha a gyokér csticsarol, ahonnan ki-
hajt, - ezt egyesek a novény ,szemének” nevezik - végzik az liltetést,

mar abban az évben hoz termést.

36. fejezet
A hagymaradl (Anatoliostdl)
A hagyma nagyra fejlédik, ha tltetésekor a gyokerei ala kavicsot
tesznek. A hagymat a novemberi tijholdtdl a februari djholdig tl-
tetik.

37. fejezet
A skillarél (Berytiostol)
A skilla viraga, ha botocska alakura fejlédik és nem hervad el gyor-
sabban, j6 termést jelez.

38. fejezet
Az erdei s6skarol (Aphrikanostol)
1. A vadséska termése gyogyitja a szivbajt és a vérhast, ha borral fo-
gyasztjak. A bal karra erdsitve az asszonyok medddségét gyogyitja.
2. A vadsoska gyokere gyogyitja a sargasagot és a vizkort. Borecet-
tel megf6zve pakolasként igy mondjak, gyogyitja a leprat, a somort
és a fehér bérfoltossagot.
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39. fejezet
Az articsokarol (Varrotol)

1. Az articsékat novemberben iiltesd. Ebben az id6szakban tiltetve ta-
vasszal terem. A tavasszal liltetettek alig hoznak termést a kovetkezd
évben és a novény satnya lesz, a termés rovid. 2. Szedd le a nagyobb
tovek koziil kin6tt hajtasokat éles késsel a talajnal lemetszve, el6bb
korbedsva a koriilotte levd foldet, vele egytitt kimetszve a gyokér egy
darabjat is. 3. A novényeket el6készitett foldbe tliltesd, érett tragyat
dobj ra, nyaron folyamatosan 6ntozd. Ezen a mdédon zsenge és fej-
lettebb termést sziiretelsz. 4. Aromas lesz az artics6ka, ha 3 napra
a magjat rozsa, liliom, babér vagy egyéb illatos novény nedvébe azta-
tod és igy tlteted el. Tiiske nélkiilivé teszed az articsokat, ha magjai-
nak a tiiskéjét kével ledorzsolod. 5. Egyesek azt allitjak, hogy amilyen
id6ben tltetik az articsokat, olyan id6ben hozza a termését is, ezért
egész évben lehet articsokat nevelni. 6. Babér iz{i termése lesz az ar-
ticsékanak, ha a babér termését megtorod, és az eliiltetend6 mag ala
szorod, igy végezd a vetést. 7. Tovis nélkiilivé fejlédik akkor is, ha sa-
lata gyokerét lehamozva aprora vagdalod, mindegyik darabba magot
téve végzed a vetést. 8. Az articséka gyokerét az egerek nagyon szi-
vesen megragjak, még messzir6l is képesek odaszaladni. Tavoltartja
az egereket, ha gyapjaval veszed koriil a novény tovét, vagy a gyoke-
rekre sertéstragyat vagy fiigefa hamujat dobod, vagy az ellenszenv
miatt, vagy a szaga miatt. 9. Edessé teszed az artics6kat, ha a magjat
mézes tejbe dztatod, megszaritod és igy végzed el a vetést.

40. fejezet
Az andrachnérol (Paxamostdl)
A szamdca 6sszetdrve megsziinteti az orbancot. A levele a nyelv ala
téve csillapitja a szomjusagot.
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41 .fejezet
A gomba nevelése (Tartantinustol)

1. Fekete nyarfat aprits dssze, és miutan osszeapritottad, a tuskoéjat
ontsd le vizzel kevert kovasszal, és azonnal kinének rajta a nyarfan
term& gombak. 2. Ha azt akarod, hogy a f6ldon is gombak terem-
jenek, valassz hegyi foldet, laza szerkezetfit, olyat, amelyik nadat
terem, és cserjés bozdtost, és minden konnyen gyulladé anyagot
gyljts 0ssze, amikor ugy latod, hogy felhd lepi el az eget, és esni
késziil, égesd el az egészet, igy magatél terem gombad. 3. Ha pe-
dig, amikor az égetésbe kezdesz, nem eredne el az esd, tiszta vizzel
mosd le, mintha esé lett volna a felperzselt teriiletet, megjelennek
ott a gombak, ha hitvanyabbak is. Az es6ktdl neveltek szebbek.
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13. KONYV



Ezek szerepelnek ebben a konyvben, amely 13. a foldmtivelésrdl
sz616 valogatasok soraban, amely 6sszefoglaléjat adja a saskakral,
és a bruchosnak nevezett fajtakrol, a skorpiokrol, kigydkrdél, az
ilyenféle mérges allatokrol valé ismereteknek. Tovabba tajékoztat
a bolhakrdl, poloskakrol, sziinyogokrdl és egyéb él6skodékrol, és
a marasuk gyogyitasarol.

1. A sdskdkrol; 2. A bruchosnak nevezett sdskafajrol; 3. A menyétrél; 4.
A hdzi egérrdl; 5. A mezei egérrél; 6. A hdzimacskdrdl; 7. A vakondok-
rol; 8. A kigyordl; 9. A skorpidrdl; 10. A hangydkrdl; 11. A sziinyogrol;
12. A légyrdl; 13. A denevérrdl; 14. A poloskdrdl; 15. A hdzi bolhdrdl;
16. A kantharisrdl; 17. A piécdrol; 18. A békadrol

1. fejezet
A saskarol (Démokritostol)
1. A régieknél sok sz6 esik arrol, mi médon lehet ellizni a saskakat.
Alegegyszeriibb eljarasokat kivalasztottam és itt ismertetem. 2. Ha
a saskafelh6 kozeledne, mindenki bent a hdzakban tart6zkodjon,
ekkor a saskak a falu mellett vonulnak el. 3. Ha pedig ezt az 6vin-
tézkedést megel6z6en véletleniil megjelennének, semmit el nem lep-
nek, ha meghintik 6ket keserd meleg vizzel vagy vaduborka forro,
tengervizzel kevert levével. Azonnal elpusztulnak. 4. Hasonl6képp
elkertilik a széban forgé teriiletet, ha denevéreket fogsz, és az ott
1év6 legmagasabb fakra raakasztod 6ket. 5. Ha pedig 6sszefogdosol
valamennyit a saskak koziil, és elégeted Gket, a bliz megoli a tobbit,
részben elpusztulnak, részben szarnyukat leengedve hagyjak ma-
gukat 0sszegy(ijteni és elhullanak a napon. 6. Ez egy természetes el-
jaras: ha ugyanis skorpiot fogsz és elégeted, a tobbit is igy 6ssze tu-
dod gyfjteni vagy elizni. Ugyanez a helyzet a hangyakkal is, ahogy
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a tapasztalat mutatja. Biztosan ugyanigy torténik a tobbi ilyenfajta
él6lénnyel is. 7. Ellizi a saskakat, ha pépet készitesz bel6liik, godrot
asol és a godroket a péppel megontozod. 8. Hajnaltajt a godorben
fogod taldlni a saskakat, Alomba mertilve. Mar csak annyi a teenddd,
hogy elpusztisd 6ket. 9. Semmit el nem lep a saska, ha iirom vagy
hagyma, vagy ezerjofii f6zetével 6ntdzod, vagy befecskendezed ez-
zel a kérdéses teriiletet.

2. fejezet
A saskarol (Didymostol)
A gyokér feletti résznél a téke koriil 3 szem mustarmagot vess el.
Ezek novénnyé fejlédve szagukkal ellizik a saskakat.

3. fejezet
A menyétrol (Aphrikanustol)
1. Szalmidksét nedvesits meg, gabonat aztass bele, szérd le azokra
a helyekre, ahova sok menyét jar. Miutan ettek beléle, elpusztulnak,
vagy elkeriilik azt a helyet. 2. Mondjak azt is, ha megfognak koziiliik
egyet, levagjak a farkat, vagy a heréit kivagjak, és élve elengedik,
azon a terlileten a kés6ébbiekben egy se fog mutatkozni.

4. fejezet
A hazi egerekroél (Paxamostol)
1. Elpusztulnak az egerek, ha fekete hunyort drpadaraval keversz,
vagy vaduborka magjat vagy tokmagot és arpadarat fekete huny-

orral. 2. Tokmagot vad majoranna és petrzselyem magjaval keverj,
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és illatos fekete komény magjaval, ett6l az egerek elmenekiilnek.
Ha az egérlyuk mellé tolgyfa hamujat szérod, a hamuba lépve rithot
kapnak és elpusztulnak. 3. Ha vasreszeléket keversz kovasszal és
odateszed, ahol tomegével vannak, ha esznek beldle, elpusztulnak.
4. Ha megvakitani akarod az egereket, zi1zz 6ssze euforbiat kevés
arpadaraba, és mézes borba tedd olyan helyre, ahol jarnak. Ha esz-
nek bel6le, megvakulnak. 5. Anatolios és Tarantinos ugyanerrdl
ir a gabonatarolékat karosito hazi egerek irtasaval kapcsolatban.
6. Ha pedig fogsz egyet, megnyuzod a fejét, és elpusztitod, a tobbi
mind elmenekiil. 7. Egyesek fehér hunyort és kynokambé kérget tor-
nek dssze, 6sszekeverik arpadaraval, tojassal, tejjel tésztava gyur-
jak és az egérlyukba teszik. 8. Elmenekiilnek az egerek, ha véres
kovet filistolsz vagy zold tamariszkuszt égetsz. 9. Anatolius irja, ha
olajsepriit dobsz réztalba, és éjjel kiteszed a haz kozepére, az dsszes
egér odagyilik. A tobbit illetéen a Didymosnal leirtakat irja 6 is.

5. fejezet
A mezei egerekrol (Apuleiostol)
1. Apuleios azt tanacsolja, hogy marha epéjével kenjék be a mag-
vakat, ezt nem fogja az egér karositani. 2. A Kutyanak az égbol-
ton tartézkoddsa idején biirok magjat hunyor magjaval keverve,
arpadaraval, vaduborka magjaval vagy beléndek, kesertimandula
fekete hunyor magjat meg kell torni, egyenl6 aranyban arpadara-
ba keverni, olajjal meggyudrni és a mezei egér liregei elé tenni. Ha
belekdstolnak, elpusztulnak. 3. Az egérlyukba Bithynia kérnyékén
€16k a tapasztalat alapjan leander levelét dugjak, hogy, ha az egerek
kimenni akarnak, utk6zben megragjak. Ett6l elpusztulnak. 4. Fogj
egy papirt és ird ra a kovetkezoket: ,Eskiiszom egerek, ami itt van,
annak ne artsatok, masnak se hagyjatok. Nektek adom az alabbi
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foldet (ird oda, hogy melyiket). Ha pedig tovabbra is itt talallak ben-
neteket, az Istenanyara fogadom, hogy kiirtalak benneteket 7 napon
beliil. , Ezt leirva ragaszd ki a papirt oda, ahol az egerek vannak
napkelte el6tt, (az iras felfelé nézzen) és egy terméskovet tégy ra. 6.
Ezt azért irtam, ne tlinjon ugy, mintha barmit is kihagytam volna.
Mindezeket nem hiszem el, ne is tegyék meg az itt leirtakat. Minden-
kinek azt tandcsolom, betartani nem kell, az ilyen ostobasagokra
nem érdemes figyelmet forditani.

6. fejezet
A macskarél (Sotiontol)
A macska nem fogja meg a madarat, ha a madar szarnya ala vadru-
tat kotnek.

7. fejezet
A vakondokrol (Paxamostol)

1. Ha a vakondot elpusztitani akarod, fehér hunyort, kynokram-
bé megtort és megrostalt héjat, arpadaraval és tojassal keverve,
megédesitve borral és tejjel gyurd lepénnyé, és tedd a vakondlyu-
kak mellé. 3. Furj at di6t vagy mas, ilyesféle kisméret(i targyat, fogj
szalmat, elegend6 cédrusolajat, ként, ahol a vakond él, témd el a tob-
bi, kisebb nyilast, hogy azokon ne jusson at a fiist. A nagy lyukba,
amelyen keresztiljut a fiist, tedd aljaval lefelé a di6t, és a lyukba fujj,
hogy a gyanta és a kén fiistje atjarja a lyukat, és a vakond megful-
ladjon. Ezen a médon az 6sszes vakondnak az liregét korbejarva, az
Osszest elpusztitod.
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8. fejezet
A kigyo6krol (Florentinustol)
1. Kigy6 nem jelenik meg azon a teriileten, ha a majorsag koré tir-
mot, fehér lirmot, artemisiat vagy istenfat tiltetsz. A meglevoket
ellizod, ha liliom gyokerével vagy szarvasaganccsal, vagy kecske
patajaval flistolsz. 2. Az 0sszes kigyot el fogod (izni, ha fligefa tej-
nedvét, fekete koményt, gyantat, szarvasagancsot, izsopot, ként,
pyrethront, peukedanont, kecskepatat torsz dssze és keversz el,
szétzuzod, erds ecetet ontesz hozz3, kis goly6cskakka gyurod és
flistolsz vele. Kozuliik akarmelyik flistol6szerként hasznalva eliizi
a kigyokat. 3. Egyesek azt mondjak, hogy a granatalmafa gallya el-
izi a kigyokat és emiatt az 0svényekre tenni is érdemesnek vélik. 4.
A kigydk a galambdiicban nem jelennek meg, ha annak a 4 sarkara
az ,Adam” nevet felirod. Ha ajtaja van, oda is. 5. Démokritos azt
mondja, nem mozdul a kigyd, ha ibisz szarnyanak darabjat dobod
eléje, és elpusztul, ha tolgy leveleket dobnak ra, vagy ha éhesen, tol-
gyleveleket fogyaszt. 6. Apuleios azt mondja, ha egyizben iitnek ra
naddal a kigydra, megdermed, ha tobbszor, erére kap. Ha a farkanal
fogva bal kézzel fogjak meg, konnyedén ki lehet hizni, a jobbal nem
lehet. Nem enged ugyanis a huzasnak, hanem elmenekiil, vagy lesza-
kad a farka. 7. Tarantinos azt mondja, a kigyé nem kuszik oda ahhoz,
aki sarkanygyokér nedvével bekeni magat, sem pedig ahhoz, aki
retek nedvével vagy magjaval keni be magat. Ha csak ezeket prébal-
jak is meg, a kigy6 nem kozelit. A kigy6tdl megmart megmenekiil,
ha koriilkotozik a sebet rézsa gyokérrel. 8. Florentinus azt mondja,
nem kozelit ahhoz a helyhez a kigy9, ahol szarvas zsirja, kentauros
gyokere, sas tragyaja vagy kanya tragyaja van. 9. A kigy6tdl meg-
martat itasd meg kérisfa levelének a nedvével, amit hideg borban
kevertél el, vagy forroval, és kend be a kisajtolt nedvével a maras
helyét. 10. A aspiskigy6 ala tégy halikakbon gyokerét, és elalszik.
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11. Sulyom novényt torj 6ssze, keverd el vizzel, és magat a sulymot
a nyakba téve kilizod a kigyokat. 12. Ha keramia edényeket bes6zva
a porta koriil foldbe asol, az 6sszes csiszomaszo6 azokba belehull.
Gondosan befedve égesd el a hatarban.

9. fejezet
A skorpiokrél (Diophanéstdl)

1. Ha fogsz egy skorpiot, és elégeted, az 6sszes tobbi elmenekiil. Ha
pedig gondosan bekened a kezedet retek levével, félelem és veszély
nélkiil a skorpidkat és az 6sszes tobbi cstiszémaszot dssze tudod
gytjteni. Ha a retket a skorpiokra teszed, azonnal elpusztitja 6ket.
2. A skorpi6 marasat ugy gyogyitod, hogy ezlist gy(irfit teszel a ha-
rapasra, a harapast felmetszve. 3. A kénes higanymész és galban,
valamint a vaj vagy kecskefaggyu keveréke flistol6szerként eliizi
a skorpidkat, és az 6sszes csiszomaszot. 4. Ha pedig olajpban megf6-
z0d a skorpiot és a skorpidmaras helyét ezzel bekened, megsziinik
a fajdalom. 5. Apuleios azt mondja, ha valakit megmar egy skor-
pio, és ezt egy szamdarnak elmondja a szamar farka felé fordulva,
a szamarra megy at a fajdalom. 6. A gyik természetes ellenszenv-
vel viseltetik a skorpi6 irant. Ha valaki olajba kever egy felaprézott
gyikot és az olajbdl egy kevéssel megkeni a megmartat, csillapul
a fajdalom. 8. Ugyand mondja, hogy ha a skorpiétél megmart rézsa
gyokerét akasztja a nyakaba, meggyogyul. 9. Plutarchos mogyoroét
tesz a fekhelyek al4, hogy ne kozelitsen a skorpié. 10. Zoroaster azt
mondja, hogy a salata magja borban megiva meggyogyitja a skor-
piotél megmartakat. 11. Florentinus azt mondja, ha a teljesen friss
sebre fiige nedvét csepegtetik, a méreg mélyebbre nem jut. Ha pedig
a megszurt ember tengeri hagymat eszik, nem betegszik meg, és azt
allitja, hogy a tengeri hagyma fogyasztva édes iz.
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12. Tarantinus szerint, akinek vasfiive van, és a skorpié megmarija,
nem karosodik.

10. fejezet
A hangyakrol (Paxamostol)

1. Ha hangydakat fogsz, és elégeted Gket, a tapasztalat szerint ezzel
el6zod a tobbi hangyat is.

2. Ha pedig cédrus mézgat kensz a lyukakba, nem jutnak be a han-
gyak a szériiskertbe. 3. A hangydk nem tdmadjak meg a termést,
ha kérbeszdrod fehér agyaggal, vagy vad majorannat teszel kozé-
je. 4. Kilizod a lyukakbdl a hangyakat, ha stérax fat és csigahéjat
égetsz el egyiitt, és porra torve a hangyalyukak koré hinted. 5.
Ugyanigy ellizod a hangyakat, ha szurokftit és ként dorzsolsz szét,
és a hangyalyukak koré szorod. 6. A hangyak nem fogjak megta-
madni a novényt, ha a szarat bekened farkasalma keserdi nedvével,
amit olajseprdvel elegyitettél, vagy olajjal kevert vagy felf6zott
aszfalttal. 7. A hangyak nem lepik el a mézesedényt akkor sem,
ha el6vigyazatlanul olyan helyen felejtik, ahol hozzaférhetnek, ha
fehér gyapjuval kortlkotik, és fehér folddel vagy veres szinnel va-
lamit rairnak. 8. Egyesek pedig ecettel kevert vizzel kenik meg
a tévégeket, és ontenek abbdl a hangyak liregeibe is. 9. Ha a sz616k
tovét siird borostyannal veszik kortil, rovid id6 mulva nem csupan
a hangyakat, hanem a kantharis bogarakat is a borostyan arnyé-
ka alatt talaljak. 10. Igy kénnyen elfoghaték és eltavolithaték. 11.
Teljesen elpusztulnak a hangyak, ha vadfiigefa tovét elégeted, és
folyami harcsat, f6képp alaxandriait, és ennek flistjével végzel fiis-
tolést. Ha egy hangyat elpusztitasz, a tobbi menekiilni fog a fész-
kiikbdl. 12. Ha valaki a kenyérmorzsat, amit a hangya cipel, bal
kezének hiivelykujjaval felemeli, kenyérbe teszi, és ezt az asszony
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homlokara rakoti, a terhes n6 terméketlen lesz. 13. Ha a hangyat
elégeted, a biizt6l a tobbi is elmenekil. 14. Hallottam, ha egy han-
gya meghal, a masik a vallan elviszi. 15. Bika epéjét és szurkot
keverj dssze olajseprével, kend be ezzel a n6vény tovét. Ezt idézi
el6 a minium és gyanta is, 6sszekeverve és szétkenve a névényre.
16. Egyesek halat akasztanak a fara, az agynevezett korakinost,
ez elpusztitja a hangyakat.

11. fejezet
A szanyogokrol

1. A szinyogokat elpusztitja a 16sz6r, ha az ajtora teszik és a haz
kozepére. Nem engedi azokat bejutni. Kilizi 6ket az elégetett akak-
nthé és a fekete komény fiistje. 2. Ha pedig szivacsot erds ecet-
be aztatva a fejedhez és a labadhoz fliggesztesz, nem tdmadnak
rad a szunyogok. 3. Elizéd a szinyogot Uigy is, ha rutat dztatsz,
és a hazat ezzel behinted. A f6zetével is hintsd be a hazat, vagy
galban vagy kén vagy komény fiistjét hasznald. 4. Ha pedig ned-
ves kendert vagy viragzé agat teszel le elalvas el6tt, a szinyogok
nem tamadnak rad. 5. Nem kozelitenek feléd, ha mannat ecettel
és olajjal keversz. Elmenekiilnek, ha ecetet és szurokfiit keversz
0ssze, és ezzel fiistolsz. 6. Ha porkolt tehén tragyat kennek a falra,
ez kilizi a sziinyogokat. 7. Ha a ruhat az alabbi keverékkel flistolik
be: ammonia fiistolészer 2 gr, stomaxcserje 2 gr, porkolt, 6ssze-
tort csigahéj 2 drachmanyi, a sziinyogok elmenekiilnek. 8. Ha egy
szivacsot ecettel megnedvesitesz, a szoba boltozatara fliggeszted,
mindent eliz onnam. 9. Nem bantjak a sztinyogok a fekhelyén he-
ver0 embert, ha a fekhelye ala kendert tesz. 10. Rutat 4ztass vizbe
vagy konyzat dorzsolj szét, hintsd be ezzel a hazat, kilizi a szunyo-
gokat. Eliizi 6ket a bdellion fiistje is.

295



12. fejezet
A legyekrodl (Démokritostol)
1. Ha borostyant fekete hunyorral 6sszetorsz, és tejjel, vagy édes
iz itallal, mézes vizzel kevered, vagy vizbe teszed és széthinted,
elpusztitja a legyeket. 2. Ha pedig kassziat torsz dssze olajjal és
szétkened, nem tamadnak rad. Ha kilizni akarod 6ket, kalaknthost
flistolj. Hasonloképp eliizi 6ket a bodzafa levelének fézete széthint-
ve. 3. Analolios azt mondja, ha azt akarod, hogy egy helyre gyf{ilje-
nek 6ssze, ass godrot, szedj leandert, dobd a godorbe, és valameny-
nyi légy odagyiilik. 4. A legyek nem fogjak csipni a marhakat, ha
bekened 6ket babérfanak olajjal 6sszef6zott termésével. A legyek
egyaltalan nem telepednek a lovakra, ha a lovakat bekenik oroszlan
faggyujaval. 5. Ha tejjel vagy felf6zott musttal hunyort emberi vize-
lettel keverve a kérdéses helyre hinted, megoli a legyeket. Ha timsét

és szurokfiit dorzsolsz 6ssze, nem maradnak ott, azon a helyen.

13. fejezet
A denevérekrdl (Afrikanostol)
Az utakra platan leveleket fliggessz, és oda nem mennek. Tavoltart-
ja 6ket a borostyan fiistje.

14. fejezet
A poloskarol (Didymostol)
1. Ha a fekhelyedet leontdd folyékony gyantaval, és vaduborka levé-
vel, a poloskak elmenekiilnek. Hasonl6 hatasu, ha tengeri hagymat
szétdarabolsz, ecettel 0sszevegyited, és az ebbe martott szivaccsal
bekened a fekhelyedet. 2. Hasonl6képp hatasos, ha citrom levelet
oliva olajjal f6z0l 6ssze, és olajseprot, bika vagy kecske epét keversz
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bele. Erds ecettel keverd, ezzel kend le a fekhelyet és a foldet is. 3.
Nem jelenik meg ott a poloska, ha halenyvet f6z6l, és azzal kened le
a fekhelyt. 4. A meglevd poloskakat elpusztitod, ha olajseprét 6kor
epéjével keversz, és olajjal elegyitve a fekhelyen szétpermetezed.
Repkénynek és kapparisnak a leveleit tord 6ssze olajjal, és kend le
vele a fekhelyt. Ha ezt a falak tovébe sepred, az odafreccsent ke-
verék elpusztitja a poloskat. 5. Gyorsan hato6 szert igy készitesz:
vadsz6l6 bogyo6bdl ecetcsészényit, ugyanennyit apréra vagott skil-
14bdl, erds ecetbdl kanalnyit dorzsolj szét, melegitsd fel, és a kérdé-
ses helyet ezzel kend le. 6. Cédrus olajbdl egy részt, édes mustbol
négy részt hasznalva ugyanezt éred el. Kecskének vagy tindnak az
epéjét és mustot egyenld aranyban keverj az ecettel. 7. Florentinos
azt mondja, az elégetett poloskak szaga el(izi a pidcat, a piécak pedig
a poloskat, ha takaroval letakarjak a fekhelyt, hogy a biiz ne jusson
ki. 8. A skolopendra megszaritva és flistje, ha elégetik, ugyanezt
eredményezi. A borostyan osszetort levelei és 10 pidca szintén ezt
idézi el8. 9. Démokritos azt mondja, hogy nyullabak és szarvas la-
bak, ha az dgylabakra akasztjak, nedves id6ben a hatfalara, nem
engedik, hogy a poloskdk tdmadjanak. 10. Idegenben, ha hideg viz-
zel toltesz meg egy edényt, és a fekhely ala teszed, nem tdmadnak
meg a poloskak alvas kozben. 11. Vagy pedig ha forré vizet dntenek
rajuk, - ezt a moédszert hasznalja mindenki - ez elpusztitja a megle-
vOt, az 4jbol sziilet6ket viszont nem akadalyozza meg abban, hogy
erdsebben csipjenek.

15. fejezet
A hazi bolharél (Pamphilostdl)
1. Ass godrot, vagj oleander 4gat, dobd a gédorbe, és az dsszes oda-
gyllik. Tengervizbe tirmot, vagy vaduborka tovét aztass, perme-
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tezd szét, és elpusztitja ezeket. 2. Teljesen elpusztitja 6ket a fekete
koémény (sz6ros kandilla) vizbe aztatva és szétpermetezve. Vagy
felforralt konizs mag f6zetet permetezz szét. 3. Eltlinnek akkor
is, ha a helyiséget meghintjiik mustar és oleander mag f6zettel. 4.
Oltatlan mészt rostalj at, miutan kitakaritottal, hintsd szét, el(izi
azokat. 5. Faolaj seproével, ha folyamatosan benedvesited a talajt,
és vadkoményt torsz szét, elkevered vizzel, vaduborka magjat, 10
drachmanyit széttorsz, vizbe dobod, széthinted a lakasban, a bol-
hak szétugralnak. 6. Ha pedig tirom vagy vaduborka gyokerét vizbe
aztatod, vagy torpe olajfa gyokerét, vagy fekete nyarfa 6sszetort
levelét vizbe aztatod, vagy felf6z6l vizben sulymot, ugyanezt éred
el. 7. A bolhakat erés séval és tengervizzel behintve is elpusztitod.
A bolhakat elpusztitja az alabbi eljaras: a haz kozepére tégy egy
talat, rajzold korbe egy tiszta vas késsel, jobb, ha olyannal, amivel
embert oltek, a haz tobbi részét a rajzolt koron kivil hintsd be vad-
sz016 vagy 0sszetort borostyan levelek dzalékaval, amit séval vagy
tengervizzel felf6ztél, az 6sszes bolha oda fog gy(ilni a talba. 8. Vagy
irj a kilsé ajtéra, gy, hogy senki tudomast ne szerezzen roéla, majus
Idusaig és szinig megtoltott keramia edényt tégy a padldra, kend be
bika faggyujaval, ebbe fognak 6sszegyiilni a ruhakban é16 bolhak
is 9. Ha pedig olyan helyre érkeznél, ahol bolhak vannak, mondd
ki, hogy oh-oh, és nem fognak tamadni. 10. Ha pedig a fekhely ala
kis godrot asol, ebbe kecske vérét teszed, oda fognak gy(ilni, és az
egyéb oltozékbdl is abba fogod el6csalogatni 6ket. 11. A gyapjas és
a legbozontosabb szényegekbdl is ahol a bolhak elbujtak, eltavolitod
6ket, ha azokat tartalyba vagy agyaghorddba teszed.
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16. fejezet

A kantharis bogarakrol (Zoroastertol)
1. A kantharis bogar nem fogja karositani a sz616t, ha bekened vele
a fendkovet, amivel fenni fogod a kerti késeket. 2. Ha pedig galbant
régi marhatragyaval keversz, el fogod {izni azokat. 3. Arisztotelész
azt mondja, hogy a rdzsa illata a kantharis bogarakat elpusztitja, és
a fészkiiket is a mirtusz illata. Allitjak, hogy szamukra biizés a kel-
lemes illat. Sokan a sz616 tovét borostiyan koszoruval veszik korbe,
ott talaljak 6ket a borostyan arnya alatt, és elpusztitjak.

17. fejezet
A pidcardl (Anatoliostdl)
Ha az 6krok, vagy mas négylabu ivas kozben pidcat inna, 6sszezu-
zott poloskat szagoltass vele, és azokat tiistént kikopi.

18. fejezet
A békakrol (Aphrikanostol)
Elhallgatnak a kuruttyol6 békak, ha gyertyat gyujtasz, és kiteszed
a partra.
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14. KONYV



Ebben a konyvben, amely 14. a féldmiivelésrdl sz4616 valogatasok
soraban, dsszedllitas talalhat6 a galambokrol és madarakrdl, a szar-
nyal6 és a foldon jaré fajtakrdl, a veliik valé bandsmaédrol, és tarta-
sukrol, a fejezetekben 6sszefoglalt ismeretek szerint.

1. A galambokrdl; 2. Arrél, hogy annak érdekében, hogy ne kéltozzenek
el a galambok, j6 bdndsmaédban legyen résziik; 3. Mit kell tenni annak
érdekében, hogy a galambok helyben maradjanak, és mds, idegen ga-
lambokat hozzanak magukkal; 4. Hogy a menyét ne hdborgassa a ga-
lambokat; 5. A galambduicrdl; 6. A madarakrdl; 7. Hogy lehet maddr
nélkiil is a kéltésre tigyelni? 8. Hogyan lehet tytik nélkiil csibéket nevel-
ni? 9. A csibék etetésérdl; 10. Hogyan lehet festett tojdsokat késziteni?
11. Mit kell tenni, hogy a madarak nagy tojdsokat tojjanak, és a tojdsok
megorzésérdl? 12. Mit kell tenni, hogy a maddr ne ndthdsodjon meg?
13. Hogyan 6lj tyukot? 14. Hogy a szdrnyasok ne idétlen csibéket nevel-
jenek; 15. Mit kell tenni, hogy a macska ne tdmadjon a szdrnyasokra?
16. A kakasokrol; 17. A madarak gydgyitdsanak kiilénb6zé mddjairdl;
18. A pdvdkrdl; 19. A facdnokrdl, minden maddrrél, fogolymadarakrdl,
csdszdrfajdrdl; 20. A fogolymadarakrdl; 21. A fogolymadarat és a t6bbi
madarat mi médon lehet megfogni; 22. A ludakrol; 23. A vizi szdrnya-
sokrdl; 24. A gerlékrdl, fiirjekrdl, rigdkrol, és a tébbi kistestili maddrral;
25. A csokdkrol; 26. A saskeselytikroél

1. fejezet
A galambokrol (Florentinostol)
1. A foldmiiveléssel foglalkozdk szamara a leghasznosabb galambo-
kat tartani, f6képp amiatt, hogy a leghasznosabb tragyara tesz szert,
masrészt, mivel a fiaiak sziikségesek a betegségekbdl gyogyulashoz.
2. Ezeknek a tartasa nem kevés hasznot hoz. Csupan két téli honapon
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at eteti a gazdaja. Az év tovabbi hénapjaiban kint, a birtokon, maga-
nak szerzi meg a taplalékot. 3. Természeténél fogva termékeny allat.
40 napon at fogan, tojast rak, kolt, fiokat nevel, ezt teszi szinte egész
éven at. Csupdn a téli napfordul6tdl a tavaszi napéjegyenléségig tart
szlinetet ebben. 4. Az év tobbi részében fidokat nevel, és latni lehet,
hogy ugyanazok a galambok az els6 fészekaljat teljesen még fel sem
nevelték, tojast raknak, és mar a kovetkezo koltésen tlilnek. Es a fi6-
kaik is feln6ve, sziileikhez hasonl6an azonnal fészkelni kezdenek. 5.
Elelmiil kedveli a kendermagot, bagolyborsét, gorogszénat, borsot,
lencsét., buzat és az abban nové konkolyt. 6. Meg kell akadalyozni,
hogy elmenjenek, mashova koltsenek, és ne is repiiljenek masfelé,
hanem legyenek a koltéssel elfoglalva. Ha hiany van taplalékban, az
utodokat taplalokat kell kiengedni. Azok taplalni a fiaikat hamarabb
visszatérnek, hogy ellassak azokat élelemmel.

2. fejezet

Mit kell tenni, hogy a galambok el ne repiiljenek, hanem
helyesen gondozzak 6ket? (Didymostol)

1. A galambducban az ajtokat, ablaknyilasokat, sarkokat kend be
balzsamfa nedvével kevert galambtragyaval, és ottmaradnak. 2.
Nem repiilnek el a galambok, ha koményt és lencsét mézes tejbe
keversz, és elébiik adod. Ha mézes tejet isznak, vagy lencsét ma-
gaban vagy mustba f6zve adsz nekik, kedvelni fogjak a helyet. 3.
Készitenek ilyen szert is, hogy ne repiiljenek el: cserépdarabokat és
csontot rostalj 6ssze, joillatti 6borbol keverj hozza, ezt add a mezére
kirepiil6k elé. 4. Masok arpadarat, 7 db. Szaritott fligével kevernek,
mézet téve belé, kinaljak oda nekik. 5. Helyben maradnak a galam-
bok, ha denevér fejét teszed a galambduc tetejére, vagy vadsz616

virdgos gallyait teszed a galambducba.
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3. fejezet
Mit kell tenni, hogy helyben maradjanak a galambok, sot,
idegenbdl hozzanak part maguknak? (Afrikanustol)

1. Ha mirtuszolajjal kened a galambducokat, idegen galambokat is
hoznak parnak. Ha pedig koményt dobsz a mezdére jarok elé, meg-
tartod azokat magadnak, és eléred, hogy azokkal sok idegen is
a helyhez szokik, a komény illata odavonzza 6ket. 2. Ha pedig fiiz
magjat 3 napra 6éborba aztatod, majd bagolyborsét aztatsz a borba,
és a galambok elé dobod, és azokat tiistént kiengeded, megérezve
az idegen galambok az illatot, valamennyien a galambducba jonnek
majd. 3. A galambok érkezését még meg is gyorsitod, ha a galamb-
ducot mézes lencsef6zettel és tomjénnel fiistolod.

4. fejezet
Mit kell tenni, hogy a menyét ne zaklassa a galambokat?
(Sotiontal)
Az ajtokba, a galambduc bejarataba és ott is tobb helyre tégy ruta
agakat, a rutat ugyanis az allatok keriilik.

5. fejezet
Mit kell tenni, hogy a kigyok ne masszanak be
a galambducba? (Démokritostol)
1. A kigyok a galambdiicot nem hdborgatjak, ha a galambduc 4 sar-
kaba felirod, hogy ,Adam”. Ha van ablaka, azokba is ird be. 2. El{iz6d
a kigydkat, ha kocsorddal (peukedanon) fiistolsz.
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6. fejezet
A galambducral (A Kyntiliosoktol)

1. Felszerelni a galambducot tiszta id6ben kell, az allatok bejutasa
ellen megerdsiteni, és gondosan lemdazalni. 2. A falaknal s{ir{in el
kell 1atni fészkel6hellyel, a talajtol egészen a fedélig, amit egyesek
fészeknek neveznek, mi viszont cserépfazéknak. Ezekben kell fész-
kelnitik és fiat nevelnilik a galambparoknak.3. Mindegyik lakhely-
hez deszka tablat kell tenni, hogy azokon jarjanak ki a galambok. 4.
Asni kell a diicban egy nagyobb fiirdéhelyet, hogy inni és fiirédni
tudjanak. A vizhordas miatt nem szabad 6ket gyakran megzavarni,
ez nagyon karos hatassal van. 5. Azonban nem lehet kizarni teljesen
onnan az embert. Sziikséges idénként kiseperni, kihordani a tra-
gyat, esetleg belsé javitast kell végezni, hogy se kigyok, se egyéb
kartevok ne alkalmatlankodjanak.

6. Hogy megakadalyozzam a kigyok bejutdsat, kiilon helyet valasztot-
tam ki, amelynek kozelében haz nem taldlhat6, hanem messze attol.
Attelepitettem 8 fészkelShelyet. Masik alkalommal nagyobb szdmban
vittem at 6ket, szamitasba véve a tervezett épitmény méreteit, eze-
ket nem egyenes sorba allitottam, hanem korbe, majd az oszlopokra
oszlopfejeket tettem, az oszlopfejekre k6bol 6sszekotd elemeket, k6
0sszekoto elemek hidnyaban nagyon erds fabdl késziilteket, az oszlo-
pokra korben két hazacskakat épitettem, amelyeknek a magassaga 7
konyoknyi, a falakra nyitva nyugatrdl egy ablakot, a fény miatt, kelet
fel6] masik ablakot elhelyezve abban az igynevezett kiisz6bot, ahon-
nan a galamboknak a birtokra kell kimennitik, dél felé pedig ajtét,
hogy a madarakat gondoz6 személy ott jarjon be. 7. Ezen a mddon
a galambokat karosodas nélkiil 6riztem meg. A csiiszomaszé allatok
az oszlopok miatt nem tudtak hozzajuk férni, mivel az oszlopokat na-
gyon gondosan bekentem mésszel, és elegyengettem. 8. Sem menyét,
sem egyéb él6lény nem képes megtamadni 6ket, mivel nincs a ko-
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zelben épiilet, ahonnan rajuk tAmadhatnanak. 9. Aki galambducot
akar felallitani, ne fiatal galambokkal kezdje, hanem a parokkal. Ha
tiz parja van az 6sszeallitashoz, gyorsan megsokasodnak.

7. fejezet
A tyukrol (Florentinostol)
1. A hazi tyukot a legmelegebb, és tet6vel ellatott helyen kell tar-
tani, ahol fiist van. 2. A falak mellett fészkeket készitiink el6, hogy
a tyukok azokba tojjanak, melléjiik deszkat, aladjuk szalmat tesziink,
hogy a tojas ne keményre essék, és szét ne torjon. A falakra léceket
kell felszerelni, amelyeken haljanak a madarak. 3. F6tt arpakasat
kell elébiik szérni, vagy kolest, vagy buzakorpat, vagy konkolyt, az
ugynevezett vadocot, ami leginkabb megfelel taplalékként, és ned-
ves l6here leveleket. Ezek a legtermékenyebbé teszik. 4. Ha pedig
tojast rak, nagy figyelemmel kell lenni, nehogy sz61émagot egyenek.
Ez ugyanis a termékenységet gatolja. 5. A tojast megevé tytukokkal
az alabbi modon jarj el: a fehérjét folyasd ki, a sargéjaba folyékony
gipszet tolts, hogy megkeményedjen,. Ha belekéstolnak a tojasba, és
semmit abbol kicsipni nem tudnak, gyorsan leszoknak a tojas mege-
vésérol. 6. Nagyon meghiznak és a legkdvérebbé valnak, ha sotét és
meleg helyen tartjak 6ket, ha az evezdtollak koziil néhanyat kitép-
nek, és vizbe dztatott blizan és arpan tartjak 6ket. 7. Masok arpat és
buzakorpat hasznalnak, vagy arpa és lenmag liszt keverékét, vagy
arpat és lenmagot daralt liszttel keverve. Vannak, akik arpadarat
kevernek beléje, egyesek ehhez még bort is dntenek. Masok pedig
buzakenyérhez j6 bort 6ntenek, és ezt adjak. A legtobben kolessel
etetik. 8. Aki a tyukok tartasaval akar foglalkozni, ki kell valogatnia
a jércék koziil a legtermékenyebbet. 9. Rendszerint a sargas szintiek,
a szamfolotti ujjuak, a nagyszemtiek, a bobitasak, a nagy szarnyuak,
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a nagytestliek a kakast is konnyen elviselik, a tojasrakashoz eréseb-
bek, nagy tojasokat raknak, amelyekbdl erételjesebb csibék kelnek
ki. 10. A hazban 50 tytuknal tobbet ne tarts. A sziik helyen ugyanis
tonkremennek. A tytukok 1étszamanak hetedrésze legyen kakas.
11. A torott tojasokat azonnal ki kell venni, és korpaval telt edényt
a helyére tenni. Amikor a tyukokat tojasrakasra akarjuk késztetni,
tiszta pelyvat szdrjunk alajuk, és abba tegylink egy vasdarabot. Ez
az 0sszes baj ellenszerének tlinik. 12. Mig a jél kotlé tyuk ala 23-
nal kevesebb tojast nem tesziink, a gyengébben kolt6 ala valamivel
kevesebbet, mindegyik ald a természetének megfelel6t. 13. Minde-
niitt paratlan szamunak kell lennitik, és a hold novekedése idején
kell alajuk tenni, azaz frissen, mihelyt a tyik megtojta, a holdfazis
14. napjatdél. Az ujholdig alatett tojasok megromlanak. 14. F6képp
a Zephyros szellGjétol fuvott tojasokat kell keltetni az 6szi napéje-
gyenlGségig, azaz februar 6. napjatol szeptember 22. napjaig. Kiilon
kell ezeket alajuk tenni, hogy bel6liik csibék keljenek ki. 15. Az ezt
az id6t megel6zben és az ez utani idében tojt tojasokat és az 6sz-
szes elso tojast ne rakd a tyuk ala. Ezek terméketlenek és éretlenek.
Alegjobb id6 a tojasok keltetésének megkezdése szamara a tavaszi
napéjegyenléség kezdete, azaz marcius 24. 16. A tojasokat a fej-
lettebb, erejiik teljében még nem levo, tojasrakasra képes tyukok
ala kell tenni. A tojasrakashoz a leginkabb erejiik teljében levék az
egyévesek, még jobbak a kétévesek, az dregebbek mar rosszabbak.
17. A kozepes tyukokat, amelyek hasonldak a kakashoz, meg kell
akadalyozni a tojas kikeltésében, mert a tojasokat kilyukasztjak. 18.
A tojasok keltéséhez a lerakasuk utan rajuk kell a tytkot iiltetni, és
be is kell 6ket zarni, hogy egész nap és éjszaka is melegitsék azokat.
19. Reggel és este ki kell nyitni az ajtot, élelmet kell elébiik dobni,
és vizet, majd Gjbdl be kell 6ket zarni. Ha maguktél nem mennek,
be kell 6ket zavarni. 20. Az erre rendelt személy naponta forgassa
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is meg a tojasokat, hogy minden oldalrdl atmelegedjenek. 21. Hogy
van-e a tojasban embrié, négy nappal azt kdvetben, hogy a kotlés
ala raktak, a napfény felé tartva lehet megallapitani. 22. Ha latszana
valami tlinékeny, szalas dolog, termékeny a tojas, ha attetszo, ter-
méketlennek kell tekinteni, és azt kivéve, masikat a tyik ala rakni.
23. Nem Kkell félni, hogy megromlik a tojas, hanem nyugodtan, gyak-
ran, 6vatosan kell forgatni, ez semmiképp nem art. 24. Ugyanazon
a napon nem csupan egy madarat kell iiltetni, hanem 3-at vagy 4-et
is. 25. A kikelt fiakat egyenesen ki kell venni a madarak aldl, és ala
kell tenni az els6 kotlosnak. Az ennél ki nem kelt tojasokat azonnal
ala kell tenni azoknak, amelyek még kotlanak, hogy ezek kikeltsék
Oket. Az els6 kotlosnak 30, és nem tobb fiat kell alatenni. 26. A le-
het6 legellenségesebb hatdssal van a tyuk kotlasara a hideg. 27.
Megallapitani, termékenyek-e a tojasok, az alabbi mdédon kell: dobd
Oket a vizbe, és a zap a felszinen uszik, az ép lesiillyed. Nem kell
a vizsgalathoz feltorni a tojasokat, hogy a benne lev6 rész tonkre
nem menjen. Miutan a masfajta tojasokat is egyesek alateszik a hazi
madaraknak, tudni kell, hogy a facan tojasa hasonldéan, mint a hazi
baromfié, 21 nap alatt kikel. 29. Gondolj arra, ezeket is alajuk téve,
két, vagy harom nappal, vagy ottel késébb kelnek ki. 30. Alexandria-
ban, Egyiptomban, a monosziroi szarnyasokbdl tenyésztik ki a harci
kakasokat, ezek kétszer vagy haromszor kotlanak évente. A fiaikat
mindig elveszik t6liik, és kotlos nélkiil nevelik, 42-t vagy 63-at.

8. fejezet
Hogyan lehet tyuk nélkiil csirkéket nevelni?
(Démokritostol)
1. Szert teszel sok csirkére, anélkiil, hogy tyukot tltetnél, az alabbi
modon: ugyanazon a napon, amikor alateszed a tojasokat, madar
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tragyat finom allagura aprits fel, razd 6ssze, dobd 6blos edények-
be. A tragya kozé madartollakat is tégy, ezekre tedd ra a tojaso-
kat, egyenesen, hogy a hegyes végiik legyen felfelé, kozéjiik ismét
a tragyabdl szérj, mig mindenfel6l be nem takarja 6ket, hagy 2-3
napig. A tovabbiakban naponta forgasd 6ket, iigyelj, hogy a tojasok
egymashoz ne lit6djenek, egyenletesen melege4djenek. 2. A husza-
dik nap utdn, amikor a tyuk alatti tojasok kezdenek repedezni, az
0blos edényekben is talalni fogsz szétrepedd tojasokat. Emiatt fel is
szoktak jegyezni azt a napot, amikor alatették, hogy a napok szamat
el ne felejtsék. 3. A 20. napon a héjat atiitve el6buijnak. Etesd meg
a csibéket, tedd 6ket egy madartollal toltott edénybe. A kovetkez6
napon a tragyaban kikelteket is tedd a kosarba, vidd vissza a kot-
16st, mindet 6 vezeti majd. 4. Hogy legyen taplalék, végy arpa ko-
vaszt és korpat, keverd vizzel, szamar vagy 16 tragyajat dobd allat
gyomraba, 3 nap mulva férgek kelnek ki bel6le, elegend6 taplalékul
a csibéknek.

9. fejezet
A csibék etetésérol (Didymostol)
1. A kikelt csibéket el6szor is egy kosarba tedd, ritka fiist folé flig-
geszd azt fel, 2 napon at taplalékot nem fogadnak el. Azt az edényt,
amibe a taplalékot teszed, tehéntragyaval zard le. 15 napon at kez-
detben vizes borba aztatott drpadarat kapnak, kardamon maggal
keverve. 3. Be kell flistolni a helyiséget is csiszémaszdk elizésére
szolgalé szénnel. 4. 40 napon at folyamatosan a kosarban kell lenni-
ik, és igen tiszta helyiségben kell lennitik. Legnagyobb ellenségiik
a hideg. 5. Talalni kell valami szert arra is, hogy ne haborgassak
ezeket a macskak. ....Ha elébb raontik, majd inni adjak nekik, nem
fogjak 6ket zaklatni.6. Ha pedig rutat kotsz a madarak szarnya al3,
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sem macska, sem réka, sem egyéb allat nem tdmadja meg. Még sok-
kal jobb, ha a taplalékukba réka epéjét vagy macskaét vegyited, ugy
adod ennitik, ezt allitja Démokritos.

10. fejezet
Hogyan lehet irassal ellatott tojasokat késziteni?
(Aphrikanustol)

1. Torj 6ssze feny6gyantat ecettel, mig sotét masszava nem all 6ssze,
ebbdl véve ird a tojasokra, amit akarsz, szaritsd meg az irast, napra
tedd a tojast erds tengerviz soba, lehiités utan f6zd meg, lehamozva
ott latod rajta a feliratot. 2. Ha pedig gyantaval bekened a tojast,
rairsz, amig latszik a bevonat az irashoz, majd pedig hagyod ecetben
éjszakara azni, eltavolitva réla a viaszt, megtalalod alatta a feliratot,
ami az ecettdl atlatszéva valt.

11. fejezet
Mit kell tenni, hogy a madarak nagy tojasokat tojjanak,
és a tojasok mego6rzésérol? (Leontinostol)
1. Eléred, hogy tojjanak a tyukok, ha égetett cserepet dsszetorsz,
osszekevered korpaval, borral, meggytrod, és azt dobod a madarak
elé. Vagy 0sszetort cserépbdl ecetes csészényit véve dsszekevered
2 choinixnyi korpaval, és azt adod enniiik. 2. Egyesek pedig nagy
tojasra akarvan szert tenni, miltont oldanak fel és keverik a tap-
lalékukba. 3. Ep tojast tojnak, ha a tojas héjat megpirositva kipré-
selt piritott sz6l6vel fele-fele aranyban kevered, és a tobbi étel el6tt
adod nekik. 4. Egyesek a tyukolat, és a fészkeket, a szarnyasokat is
kénnel, aszfalttal és fenydszurokkal tartjak tisztan. 5. Masok kevés
vasreszeléket is szornak be, vagy babér zsenge agait a fészkekbe.
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Ugy tiinik, ez a legjobb szer is a szagok ellen. 6. A tojasokat nyaron
pelyvaban, télen korpaban kell tartani. Masok lemossak vizzel a to-
jasokat, finomszemcsés soval bekenik, igy 6rzik meg. 7. Egyesek lan-
gyos tengervizbe aztatjak 3 vagy 4 6rara, majd ebbdl kivéve teszik
el korpaba vagy pelyvaba. A séba eltett vagy tengervizzel tartdsi-
tott tojasok egyrésze megfolydsodhat. 8. Azt, hogy apadt-e a tojas,
vizbe dobva allapitod meg, az apadt Gszik a vizen, a teljes lesiillyed.

12. fejezet
Mit kell tenni, hogy a madar ne nathasodjon meg?
(szintén tdle)
Szurokf(it aztass, (azt add inniuk) vagy vizelettel mosd, vagy fok-
hagymaval kend be az orrlyukakat, vagy azt dobd a vizbe, amit isz-
nak.

13. fejezet
Hogyan 6lj tyukot? (Bérytiostol)
Elpusztitasukra mézbe keverd a szert, hintsd az ennivaldjukra, és
dobd elébiik.

14. fejezet
Hogy a madarak ne idétlen csibéket neveljenek
(Pamphilostol)
A madarak nem nevelnek idétlent, ha tojas sargajat porkolt sz616vel
keversz fele-fele ardnyban, és ezt adod enniiik a tobbi taplalék el6tt.
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15. fejezet
Mit kell tenni, hogy a macska ne tamadjon
a szarnyasokra? (Afrikanostdl)
A macska a szarnyasokat nem tamadja meg, ha annak a szarnya ala
vad rutat kotoznek.

16. fejezet
A kakasrol (Florentinostol)

1. A kakasok koziil a legharciasabbakat kell kivalasztani. Ez meg-
allapithaté magabdl a hasznavehet6ségébdl és tapasztalatbol,
valamint egyéb mas ismérvekbdl. 2. A legjobbak azok a kakasok,
amelyeknek a kormei tomorek, taréjuk voros csériik rovid, szemuiik
vidam, sotét, szakalluk voros. Erés a nyaka, szine tarka, labszarai
pikkelyesek, inkabb vastagabbak, mint vékonyak, a sarkantydjuk
erds, és a vége éles. Farkuk nagy és tomott. 3. Emellett hirtelen ha-
ragiak, sokat kukorékolnak, nehezen legy6zhet6k. Ok maguk nem
kezdenek harcba, az 6véiket er6sen védelmezik. 4. Nem menekiilnek
el az artalmas allatoktdl, ha tAmadnak, el(izi azokat a tytkok koze-
1ébdl. 5. A kakasoknak ciprus magjat és vizzel megnedvesitett leve-
leket kell adni. A z6ld névényeknél semmi nem neveli jobban 6ket.

17. fejezet
A madarak gydgyitasanak kiillonb6z6 modjairél
(Paxamostol)

1. Meggyogyitod a tyukok szemét, ha szemhéjukat szoptatd né tejé-
vel kened be, vagy portulak (dvSpdxvn) nedvével, vagy szalmiasét
vagy koményt torsz meg és egyenld aranyban kevered mézzel és
azzal kened 6ket az el6bbi médon. Tartsd arnyékban 6ket! 2. A has-
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menést az aldbbi médon gyégyitod: drpadarat kézileg torj meg, vi-
aszt ugyanannyit keverj borral, tésztava gyurd, és ezt add a tobbi
étel el6tt. Vagy alma, vagy birs f6zetét add inniuk. 3. Megszabaditod
Oket a tetvektdl, ha koményt és vadsz616t egyenld mennyiségben
Osszetorsz, borral kevered, és ezzel kened az illet6 szarnyast. Mosd
le felf6zott vizzel. 4. A piszkos ivéviz nathat okoz, tehat tisztat kell
adni. 5. Kigyogyitod a nathabdl, ha fokhagymat aproéra vagsz, és
meleg olivaolajba dobva majd megszaritva ezzel kened a csérét. Ha
pedig ebbdl esznek, méginkabb kigydgyulnak. A vadsz6l16 is, maga-
ban vagy borséval keverve, hasznos. A megtisztitott tengeri hagy-
ma is, vizbe dztatva majd arpadaraval elébiik dobva. 6. Ha pedig
komolyabban nathasak, késsel az allkapcsa alatti részt karcold meg,
a szeme koril nyomkodd meg, és finom s6val kend be a sebeket. 7.
Egyesek szurokfiit, izsépot és kakukkfiivet fiistolnek, és a fiist folé
tartjak a madarak fejét. A csérét pedig voroshagymaval dorzsolik
be. Vannak, akik emberi vizeletben f6zik meg a fokhagymat, és 6va-
tosan ezzel kenik meg a tyukok csérét, hogy a szemet ne érje.

18. fejezet
A pavakrol (Didymostol)
1. A pavakat leginkabb a mesterséges szigetecskéken nevelik. A hely
mindenképp rendelkezzék sok fiivel, mint a vadaskert. 2. A gyengékt6l
az erételjeseket meg kell kiilonboztetni. Kiverik maguk koziil a gyen-
gébbeket az erdsek. 3. A néstény madarak haroméves korban kezdenek
tojast rakni. A fiatalabbak vagy nem kéltenek, vagy nem nevelik a fi-
aikat. 4. Taplalékul a pavaknak télen babot kell adni, szénserpeny6-
ben porkolve, a tobbi taplaléka el6tt, mindegyiknek 6 poharral. Vizet
tisztat kell adni nekik, igy termékenyebbek is lesznek. 5. A toj6 allatok
fészkébe flivet vagy pelyvat kell teriteni, hogy a tojas leestében tonkre
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ne menjen. Oda rakjak a tojasokat, évente kétszer, nem tobbet, mint
Osszességében 12 tojast. 6. Alajuk kell tenni a tojast a hold kilencedik
napjan, mindig 9-et. 5 kozuliik sajat, 4 tyuktoél valé legyen. 7. A tizedik
napon ki kell venni a tytkét, és masikokat alatenni, hogy a 30. napon
a pava tojasai utan a tyuktojas is kikeljen. 8. A frissen kikelteknek 2
napig nem adnak enni, a 3. napon arpa- és btizadarat borral vegyitve,
korpat dsszetorve, megf6zve, hagyma legzsengébb leveleit, friss tiroé-
val 6sszevagva adnak nekik. Szemes arpat 6 honap utan kapjanak.

19. fejezet
A facanokrol, minden madarrdl, fogolymadarakrol,
csaszarfajdokrol (Varrotol)

1. Ezeket a madarakat is ugy kell nevelni, mint ahogy a facanoknal
leirtuk. 2. Hizlalas céljabol bezarjak 6ket, az elsé napon nem kap-
nak taplalékot. A kovetkez6 napon mézes vizet kapnak, vagy bort,
darat, vizben keverve, 6sszegyurva. Adagonként kell adni nekik és
kevéssel pdotolni. Majd pedig kdlest 6rolve, arpadarat, szemes kolest,
lenmagot f6zve, és daralt liszttel elegyitve keverni, olajat hozzatéve
masszava osszeallitani, ezt add b6séges taplalékukul. 3. Egyesek
gorogszénat dobnak elébiik 5-6 napra, Kitisztitani akarva a mada-
rakat. A hizlaldsuk tobbnyire 60 napot vesz igénybe. 4. Gyogyitani
az effajta madarakat is a korabban leirtak szerint Kell, a haziszar-
nyasok gyégyitasanak eljarasaival.

20. fejezet
A fogolymadarakrdl (Bérytiostol)
1. A fogolymadarak a leghevesebben torekszenek a parzasra. Emiatt
a himek a néstények miatti szerelemféltésbdl 6sszekapnak. 2. Ami-
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kor a ndstények jelenlétében 2 him is van, azonnal 6sszekapnak, és
a harc nem hagy fel el6bb, mig az egyikiik vereséget szenvedve el
nem megy onnan. 3. Az erésebbnek bizonyult himet az 6sszes nés-
tény koveti, az pedig dolyfoskodve tavoltartja az alulmaradtat, és az
a tovabbiakban a néstényeket illetéen alarendeli magat a gy6zelmet
aratott himnek.

21. fejezet
A fogolymadarat és a tobbi madarat miképp lehet
megfogni? (Anatoliostol)
1. Gyorsan megfogod a fogolymadarakat, ha borba aztatott buza-
lisztet dobsz szét. 2. Az 6sszes madarat gond nélkiil megfogod, ha
edényekbe vizzel kevert bort teszel ki, és igy azokat lerészegited.
Roviddel ivas utan, elkdbulva, nem menekiil a feléje kozelitok el6l.

22. fejezet
A ludakrdl (A Quintiliosoktol)
1. Ludakbdl a legnagyobbakat és legfehérebbeket kell valasztani.
A ludél szamara novényzetben gazdag és vizben dus helyet kell va-
lasztani. 2. Takarmanyul kapjanak mindenfajta hiivelyes veteményt,
a borsé kivételével. Adj nekik salata levelet is. El kell keriilni, hogy
tarackfiivet egyenek, ez ugyanis emésztési zavarokat okoz. 3. Tojni
a 3. évtdl kezdenek, a 12. életéviikig, van gy, hogy tovabb is. Ezek-
bdl a tojasokbol kell a madarak ala rakni. 4. A kislibaknak az els6
napokban bent kell maradniuk. Ha jé id6 van, a birtokra kienged-
jiik 8ket, és, ha mar jollaktak, a vizhez is. Ugyelni kell, hogy csalan
vagy mas, tovises novény ne artson nekik. 5. Ugyelni kell arra is,
hogy ivaskor nehogy kecskének vagy disznonak a sz6rét lenyeljék.
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Ett6l ugyanis elpusztulnak. 6. Mihelyt el6bujtak a tojasbdl, tapla-
lékul arpadarat kell kapniuk, beaztatott buzat és friss zsazsat. 7.
A libdkat meleg helyen hizlaljak, 2 rész buizadaran, 4 rész korpan,
meleg vizzel megdagasztva és elébiik dobva, ezt fogyasztjak, ameny-
nyit akarnak. Napjaban haromszor esznek, és éjfélkor. B6ven isznak.
8. 30 nap utan, (ha a maja miatt hizlalod) aszufiigét torj aproéra,
keverd vizzel, add inniuk 20 napon at. 9. Mindegyik libatojasra jelet
kell tenni, és a sajatot tenni kikoltésre az anyamadar ala. A masikén
ez a fajta ugyanis nem kotlik. 10. 9 vagy legfeljebb 11 tojast kell
aldjuk rakni, 7-nél nem kevesebbet. A libak a tojason tobbnyire 29
napig iilnek, hideg id6ben 30 napot Ameddig a tojasain il, vizbe
aztatott arpat kapjon enni. 11. 30 nap utan, ha a majat nagyobbra
kell hizlalni, apréra zUzz szaritott aszufiigét, vizzel elkeverve tomd
ezzel 20 napon at, vagy legkevesebb 17 napon at. 12. Egyesek pedig,
arra térekedve, hogy nagy legyen a maja, és a liba is meghizzon, az
aldbbi m6don nevelik: Bezarjak, aztatott buzat vagy arpat dobnak
elébe. A buza gyorsan meghizlalja, az arpa fehérré teszi a husat. 13.
Egyen az el6bb emlitett fajtakbol vagy mindkettébdl 20 napon at,
a nap masodik felében takarmanyt kapjon (lepénykét, kilencet) 5
napon at. A tovabbiakban rovid id6kézonként tégy elébe 15-ig terje-
d6 szamban, ez torténjék osszesen 30 napon at. 14. 50 nap elteltével
forralj malyvat, a még forro fézetbe kovaszos kenyeret aztass, add
enniiik, ezt tedd 4 napon at. Adj nekik ugyanezeken a napokon méz-
zel vegyitett tejet is, minden nap harmaddaban cserélve, ugyanazt
tovabb nem hasznalva. Tovabbi 6 napon at az el6bb emlitett kova-
szos kenyérbdl keverj el aprdora darabolt aszalt fiigét, ezt fogyasz-
szak, és igy 60 nap elteltével ezt az eljarast alkalmazva mind a husa,
mind a maja puha és fehér, ezt kimetszve tedd langyos vizbe, a vizet
kétszer-haromszor cseréld. 16. A ndstény libak hiisa és maja jobb.
A libak ne egyévesek legyenek, hanem kétévest6l négyévesig.
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23. fejezet
A vizi szarnyasokrol (Didymostol)

1. A viziszarnyasokat egyesek kacsanak nevezik. Nevelni elkeritett
helyeken kell 6ket, hogy el ne szokjenek. 2. A viztarté medencébe
tarackfiivet kell vetni. Taplalékul a valytba szérunk buzat, kolest,
arpat. 3. Bizonyos id6 mulva kis saskakat, férgeket, és amit mocsari
vagy folyami taplalékként béséggel szoktak fogyasztani, ezeket ad-
juk nekik. 4. Ha szelideket akar valaki, a mocsarban tojasokat gyfijt-
ve azokat a tyukok ala kell tenni, igy felnevelve szelid madarakra
tesznek szert. 5. Meghizlalja 6ket a tobb taplalék, mint a legtobb ma-
darat is. Ha pedig valaki megfigyeli a helyet, ahol isznak, és a vizet
elvezetve vorosbort 6nt oda, a kacsa, ha iszik, elkabul és meg lehet
fogni. A borseprli ugyanezt idézi eld.

24. fejezet
A gerlékrdl, fiirjekrol, rigokrol és a tobbi kistestii
madarrol (szintén téle)
1. Meghiznak a gerlék a kolestdl, az olasz kolestd], és a béséges ivas-
tol, (ezek is kedvelik ugyanis a vizben dus helyet) a rigok a kolest,
buzat, konkolyt, tiszta vizet fogyasztva. 2. Miutan pedig a rigdk, ha
hunyort fogyasztottak, az 6ket megeviket veszélybe sodorjak, el-
kabitva és elszéditve, veliik mindig kolest kell f6zni. 3. Ha valakit
ezt fogyasztva utolérne a rosszullét, koles f6zetet igyon. Ugyanezt
idézi el6 a mirtuszbogyé is. A halalt okoz6 gomba fogyasztasanal is
ez igen hasznos. 4. A kdles bizonyos természeti erénnyel is bir. Ha
valaki kolesb6l késziilt kenyeret fogyaszt, méreg soha nem fog neki
artani. 5. A rigokat meleg helyen kell tartani, 1éceket kell a kalitkaja
falara szerelni, a sarokba pedig babérgallyakat vagy mas gallyakat
tenni. 6. A tiszta talajra kell szérni a taplalékot, mégpedig vizben
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aztatott, szaritott fligét, 6sszezUzva, elkeverve buizadaraval vagy
daralt liszttel. Tovabba mirtuszbogyokat, vagy masztixot, repkény
termését, nagy babérfaét, vagy olajbogyot, efféléket.7. Kovérekké
neveli 6ket a koles és az olasz koles, és a legtisztabb viz. 8. De az
apré madarak is kolestdl, olasz kolestdl, tonkolydaratol, amit tiszta
vizbe aztatnak, meghiznak.

25. fejezet
A cs6kakrol (Leontinostol)

1. Elizod a csokakat, ha egyet elejtve kifliggeszted. A tobbiek ezt
meglatva elmenekiilnek, azt gondolva, hogy a birtokon kelepcét ve-
tettek nekik. 2. A csékak elrepiilnek, és az 6sszes madarat el(izod,
ha fekete hunyort borba aztatsz, és arpadaraba keverve kiszérod.
3. Helyesen teszed, ha, miel6tt kitilnének a szant6foldre, valamilyen
larmaval (iz6d el 6ket. Elegendd kereplével vagy bikab6r dobbal kel-
tett zajjal 6ket ellizni.

26. fejezet
A saskeselytlikrol (Arisztotelésztol)
1. Arisztotelész azt mondja, hogy a saskeselytik elpusztulnak a mir-
tusz illatatol, a kérisbogarak pedig a rozsa illatatol. Ezeknek ugyan-
is a bliz a kellemes illat. 2. A saskesely(ik nem parzanak, hanem
a déli széllel roptiikben érintkezve megtermékenyiilnek, és harom
év mulva koéltenek.

318



15. KONYV



Ezek kovetkeznek ebben a konyvben, amely 15. a féldmiivelésrdl
sz6l6 valogatasok soraban, amely a természetes szimpatiarol és el-
lenszenvrol sz6l, tovabba a méhek gondozasardl, a méz készitésérol
és arrdl, hogy ne érjen méhek tAmadasa vagy darazsaké, és a herék
elpusztitasarol.

1. A természetes szimpdtidrdl és antipdtidrdl; 2. A méhekrdl, és arrdl,
hogy az 6korbél hogyan tdmad az tugynevezett bougontj 3. A méhekrdl
4. Hogy a méhek el ne kéltézzenek 5. Mikor kell begyfijteni a mézet?
6. Mit kell tenni, hogy a mézet begytijtot a méhek meg ne tdmadjdk? 7.
A mézrél és a vele valo gyogyitdsrol; 8. Mit kell tenni, hogy a méhrajok
ne kdrositsak sem a szantdéfoldeket, se a lakhelyeket, sem a marhate-
nyésztésnek ne legyenek drtalmdra, sem a miithelyeknek? 9. A herék
elpusztitdsdrol; 10. Hogy a darazsak ne tdmadjanak

1. fejezet
A természetes szimpatiardl és antipatiarol
(Zoroasterto6l)
1. A természet sok egymas irant ellenszenves és szimpatikus dolog-
gal bir, ahogy Plutarchos is irja Symposia cimii m{ivének masodik
konyvében. 2 Sziikségesnek véltem, hogy ebbdl is a legkiilondseb-
beket dsszeirjam ebben a konyvben. Gondolom, nem csupan a f6ld-
mivelés kedvel6i szamdara hasznot hozok a faradozdsaim, hanem az
irodalom kedvel6inek is megfelel irasom. 3. Tudd meg hat, hogy az
6rjongo elefant lecsillapul, ha hidegen néznek ra, és hogy fél a fiatal
sertés hangjatol. 4. A vad bika nyugton marad, s6t, megnyugszik,
ha fiigefdhoz kotozik. 5. A farkastol megkergetett 16 gyorslabu lesz.
6. Pamphilos azt irja a természetr6l sz6l6 konyvében, hogy ha far-
kasok nyomaba lépett egy 16, nem képes tovabbmenni. 7. A farkas,
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ha tengeri hagymadba harap, gorcsoket kap. Emiatt a r6kak a bar-
langjaikhoz tengeri hagymat tesznek, a farkas ellen. 8. A farkas,
ha maga el6tt latja az embert, gyengébbé és bénava teszi azt, igy
irja Platon Politeia cim{ m{ivében. 9. Az oroszlan, ha magyaltolgy-
re 1ép, a falevelekt6l elbddul. Fél a rékatdl és annak a hangjatol is.
Ha meglatja, elmenekiil. 10. A hiéna valami természeti okbdl a hold
éjszakai arnyékabdl a kutyaéra ralépve, nyilegyenesen hazatér. 11.
Nesztor Panakeia cim{i m{ivében azt irja, hogy a hiéna, miutan meg-
pillantott egy alvo kutyat, vagy embert, a sajat testét hozzaméri az
alvééhoz. Ha Uigy latja, hogy az alvénal 6 nagyobb, azonnal a sajat
méretének megfelelGen jar el, megeszi az alvo kezét, amit nem véd
semmi. Ha Gigy talalja, hogy & rovidebb, a leggyorsabban elszalad.
12. Ha hiéna kozelit feléd, iigyelj, hogy ne a jobboldal irdnyabdl ko-
zelitsen, miutan ijedten megalltal, mert aligha vagy képes segiteni
magadon. Ha jobboldal iranyabdl kozelit, merj ratamadni. Minden-
képp elkergeted. 13. Ha valaki hiéna nyelvet tart a kezében, a leg-
nagyobb védelemben részesiil a kutyak tamadasaval szemben. 14.
A rak, ha pafrany novényt dobnak ra, elhullajtja az olldit. A denevér,
borostyannal megfiistolve elpusztul. 15. A kigy6 meghal, ha tolgy-
fa levelét dobjak ra. Nem mozdul a kigyd, ha ibisz szarnyat dobjak
ra. 16. A vipera, ha egyszer iitsz ra naddal, megbénul, ha tobbszor,
erdre kap. A vipera, ha biikkfa gallyal kozelitesz feléje, megrémiil.
17. A tekndc, ha kigyobol evett, megbetegszik, ha amellett szurokfiit
fogyaszt, meggydgyul. 18. A golyak a platan levelei kozé teszik fio-
kaikat a denevérek miatt. 19. A fecskék a férgek ellen zellert tesznek
a fészkiikbe, a vadgalambok babért, az 6lyvek vad salatat, a sélymok
borostyant, a holldk fiizet, a bankak Venushajat. A him galambok,
a varjak lapos fészket épitenek, a bibos pacsirtak tarackba fészkel-
nek, innen a mondas:

»Tarka tollu pacsirta, zizzend tarack a tanyaja”
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A feny6madar mirtuszagat, a fogolymadar nadat, a kécsag rakot,
a sas gyapjut. 20. Theophrastos és Arisztotelész azt mondjak, az
allatok nem csupan egymastdl sziiletnek, hanem maguktél is ke-
letkeznek, az erjedd f61dtdl is. Az allatok és a névények koziil né-
melyek massa alakulnak. 21. A hernyék koziil, mondjak, egyesek
szarnyas él6lényekké alakulnak, az ugynevezett 1élekké, egyesek
a babokbol bogarakka, a vizikigy6 viperava, miutan a mocsarak
kiszaradtak. 22. Némelyek, gy tlinik, idonként alakulnak at, mint
ahogy atalakul a sélyom és a buibos banka, az ériqaog madar, és az
ugynevezett nyari vorosfarkt madar. 23. Ugyanugy a fligemadar
is, és a baratcinke. Ezek is atalakulnak egymasba. A fligemadar
nyarid6 utdn, a baratcinke sziiret utan. 24. A tengeri madarak, ha
megséril a csériik, szurokfiivel gydgyitjak. A skorpi6 felemeli a far-
kat, amikor tdmad. Ha a skorpiétdl megmart 6szvérre iil, egyene-
sen ul, a farka felé nézve, helyette a szamar betegszik meg. 25. Ha
pedig a skorpiétél megmart a szamar fiilébe stigja, hogy megmarta
a skorpi6, nem betegszik meg, mivel atmegy a szamarra a fajjdalom.
26. A hangyak, hogy a gabona, amit elraktaroztak, ne csirazzon ki,
kiveszik a magok belsejét. 27. A vetéskor az 0kor szarvahoz csapddo
magvak tlizben el nem égnek. Az ilyeneket ,szarvdobonak” neve-
zik. 28. A magneskd, azaz a vaskd vonzza a vasat. Csokken ereje, ha
fokhagymaval megdorzsolik. Erére kap, ha kecske vérét ontik ra.
29. A borostyankd, azaz gyanta magaba vonz minden korpanemidit
és konnylit, kivéve a bazsalikomot. 30. A saskd kétfajta: az egyik
fajta tomor és stulyos, a masik fajta taplos, lireges. A tomor a férfira
fliggesztve segit a nemzésnél, az lireges az asszonyra fliggesztve
hasznal a terhességnél. 31. A bemetszett k6 egy hazban elhelyezve
minden gyilkossagot és gonosz szandékot megsebez. Ugyanez a ha-
tasa az ébenfa forgacsnak és a tovisbokor gyokerének, ugyanigy
hat az édes illatu dnagallig, a megszaritott skilla, a haz ajtaja elé
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téve. 32. A gagathg k6, megfiistolve, ellizi a kigyokat. Ha ezt a kdvet
hideg vizbe aztatjak, és tlizh6z kozelitik, nagyon fényes langgal ég,
ahogy ezt Nesztor a Panakeia cimii konyvében leirja. Miutan olajat
ontottek ra, kialszik. 33. Az amiant erésebb a t{iz erejénél, és nem
ég el, ha hosszu idén at marad is a tlizben. 34. Hasonldképp a sza-
lamandra is, ez az igen kistermetii allat, a tizbdl sziiletik, a tlizben
életben marad, a 1dng nem égeti meg. 35. A bikak, ha orrlyukaiakat
bekenik rézsaolajjal, elpusztulnak. A kecske el nem fut, ha levagod
a szakallat.

2. fejezet.
A méhekrdl és arroél, hogy az igynevezett bougonn
méhek mi moédon sziiletnek (Florentinostol)
1. A hely, ahol a méheket majd elhelyezed, ugy helyezkedjen el, hogy
a téli vagy a tavaszi napfelkelte irdnyaba essen, hogy meleget kapjon
télen, nyaron pedig a hiis szell6k érjék, és feliiditsék 6ket. 2. A leg-
tisztabb vizet igénylik a méhrajok, amely koves, kavicsos rétegen at
szlirddik, friss és attetsz6. A méhek egészségét és tisztasagat el6idézi.
3. Kell az is, hogy kiemelkedd szikladarabok alljanak ki, és kevéssel
a viz folé emelked6 fadarabok, hogy ratelepedve erélkodés nélkiil
ihassanak. 4. Ha pedig nem lenne a f6ldbdl kifoly6 viz, katbdl kell
merni a vizet, tiszta valyuba vagy viztart6 edénybe. Legyenek azok
kozel a méhekhez, hogy vizet hordani ne faradjanak el. 5. Leginkdbb
kedvelik a kakukkf(i mez6t, és ebbdl béséggel gyfijtve a legtobb mé-
zet szallitjak, és 4j rajt sziilnek. 6. A zsalya és csombor, a l6here a mé-
hek szamara a legkedvesebb taplalék, az 4j méhrajok nagyon sokat
id6znek a bokros l6herén, sziineteltetve a hordast. 7. Az edények,
amelyek a legmegfelel6bbek a befogadasra gyalult deszkabol legye-
nek, vagy ecetes edények, vagy flige tarolé edények, vagy feny&bdol
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vagy biikkfabdl., A szélességiik konyoknyi legyen, a hosszisaguk két
konyoknyi. 8. Kiviilrél kend be ezeket mészviznek és tehéntragyanak
a keverékével. Felerdsiteni oldalrdl kell 6ket, hogy a szelek akadalyta-
lanul beftijva a benniik levé pokhalokat és penészt kiszaritsak. 9. Ez
az él6lény rendkiviil kedveli a nyugalmat, és az emberek kozelségét.
Emiatt sziikséges, hogy a méhész laza kovekbol koréjiik parkanyt
épitsen, hogy 6k a nektar miatt berepiilhessenek, de az oda bejutni
akaré madarakat és az es6t a bejutasban gatolja. 10. A méhek szeretik
megszokott gytijt6 helyliket, és idegenbe egyediil nem is szokasuk
repiilni. Emiatt a mez6n tigyelni kell rajuk. 11. Ha pedig megvasar-
las miatt vagy mas okbol at kellene 6ket mashova szallitani, éjszaka,
és kiméletesen tedd, bérokkel koriilkotozve a kaptart, még napkelte
el6tt. Elvive ket sem a viaszt nem bolygatod meg, sem a méheket
nem karositod. 12. Ha tithymallonrdl (kutyatej) mézelnek, és a ned-
vét fogyasztjak, hasmenésben megbetegszenek. Emiatt a kozeliikben
novet kiirtani kell, és kitépni, a méheket pedig kigyégyitani, grana-
talmafa termésének héjat, azaz a kiils6 burkot dssze kell ztzni apro
darabokra, megrostalni, mézzel és erds borral 6sszekeverni. 13. Ha
megbetegedtek, meggydgyitod 6ket almafa és vadfiigefa gallyakat
égetve és ezzel megfiistolve 6ket. A rovidlatast szurokfii leveleinek
flistjével gydgyitod. 14. Mint ahogy a doglegyek a 21. napra kelnek
ki, a méhraj is ugyanennyi nap alatt névekszik meg. 15. A kiralyok
a lépek belsejében talalhaték. Mindegyik raj szamara egyet kell
hagyni, a tobbit elpusztitani. Egynek-egynek a partjan felingerelve
a méhek ugyanis felbolydulnak, és abbahagyjak a hordast. 16. A ki-
ralyok koziil a legjobbak az aranyszintiek, masfélszer akkorak, mint
egy méhecske. Masodrendliek minéség szempontjabdl a tarkak, kissé
feketések, kétszer akkorak, mint a dolgoz6 méh. 17. A birtokrol a ku-
tyatejet, a hunyort, a thapsiat, iirmét, vaduborkat ki kell gyomlalni,

mivel mindez a méz minéségét rontja, és art a méheknek is. De, ha
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ezekrol gyijtenek, a méz is hitvanyabba lesz. 18. A rajuk toré alla-
tokat (ilyenek a darazsak, a cinkék, fecskék, gyurgyalagok, gyikok)
az 0sszes, a méhek artalmara levét el kell (izni és elpusztitani. 19. Az
Osszes, feléjlik kozelité embertdl idegenkednek, rajuk is tAmadnak.
Még haragosabbak, ha bor vagy mirtusz illata arad réluk. A néket
is megtamadjak, kiilondsen, ha el6z6leg férfival haltak. 20. Kend be
a kaptarakat, amelyekben a méhek vannak, 6vatosan kakukkfiinek
vagy fehérnyarfanak a viragjaval. Hogy pedig szeressék a helytiket és
ottmaradjanak, ndrdus névénynek és mirtusznak egyenlé aranyban
vett keverékét zuzd szét, negyedrész mézet keverj ehhez, és kend be
vele a kaptarakat. 21. J6b, a libyaiak kiralya azt mondja, hogy ladaban
kell keltetni a méheket. Démokritos és Varro rémai nyelven azt java-
soljak, hogy kunyhdban, ami jobb is. 22. A mddja az alabbi: a kunyh6 5
konyoknyi magas legyen, szélessége 10 konyoknyi, ugyanennyi a tob-
bi oldalon is. Egy bejaratot készitsenek rajta, ablaknyilast négyet,
mindegyik falra egyet. 23. A méhek sziiletésének modja az alabbi:
Ebbe a kunyhoba vezess be 30 hdnapos jéltaplalt bikat, htuisosat, ko-
véret, allja koril sok ifju, erésen kezdjék el titni buzogany ttésekkel
6ljék meg, a hiisaval egylitt a csontjat is vigyék el onnan. 24. Ugyelje-
nek ra, hogy egyaltalan ne vérezzen, a vérb6l nem tamad méhecske.
Az elsé litések ne nagy erdvel torténjenek. 25. Azonnal zard le az 6kor
0sszes testnyilasat tiszta olvasztott gyantaval, szemét, orrat, szajat,
mindazt, aminek a természettdl fogva a Kiliritése sziikséges. 26. Majd
pedig kakukkfiivet terits le alaja sokat, és hatara fektetve tedd ra
az 0krot, elhagyva a kunyhot az ajtot és az ablaknyilasokat kend le
stiriagyaggal, hogy sem levegd, sem szél, semmi egyéb be ne jusson
vagy at ne fudjja. 27. A harmadik héten mindenfel6l meg kell nyitni,
beengedni a fényt és a tiszta levegét, kivéve, ha valamelyik irany-
bdl erés szél érkezik. Ha ez a helyzet, ebbdl az iranybol zarva kell
a bejaratot tartani. 28. Ha agy tlinik, hogy az anyag megelevenedik,
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elegendden érte a szél, agyaggal ismét le kell zarni az el6bbi médon.
29. A 11. napon, ezt kovet6en, ha megnyitod, tele lesz méhekkel, ame-
lyek fiirt alakban egymason 0sszegytiltek, az 6korbol pedig a csont,
a szarva és a sz6re marad vissza, semmi egyéb. 30. Azt mondjak, az
agybol sziiletnek a kiralyok, a husbdl a tobbi méh. A gerincvel6bél
kiraly sziiletik. A legkivalébbak nagysagra, szépségre, erére nézve
az agybdl sziiletettek. 31. Mindjart megtudod, a his hogyan fordul
és valtozik at él6vé, miképp sarjad, sziiletik. 32. Kinyitva a kunyhot,
kinézetre kicsik és fehérek, egymashoz hasonlék és nem kifejlettek,
mar nem mindenfelé a bika koriil sokasodni torekszenek. Mozdulat-
lanul, lassacskan novekszenek. 33. Szarnyat fejlesztve szétszélednek,
a kunyhot foliil lepik el, korbeveszik a kiralyt, ellepik kozelrd], re-
zegtetik a szarnyukat a reptilés szokatlansaga miatt, és hijaban 1éve
a méznek. 34. Ratelepszenek az ajtokra, zsongnak, eltaszitva és fél-
reszoritva egymast a fény utani vagytol. 35. Jobb, ha kinyitod és elre-
teszeled az ablaktablakat, amint mondtam, naponta megtéve ezt. 36.
Kiil6nos, hogy nem valtozott a méhek természete a tovabb bezarastol,
nem hasznaltak el tobb leveg6t, nem fulladtak meg. 37. A birtokhoz
a méhek kunyhdja kozel legyen, és amikor kiroplilnek, a szamukra
kinyitott ajton, kakukkf{i és csalan utani vagy vezeti 6ket. 38. Az il-
lattal a kaptarba csalod 6ket, a viragillat gyogyitja 6ket. Fiistolést
végezve nesz nélkiil bejutsz. A méhek oriilnek a jé illatu virdgoknak,
ezek termik a mézet.

3. fejezet
A méhekrdl (Didymostdl)
1. A méh az 6sszes é161énynél bolcsebb és talalékonyabb, és eszét
tekintve rokona az embernek. Amit készit, valoban természetfeletti
és az emberek szdmara a lehetd leghasznosabb. Ennek az él61énynek
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az allama is hasonlé a legjobb torvényekkel biré varosokéhoz. 2. Ut-
jaikat a hégemoén parancsara és rendelkezései szerint végzik. A vira-
gokrol és fakrol az enyvszerl konnyeket hordjak, ezekkel, mintegy
olajjal a talajt bekenik és a bejaratokat. 3. Egyesek a mézet készitik,
masok mas munkat végeznek. 4. Rendkiviil tisztasagkedvel6 is ez az
allat, kellemetlen szagu vagy tisztatalan dologra nem telepszik, sem
nyaldnksagra, sem hudsra, sem vérre, sem zsirra, oda nem repiil, csak
arra, amiben édes nedv van. 5. Nem tamadja meg a tébbi él61ényt,
hanem a legerdteljesebben védekezik a ratamaddkkal szemben. 6.
Ismerve sajat gyengeségét, keskenyre épiti és nem egyenes iranytra
a bejarati nyilast. A behatolokat teljesen koriilveszik és konnyen
eltavolitjak. 7. Ezt az él6lényt elbdditja a legcsodalatosabb médon
a dallam is. Emiatt a méhészkedo6k szétzavarjak ket réztanyérokat
verve vagy kézzel ritmikusan tapsolva 0sszegytjtik 6ket. 8. Csupan
ez az allat igényli a vezetd@jét, aki mindet irdnyitja. Emiatt mindig
tiszteli a kiralyt, és a kivansagat megfelel6en teljesitve indul, amer-
re iranyitja gyjteni a nektart és ha nem képes repiilni, hordozza és
ovja. 9. Leginkabb nem kedveli a tunyasagot. Emiatt a késleked6ket
és a munkaval megszerzettek pazarloit egyiittesen megolik. 10. Leg-
inkabb kitlinik mlivész hajlama és logikus gondolkodashoz kézeli
gondolkodasmaddja abbdl, ahogy a sejteket hatszogletiivé épiti.

4. fejezet
Mit kell tenni, hogy a méhek ne szokjenek el?
(szintén todle)
1. Nem szoknek el a méhek, ha borju tragyajaval bekened e meny-
nyezet mélyedéseit. 2. Miutan a méhraj megallapodott és megte-
lepedett, 6vatosan fogd meg a kiralyt, és a szarnya végét tord le.
3. A méhek nem fognak elkdltozni, ha a vad és a nemesitett olajfa
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leveleit egylitt 0sszetorod, ezzel este bekened a kaptarakat, vagy
mézes borral bekened a falakat és a ladakat. 4. A fiatal méheknek
a lépekbe mézes bort kell adni és arpabort daraval keverve a leg-
megfelel6bben taplaljak a méhrajokat, amikor a hideg vagy a forré-
sag miatt otthon maradva éheznének. 6. A tavasz elsé 10 napjanak
elteltével szaraz okortragya flistjével ezeket a legel6re kilizve meg
kell tisztitani és kiseperni a kaptarakat. 7. A tragya biize ezeket
lomhava teszi, a pokok is akadalyt jelentenek. 8. Ha pedig sok 1ép
lenne a kaptarakban, a hitvanyabbakat ki kell venni, nehogy a mé-
hek a szlik hely miatt megbetegedjenek. 9. Egy kaptarbdl ketténél
tobb lépet nem szabad kivenni. Elelemben sz(ik6lkodni fognak, és
elgyengiilnek.

5. fejezet
Mikor Kkell sziiretelni a méhektdl? (szintén tdle)

1. Legjobb ideje a méz és a viasz szliretelésének a Pleiadok felkel-
te. A romaiak szerint majus hénap eleje. A masodik legjobb ideje
a tavasz kezdete. A harmadik legjobb ideje oktéber honap tajan. 2.
De természetesen nem a megadott napon, hanem a lépek teljesé-
gétol fliiggéen. Ha miel6tt készre épiilnek a 1épek vesznek el toliik,
megharagszanak, és beszilintetik a munkat. 3. Ugyanezt teszik, ha
az 0sszes mézet elveszed toliik, és kilirited a 1épeket. 4. A méz ti-
zedrészét meg kell hagyni szamukra, tavasszal és nyaron is. Télen
a harmadrészt kell elvenni, kétharmad részt nekik hagyni, igy el
sem vesztik a kedviiket, és élelmiik is lesz. 5. Tehén tragyajaval kell
kitizni 6ket. HHmnem vadmalyvanak, amit dendromalachénak is
neveznek, a nedvével, ami a méhcsipések ellen is véd, kell megken-
nie magat a mézet sziiretel6nek. Hasznos a mastixfa viragjaval is
megkennie magat a méhészkeddnek.
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6. fejezet
Mit kell tenni, hogy a méhek ne csipjék meg
a méhészked6t? (Paxamustol)

1. Szaritott gorogszéna lisztjét, vadmalyva nedvét, keverd 6ssze
olajjal, keverd méz siirliséglire, kend be ezzel az arcodat, és a tes-
ted ruha nélkiili részeit vastagon, sziircsolj beléle, fajj a méhekre
haromszor-négyszer. 2. Egess tehéntragyat egy cserépfazékban és
odavive az ajtohoz hagyd bejutni a fiistot egy fél 6rara, majd tedd
kiviilre az edényt, hogy a flst kiviil b6ven aradjon, és igy sziireteld
a mézet. 3. Hasonléképp a darazsak fészkeit, ha felingerled, igy ke-
zeld: keverj egész lencséhez buizadarat.

7. fejezet
A mézrol és a vele valé gyogyitasrol (Diophanéstol)

1. Legjobb méz az attikai, mégpedig a hiimettosi. J6 a szigeteken
termett is. Sziridban a Hyblai hegyi, Krétan az Akranian mdérionrol
szarmazo, Cipruson a cserépfazekas, Kés szigetén a Kalymnabdl
valé. 2. Kinézetre legyen vildgosszin, és aranyld, sima tapintasu,
huzasra nagyon ragadds, helyét megtart6, magasra hizhaté szaka-
das nélkiil, vastagon nyulds, j6 illatud. 3. Hosszu id6n at allas kézben
az 6sszes méz kiszarad, az attikai méz folyékony marad, szine azon-
ban sotétedik. 4. A rossz mézet f6zd, igy megjavul. A legjobbat pedig
fogyaszd f6vetleniil. Nem csupan kellemes a fogyasztasa, de hosszu
életlivé is tesz. 5. Akik oregségiikben csupan mézet és kenyeret fo-
gyasztanak, élnek a legtovabb. Az érzékeket is a legjobb allapotban
tartja. 6. Démokritos, amikor megkérdezték, mi modon lehet beteg-
ség nélkiili és hosszu életli az ember, ezt valaszolta: ha kivilrél tes-
tiinket olajjal, beliilr6l mézzel kenik meg. 7. Ha pedig hamisitatlan
a méz, megf6zve fogyaszd. Hamisitatlan 1évén tisztabb lesz.
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8. fejezet

Mit kell tenni, hogy a méhek raja ne tamadjon

sem a mezo6n, ne taimadja meg a hajokat, sem

a tehénistallokat, sem a munkasok kunyhait

(Leontinostadl)

1. Fekete 0szvér jobb patajat asd el a bejarati kiiszob ala, onts ra hig,
nyers feny6gyantat, (ez Zakynthosban is terem, a mocsarbdél hozzak,
mint ahogy az apolldniai aszfaltot is, Dyrrachion tajan a mocsarbol
hozzak) sét, Hérakleiabdl vald szurokfiit, kardamoniumot, kdoményt.
2. Falatnyi kenyeret, tengeri hagymat, fehér gyapot magjait, vagy
palma gyiimolcséét, flizfat, szent névényt, ként, feny6 faklyacskat,
vOros amaranthost egy honap mulva tégy le, tolts ra foldet, és min-
denféle magok keverékét dobva ra, hagyd ott.

9. fejezet
A herék eltavolitasarol (Démokritostol)

1. Ha el akarod tavolitani a heréket, az este kozeledtekor a kaptarak
fodelét beliilrél hintsd meg vizzel, majd pedig reggel felé kinyitva
a kaptarakat ott talalod 6ket a fedélen lildogélve. 2. A méhek ugyan-
is orokosen szomjaznak, és telhetetleniil, hogy vizhez jussanak, nem
hagyjak ott a fedélen levs nedvességet. 3. Igy el lehet valamennyit
pusztitani, egyet sem hagyva elmenekiilni. Ugyanis nagyok, fullank
nélkiiliek és restek. 4. Arisztotelész azt mondja, hogy a puszpang-
fatol nehéz illat méz szarmazik. Ha ebbdl az egészségesek esznek,
eszliket vesztik, az epilepsziasok azonnal meghalnak.
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10. fejezet
Mit kell tenni, hogy a darazsak ne szurjanak meg
(Paxamostol)
Vadmalyva nedvével kend be magad!
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16. KONYV



Ezek kovetkeznek ebben a konyvben, amely 16. a féldmiivelésrdl
sz6l6 valogatasok soraban, amely 6sszefoglalast ad a lovak gondo-
zasarol és gyogyitasardl, etetésiikrdl, a szamarakrol és a tevékrol.

1. A lovakrdl; 2. A 16 jeldlése; 3. A kiilénb6z6 betegségek gydgyitdsaral;
4. A ldzas dllatokrdl; 5. A szembetegségekrol; 6. A fehér hdlyogrol; 7.
Az idegekrdl; 8. A hasi betegségekrdl; 9. A hascsikardsrdl; 10. A tiido-
bajrol; 11. A k6hégésrdl; 12. A nem tisztdzott oku betegségekrdl; 13.
A nehéz vizelésrdl; 14. A vérfolydsrdl; 15. A fekélyekrdl; 16. A gyulladd-
sokrdl; 17. Gydgyito borogatds iziiletekre; 18. A riihrél; 19. A pidcdkrdl;
20. Hogyan gyodgyitod a skorpionak vagy mds csuszomdszonak a hara-
pdsat? 21. A tenyésztésre alkalmas szamdrrol; 22. A tevékrol

1. fejezet
A lovakrodl (Apsyrtostol)
1. A kanca, amelyt6] csikdkat neveliink, j6 felépitésii legyen, meg-
felel6 nagysagu és szép kinézetli, szélessége a hasan és a lagyékan
legyen megfelel6. Kordra nézve ne legyen fiatalabb 3 évesnél, és ne
legyen 6regebb 10 évesnél. 2. A parositasra szant 16 legyen erdteljes,
jol alkotott minden részében. 3. A hagatas ideje a tavaszi napéje-
gyenl6ségtdl, azaz marcius 22-t6l janius 22-ig tart, hogy az ellés az
év legenyhébb szakaban menjen végbe amikor zsenge a lomb és a fi.
A 16 vemhessége 11 honapig és 10 napig tart. A nyari napforduld
utani vemhességb6l hitvanyak és gyengébbek sziiletnek. 4. Kivonni
kell a munka alél a lovat a vemhesség idejére. Hagatni csak kétszer,
nem tobbszor kell egy nap, reggel és estefelé. 5. Ha pedig egyszeri
alkalom utan nem kozeledik a him allat, 10 nap mulva ismételni
lehet a hagatast. Ha nem fogan, el kell kiiloniteni és csak 11 nap mul-
va ismét prébalkozni. 6. Ha megfogan, ligyelni kell, hogy a kelténél
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tobbet ne legyen terhelve, sem pedig hideg helyeken ne pihenjen.
A ménesek ellensége a hideg. 7. Hogy a himek szivesen hagjak meg
a kancat, azok hatuljat torléronggyal kitorlik, és a rongyot a himek
orra elé tartjak. 8. Hogy a jovendd allat, a csiké megfelel6 lesz-e, igy
allapitjak meg lelki és testi erényekbdl: 9. A teste tehat ilyen legyen:
a feje kicsi, a szeme fekete, orrlyukai szétallok, a fiilei feszesen allok,
sorénye stir(, tomott, rovid, nyakszirtjén jobbfelé essen, mellkasa
széles, vall-lapockai nagyok, szligye egyenes, hasa széles, hatgerince
vonala kett6zott, ha nem, ne legyen gorbe, farka hosszu, hullamos,
labszarai egyenesek, combjai feszesek, pataja jol kortilrajzolt, min-
denfeldl egyenletesen erds, a homoru része kicsi, korme erés. Mind-
ebbdl vilagos, hogy jo és derék 16 lesz beldle. 10. Jelleme igy itélhet6
meg: ha nem ijedds, a varatlant6l nem retten meg, a ménesben a csi-
kok kozt els6bbségre tor, nem hatral, hanem hatrabb taszitja a mel-
lette levéket. A folydk és tavak mellett nem varja meg, mig a tobbi-
ek el6bb belelépnek, hanem meg nem rettenve els6ként indul. 11.
Szelidségre kell szoktatni a csikdkat, miutan betoltotték a 18 hona-
pot, akkor kotéféket kell rajuk tenni. A zablat a jaszolhoz kell kotni,
hogy megérintve hozzaszokjon és ne tartson a zorgésétdl. Amikor
eléri a haroméves kort, be kell torni a nemi érés el6tt. 12. A lovak
életkorat és az 6sszes hasitatlan patajaét, hasonléképp a szarvat
visel6 allatokét is megtudhatjuk a fogak kibujasanak az idejébdl.
13. Amikor 30 hénaposak, a csikoknak kibtjnak az eldl 1évé fogai,
amiket metszéfogaknak neveziink, a két k6zépsg, lent kettd és font
kett6 kihullik. 14. A negyedik év kezdetén elhullajt ismét kett6t lent,
egyet mindkét oldalon, és feliil ugyanennyit. A szemfogakat is akkor
hozzak. 15. Betoltve a 4. életéviiket, és az 5-be 1épve a tobbi foga
is kind fent és lent, 1-1 mindét fel6l. A kinovo fogak tiregesek. 16.
Belépve a 6. életévébe, az eliils6 fogak hézagai kitoltédnek. Belépve
a 7. évbe, hézag nélkiili, teljes fogsorral bir. Miutan ez végbement,
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mar nem egykonnyen allapithaté meg az életkor. 17. A 16 egyaltalan
nem betegszik meg, ha elefantcsontot fiiggesztenek ra.

2. fejezet
A 16 megjeldlése

1. Egyesek a kiilonb6z6 szemszin( lovat is a legszebbek k6zé so-
roljak, ilyen példaul a makedén Alexandros Bukefalos nevii lova.
Nyelve keskeny és hosszu legyen, az orra pisze, vagy kissé hajlott.
Nyakat hordja magasan, kékesszlirke legyen a szeme, érzékeny,
egyenes a tartasa, nyakszirtje legyen telt és vastag, azaz ne legyen
rovid nyaku, hasa lapos, lagyéka sziik, megfelel6 nagysagu, az egész
test erei kirajzolodjanak, szine tiszta fekete legyen. Platon dicséri
a fehéreket is, mind a fehérben, mind a feketében a tokéletességet
magasztalja. 3. A voroses szori lovakat a kivalé lovakhoz szamit-
jak. Megesik gyakran, hogy mas szind 16 is kivalé. 4. A j6 16nak az is
ismérve, hogy alltaban nem nyugtalan, de kapalja a féldet, mintegy
futni vagyva.

3. fejezet
A kiilonb6z6 betegségek gyogyitasarol (Apsyrtostol)
1. Ha a 16 lesovanyodik, porkolt buza- vagy arpadarat, kétszeres
mennyiséglit tégy elébe, és napjaban haromszor itasd. 2. Ha tovabb-
ra is sovany marad, korpat keverj a bizahoz, és kiméletesen dol-
goztasd. 3. Ha nem falank, csucsort és polion leveleit keverd vizzel
és atszlirve ontsd az élelmébe. 4. Az arpat és a bagolyborsot viz-
be aztatva tedd elébe, vagy 2 poharnyi fekete koményt torj 6ssze,
keverj hozza pohar olajat, majd 6ntsd 1 kotyla borba. 4. A hanyast
kigyogyitod, ha fokhagymat kotyla borba 4ztatsz, és azt adod innia.
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A nehéz vizelés ellen 10 tojasfehérijét keverj az el6z6ekhez, és dntsd
a l6 szajaba. 6. Sem az 6krok, sem a lovak nem fognak megbetegedni,
ha szarvas szarvat kotod rajuk.

4. fejezet

A 1azrdl (szintén tdle)
1. Alazat forro fiird6vel kell gyogyitani, télen, ha nincs fagy, tigyelni
ra, legkevesebb borsot vagy porkolt buzat adni, innia langyos vizet,
bort olajjal keverni, ezzel bekenni a szajat, gyomrat tisztitani, a vért
pedig leereszteni kell a nyakabol, torkabdl, erekkel teli mellkasa-
bol, lababol. A térdét meleg ecettel kell megkenni. Amikor pedig az
egészsége helyreallt, meleg vizzel le kell mosni. 2. Ha pedig a fa-
radtsagtoél lazasodik be, és lesovanyodik, kotylé kecsketejet, kevés
darat, fél poharnyi olajat, 4 darab tojast keverj 6ssze, andrachnét
torj 0ssze, a levét keverd bele, itasd vele ezt a keveréket, mig rend-
be nem jon. 3. Ha pedig a mandulaja begyullad, vagy belazasodik,
melegben Kell tartani, az inyét olajjal kevert, szurokfiivel 6sszetort
soval kell kenni. 4. Meleg vizzel kell borogatni a labait és térdeit,
a szaja korul dsszetort csucsorral és borseprével kell bedorzsolni.
Zsenge levelekkel és flivel kell etetni, drpa nélkiil. 5. Ha az orrlyuka
vérzik, az orrlyukaihoz koliandron nedvét, vagy fiige nedvét kell
kenni.

5. fejezet
A szembetegségrol (szintén tdle)
1. Ha a szeme begyullad, vad tomjént, barany agyvelejét, mindket-
t6bdl egy drachmanyit, safranybdl, szépia vel6b6l egy drachmanyit,
rézsaolajbol 10 drachmanyit keverj 0ssze, 4 tojasfehérjét keverj
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hozz4, alulrél kend meg. 2. Mas a begyulladt szemre: tomjénbdl, ke-
ményitébdl, attikai mézbdl egyenlé mennyiséget végy.

6. fejezet
A fehér halyogrol (szintén tédle)
1. Ammonia sét a legfinomabb attikai mézzel vagy mas j6 méz-
zel keverj, és kend a szemébe. Vagy vajbol ugyanannyit tégy belé.
2. Vagy szépia vel6t aprits fel, és naddal fujd belé. Vagy silphium
(aszat) gyokerét olajjal felapritva napjaban kétszer kend bele. 3.
Vagy euzémon ép magjat, hogy van, fajd a szemekbe, hagyd tgy,
mig nem tisztulnak a szempillak a csip6sségtol.

7. fejezet
Az idegekrdl (szintén tdle)
1. Az idegességtdl szenvedd lovakat borogasd meleg mézzel, ahol
a bantalom van és a fejét is. Majd pedig okor zsirjat és mirhat végy
egyenl6 ardnyban, majd ként tégy a fazékba a fejét kend be, flistold
meg és melegitsd. 2. A gyomrat is ki kell tisztitani, és leereszteni
a vért a hatuljabol.

8. fejezet
A hasmenésrdl (szintén tdle)
1. Ha a lénak megy a hasa, ereibdl a vért ereszd a fejébe. Igyon lan-
gyos vizet, amit drpaliszttel elegyitenek. Ha nem gydgyul meg, orr-
lyukain at oliva olajat dnts belé. 2. A hasmenést megallitja a grana-
talmahéj, sziriai ecetszomorce egylitt 6sszetorve, szajon at beadva.
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9. fejezet
A hascsikarasrol (Hierokléstol)

1. Meleg vizzel le kell mosni és beburkolni. Majd pedig mirhabél 5 dra-
chmanyit, 6borbdl 6 kotylanyit, olajbdl 3 kotylanyit egyiitt atsziirni, 3
részre szétosztva belednteni. A gyomrat tengervizzel vagy vizbe kevert
mirtusz f6zettel dtmelegiteni. 2. P4lium leveleit, sepré-rutat, keserti-
mandulat, erds sotét bort 6sszekeverni, granatalmahéjat vizbe keverve
kell adni, hogy igya. 3. Hasznos a zeller és uborka magja, mindkett6
azonos aranyban, mindkett6t az italban beadagolni, amit felerész bor-
bol és mézbdl allitottak dssze. 4. Vagy 6sszezuzott kardamon magokat,
amiket vizzel vagy méd fiivel kevertek, kell odaszérni, mint ahogy az
elébe vetett arpat. 5. A szédiilésben szenvedo lovakat tisztitani kell viz-
ben f6zott céklat adva nekik, 13 drachmdnyi nitront, 12 drachmdanyi
olajjal keverni. A nitront ztizd szét, hevitsd fel, borral elegyitsd. 7. Vizelj
a foldre, az agyaggal kend be a hasat, megsziinik a hasmenés.

10. fejezet
A tiid6betegségrol (szintén téle)
1. A tiid6betegségben a tiidéket gyogyitja az erds ecet, amit felf6z-
nek, és a 16 szajaba ontik. Vagy emberi vizeletet diszndzsirral kever-
ve 20 drachmanyit tégy ra. 2. Ugyelj, hogy a vizelet ne asszonytél
szarmazzon, természet szerinti id6északabol.

11. fejezet
A kohogésrol (szintén téle)
1. A kohogés kezdetén arpalisztet, borsot vagy babot keverj 6sz-
sze, ezt igya. 2. Ha a koh6gés nem mulik, mézbdl 2 poharnyit, hig
gyantat ugyanannyit, olajbdl ugyanannyit, vajb6l 24 drachmanyit
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fel kell melegiteni, allott disznézsirral 6sszeelegyiteni, és ezt adni.
3. Ha pedig igy sem sziinne a kohogés, hagymat ztzz dssze, olajjal
és soval, borral atsziirve ontsd eléje.

4. Egyesek pedig hagyma levét és olajat, vad ruta gyokerét adjak,
egyesek tomjént olajjal keverten hasznalnak.

12. fejezet
A nem megallapithaté betegségrol (Theomnéstostol)

1. Engedd le a vért mindkét vallbdl, és igy készits gyodgyszert: 2. Ke-
vés rutat séska gyokerével torj dssze, 3 kotylé vizzel stirii panakeiat
adj hozza, 2 drachmanyit. 3. Ejjel és nappal etetni kell buzadaraval,
amit vizzel kevertek, és vizet is kell adni elé. 4. Ha a ménesbeli lo-
vak megbetegedtek, beecetezett halsz6szbdl (garum) és olajbdl 3
poharral, a nagyobbak dupla mennyiségiit kapjanak.

13. fejezet
A nehéz vizelésrol (Apsyrtostol)
1. Egyesek hagyma borogatast tesznek a holyag folé, levéve a hagy-
ma héjat. 2. Masok zeller magjat 6sszetorve 2 kotylé borral vagy
voroshagymaval, galamb tragyajat vagy polion leveleit vagy mirhat
megszaritva, vagy nitronbdl 3 drachmanyit, hagymafejjel 6sszetor-
ve a borhoz kevernek. 3. Borb6l csak sotétet hasznaljanak.

14. fejezet
Mit kell tenni, ha véreset vizel? (szintén t6le)
1. Eregmoshoz megtisztitva, porkdlve szarvaszsirt keverj, kevés
borral 3 napon at szajon at add be neki. 2. Kotylé kecsketejet, bu-
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zadarat, fél minnanyit, 10 tojast, poharnyi olajat keverj 6ssze, po-
haranként éntsd a torkaba.

15. fejezet
A fekélyekrol (szintén téle)
1. Ha felsebz6dik a bordaja, irisz gyokerét porkold meg, 6sszetorve
tedd ra. 2. Vagy kendert megpdorkolve a hamujat mézzel vegyitve
kend r4, hozzatéve allott vizeletet.

16. fejezet
A gyulladasrol
Minden gyulladast soval és olajjal vagy poligon levelével, amit el-
égetve borba keversz, vagy 6korfakkdréval (flomos) borral felfézve,
rakenve gyogyitasz.

17. fejezet
Gyogyito ir iziiletekre (Pelagoniostol)
Tomjénbdl 8 drachmanyit, galbanbdl ugyanennyit, borsepriibdl 12
drachmanyit, gyantas mézgabdl, nitronbdl, kénbdl, mindegyikbdl 3
drachmanyit, egyiptomi mustarbdl poharnyit, kardamonbdl (kese-
rilevell zsazsa) ugyanennyit, babérbogydébdl 100, szaritott fligébol
mindnyit, kevés babér levelet, nem oltott mészbdl elegendét. A sza-
raz 0sszeteviket megtorve hozza kell keverni a nedves 6sszetevik-
hoz, megkenni egy rongyot vele, 4gy ratenni.
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18. fejezet

A riihrol (szintén tdle)
1. Hig cédrusolajat, gyantat, timsot, elegendd aranyban ecettel ke-
verj, és kend ra. 2. Tisztitsd meg a beteg részeket forr6 hamuval,
addig mosd, mig vérzeni nem kezd, majd eziist és 6lom keverékét,
és timsot, mastixfa olajaval vegyitve kend a sebre. 3. Vagy afronit-
ront és tengeri szénat, porkolt blizadarat mindbél egyenld aranyban
véve ecettel vegyitsd, ezt kend ra. 4. Vagy ciprusfa gyokerét megé-
getve, a hamut disznézsirral keverd, lugot keverve hozza, kend az
allat bérére.

19. fejezet
A pidcarol (Apsyrtostol)
Ha az allat pidcat inna, hatrafeszitve a nyakat meleg olajat borral
keverve onts a torkdba 2 poharnyit. Vagy pedig poloskakat égess
a szeméhez kozel, vagy pedig orrlyukaiba tedd, ezzel kigyo6gyitod.
Vagy azonnal kiesnek, vagy elpusztulnak. Ezt alkalmazd 6krokre
és a tobbi allatra is.

20. fejezet
Hogyan gyogyitod a skorpid vagy mas csuszomaszo
harapasat? (Hippokratésztol)
1. A sériilt helyet kend be 6kor tragyajaval, vagy 6sszezuzott csu-
csor nedvével, vagy euphorbia nedvével (tithymallon) vagy beléndek
maggal, vagy lenmag nedvével, vagy timsdval, vagy nitronnal, vagy
porlasztott sdval. Ezek hasznalni fognak, ha a sebre kened. 2. De
vizzel kevert borral is, atsz{irve és az orrlyukaiba dntve, meggyo-
gyitod. 3. Altaldban szinte az 6sszes kigyémarassal szemben ezek
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a szerek, kozel mind, az embert is gyogyitjak, és menekvést jelente-
nek a legel6 marha szamara is. 4. A betegségek egyrésze esetében,
a lovaknal, szamaraknal, 6szvéreknél alkalmas a vériiket megcsa-
polni.

21. fejezet
A hagatasra alkalmas szamarrol (Apsyrtostol)
1. A hagatasra alkalmas szamarakat azon a médon fogjuk kivalasz-
tani, mint a lovakat, és az alabbi médon fogjuk nevelni: 2. Egyesek
helyesen jarva el, a mezon él6ket is nemesitik. Az ezektdl szarmazo
utodok a legkivalébbak, amelyek nem bezarva élnek, hanem szaba-
don. 3. Er6sen megszelidiil ez az allat, minden téren a szelidekhez
hasonléan dolgozik, és sohasem vadul el, ha egyszer mar megsze-
lidiilt. A t6le sziiletettek hozza hasonldk lesznek. 4. Hagatni ezeket
az allatokat a nyari napfordul6 el6tt par nappal kell. A szamar 12
hoénapig vemhes. 5. Jobb a lovakat szamarral hagatni, mint szama-
rat loval. 6. Egyesek megfelel6bben jarnak el, ha néstény lovakhoz
teszik a szamarcsikékat. Jobb tejen nevel6dnek, és egylitt nevel6dve
ragaszkodobbak lesznek a lovakhoz és iranyithatébbak. 7. A tejelés
id6szaka, mint a lovaknal, két év legyen. 8. A szamarak hagatasra
3-t6l 10 éves korukig alkalmasak. Ugyelni kell r4, hogy a tenyész-
tendd szamarak szép formajuak legyenek. Ilyenek lesznek az utéda-
ik is. 9. Egyesek pedig jobb eredményre térekedve a szamarat vagy
lovat vagy mas allatot, amilyen szin{inek akarjak a megsziiletend6
utddot, olyan takardval takarjak be. Amilyen ugyanis a takar6 szi-
ne, amivel a him allatot letakarjak, olyan szinti lesz az utéd is. 10.
A santit6 szamarat ki fogod gyégyitani, meleg vizzel koroskoriil
lemosva a labat, és metsz6késsel korben letisztitva. Ha ezt teszed,
borogasd be meleg régi vizelettel, amibe sét kevertél, és 6vatosan
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szivaccsal torold korbe, csepegtess ra meleg vassal megolvasztott
zsirt, legjobb, ha kecske zsirjat, ha nincs, 6kor zsirjat, és ezt tedd,
mig meggyo6gyul.

22. fejezet
A tevékrol (Didymostdl)

1. Didymos Geoponikajaban szdl arrdél, hogy a teve 3 napon at bir-
ja a szomjusagot. A ritho6sségét cédrusolaj gydgyitja. 2. A teve sem
anyjaval, sem testvérével nem parosodik. 3. A baktriai tevét, amely
India hegyei kozt legel, a vaddisznoéra vadaszok befogjak, maga Di-
dymos ir errdl. A sertéstdl és a tevétdl kétpupu teve sziiletik, mint
ahogy a lovaktol és a szamaraktdél az 6szvér. 5. Az apjanak sok is-
mertet6jegyét viseli is az utdd teve. A slirli szérzetet, erejét, nem is
csuszik meg kénnyen a sarban, hanem erejénél fogva ismét felall,
dupla annyi terhet szallit, mint a tobbi teve. 6. Baktriainak nevezik
Oket, szokasosan, minthogy Baktria a hazajuk, ahol el6szor kitenyé-
szették 6ket. 7. Nevezik dromeddaroknak is a tevéket, mivel az iton
a lovakat megel6zik és legy6zik. 8. Florentinos azt mondja Georgi-
kajaban, hogy Rémaban teveparducot latott. 9. En pedig Indiabél
hozott teveparducokat lattam Antiochiaban.
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Ezek kovetkeznek ebben a konyvben, amely 17. a féldmiivelésrdl
sz06l6 valogatasok soraban, amely 6sszeallitast k6zol a barmok
hagatasarol, ellésiikrol, nevelésiikrol és kiilonféle gyogyito eljara-
sokrol.

1. A tehenekrdl; 2. A tenyészbikdkrol; 3. Mit kell tenni, hogy a marhdk
ne betegedjenek meg? 4. A bikdkrdl; 5. A hdgatdsrdl; 6. A sziiletenddk
elérejelzésérdl; 7. A bogly6krol, az iigynevezett marhabéglydkrdl; 8.
A borjak nevelésérdl; 9. Mit kell tenni, hogy a munkdt végzé 6krék ne
erdtlenedjenek el? 10. Melyik kortdl kell kezdeni hdgatni? 11. Mit kell
tenni, hogy az egerek a teheneket ne hdborgassdk? 12. Mit kell tenni,
hogy a tehenek kévérre hizzanak? 13. A gydgyitdsukral, és arrdl, mit
kell tenni, hogy ne igyanak semmi keményet; 14. A tisztdzatlan eredetii
betegségekrdl; 15. A fejfajdsrol; 16. A hasmenésrdl; 17. Az emésztési
zavarokrdl; 18. A felfiivéddsrdl; 19. A hascsikardsrol; 20. A ldzas beteg
marhdrdl; 21. A kohégésrdl; 22. A fekélyekrdl; 23. A lesdntuldsrol; 24.
A riihrél; 25. Az epérdl; 26. A meghtilésril; 27. A férgekrdl; 28. Az ét-
vdgytalansdgrol; 29. A tetvességrol

1. fejezet
A tehenekrdl (Florentinustol)
A teheneket 30 nappal a fedeztetés el6tt mar nem szabad hagyni,
hogy jollakjanak. Amennyire lesovdnyodnak, annyival fogékonyab-
bak lesznek.
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2. fejezet
A tenyészbikardl (szintén tole)

1. Az alabbi jegyekkel bir¢ bikat kell kivalasztani: j6 testfelépitésiit,
hosszukas testiit, igen nagy termetiit, szép szarvut, széles homlo-
kut, sotét szemiit, pofaja rovid legyen, ne hajlott, tag orrlikakkal,
nyakszirtje hosszu és vastag legyen, mellkasa fejlett, ajkai sotétek,
oldalai magasak, hata széles, szeme nagy, farka elél hosszukas és
érintse a sarkat, igen sz6ros legyen, sziigye rovid, labszarai egyene-
sek, erések, inkabb vastagok, mint hosszuk, egymashoz ne érjenek,
jaras kozben labai ne legyenek széttartok, patai simak legyenek,
egyenletesek, puha tapintasuak, ne nyesettek. 2. Legkitin6bbek-
nek azokat tartjak, amelyeknek sziligye vilagos, labszarai sotétek, és
nemes kiilsejliek. 3.]0, ha a bika a felsorolt jegyek valamennyijével
bir, vagy ha nem, a legtobbel. 4. A bikak a pasztorok hangjat meg-
ismerik, a neviikre hallgatnak, és odafordulnak a hajcsar szavara.

3. fejezet
Mit kell tenni, hogy a marhak meg ne betegedjenek?
(Démokritostol)
Adj neki egy honapon at megmosott borsét (bagolyborsoét)! Az ité-
seiket gyogyitsd vad malyvat szétdorzsolve és ratéve a sebre!

4. fejezet
A bikakral (Didymostol)
1. A bikakat a fedeztetés el6tt két honapon at nem szabad engedni,
hogy a tehenekkel legeljenek. Friss fiivon kell 6ket tartani, és ha

nem lenne elég a legeld fiive, csicseriborsot, bagolyborsét vagy arpat
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kell nekik adni bedztatva. 2. Hirom évesnél fiatalabbak nem alkal-
masak fedeztetésre, sem a 12 évnél 6regebbek. Ugyanez a tehenek-
ro6l is elmondhaté. 3. Elvalasztani a tehenektdl két honapos koruk-
ban kell 6ket és bevezetni a nyajba, nem akadalyozva az indulékat.

5. fejezet

A fedeztetésrol (A Quintilianusoktol)
1. A fedeztetés legalkalmasabb ideje nyar kozepe. 2. Ha a tehenek
nem hajlanddk a bikakkal tizekedni, tengeri hagyma kozepét, azaz
a tengeri hagyma legpuhabb részét, ahogy mondani szoktak, a javat
kell adni nekik vizzel széttorve, és tisztulds utan rakenni a tehenek
nemi szervére. 3. Ha késlekednek a bikak fedezésbe fogni, égess
elefant farkat, tord dssze, borral keverd 0ssze, kend be ezzel a bika
nemi szervét és heréit, és azonnal indulat fogja el. 4. Ez vonatkozik
nem csupdan a bikakra, hanem az 6sszes tobbi allatra is, emberre
is. Olajjal kell bekenni a diithének csillapitasara. Ha sok is a magja,
az ugynevezett poligonos névény az allatokat még termékenyebbé
teszi.

6. fejezet
A sziilletend6k nemének megjoslasarol (Afrikanostol)

1. Ha megtudni akarod, hogy him vagy néstény lesz-e a sziiletend6
utdd, az alabbiakat figyeld meg: ha jobb oldal iranyaboél kozeledik
a bika, a sziiletendd ut6d him lesz. Ha baloldal iranyabél, n6nem. 2.
Ha bikat akarsz, hogy foganjon, a bal here legyen kiviil, ha tehenet,
a jobb here. 3. Természeti oknak egyesek azt hozzak fel, hogy bika
lesz a sziiletendd borju, ha akkor fogan, amikor északi szél fuj, és ha
tehenet akarnak, déli széljarast kell valasztani.
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7. fejezet
A boglyokrol, az ugynevezett marhaboglyokrol
(Sotiontol)
1. Ha latod, hogy boglyok haborgatjak a szarvasmarhat, igy kell el-
jarni: nem kozelitenek feléjiik, ha babérgallyakat vagunk le, vizben
megf6zziik, ezzel behintjiik a teriiletet, ahol legelnek. A boglyok az
ellenszenvtél hajtva el fognak menekiilni. 2. Ha megcsipnék 6ket,
vizzel kevert fehér 6nnal kend le a marhakat.

8. fejezet
A borjak felnevelésérol (Didymostol)
1. Méd l6herével kell etetni a legel6 teheneket. Tobb tejet fognak
adni igy etetve. 2. Amikor kétévesek a borjak, ki kell6ket herélni.
Ezt a kort kovet&en a herélés nem hasznos. 3. A sebeiket hamuval
és 6lomgléttel kend be, 3 nap elteltével hig gyantaval és hamuval,
kevés olajat kenve ra.

9. fejezet
Mit Kkell tenni, hogy a munkat végzo 6krok ne faradjanak
el? (Démokritostal)
Olivaolajat és terpentin olajat keverj 6ssze, ezzel kend a szarvukat.

10. fejezet
Mely kortdl kell a szarvasmarhat fedeztetni? (Varrotdl)
1. Fedeztetni kétéves kor el6tt nem kell, hogy 3 évesen elljenek. Még
jobb, ha négyévesen ellenek el6szor. 2. A szarvasmarha tobbnyire
tizéves koraig ellik. A bikak négyéves kortél vannak erejiik teljében.
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3. A négylabuak fedeztetésének ideje a Delfin felkeltét6l kezdddik,
azaz junius hénap kezdetét6l 40 napig tart. Az iisz6é 10 hdnapon at
vemhes. 4. A terméketleneket, a betegeket, az dregebbeket el kell
tavolitani a marhacsordabél. Ertelmetlen ugyanis a hasznot nem
hozékrol gondoskodni.

11. fejezet
Mit Kkell tenni, hogy egér ne haborgassa a marhakat?
(Aphrikanustdl)
Babérfa termését tord aprora olajjal, f6zd 6ssze, ezzel kend be
a marhakat, vagy a habjaval. A bikak megdoglenek, ha az orrlyuka-
ikat rézsaolajjal kenik be.

12. fejezet
Mit kell tenni, hogy meghizzanak az 6krok? (Sotiontol)

1. Meghizlalod a marhat, ha a mez6rdél beérkezéknek ezt adod: az
els6 napon vagott kdposztat dobsz elébiik, erds ecettel megontozve,
majd pedig korpat és buzadarat keversz 0ssze és 5 napig ezt adod,
a 6. napon arpadarat, 4 kotylanyit, majd lassan, 6 napon at emeld
az élelem mennyiségét. 2. Télen a kakasszé idején etesd, masodszor
reggeli sziirkiiletkor, inni is adj, a t6bbi élelmet estetajt add elébe.
3. Nydaron el6szor a hajnali sziirkiiletben, masodszor 3 6ra tajban,
majd itasd, és igy a harmadik adag ételt tedd elébe a kilencedik
oraban, és ismét itasd. Télen melegebb vizet adj neki, nyaron hide-
gebbet. 4. A testiiket a vizelettdl 6blitsd le, eltavolitva, ami rajtuk
ragadt, a nyelviiket tisztitsd meg a piécaktol, vakaréval levakarva (a
piécak ugyanis megtelepszenek a nyelviikon). Séval kend be a nyel-
viiket. Gondoskodni kell a fekhelytikrol is.
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13. fejezet
A gyogyitasukrol, és arrol, mit kell tenni, hogy semmi
keményet ne igyanak (Paxamostol)
1. A jaszolhoz se diszndk, se szarnyasok ne kozelitsenek. Mindket-
tonek a tragyaja, ha eszik beldle, megbetegiti az allatot. 2. Nem nyel
kovet a marha, ha farkasnak a farkat fliggeszted a jaszol folé.

14. fejezet

A tisztazatlan oku betegségrol
1. Az allatoknak szinte az 6sszes betegsége tisztazatlan. Miképp
lehet tajékozo6dni ebben? Ki vilagosit fel egy-egy allatbetegségral?
2. Ha tehat silphiont (blizaszat) vorosborral keversz, és az orrlyu-
kaiba 6ntdd, minden tisztazatlan betegséget ki fogsz gyégyitani. 3.
Démokritos azt tanacsolja, hogy tavasz kezdetén az 6krok italaba
14 napon at skyllat és ramnos gyokerét kell dobni. Ha pedig ismert
betegségben betegszenek meg, igy fogod gyoégyitani: hegyi legel6k-
r6l valé elelisfakon-t (zsdlya?) és prasiont (porum) amikor inni
akarnak, bedztatva adod inniuk, kigy6gyitod 6ket. Ez nem csupan
az 0kroknek, hanem a ndvendék allatoknak is hasznos. 5. Nagyon
hasznos, ha so6t is keversz az élelmiikbe. 6. A legjobb és legegészsé-
gesebb olajseprét vizzel keverni és lassacskan adagolni. Hasznos
améd fd is.

15. fejezet

A fejfajasrol
1. A szarvasmarha fejfajasat idében fel lehet ismerni. F3j a feje, te-
hat, ha fiilét 16gatja, nem eszik. 2. Kend be a nyelvet borral kevert
kakukkftivel, fokhagymaval, és aprdra tort séval. 3. Hasznos a nyers
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arpadara is, borral keverve. 4. Babér levelét, amennyi sziikséges,
végy, és a szajaba tedd, és granatalmafa kérgét ezzel segitesz rajta.
5. Vagy mirhat, bab nagysagut, borral atsziirve kis poharba dobj,
ontsd az orrlyukaiba, ezzel meggydgyitod.

16. fejezet
A hasmenésrol
1. Ramnos levelét torj 6ssze, és aszattal bekenve add ennie. 2. Masok
granatalmafa leveleit torik 6ssze, és arpadaraval 6sszedolgozva adjak
ennie. 3. Masok pedig arpadarat, 2 kotylanyit, és buzat porkolnek,
buzalisztet adnak hozza, és fele mennyiségii vizzel keverve adjak.

17. fejezet
Az emésztési zavarokrol

1. Emésztési zavarra utal, ha a marha nem eszik, gyakran boffent,
mozgatja a tagjait, gorcsol, felpuffad, megy téle a szél. 2. Meggyogyi-
tod, ha meleg vizet adsz innia, vagy ecetbe aztatott kdposztat felszel-
ve, kaposztabodl a zsenge részt megf6zve, olajjal széttdrve bedntod
a szajaba, és takardkkal egészen atmelegited, megjaratod. Ez nem
csupan a tehenek szamadra, de az 0sszes legel§ allat szamara hasznos.
4.Vannak, akik vadolajfa leveleit vagy mas fa zsenge agait 6sszetorik,
vizzel felontve atszlirik, két napon at 6 kotylanyit adnak neki.

18. fejezet
A felfavodasrol
Egyesek olajat 6ntenek az 6kor orraba, masok vadfiigefa éretlen fii-
géit vizzel 6sszetorik és a levét az orraba ontik.
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19. fejezet
A hascsikarasrol
1. A hascsikarasos 6kor nem marad meg egy helyen, taplalékot nem
fogad el, hanem bdg. 2. Kevés taplalékot kell dobni elé, és a kormei
koril a bért at kell szirni, mintegy eret vagni. 3. A farka koriil meg-
szurjak, hogy vér folyjék, és koriilkotik ronggyal. 4. Masok hagymat
és sot tornek 0ssze, belenyomjak és megfuttatjak. Masok nitront
tornek ossze, feloldjak, és szajon at beleontik.

20. fejezet
A lazas beteg marhardl (Didymostol)

1. A lazas beteg 6kor nem megy oda az élelemhez, lefelé 16gat-
ja a fejét, konnyezik, nyaladzik, a szeme kérnyéke beesett. 2. Az
ilyen allatot az alabbi mdédon gyodgyitjak: egészen arnyékos helyen
tarackfiivet kell szedni, &tmosni, ezt add ennie, vagy sz616 leve-
leit. 3. Itatni a leghidegebb vizzel kell, ezt ne szabad ég alél vedd,
hanem arnyékos helyrdl, a fiileit és az orrlyukait vizbe aztatott
szivaccsal kell benedvesiteni. 4. Egyesek a pofajat égetévassal at-
égetik, és a szeme alatti részt. Naponta kétszer meleg vizbe azta-
tott szivaccsal lemossak, mignem kilok6dnek a varak, és a sebek
behegednek. Felszurjak a fiileit is, hogy a vér kifolyjon. 5. Egyesek
pedig arpakenyeret dagasztanak borral ezt adjak ennie, masok
tengervizzel lemossak, és takarékkal melegitik. Masok pedig 16-
herét adnak borral. Ez nem csupdn a teheneknek hasznos, hanem
a tobbi allatnak is.
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21. fejezet
A kohogésrol
1. Orolt arpat aztass be, pelyvabél a legfinomabbat tisztitsd meg,
bagolyborsdbdl 3 kotylanyit 6rolj meg, és 3 részre osztva ezt add
ennie. 2. Egyesek pedig lirom novényt tornek éssze, vizzel elegyitve
Osszesajtoljak, és evés el6tt vizben 7 napon at adjak ennie.

22. fejezet
A fekélyekrol
Ha fekélyes seb tamad az allaton, ki kell tisztitani, meleg, allott 6kor
vizelettel le kell mosni, letorolni gyapjaval, finomra 6rolt sét és hig
gyantat kell ratenni tapaszként.

23. fejezet
A lesantulasrol (Florentinostol)
1. Ha meghtilés miatt lesantul az 6kor, a labait le kell mosni, és a fajo
részt metszokéssel fel kell nyitni, allott vizelettel 4ztatni. Majd pe-
dig sz6rj ra sét, torold meg szivaccsal vagy ronggyal. Ezt kévetéen
kecske vagy okor faggyujat felaprézva csepegtess bel6le a fajé rész-
re. 2. Ha pedig felsértette valamivel a 1dbat és emiatt santit, mindent
hasonloképp kell tenni. Viaszt régi olajjal, mézzel és bagolyborsé
lisztjével keverj, gytrd 6ssze és hiitsd le, tedd a sebre, ezt kovetéen
aproéra tort cserepet szlirj at, 6sszevagott fiigét vagy granatalmat
keverj 6ssze, tapaszd a seb koré kdsd ra ronggyal. Kosd le gondosan,
hogy semmi ne jusson be, mig az allat fel nem képes allni. fgy ugyan-
is meggyogyul. A harmadik napra rendbejon. 3. Ha pedig tliskébe
lépett, Ugy santult meg, azt a helyet at kell melegiteni 6sszef6zott
olaj és must keverékével, majd daralt lisztet kell melegen ratenni.
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4. Ha pedig felpuhul, fel kell nyitni. A felnyitott és kimosott sebre
liliom vagy tengeri hagyma leveleit kell tenni s6val keverve, vagy
poligonont vagy 6sszezuzott hagymat.

24. fejezet
A riihrél
1. Arithot és a kiiitéseket allott 6korvizelettel és vajjal gyogyitjak,
a gyulladt rész koré kenve. 2. Egyesek pedig mézgaval vagy hig
gyantaval, amit kénnel kevertek, kenik be, és igy gyogyitjak.

25. fejezet

Az epérol
At kell égetni a labszarat az okornek egészen a pataig, meleg fiird6-
vel folyamatosan melegiteni és betakarni. Elelmet ne kapjon.

26. fejezet
A megfazasrol
Vizbe fligefalét kell voros borral keverni.

27. fejezet
A férgekrol
Hideg vizzel kell behinteni a sebeket, ez megkoti a férgeket.
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28. fejezet
Az étvagytalansagrol
Az élelmet le kell dnteni elegendd mennyiségi olajseprével. Olajbdl,
mézgabol vagy terpentin olajb6l azonos mennyiséget keverj 6ssze,
kend be a szarvakat a tovéig.

29. fejezet
A tetvességrol
1. A marhat a hatara kell forditani, a fejét hatrafeszitve megvizsgal-
ni a nyelvet, van-e rajta hdlyag, és feltiizesitett vassal, majd vadolaj-
fa leveleit soval keverve kend a sebre, vagy finom sét olajjal, vagy
vajat soval. 2. Vagy vaduborka szaraz gyokerét 6sszevagdosva fii-
gével add ennie, vagy arpadarat, két kotylaval, vagy buzat azonos
mennyiségli buzaliszttel keverve, borral dztatva add ennie.
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Ezek kovetkeznek ebben a konyvben, amely 18. a féldmiivelésrdl
sz6l6 valogatasok soraban, amely 6sszeallitast kozol a birkak kiva-
lasztasarol és megitélésérol, fedeztetésérol, elléstikrdl, mindenfajta
gyégyitasukrol és gondozasukrol.

//////

Gondozdsukrdl és arrdl, meddig tarthatok; 3. A fedeztetésrol és ellé-
stikrdl; 4. A birkdkrél, hogy nydjban maradjanak; 5. Mit kell tenni, hogy
a kos ne térjon elore; 6. Hogyan lehet felismerni a vemhes dllatot és ar-
rél, hogy milyen szint a magzat? 7. Mit kell tenni, hogy a bdrdnyok ne
betegedjenek meg? 8. Mikor és hogyan kell nyirni a juhokat? 9. A kecs-
kékrol és a kecskebakokrdl; 10. Mit kell tenni, hogy a kecske sok tejet
adjon, 11. Mit kell tenni, hogy ragdlyos betegségben ne betegedjenek
meg a birkdk és kecskék? 12. A tejrél és arrdl, mit kell tenni, hogy tejet
adjanak a legelé marhdk; 13. A birkdk gydgyitdsdrdl; 14. A farkasvadd-
szatrol; 15. A riihrdl; 16. A tetvességril; 17. A kiilonbozo betegségekrol;

//////

A savanyt tej (melké) készitésérdl réviden

1. fejezet
A birkak kivalogatasarol és a himek és a néstények
megitélésérol (Florentinustol)
1. Legjobb anyaallatok, amelyek sok és puha gyapjat novesztenek,
stiriit, f6képp nyakuk és nyakszirtjiik koriil, a gyomruk kortil, to-
mott, puha, egyenletesen azonos szinli gyapjuat. Szép szemiiek le-
gyenek, hosszu labuak, hosszu farkdak. 2. A legkivalébbak ugyanis
ezek a baranyok nevelésére. 3. A kosok legyenek szilard testfelépi-
tésliek, kinézésre szépek, vidamak, bozontos homlokuak, erés, ro-
vid szarvuak, a fiiltiket a stirti gyapju elfedje, legyenek széles hatul-
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jaak, nemi szervik erételjes. 4. Hirom éves korukban mustranak
kell 6ket alavetni, a himeket és ndstényeket, egy him elegend6 50
néstényhez. 5. Egy felndtt férfi elegendd 20 birka ellatasara, ha se-
gitségére gyerek is van. 6. A birka vemhessége 5 honapon at tart.
A legjobbak azok a birkak, amelyeknek a gyapja révid, a gondor szér
toredezett természeténél fogva - allitjak.

2. fejezet
Gondozasukrdl és életidejiikrol (szintén téle)
1. Tobb és tagas karam kell, melegre és szarazra kell késziteni, a ta-
lajuk lejt6s legyen, téglakkal kirakva, elegyengetve egyenletesre, és
a vizeletet csatornan kell levezetni. 2. Ugy kell elhelyezni a jaszla-
kat, hogy foléjiik lejt6t szereljenek, a birka az élelmet fogyasztva ne
1éphessen feljebb. 3. Nydron a szabad ég alatt nevel6dik, és a szabad
ég alatt hal. Amikor azonban a nap a legerésebben t{iz, &rnyékos
helyre izd. Minden alkalommal a télies helyekr6l a melegebbekre
hajtsd at, és ne forditva. A hideg erdésen art nekik. 4. Annak érdeké-
ben, hogy ne jussanak oda be artalmas vadallatok, a kardmokban
asszonyi hajat kell égetni, vagy galbant, vagy szarvas csontot vagy
pedig kecskének a kormét vagy szorét, aszfaltot, kassziat, konizat,
vagy masegyebet, nehéz illatit magaban vagy tobbet egyiitt 6ssze-
vagva. 5. A ny4j fekvGhelyére az alabbi novényeket kell dobni: nadat,
aszfodéloszt, vagy glihont, vagy poliumot, vagy konizat, vagy abru-
tiirmot. Ezeket keriilik a férgek. 6. Elelmiikként 16herét kell adni, és
lucernat, vagy télist, vagy zabot, vagy hiivelyesek pelyvajat, és arpa
pelyvat. Jobb a tengervizbdl rahinteni az abrakra. A lehullott éretlen
flige, a megszaradt levelek is, megfelelnek a birkak takarmanyaul. 7.
A birtokra ki kell 6ket hajtani, nyaron, miel6tt a nap felkel, még har-
mat idején is, amikor minden nedvesség eloszlik. Mindenkor a hatuk
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iranyabol érje 6ket a nap, erre tigyelni kell. 8. A pasztorok szama
mindig egyenl6tlen legyen, hogy bizonyos természett6l levs erdvel
birjon a koztiik tartézkodashoz és megvédésiikhoz.

3. fejezet
A fedeztetésiikrol és ellésiikrol (Didymostol)
1. A kosokat a fedeztetést megel6z&en 2 honappal el kell kiiloniteni,
és béségesebben etetni. Amikor pedig gyarapodtak testben és eré-
ben, a néstényekhez kell kiildeni 6ket. 2. A fedeztetéshez alkalmas
kor a kosoknal kétéves kortol 8 éves korig. Hasonloképp a nésté-
nyeknél is. 3. Tudni kell, hogy a kosok inkabb az dregebb nésténye-
ket (izik, amelyek gyorsabban fogannak, a fiatalabbakat masodsor-
ban. Késébb ne hasznaljak 6ket fedeztetésre, art ugyanis. 4. Egyesek
pedig abbol a célbol, hogy szinte egész évben legyen kos, és tejet
akarva, az év minden szakdhoz a fedeztetés kiilonb6z6 ideit igazit-
jak. 5. A fedeztetéskor eléggé er6sek a kosok, ha hagymat kevernek
hozza az élelmiikhoz, vagy a polygonos vagy a polyforos novényt,
ami a tobbi legel6 marhat is lizekedésre gerjeszti. Hogy idegent ne
fogadjanak el, vizet kell hasznalni. 6. Ha azt akarjak, hogy tébb him
szlilessen, az északi széllel szembe kell legel6re hajtani a ny3jat, de-
riillt idében rajuk engedni a kosokat. Ha tébb néstényt akarnak, ezt
akkor kell, amikor hatszélként a Notos fuj. Ezzel kapcsolatban, de az
oOsszes allattal kapcsolatban is ez érvényes. 7. Ha a jobboldali herétdl
fogan, ahogy a marhaknal szé volt réla, az utéd néstény lesz, him,
ha a baloldalitél. 8. Az jsziilott baranyokat, miutan elteltek tejjel,
magukban kell tartani. Ha anyjukkal egytitt tartjak 6ket, megsériil-
nek. 9. Két hénapig nem kell fejni a tejet. Jobb, ha soha. gy lesznek
a legjobban taplaltak a birkak. 10. Az els6sziilottek koziil kell eladni,

mivel nem alkalmasak a tartasra.
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4. fejezet
A birkakrdl, hogy kévessék a nyajat (Aphrikanustol)
Gyapjuval tomd be a fiiliiket.

5. fejezet
Mit Kkell tenni, hogy ne fusson el a kos? (szintén tdle)
Fard meg a szarvukat kozel a fiilhoz.

6. fejezet
Mibdél tudhatod meg, vemhes-e a birka és hogy milyen
szinili az embri6? (Démokritostol)
Nyisd ki a szajukat, és ha a nyelviiket sotétnek talalod, sotét sziniit
fog elleni. Ha vilagos, vilagos szinfit fog elleni. Ha tarka, tarka lesz
az utod.

7. fejezet
Mit kell tenni, hogy a baranyok ne betegedjenek meg?
Repkényt legeljen 7 napon at, és nem fog megbetegedni.

8. fejezet
Mikor kell, és milyen mdédon a birkakat nyirni?
(Didymostol)
1. Sem még hideg id6ben, sem nyaron, hanem tavasz kozepén kell
a birkakat nyirni. 2. A nyiras kézben keletkez6 sériiléseket be kell
kenni folyés gyantaval, a testiik tobbi részét borral kevert olajjal
vagy kesert, meleg f6zettel. 3. Jobb, ha azonos mennyiséget veszel

361



olajbdl és olajseprébdl, vagy olajbol és fehér borbdl, gyanta és fagy-
gyu keverékével kened be 6ket. Ez nem art a gyapjinak, nem kapja
el az 4llat a riihot, a felsebzédést megakadalyozza. 4. Ugyelni kell
ra, hogy jol el6készitve, az els6 6rat kovetéen miutan mar felszaradt
a gyapjan az éjjel rahullott harmat, végezzék a nyirast, inkabb na-
pon. 5. Ha 0sszeizzadjak a lenyirand6 gyapjut, az ezt a nedvességet
magaba sziva, hasznalhatatlanna és puhava valik.

9. fejezet
A kecskékrol és bakkecskékrol Florentinustol

1. A kecskék kedvelik a hegyvidéket. Sok tekintetben csaknem ha-
sonldk a juhokhoz. Ugyanazon id6szakban parosodnak, és 5 hénapig
vemhesek, mint a birkak. 2. Tébbnyire kett6t ellik, neveli utodait,
nem kevés bevételt nydjtanak tejbdl, sajtbol és hisbol, emellett még
a b6rbdl. 3. A bore feltétleniil sziikséges kotelekhez, zsakokhoz és
effélékhez, és hajozasi célra, sem nem megy konnyen tonkre, sem
nem rothad meg magatdél, ha nem hanyagoljak tulsagosan el. 4. Ki
kell valasztani az anyaallatok koziil az er6teljes testfelépitéstieket,
magas termetiieket, és amelyek mar ellettek, amelyeknek a bére hi-
batlan, szérzetiik stir(, a duzzadt tégytieket. 5. Az ilyenek tartasra
is jobbak. Természeténél fogva nem érzékeny fagyra ez az allat, ho-
mérséklete konnyen lecsokken. Ha esetleg kihtil, elpusztul. 6. A bak-
kecskék koziil a nagytestilieket, és erds mellkastakat valasztjak Ki.
Csip6csontja erételjesebb legyen, stir(i, hosszu sz6rzettel, szine fe-
hér legyen, nyaka és nyakszirtje révid és vastag, torka hosszabb. 7.
Legjobb ideje ezek fedeztetésének a téli napfordulo el6tt van. Nem
fog elszokni a kos, ha megnyesed a szakallat.
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10. fejezet
Mit kell tenni, hogy sok tejet adjanak a kecskék
(szintén tdle)
1. Pentadaktylon névényt, miel6tt inna, etess vele 5 napon at. 2.
A kecskék sok tejet adnak, ha ezerjofiivet teritesz alajuk.

11. fejezet
Mit Kkell tenni, hogy a birkak és kecskék ne betegedjenek
meg ragalyos betegségben? (a Quintilianusoktol)
Nem fognak megbetegedni, ha gélyatragyat felapritva vizzel elegyi-
tesz, egy kanalnyit ebb6l mindegyikkel itatsz.

12. fejezet

A tejrol és arrol, mit kell tenni annak érdekében, hogy
a tejel6 marha sok tejet adjon (Aphrikanustol)
1. Az 6ssze tejel6 marha rengeteg tejet ad, borja taplalasa utan, ha
16herét eszik vagy ezerjofiivet teszel alajuk, a hasuk ala. 2. A tej, ha
tlizon felmelegited, és fiige gallyaval kevered, megalvad. 3. A friss
turésajt pedig (xvgala) olajba dobva vagy terpentinfa leveleibe téve
friss marad.

13. fejezet
A birkak gyogyitasarol (Leontinostol)
1. Ugyelni kell arra, hogy nehogy elpusztuljanak mar kezdetben
valami ragalyos betegségben a birkak. 2. Tavasz kezdetén tehat,
hegyi elelisfakont és prasiont kell adni nekik 6sszevagva és az inni-
val6jukba keverve. Ezt kell tenni kés6 Gsszel is napon at. Ha esetleg
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megbetegszenek, ugyanezt kell tenni. 3. Hasznos az is, ha 16herét
fogyasztanak, és ha a legszivdsabb nadfajta puha gyokereit vizbe
aztatva fogyasztjak. 4. A beteg allatot masik teriiletre kell atvinni,
hogy az egészségesek meg ne fert6zdédjenek, 6k pedig meggydgyul-
janak, masutt részestlve vizben és levegében.

14. fejezet
A farkasra vadaszas moddja (Diophanéstdl)

1. A farkasra az alabbi médon kell vadaszni. Blénnoi - ezek kis
tengeri halfajta, ezek koziil némelyik elnevezése: 10kog. Ezt a sza-
razfoldi farkasok vadaszasara az alabbi médon hasznaljak: 2. Ki-
halaszva 6ket minél tobbet, zdzd 6ket apréra kémozsarban vagy
famozsarban, minél tobbet, és tiizet rakva a hegyen, ahol élnek,
amikor a szél jar, végy ezekbdl a halakbol és tedd a tiizre, a vérbol
és aprora vagott birkahust keverj hozza a haldarabokhoz, és menj
el arrdél a helyrdl. 3. Miutan a tiiz flistologni kezd, a kdrnyéken é16
farkasok mind odagytilnek majd. Fogyasztva a hisbol, belélegezve
a biizt, elpusztulnak elaludvan. A még mindig kabultan fekvé alla-
tokat ugyanis megolik.

15. fejezet
A riihrél (Didymostdl)
1. A riith nem tdmadja meg az allatokat, ha mint ahogy korabban
leirtuk, a birkak megnyirasat kévetéen bekenik 6ket. Ha errél el-
feledkeznek, és riithos az allat, az alabbi mddon kell gyogyitani: 2.
Sé nélkiili olajseproét sziirj at, forro, keser(i vizet onts hozza, fehér
bor borsepréjét, mindegyikbdl azonos mennyiséget véve keverd 0sz-
sze, melegitsd fel egy edényben, a birkakat ezzel kend le és 2 napig
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hagyd rajtuk, a harmadik napon tengervizzel vagy meleg sés vizzel
mosd le, majd ivovizzel. 3. Masok ciprusfa golyokat vizzel ontenek le
Masok ként és kypeirost fehér 6nnal és vajjal kevernek, 6sszetorve
ezt kenik ra. Masok, miutan a szamar az aton vizelt, az 6sszeallt
agyagszeru sarat keverik ra. 4. Még jobban teszik azok, akik a fel-
sorolt szerek egyikét sem teszik a szenvedd allatra, mig meg nem
nyirjak, és allott vizelettel le nem tisztitjak. 5. Arabidban cédrus-
olajjal bekenéssel beérik, mint ahogy a tehénnél és elefantoknal is.
6. A birkak riihét allott vizelettel kell gyégyitani és olajba kevert
kénnel bekenni 6ket.

16. fejezet
A tetilikorrol (szintén téle)

1. Ha tetves vagy kullanccsal fert6zott az allat, juharfa (szilfa?)
gyokerét vagdosd 6ssze, majd fejétdl kezdve a hataig a gyapjat ez-
zel lazitsd fel, melegen raontve, mig az egész testet at nem hatja.
2. Egyesek itt is csak cédrusolajat hasznalnak. Masok mandragoéra
gyokerét hasznaljak hasonlé médon. Ugyelni kell, nehogy belekos-
toljon, veszélyes ugyanis. 3. A ciprus gyokerét felf6zik, és a f6zettel
mossak le az allatot.

17. fejezet
A kiilonb6z6 betegségekrdl (Anatoliostdl)
1. Ha a nap éget6 heve art a birkanak, allandéan elesik, és nem
eszik, vad cékla levét sajtold ki, 4ztasd vizbe. Az ilyen allatokkal
etess céklat. 3. Ha nehéz a légzése, a fiileit vassal be kell vagni, és at-
terelni az allatot mas helyre. 3. Ha pedig kohog, mandulat kell meg-
tisztitani és harom poharnyit borral keverve az orrlyukaiba dnteni.
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4. Ha pedig az drtalmasabb takarmdanytol feldagad a hasa, vért véve
fogod gyogyitani, megvagva az ajka feletti ereket, és a farka alattia-
kat, a talpanal, emellett emberi vizeletbdl egy és fél kotylanyit bele
kell 6nteni. 6. Ha pedig férgeket enne a f{ib6l, ugyanezt kell tenni. Ha
piocat nyelne, erds, meleg borecetet vagy olajat kell belednteni. 6.
Ha lathato talyog lenne rajta, azt fel kell nyitni, a sebre porkolt apré
sot folyékony gyantaval kell keverni. 7. Ha valami cslisz6masz6tol
sériilt volna meg, vagy sebesiilt volna, fekete koményt kell neki adni
(melanthion) borral, és mindarrol gondoskodj, amiket az 6krékrél
és a tobbirdl és a tobbirdl korabban elmondtunk. 8. A farkasok nem
fognak ratamadni a tenyésztett allatokra, ha kérben tengeri hagy-
mat fliggesztesz az igynevezett csapas koré.

18. fejezet
A kecskenyajrol (Bérytiostol)
1. A kecskékrél, mint a birkakrél ugyanuagy kell gondoskodni mind
élelem, mind a betegségek terén. 2. Ami a sajatossaguk, nem hagy-
haté figyelmen kiviil. Nem Ugy viselkednek, mint a birkak, amelyek
egyiitt legelnek, ezek ugyan szintén, de elugralva szétszélednek
a kérdéses teriileten, és kedvelik a lejtés vidékeket. Hogy a tobbi
értelem nélkiili él161ény kozott tobb ésszel bir, az alabbiakbol kit(-
nik. Ha rossz a latasa, az éles nadba megy és halyogot szur.

19. fejezet
A sajt készitésérol (szintén téle)
1. A legtobben turét oltanak, azzal, amit egyesek savénak nevez-
nek, a legtébb paraszt pedig olténak. A legjobb a godolyétdl valé.
2. A porkolt s6 is megaltatja a tejet, és a fiigefa nedve, ennek friss
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gallyai vagy levelei, és az artics6ka szaran novo pikkelyek, amelyek
fogyasztasra nem felelnek meg, tovabba a bors és a hazityuk gyom-
ranak bels6 hartyaja, ami beliilrdl helyezkedik el a béltartalmat
koritlfogva. 3. Ha az allatok striphndst legelnek, jobb tejet adnak,
még jobbat, ha lI6herét. 4. A tej megmarad 3 napon at, ha egy nappal
azel6tt, hogy elszallitanad, edénybe 6ntod, felforralod, majd aton-
tod egy masikba, palcakéroval vagy ndddal kevergeted, mig le nem
hiil, és kevés sot hintesz ra. 5. A sajt puha marad hosszu ideig, ha
csalan magjat kevés langyos vizzel hintesz ra, vagy langyos mézet
dobsz belé. 6. Elall a turo, ha ivovizzel lemosod és napon megszari-
tod, agyagedénybe teszed csomborral (thymba) vagy kakukkftivel
(thymos) amennyire lehet, elvalasztod egymastol a sajtokat majd
édes ecetet vagy ecetbdl és mézbdl vegyitett oxymeli-t ontesz rj,
mig a folyadék minden oldalrél athatva el nem fedi. 7. Egyesek a saj-
tot tengervizbe dobjak, ugy tartdsitjak. Fehér marad a sajt, ha s6ba
dobod. Keményebbé és erdsebbé valik fiist folé téve. 8. Ugy tiinik, az
Osszes sajt, ha hiivelyesekbe (bab) f6képp lathyrosba vagy borséba
dobjak, tovabb megmarad. 9. Ha pedig, mivel mar régi, kemény és
keserti lenne, meg kell nedvesiteni daralt liszttel, (bizabdl valéval,
az arpaé ne legyen porkolt) és a sajtot vizbe kell tenni, aztan a fel-

szinre emelked6 részt eltavolitani.

20. fejezet
A tej megitélésérdl (szintén tole)
Az alabbi médon fogod megitélni a tej min6ségét, hogy van-e ben-
ne viz. Eles kakat nyomj bele, majd emeld magasra, és kormoddel
érintsd meg. Ha gyorsan szétfolyik, vizzel van keverve. Ha ottma-
rad, nem vegyitett a tej.
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21. fejezet

Az ugynevezett melké készitésérol roviden (Paxamostol)
1. Az igynevezett melké hazilag készitve is jobb lesz, ha 1j agyage-
dénybe ecetet 6ntesz (el6bb beleteszed ezeket tiizes hamuba vagy
gyenge tlizre, azaz parazsra, és ha kevéssé forr az ecet, hogy ne
fusson tul, huzd félre, és tedd ezeket faszekrényekbe vagy egyéb
rekeszekbe, ahol mozdulatlanul megmarad. A tovabbiakban sokkal
jobb savanyt tejed lesz, jobb azoknal, amiket bonyolult eljarassal
készitenek. 2. Az edényeket az elsé vagy a masodik hasznalat utan
cseréld.
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19. KONYV




Ezek szerepelnek ebben a konyvben, amely 19. a foldm{tivelésrdl
sz016 valogatasok soraban, amely 0sszeallitast k6zol az ebek gyo-
gyitasarol és gondozasarol, a nyulakrdl és szarvasokrol, sertésekrol

és a hus s6zasarol.

1. Az ebekrdl; 2. Mds az ebekrdl; 3. Az ebek gydgyitdsdrdl; 4. A nyulak-
rol; 5. A szarvasokrdl; 6. A malacokrdl; 7. A sertések gydgyitdsdrol; 8.
A vaddisznékral; 9. A husfélék besézdsdrol

1. fejezet
Az ebekrol (Varrotol)
1. Az allatok 6rzésére a legjobb fajta kutyakat allitjuk be. Ezek
feltling kiilsejliek, nagytestiiek, harcban er6sek, gondolkodasra
nézve nem szolgaiak, ugatasuk mély hangu és ijesztd, és ha vala-
mi kozeledik, timadasuk soran nem feleslegesen és nem meggon-
dolatlanul mozdulnak, hanem megfontolva, hol kell tAmadni. Az
ilyenek ugyanis erésebbek és nehezen legy6zhetdk. 2. A pasztorok
6rz6 kutyait az alabbi moédon kell védeni: nyakuk koré b6rbél ké-
szllt nyakdrvet kell erGsiteni, ami a nyakat és az egész torkat védi,
vasbol késziilt szogecsek alljanak ki beldle. 3. Ha ezeken a része-
ken vadallat megharapnd, mego6li a kutyat. Ha azonban mas helyen
harapja meg, csak sebeket okoz. 4. A him és néstény ebnek mind
a természetét, mind a korat egyeztetni kell, és tigyelni arra, hogy
egy anyatél szarmazo ebek soha ne kozosiiljenek egymassal. 5.
A vemhes allatot nem buza, hanem arpakenyérrel kell etetni. Ez
ugyanis a legtaplalébb. 6. El1ébiik teszik a hus nélkiil megfézott
birkacsontot is, a csontokbdl kifoly6 zsiros vel6t széttort kenyér-
re folyatva. 7. Az Gjsziilott kutyakat gondozzuk. Nem elegendd
az anyjuk teje, hanem kenyeret adnak ennitik, amit tehéntejjel és

370



csontvel6vel ontenek le. 8. Elébiik teszik a csontokat is, hogy szi-
lardda valjék és meger6sddjon a fogazatuk.

2. fejezet
Mas az ebekrol (Phrontotol)
1. Az ebeket az alabbi jegyek alapjan valasztjak ki: a himek koziil
a szép fiillieket és nemes természetiieket, a szemiik legyen fekete,
orruk egyszin, ajkuk feketés vagy voros, foguk éles, fejiik nagy,
melliik széles, végtagjaik hosszuak, szligyiik erds és erételjes, 1ab-
szaruk egyenes, ha nem, inkabb gorbe, mint kifelé gorbiilg, labuk
nagy legyen, a 1épkedéskor legyenek széles léptiiek, ujjaik szétallok
legyenek, kormeik gorbiiltek, hatgerinciik egyenes a farokig. A far-
kuk tomor legyen, a végén hegyesen végz6do, ugatasuk a legmé-
lyebb, sziniik fehér, a pasztoroknak éberen engedelmeskedjenek,
oroszlanhoz hasonl6 kinézet{iek legyenek, akar dus, akar sima sz6-
rzettel. Kivalasztjak azokat is, amelyek erételjes allkapcsuak, erdés
nyakuak, széles nyakszirttel. 3. Tudd, hogy a nyakszirt elnevezés
korben a nyakszirt kornyékét jelenti. A nyak embernél a nyakszirt
hatulsé része. 4. A néstények koziil jonak itélik azokat, amelyek
a fentebb felsorolt el6nyos jegyekkel birnak, emellett még fejlett
emldjliek, a csecsbimboik azonos nagysaguak. 5. Bizonyos ebeknél
ezek rosszul taplalnak, akar kovér, akar sovany az allat teste. 6. Ta-
vasz kezdetén kell fedeztetni, hogy az ellés a nyari napfordulé tajan
torténjék. A kutya vemhessége harom hénapon at tart. 7. Az elléskor
mar el kell dobni a nem életrevald kolykoket, vagy azokat, amelyek-
nek valami hibaja van. Hétbdl harmat vagy négyet kell hagyni. Ha-
rombdl kettét. 8. Szalmat szérnak alajuk, hogy puha fekvéhelyiik
legyen, és egylitt melegedjenek. Ez az allat ugyanis igen fazékony.
9. A kutyakolykok szeme 20 nap alatt nyilik ki. Az anyjuk mellett
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2 hénapon at kell 6ket hagyni, majd elvalasztjak 6ket. 10. A kutya-
kolykok fiileit és ujja kozeit széttort, vizzel kevert keserili mandula
levével kenik be, hogy sem a legyek ne telepedjenek rajuk, sebe-
ket okozva, sem kullancsok vagy tetvek ne haborgassak 6ket. 11.
Engedik egymassal marakodni 6ket, de nem hagyjak ket nagyon
megterhelni, hogy ne legyenek gyavak, sem pedig ijedések, hanem
batran viseljék magukat fajdalom esetén, és ne térjenek ki semmi
el6l. 12. A megkdtéshez hozzaszoknak, kezdetben borszijhoz, majd
pedig részben vashoz. 13. A doglott barom hisabdl nem engedik
meg, hogy egyen, nehogy hozzaszokjanak az él6ket is megtamad-
ni. Nehezen fognak ett6l elallni, ha egyszer mar nyers hust ettek.
14. Egyiitt kell a kolykoket nevelni. Természetszeriileg egyiittesen
védik meg magukat. 15. Azonban, hogy vadallatok ne tdmadjanak
rajuk, hiéna vagy farkas, korbe kell 6vezni a torkukat és nyakszirt-
jiket megvasalt és szegekkel ellatott mellpancéllal, a szegecsek
egymastol két ujjnyira alljanak. Ha pedig azt akarod, hogy az ebek
el ne szokjenek, kenj kenyérre vajat, add oda, hogy megnyalhassak.
17. A kutya kovetni fog téged, ha egy masik ebnek az irhajat fonalra
kotod és odamutatod neki.

3. fejezet
A kutyak gyogyitasarol
1. A veszett ebeket be kell zarni. Egy napon at nem szabad eleséget
kapniuk, majd az italukba kevés elleborost kell keverni, ha kitisztul,
arpakenyérrel kell etetni. Hasonloképp kell a veszett kutyatol meg-
betegedetteket is gyégyitani. 2. A bolhakat elpusztitod tengervizzel
és soval, ezt kovetéen bekenve az allatot kyprinossal, amit huny-
orral, vizzel, kdménnyel és sz416fiirt savanyu levével vagy uborka
gyokér vizzel kevert nedvével keversz dssze. Azonban jobb olajsep-
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rlivel bekenni az egész testét. Ez meggyo6gyitja a rithos allatot is. 2.
A kullancsoktdl okozott bajt, a legel6 marhak tobbi bajat és a ne-
hezen gyo6gyithato allatokét gy gyogyitod, mint a marhak bajait.

4. fejezet
A nyulakrél (Démokritostol)
Mondjak, hogy ugyanaz hol nénem{i, és cseréli a természetét, hol
himnemiiként utédot nemz, hol ndstényként ellik.

5. fejezet
A szarvasokrdl (Xenophontol)

1. Ugy tlinik, a szarvasok a koriil levé kaka kotéltdl, amire szar-
nyak vannak felfliggesztve, megijednek. Azt gondoljak a szarnyak
mozgasabol, hogy vadasz emberek figyelik 6ket. 2. A sipoknak és
pasztorsipoknak a dallamos hangjat meghallva nem menekiilnek
el, hanem gyonyorkodve ottmaradnak, és igy megfogjak 6ket. 3.
A szarvas felfelé menve és utdna menve parajaval megoli a kigyot,
és magahoz vonzza. 4. Ha pedig a szarvas himvessz6jét elégetik és
borral keverik, és ezzel kenik be az tizekedésre kész allat heréit és
himvesszejét, az allat késztetése er6sebbé valik. Ennek k6zo6mbosi-
tésére olajjal kell bekenni. Emberre is ugyanez a hatasa.

6. fejezet
A sertésekrol (Florentinustol)
1. A néstény sertéseket jonak itélik, ha hosszikas alkatuak, terje-
delmesek, nagytestiiek, fejiik és labuk kivételével. 2. A kisfejliek és
rovid labuak jobbak, az egyszintieket inkabb kell valasztani, minta

373



tarkdakat. Illyen mddon itélik meg a (vad)kanokat is. 3. Hozzaf{izziik
az elmondottakhoz, hogy a sz6r nyakszirtje koriil és a sorénye dus
(sorénynek nevezziik a hatan novo szérzetet). 4. Ez az allat gyakran
akar inni, és f6képp nyaron. A fagynak kitéve szenved a hidegtdl,
emiatt szamukra gyakran épitenek sertésolakat. Télen nem engedik
ki 6ket a fagy enyhiilése el6tt. 5. A disznok vasarlasanal a mindsé-
gliket ugy itélik meg, hogy a hatabdl sertét szakitanak ki. Ha véres,
az allatrol azt mondjak, hogy beteg. Ha tiszta, az ellenkezdje igaz.
6. A legjobb id6 ennek a fedezetésére a Zephyros ideje, a tavaszi na-
péjegyenlOségig, igy az ellés nyaron torténik. Ez az allat 4 hénapig
vemhes. 7. Amikor vemhessé valnak, elvalasztjak mell6lik a him
sertéseket. Rajuk rohanva ugyanis sériiléseket okoznak, és vetélést.
Egy kan elegend6 10 néstényhez, hogy vemhessé tegye 6ket. 8. A té-
len sziiletettek gyengék, a kedvez6tlen hémérséklet miatt, és ele-
gendd tejhez nem jutnak az anyjukat kizsigerelve sem, mivel a kocak
kevés tejét erészakkal kiszini akarva a csecset 6sszeharapdaljak.
9. Miutan vemhessé valtak, és megellenek, azokat két hénapon at
hagyjak az anyjukkal, aztan elvalasztjak. 10. Az anyadisznokat ugy
fedeztetik, hogy 8 hdnapig ellésre legyenek elkiilonitve, 4 hénapon
at az utodokat neveljék. 11. Mindegyik megellett kocat kiilon ser-
tésdlban kell tartani, hogy a kiilonb6z6 anyadisznék malacai ne ke-
veredjenek, azok nem képesek a sajatjukat pontosan megkiilonboz-
tetni. Jobb, ha mindegyik a magaét neveli. 12. Ez az allat a makktdl
fejlédik legjobban. Meghizik gabona korpatdl, a szérti hulladékatdl,
és a buzatol. Az arpa meghizlalja és ellésre is jol feltadplalja az allatot.
13. A sertések nem kapjak el a dogvészt, vagy beleesve kigyogyul-
nak, ha az ivéviziikbe asphodelos gyokerét dobod, vagy ha gyakran
flrdenek.
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7. fejezet
A sertések gyogyitasarol Didymostol

1. A sertések nem betegszenek meg, ha 9 db folyami rakot adsz en-
niiik. 2. A beteg allatok felismerhet6k az alabbi jegyek alapjan: ha
a nyakszirtjikrol sertét tépsz ki és a serte tiszta, az allat egészsé-
ges. Ha véres, és a sz6r koriil nedv mutatkozik, beteg. 3. Démokri-
tos, a természettudds azt tanacsolja, hogy asphodélos gyokerébdl,
aproéra zuzva 3 minanyit keverjenek mindegyik sertés élelmébe, és
7 nap alatt visszanyeri egészségét. 4. Ha belazasodnak, a farkuk-
bdl kell vért folyatni. Ha a mandulaja gyullad be, a lapockajabol kell
vért ereszteni. 5. Ha pedig tisztazatlan betegségben szenved, be-
zarni kell egész napra és éjszakara, és nem szabad élelmet vagy vi-
zet kapnia, hanem vaduborka 6sszevagott gyokerét add neki vizzel
egész napon és éjszakan at. A kovetkezd napon inni kapjanak. Ha
ittak, konnyebben gyégyulnak révidesen majd fel a betegségbdl. 6.
Mivel ez az allat falank, leginkdbb a 1épe betegszik meg, tamarisz-
kusz hamujat vizbe keverve kell innia. 7. Démokritos allitja, hogy
hatdsosabb gyogyszere a lépnek ember esetében, ha vasat izzitasz,
majd vizben eloltod, aztdn a vizet ecettel keverve adod a 1épkérban
szenveddnek. 8. Ha pedig a diszndékat kigyé marna meg, a legel6
marhdakrol kordbban elmondottak szerint fogod 6ket gyogyitani.

8. fejezet
A vaddiszno6krol (Démokritostol)
Ha nem akarod, hogy megtamadjanak, koss magadra rakollokat.
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9. fejezet
Mindenfajta hus bes6zasarol

1. A leghosszabb ideig megmarad frissen a his megtisztitva, leh{it-
ve, arnyékos és nedves helyre téve, inkabb északi, mint déli fekvésli
helyre. 2. Még jobba teszi a k6zéje dobott ho és a radobott pely-
va. Ha a huisukat bes6zasra szanod, azokat az allatokat egy nap-
pal kordbban mar ne itasd. 3. Bes6zaskor a htisbdl a csontokat ki
kell venni. A s6zas céljara megfelel6bb a porkolt so. 4. Az eszkdzok
koziil, amelyekkel s6zni akarsz, megfelel6bb az olajos vagy ecetes.
5. A kecskék, birkak és szarvasok husat a legjobban s6zod be, ha
miutan el6szor besdztad, és a nedvességet és a vért eltavolitottad
beldle, sdval 4jbol behinted, majd sz6l6magot, amit nem valasztottal
el a héjtdl, raksz a hus k6zé, hogy a darabok ne érjenek egymashoz,
hanem kozéjiik szérddjanak a magok. Ha édes borbdl is dntesz ra,
sokkal jobba teszed.
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20. KONYV



Ebben a kdnyvben, amely 20. a foldmivelésrél sz6l6 valogatasok
soraban, az alabbiak szerepelnek: a halak etetése, a kiilonb6z6 he-
lyekrol torténd egybegyiijtésiik mddja, a fogasuk, a csalétkek 0sz-
szeallitasa, amelyek alkalmasak kiilonféle folyami és tengeri halak
fogasara.

1. A haltenyésztésrdl; 2. Miképp gytijthetbk eqy helyre a halak? 3. A fo-
lyami halak fogdsdrdl; 4. Hogyan gytijthet6k egy helyre a kiilénbézo
halak? 5. Csalétek minden hal szamdra; 6. A halfogdsrol (Tartantinos);
7. A halak csalétkei; 8. A csalétek dsszetétele; 9. A tul nagy volta miatt
egyediil a hollohalhoz haszndlt csalétekrdl; 10. Csalétek nagytestii fo-
lyami halak szdmdra, amilyent Anos haszndlt; 11. Csalétek, hogy a ha-
lak készségesen kézeledjenek; 12. Csalétek a varsdba kis folyami halak
szamdra; 13. Csalétek fiatal halacskdkhoz; 14. Csalétek angolndkhoz;
15. Csalétek tengeri angolndkhoz; 16. Csalétek tengeri angolndkhoz;
17. Mds jé csalétek, amivel nem fognak mdst, mint kifejlett tengeri an-
golndkat; 18. A ,ptollas” elnevezésti tengeri tdpldlék, hogy a tengerben
erre gyitilijenek a halak; 19. A rézsahalakrdl és a nagytestii skarosok-
rél, hogy tgy beleftirjadk magukat a vizbe a csalétek irdnti mohdsdguk
miatt, hogy a kis halak kiziil egy sem kézelit. Az 6sszetételének a faj-
tdja okozza ezt; 20. Az dsszes nagytesti tengeri halhoz haszndlhato
csalétekrdl, mint a glaukos, a cethal, orphos és az ilyenfajta halak; 21.
A pettyes (tengeri) angolndkrol; 22. Csalétek polipokhoz és tintaha-
lakhoz; 23. A tekndcéket és rdakféléket ily modon fogod csalétekkel; 24.
Csalétkek mindenfajta halhoz minden id6ben; 25. A kistermetii halak-
hoz haszndlhaté csalétkek, horgdszdshoz; 26. Altaldnosan haszndlhaté
csalétkek; 27. Csalétkek mindenfajta halhoz; 28. A varsdkrdl; 29. Mds
a varsdakrdl; 30. A tengeri angolndkrdl; 31. A skorpis halfajtdrol; 32.
A tengeri keszegekrdl; 33. A halrekesztordl; 34. A melanuros tengeri
halrél; 35. A smarisokrdl; 36. A tengeri rdjdakrdl; 37. Mds ugyanerrdl;
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38. A salpa halakrdl; 39. A glaukosrdl, amia halakrdl, a szépidral; 40.
A trahurosrdl és a feketefarkil keszegekrdl; 41. A tengeri angolndkrol
és a kefalosokrdl; 42. A poliprol; 43. A tintahalakrdl; 44. A tengeri rd-
kokrdl; 45. A fekete farku halrdl; 45. A garos készitésérol

1. fejezet
A haltenyésztésrol (Florentinustol)

A szarazfoldon lehet létesiteni viztarold medencéket, ha valaki
akar és tud késziteni, és ott tenyészteni halakat, melyek édesviz-
ben élnek. Be lehet ide engedni tengeri halakat is, és megtolteni
veliik a viztarolét. 2. A tenger vagy t6 szomszédagaban é16 embe-
rek a mesterséges viztaroldba azokat a halakat engedik, amelyek
f6leg a tengernek ezen a részén élnek. 3. Alkalmazkodni kell az
adott hely természetéhez is. Ha a vidék mocsaras, ott olyan halat
kell tenyészteni, amely allovizben él, ha a vidék koves, akkor az
tigynevezett sziklas helyeket kedvel6 halakt. 4. Elelmiil bedobjak
nekik a legzsengébb fiivet, és a legaprébb halakat, bizonyos fajt ha-
lak kopoltyit és belsé részeit, felaprozott puha fiigét, turét, a ten-
geri és sziklas helyeket kedvel6knek rakokat és fenékjaro kiillét,
és altalaban kinél mi talalhaté efféle, vagy kenyeret felvagdosva és
0sszezuzott szaritott fligét. 5. Mindeniitt sok lesz a hal, ha felszelsz
és bedobsz a vizbe, ahol a halak élnek, szétztizott sokmagvu fiivet,
amely a poligonnal rokon.

2. fejezet
Miképp gyiijthetdok egy helyre a halak? (Appianustol)
1. Végy csombormentat, csombort, szurokfiit, majorannat 3-3 dra-
chmanyit, ledo kérgét, mirrhat, szinopéi foldet 8 drachmanyit, ar-
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palisztet 6sszekeverve aromas borral fél minanyit, siilt sertésmajat
24 drachmanyit, kecskezsirt ugyanannyit, ahogyan fokhagymat is.
Az 6sszeset tord Ossze kiillon-kiilon, aztan keverj hozza apro sze-
mii homokot, egy vagy két 6rara dobd oda, ahol ki akarod a halot
vetni. 2. Masok a szarkalab him viragait torik 6ssze, megrostalva
beleszorjak a vizbe, és annyi halat hivnak 6ssze, hogy kézzel 6sz-
sze lehet gytjteni. 3. Masok pedig fél minanyi fokhagymat vesznek,
vagy ugyanannyi kisiitott szezam olajat, glichont, szurokffit, ko-
ményt, majorannat, csombort, vadsz6l6 magjait, 32 drachmanyit,
beszérnak ide egy mina lisztet, ugyanennyi darat, tomjén gyokerét
26 drachmanyit, mindezt folddel és korpaval elkeverik, majd a vizbe
dobjak.

3. fejezet
A folyami halak fogasarol?
Végy megfelel6 mennyiségti siilt birka zsirt, szezamolajat, fokhagy-
mat, aromas bort, szurokfiit, koményt, szaraz majorannat, mindezt

aranyosan tord 0ssze, kend kenyérre és dobd a vizbe.

4. fejezet
Hogyan gyiijthetok egy helyre a kiilonb6z6 halak?
(Démokritostol)

Bika, kecske, birka és sertés vérét, bels6ségekeket, koményt, szu-
rokfiit, csombormentat, majorannat, sampsychont, fokhagymat,
aromas bor iiledékét, mindezt egyforman, ezeknek az allatoknak
a zsirjat vagy agyvelejét vagd szét kiilon és egyiitt, zizd 6ssze, ké-
szits etet6anyagot, dobd ezt egy 6raval a halaszat el6tt a halban
gazdag helyekre, és azutan szérd be a helyet.
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5. fejezet
Csalétek az 6sszes hal szamara
1. Fekete kecske vérébol, aromas bor tiledékébol, arpalisztbdl ké-
szits etetGanyagot, tegyél bele aprora dsszevagdosott kecske tiidét,
és hasznald ezt a pépet. 2. Ha a horgaszhorog mellé sét szdrsz, senki
nem fog halat.

6. fejezet
A halfogasrdl (Tarantinostol)

1. En mint a legmegfelel6bb személy, a legrévidebb médon el aka-
rom magyarazni neked, 6, legdics6bb, a halak természetét, beszélni
az életlikrol, él6helytlikrdél, parzasukrél, arrol, hogyan nének a fi-
atal halak, mennyiségiikrél életiik folyaman, milyen fajtak talal-
hatok a tengerben, melyek a folyékban, milyenek az allévizekben.
Aztan felsorolom egyenként, milyen halak pikkelyesek, melyeknek
van tiiskéje, melyeknek nincs, melyeken van lagy pikkely, melyek
koziilik elevensziil6k, melyek szaporodnak ikraval, melyek élnek
egyediil, melyek kedvelik a hasonldk tarsasagat, (melyek pusztit-
jak el kélcsondsen egymast), és melyek nem kozelednek egyaltalan
a tobbi halhoz. 2. Szivesen beszélnék minderrdl, hogy semmi a ten-
ger életébdl ne maradjon el6tted ismeretlen. Errél beszélni fogok
a maga idejében. 3. Most pedig latom, néhanyan szeretnék megtudni
az 6ssze hal elnevezését, de nagyon kevesen torekszenek erre. Emi-
att szlikséges, hogy teljességgel tisztazzam az 6sszes kérdést, tajé-
koztatast adjak mindenki szamara a halak altalanosan hasznalt és
kiilonleges elnevezéseirdl, (ezt koveteli maga a targy) ismertessem
azt, ami tajékoztatas talalhat6 errdl Aszklépioszndl, Manethdnal,
Paxamosnal és Démokritosnal.
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7. fejezet
A halak csalétkei

1. Csalétek pérhal, raja, skorpiéhal, muréna, keszeg, fogas keszeg,
papagajhal, ingola, voroés marna, villdismakréla, csuka, pancélos har-
csa, tonhal, fattyamakréla, barna tengeri durbincs, nyurga durbics,
marna, polip, rékacapa, nagyszemi keszeg, kagyl6, morgohal, umb-
rahal, szépia, fokis, homar, elektromos rdja, szivarvanyhal, alabit,
fehér durbincs, garnélarak, éles orru keszeg, nyelvhal, aranykeszeg,
aleantris, szardella és mindenféle folyami hal szamara, tovabba az
apro tengeri halacskak szamara, a fenékjaré kills, genaris, dak,
disznohal, ingola, késhal, flirészes hal, fehér szemi hal, muréna,
holléhal, angolna, biborstigér, farkassiigér és az 6sszes tobbi sza-
mara. 2. E16sz06r is 1étezik csalétek nagyobb testl halak szamara,
mint amilyen az ingola, a keszeg és és ezekhez hasonlok. 3. Ahogy
a horogra huzott csalétek a vizhez ér, a nagyobb halak tAmadasatol
tarto kisebbek szétszélednek. 4. A nagyobbak pedig, akiket termé-
szetesen vonz a természetes élelem, kitisznak iiregeikb6l, még ha
két sztadionnyi tavolsagban van is. A természet vonzza 6ket jatékra
és veszekedésre, engedve a csabitasnak, a horogra akadnak, és nem
tépik szét, nem gabalyodnak bele.

8. fejezet
A csalétek osszetételérol
Végy harcsadarabkdakat, zabot 8 drachmanyit, dnizst, két drachma-
nyit, kecsketurot, sertésvért 4 drachmanyit, galbanbol fél drach-
manyit. Mindet gondosan dorzsold szét, kiilon-kiilon, aztan keverd
0ssze, Onts hozza erds, tiszta bort, gongyolj kis lepénykéket, mint
a fiistolészernél, szaritsd ki 6ket arnyékban.
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9. fejezet
Csalétek, amely méretei miatt egyediil a holl6hal
szamara megfelel
Végy piritott lencsét, nyolc drachmanyit, piritott koményt 1 drach-
manyit, éretlen sz416t, nyers tengeri angolnat 4 drachmanyit, koro-
nopodion névénybol 4 drachmanyit, keser(i, azaz nyers anthyaliost
egy drachmanyit, préselt datolyat 4 drachmdanyit. Mindezt tord
0ssze, keverj hozza anethum levét, és lepénykéket készitve beldle

hasznald.
10. fejezet
Csalétek nagy folyami halak szamara, amilyent Anos
hasznalt

Borju vérét és borjuhust nagyon kicsire szelve dobd agyagedénybe,
hagyd allni tiz napot, és aztan hasznald ezt, mint csalétket.

11. fejezet
Olyan csalétek, amelyre a hal raveti magat
Készits etet6anyagot arpadarabdl, és a megszaritott darabokbdl
dobj a halaknak.

12. fejezet
Csalétek a folyami kiill6k szamara
1. Arpakorpat végy két minanyit, egész lencsét egy choinixnyit, ke-
verd Ossze és O6ntsd fel tiszta halszosszal, elegendé mennyiségben.
Adj hozza egy choinix szezamot, és ebbdl a masszabol egy keveset
dobj szét. 2. Miutan szétszortad a csalétket, a folyami kiill6k akar
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Ot sztadionnyi tavolsagbdl is el§jonnek ra. 3. A nagytestd hal azon-
ban elmenekiil ennek a csaléteknek a szagatol. Tehat hasznald ezt,

eredménnyel jarsz.

13. fejezet
Csalétek disznéhalak szamara
Szezambol négy drachmanyit, fokhgymafejeket két drachmanyit,
allott vadhusbol (fiirjhusbol) két drachmanyit, pankeia levébdl egy
drachmadnyit végy. Mindet kend be faenyvvel, készits gombocokat,
és ezeket hasznald.

14. fejezet
Csalétek angolnak szamara
Tengeri szkolopendrabol nyolc drachmdnyit, rakokbél nyolc drach-
manyit, szezadmbdl egy drachmanyit végy. Fogd és hasznald.

15. fejezet
Csalétek tengeri pérhalak szamara
Végy bételbdl egy golydt, borsdszemeket tiz darabot, hagymamag-
b6l harom magocskat, harom nadvirag belsejét, mindezt tord dssze,
keverd Ossze, aztan fogd tiszta kenyér belsejét, nedvesitsd meg ma-
reotini bor edényében, készits ezekbdl az emlitett szaraz részekbdl
homogén Osszetételt, és hasznald, mint a csalétket.
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16. fejezet
Tengeri pérhalak csalétke
Tégy szaraz edénybe darabka baranyhust, és takard le ranyomott
masik edénnyel tigy, hogy sehonnan ne jusson be levegd, és hagyd
ezt slilni egy livegedényben reggeltdl estig. Minden megpuhul, mint
a taré. Ezt is hasznald csalétekként.

17. fejezet
Masik jo mddszer, amelynek segitségével csak kitiin
pérhalakat fognak

Végy tonhalmajbol négy drachmanyit, tengeri rakokbol nyolc dra-
chmanyit, durvara 6rolt bablisztb6l nyolc drachmanyit, nedves
auitonbdl két drachmanyit. A felsoroltakat mind tord 6ssze, onts
hozza siritett mustot, készits gombodcokat, és hasznald 6ket, mint
csalétket.

18. fejezet
Az ugynevezett ptollas, tengeri fogas, amit csalétek
gyanant készitenek tengeri hal szamara
Fogj harom tengeri halacskat, amelyek a sziklakon élnek, és kinyom-
va beldliik a hust, ird le veliik az alabb kévetkez6t, és azonnal annyi
halat fogsz latni, hogy magad is csodalkozol. Ezek az ,1a6”, ,Szaba-
oth” nevek. Ezt hasznaljak a halevdk.
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19. fejezet
Csalétek a nagy voros marna és a papagajhal szamara,
amit a vizbe dobnak, és amelyhez gyors mozgasuk
kovetkeztében nem kozelit egy hal sem. Ossztetétele
miatt ez természetesen a nagy halakat vonzza.

Végy folyami féregkigy hiisabdl nyolc drachmanyit, siilt teljes len-
csébdl nyolc drachmanyit, folyami rakokat négy drachmanyit, bé-
telt egy drachmanyit, tord 0ssze és keverd el tyuktojas fehérjével,
készits golyokat bel6le és haznald ezeket.

20. fejezet

Csalétek minden, a tengerben é16 nagytestii hal szamara,
mint példaul az ingola, a flirészsiigér és ezekhez
hasonlék
A tyuk tojasait feny6tobozzal szaritd ki, és tord dsze. Tojasbél nyolc
drchmanyit, tobozbdl 16 drachmanyit végy, nytjtd ki mint, a buza-
bdl készitett etet6anyagot, lepényeket készits, és ezekkel fogd meg
a halakat.

21. fejezet
Csalétek muréna szamara
Folyami harcsat 16 drchmanyit, kecskehust 8 drachmanyit, szeza-
mot 16 drachmanyit végy.
Tord 6ssze, készits golyokat és hasznald.
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22. fejezet
igy készits csalétket polipok és szépiak szamara

1. Végy ammonia sét, 16 drachmanyit, kecskezsirt 8 drachmanyit,
gyurd 6ssze gombdccd, kend be ezzel a zsinegyet és a rojt nélkiili
ponyvat. erre mennek majd a polipok és szépiak koréje gytilve, és
enni kezdenek, el nem mozdulva. 2. Te pedig gyorsan allj fel, és do-
bald a cs6nakba a tartisznyarakokat, a biborsiigéreket, meg min-
dent, ami ott van.

23. fejezet
igy készits csalétket angolnak és puhatestiiek szamara
Végy ammonia s6bol nyolc drachmanyit, hagymat egy drchmanyit,
borju zsirbol hat drachmanyit, majd gyurd egybe. Készits feketés
vas kampokat, kend be 6ket ezzel a szerrel, és dobd a vizbe. Az an-
golndk és a puhatestiiek maguktol jonnek a szagra és maguk adjak
kézre magukat.

24. fejezet
Csalétek minden hal szamara és minden id6re

1. Végy kelta nardus leveleit négy drachmanyit, ciprust egy drch-
manyit, egyiptomi mirrhat nagyjabol bab méretiit, koményt egy
csipetnyit, anizs magjat maroknyit, mindezt tord 6ssze, rostald at,
szord bele egy nadba. 2. Ha sziikséges, fogjal gilisztat vagy kukaco-
kat, mosd le 6ket, dobd edénybe, fogj a kezedbe nedves tarackbuzat,
mit ugyanazon a helyen fogtal, keverj hozza elegend6 mennyiségii
el6készitett fiszert, szord a gilisztdkat ebbe a keverékbe, tord szét
mindet, aztan ezzel a csalétekkel fogj halat.
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25. fejezet
Csalétek minden Kistestii hal szamara, amelyeket
horgaszbottal fognak
1. Egy choinix folyami rakot aztass tiszta sds pacban tengeri raga-
dozobhoz, hagyd ezeket két napig és a harmadik napon hasznald 6ket
csalétekként. 2. Készits két horgaszbotot, négy kampdval. Vigyél
magaddal egy segit6t; annyi halad lesz, hogy mogotted nem széled-
nek szét a halak, amelyeket kerit6haldval és halaszhaloval fognak.

26. fejezet
Csalétek mindenfajta halhoz
Lencse f6zetet keverj 6ssze szaraz keményitével, morzsold szét, és
hasznald csalétkiil.

27. fejezet
Csalétek mindenfajta halhoz
Vedd csiga husat (kivéve a farokrészt), és ezzel horgassz. Nagy csi-
gakat ne végy.

28. fejezet

A varsakrol
Cseresznyeszilva (mirobalan) hiisat, emberi iiriiléket, valamint ke-
nyérbelet el6szor kiilon-kiilon gyirj meg, majd keverj egybe. Tedd
a varsa kozepébe, és allitsd fel. Eredményes leszel.

388



29. fejezet
Még a varsakrol
A varsaval valé halszassal kapcsolatban még ezt olvastam: gyfijts
0ssze sziklakrol csigakat, vedd husukat és halassz.

30. fejezet
A tengeri pérhalhoz
Papagalyhalhoz, voros marnahoz készits csalétket szépiacsontbdl,
egyltt zold vizi mentaval, adj hozza tehéntlrét drchmanyit, keverd
0ssze mindet és hasznald.

31. fejezet
Kizarolag skorpidhoz
Fogj apro6 darabokat eperfarol, articsékaszarbol, szandarakbdl
nyolc drachmanyit, 6t kaposzta hernyot, kenyeret és apritsd 6ssze.
Keverj hozza homokot, dnts ala vizet, és ebb6l készits pépet. Hasz-
nald mint csalétket.

32. fejezet
A tengeri keszeghez
Keverj 0ssze saskat és gilisztakat a legjobb kenyérliszttel, onts ra
katicavirag f6zetet. Aztan onts hozza vizet, mig a massza méz siira-
ségli nem lesz. Hasznald ezt mint csalétket.
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33. fejezet
Kizardlag a csukahoz
Arpalisztet olajjal és borju epéjével elkeverve készits masszat és
hasznald csalétkiil.
Aproézzd fel, dobd a vizbe, és a hal egyenesen hozzad uszik.

34. fejezet
Kizardlag a tonhalhoz
Egess el 6t darab diét, ennek a hamujat dorzsold szét majornnaval,
tiszta, siilt kenyérrel, aztasd vizbe, és keverd el kecsketuroéval. Eb-
bdl készits etetéanyagot és hasznald.

35. fejezet
A nyurga durbincshoz
Szétmorzolt fokhgymat torj 6ssze silt kenyérrel, tehén- és kecs-
keturoval, a legaprébb korpa nélkiili liszttel, készits ebbdl pépet,
és dobd csalétekként oda, ahol a durbincsok élnek.

36. fejezet

A rajahoz
Aztasd galamb tragyajat, gyurj bel6le és a legjobb lisztbél ete-
téanyagot.

37. fejezet
Masik recept ugyehhez
Zsenge mohat f6zz, tégy hozza vajat liszttel, majd dorzsold szét.
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38. fejezet
A t6kehalhoz
Z6ld mohat, ami a sziklakon né, torj 6ssze olajbogyo olajaval. Ezzel
csald oda a halakat.

39. fejezet
Az ingolahoz, a makrélahoz és a harcsahoz
Siiss szardellat, szedd ki a csontjat, adj hozza csalanlevet és durara
Orolt arpalisztet. Ebb6l készits etet6anyagot, és ezzel csalogasd oda
a halakat.

40. fejezet
A fattyumakrélahoz és a barna tengeri durbincshoz
Szamar tragyajat aztasd zold koriander levébe és szérd ala a legjobb
buzalisztet. Ebb6l készits etet6anyagot, és ezzel fogj halakat.

41. fejezet
A pérhalhoz és a marnahoz
Keverj el kenyeret btizaliszttel a legfinomabb 6rlés{ibél, kecsketurot
és oltalan mészoldatot, mindezt egyiitt tord 6ssze, Onts hozza ten-
gervizet, készits ebbdl etetGanyagot, és ezzel fogj halat.

42. fejezet
A poliphoz

Kdss hozza erds bothoz apré morgoélahakat, és igy fogj poliot.
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43. fejezet
Kizarélag a szépiahoz
Must tiledékét keverd olivaolajjal viz nélkiil. Ahol horgasznal, 6ntsd
a vizbe. A szépia tintanak gondolva a vizet elsotétité mustiiledéket,
arra a helyre tszik, ahol megjelent az olaj, és igy konnyedén meg-
fogod.

44. fejezet
A tarisznyarakokhoz és a morgohalhoz
Erdésen koss Ossze tiz sziklacsigat, tord dssze ezeket oliva olajjal és
kis mennyiségii tengeri zzmoval. Kend a sziklara sziklara, és fogd
meg Gket.

45. fejezet
A barna tengeri durbincshoz
Végy kecskemajat, tedd ezt csalétekként a horgodra. Egyéb csalét-
keket is hasznalhatunk a kiilonb6z6 halakhoz. [lyen még a kecske-
vagy szamarkorom is.

46. fejezet
Halsz0sz (garum) készitése
1. Az Ggynevezett liquament igy készitik: a hal bels6ségeit egy
edénybe dobjak és megszorjak soval. Kis halakat, kiilonosen ka-
laszhalat, szardellat, voros marnat, farkassiigért vagy barmilyen
haldarabot bes6znak és a napon fonnyasztjak, gyakran megrazzak.
2. Amikor ez nyaron dsszeérik, sz6szt enged ki magabdl, a kdvetke-
zO0képpen: egy hosszukas, stlirli szovési kosarat helyeznek az em-
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litett haldarabokal teli edénybe, amelybe belefolyik a 1é, ahonnan
ezt az ugynevezett liquament kimerik. A visszamaradé stirt anyag
a sOs paszta. 3. Bithiinidban a halszo6szt igy kézitik: jobb esetben ki-
sebb-nagyobb szardellat, ha az nincs, farkassligért vagy barmilyen
vegyes halkeveréket dagasztotekndébe tesznek, amiben a buzaliszt-
bol késziilt tésztat szoktak gyurni. Egy vékdnyi halhoz két vékanyi
finomitott italiai sot tesznek, és azokat alaposan 6sszekeverik. Egy
éjszakara allni hagyjak, majd fedetlen cserépedénybe teszik at, azt
2-3 hénapra kiteszik a napra, és id6r6l-idére palcaval megkeverik.
4. Vannak, akik dntenek hozza 6reg bort is, egy vékanyi halhoz két
vékaval. 5. Aztan ha azonnal akarsz halszészt, ne tartsd a napon,
hanem f6zd a kovetkezdk szerint: fogd az atsziirt és el6f6zott sos
1ét, olyat, hogy a belé dobott tojas felbukkanjon, (ha a tojas alame-
ril a vizben, ez azt jelenti, hogy nem elég a s6). Aztan dobj a s6lébe
halat, (hasznalj erre 4j edényt) és dobj bele oreganot. Tedd elegend6
tlizre, mig nem forr, azaz addig, amig nem kezd kisé kifutni a szé-
1én. Néhanyan felf6zott mustot is ontenek hozza. Majd amikor ugy
itéled, ontsd sziir6be. Engedd at szlir6n két-harom alkalommal, mig
nem folyik ki tiszta folyadék, zard le, tedd el. 6. A legjobb halszészt,
amit vérnek (haimationnak) neveznek, a kovetkezdk szerint készi-
tik: tonhal belét, annak kopoltyuival, vérével és egyéb belsGségei-
vel, megszorjak elegend mennyiségii séval. és beszérjak elegendd
mennyiségi soval. Ezt legfeljebb két honapra az edényben hagyjk,
amelyen aztan lyukat titnek, ahonnan Kkifolyik a halsz6sz, a haima-
tionnak nevezett garum.
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